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NVU2, Grgntorvet Valby. Inventar fra Svane Kgkkenet

Kokken

Lage / model : WBL Glat hvid (hvid malet)
Skuffe (type) : Legra hvid med blumotion
Greb : Click push pa skabene
Bordplade : 22mm hvid Coretop

Vask : Franke MTG60 silgranit, underlimet
Forkant : Sort kerne

Bagkant : Fuge / hvid

Sokkel, farve : Hvid malet

Bad

Lage / model : Deco hvid (malet hvid)
Skuffe (type) : Lux hvid med blumotion
Bad vask : Hvid kunstmarmor
Garderobe

Lage / model : Deco hvid (malet hvid)
Greb : Click push

Bakke (type) : Lux hvid

Hattehylde : 22mm hvid melamin

@vrigt : LED spot / trafo ID flex, bestikindsats samt gummimatter
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Renggring og vedligeholdelse af lakerede og malede overflader

Til disse overflader anbefales mildere renggringsmidler som saebespaner eller tilsvarende. Fglg ogsa her doseringsforskrifterne pa
emballagen og ter efter med en ren klud opvredet i rent vand. Til malede overflader ma ikke anvendes ammoniakholdige
renggringsmidler, da ammoniak far malingen til at gulne.

Renggring af indvendige tradvarer
Brug vand evt. blandet med klorin. Udtraek pa rullehjul og kuglelejer, samt skuffelgb i gvrigt er normalt vedligeholdelsesfri. Skulle
der opsta behov for smgring, ma der kun anvendes smgremidler.

Vedligeholdelse af hangsler

For at fa hangsler og andre bevaegelige dele til at fungere optimalt skal de stgvsuges og renggres grundigt for snavs og stgv fer
monteringen.

Det anbefales at efterse de mest belastede hangsler med jeevne mellemrum. Hvis der ligger sort metalstgv pa- eller ved delen, er
det tid at tilfgre olie. Juster ved samme lejlighed hangslerne efter retningslinierne i monteringsvejledningen. Se afsnittet
"Efterjustering”. Vi anbefaler ovennaevnte eftersyn mindst en gang om aret, dog oftere pa affalds skabe med haengsler.

Hattehylde

Renggring og vedligeholdelse af Melamin - og Laminatlager Grundrenggring:

Melaminlager leveres med forskellig glansgrad i overfladen. P& en mat flade ses fedtede fingre tydeligere end pa en mere blank
overflade. Renggringen og vedligeholdelse af lager af denne type kraever i store traek de samme midler.

Laengere tids brug medfgrer, at der aflejres fedt pa overfladerne. Det geelder bade pa lager og gvrige overflader. Lagerne (iseer de
matte) kommer derfor med tiden til at fremsta ”skjoldede”. Problemet er relativt enkelt at Igse ved en grundig renggring med f.eks.
Fliigger grundrens, som kan kgbes hos Fligger farvehandlerne i en sprayflaske klar til brug. (Fltigger Fluren nr. 37, — ready to use).
Renggr én lage ad gangen, og sgrg for at vaske efter med rent vand umiddelbart efter pafgringen, og eftertgrre med en ren tgr klud.
Det er meget vigtigt, da midlet hvis det sidder for laenge og bruges ofte, kan angribe overfladen og ggre den mere modtagelig for
snavs. Fluren 37 ma ikke anvendes hvor det kan komme i kontakt med lakeret eller ubehandlet naturtrae, da det kan misfarve
overfladen. Fglg i gvrigt brugsanvisningen pa emballagen. Alternativt kan anvendes en Ajax-oplgsning, som ogsa kan kgbes pa
sprayflaske under navnet ”Ajax Universal”. Brug samme fremgangsmade som beskrevet ovenfor. Dette middel er dog knap sa
effektivt og kraever evt. flere behandlinger. Overfladen er nu totalt affedtet og fri for skjolder og striber.

Det er nu ngdvendigt at tilfgre en plejefilm, sa fedtede fingre ikke straks ses pa overfladen. Der findes forskellige midler med denne
egenskab, men vi anbefaler syrefri olie (f.eks. symaskineolie eller tilsvarende) pafgrt i et meget tyndt lag. Brug en ren bomuldsklud
hvorpa der haldes lidt olie. Fordel olien jeevnt over hele fladen og tgr efter med en tgr klud. Lagen ma ikke fremsta blank. Hvis det
er tilfeeldet, eftertgrres endnu en gang.

Behandlingen med tilfgrsel af plejefilm gentages efter behov.

Daglig renggring: Den daglige renggring kan normalt klares med almindelig opvaskemiddel i rent vand. HUSK altid at eftertgrre med
en ren tgr klud for at fjerne de sidste fugt- og fedtrester. Det er meget vigtigt, da overfladen ellers bliver skjoldet af kalkpletter fra
vandet.

Vaske

Stalvaske aftgrres med en opvredet klud. Hvis der opstar misfarvninger, skyldes det ikke selve stalet, men urenheder i vandet eller
materialer i husholdningen. Vasken renggres med skurecreme. Der kan ogsa anvendes en af de i handlen forekommende
specialpraeparater til rustfrit stal. Brug aldrig staluld, da den kan efterlade sma partikler, der kan udvikle sig til rustpletter.
Emaljerede vaske ma aldrig renggres med skurecreme, da det ridser overfladen. Hvis der er opstaet misfarvninger anbefales
renggring med en blanding af lige dele klorin og vand.
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e  Efter brug skal en SILGRANIT® PuraDur® kgkkenvask tgrres af med en blgd klud eller viskestykke. Dette forhindrer
kalkpletter i at ophobe sig pa overfladen

e  Alternativt kan den grove side af en almindelig skuresvamp eller en opvaskebgrste med opvaskemiddel anvendes til at
fierne f.eks. fedtstaeenk og andre genstridige pletter. Husk aftgrring bagefter!

Bemaerk: Bortset fra anbefalingerne pa denne side, anbefaler vi ikke andre renggringsmidler, kemikalier eller staluld. Andre
produkter er muligvis ikke egnet til sten- og kompositmaterialer. Brugen af ikke-egnede produkter kan resultere i pletter pa
materialet, der ikke er daekket af reklamationsretten.

Opvaskemaskiner

Selvom der over opvaskemaskinen er placeret dampspaerre pa undersiden af bordpladen (alukraft), skal man veaere forsigtig med at
abne opvaskemaskinen, fgr tgrreprogrammet er helt afsluttet. Nar opvaskemaskinen dbnes, skal den abnes helt (Ma ikke abnes pa
klem). Hverken bordplade og tilstedende lager vil ikke kunne holde til den kraftige pavirkning af damp fra opvaskemaskinen. Sker
der skader som fglge heraf tilskrives dette forkert brug af opvaskemaskinen, som ikke er reklamationsberettiget.

Renggring og vedligeholdelse af bordplader

Coretop

Coretop er et gennemfarvet kompositmateriale, som bestar af akrylharpiks, aluminiumhydroxid og farvepigmenter. De positive
egenskaber fra de enkelte komponenter forbindes til et materiale, der har mange anvendelsesmuligheder og fremragende
forarbejdningsegenskaber. Pladerne er seerdeles hygiejniske og kan udfgres med optisk usynlige samlinger og limfuger.

Coretop er vedligeholdelsesfrit og kan genopfriskes ved polering. Ved eventuelle skader i overfladen kan Coretop repareres af
professionelle handvaerkere.

Varme gryder, stegepander eller lignende ma aldrig stilles direkte pa overfladen. Brug altid varmeisolerende bordskanere. Stil aldrig
kaffemaskiner, el-kedler og lignende pa eller i naerheden af samlinger, da varmen og evt. fugt fra disse enheder kan gdelaegge
samlingen. Skader som fg@lge heraf er ikke deekket af vores produktgaranti.

Rgdvin, blek, rédbedesaft og andre staerkt farvende produkter kan misfarve overfladen, iszer lyse farver er modtagelige overfor
disse stoffer, og de skal fjernes omgaende.

Brug altid skeerebrzet i forbindelse med knive. Lertgj og stgbejernsgryder kan ligeledes ridse overfladen og bgr derfor ikke stilles
direkte pa pladen. Ridser og skrammer ses tydeligst pa mgrke plader. Vi anbefaler derfor lyse plader, nar der er et stort slid pa
overfladen.

Overfladen holdes bedst ren med vand og et mildt renggringsmiddel uden blegemiddel. Slibesvampe og lignende slibende midler
ma ikke benyttes i den daglige renggring, da de vil ridse overfladen.

Ved ekstra genstridige pletter som ikke umiddelbart kan fjernes med et renggringsmiddel, kan et Coretop polish produkt anvendes
og anbefales. Polishen fordeles oven pa pletten med en bomuldsklud og der poleres derefter i cirkelbevaegelser ovenpa pletten. Der
poleres afslutningsvis med en tgr klud. Denne punktpolering kan forarsage et blankt omrade pa pladen. Dette kan forhindres ved at
polere hele bordpladen i Coretop polish. Coretop polish medfglger fra fabrikken og kan i gvrigt rekvireres gennem den naermeste
forhandler.

Ved ekstremt snavsede og steerkt belastede bordplader med genstridige pletter kan pladen med fordel afrenses med Coretop
cleaner. Denne afrensning vil kun vaere ngdvendig i sjeeldne tilfelde.

Cleaneren sprayes ud over bordpladen og der poleres derefter i cirkelbevaegelser med en tgr klud. Efter denne afrensning aftgrres
bordpladen med en ren og ter klud og skal hvile i ca. 1 time. Nu fremstar overfladen afrenset og skal beskyttes og plejes ved
polering med Coretop polish som beskrevet ovenfor. Coretop cleaner afgiver en markant lugt af klor.



Marmorline vaske- og bordplader

Renggring af marmor

Renggring - Vaskebordpladen renggres med varmt vand og almindelige renggrings midler til husholdning, (f.eks. opvaskemiddel).
Marmorline Rens er et effektivt renggringsmiddel, som kan anvendes til daglig- og hovedrenggring. Den fjerner urenheder og
forebygger kalkaflejringer pa overfladen. Pleje - Marmorline Plejevoks er et impraegneringsmiddel, der ggr overfladen mere
vandafvisende og renggringsvenlig. Dvs. at kalk ikke saetter sig sa nemt pa overfladen. Vi anbefaler, at behandle bordplader med
Marmorline Plejevoks. Kalkaflejringer - Ved kalkaflejringer bruges normale afkalkningsmidler, (fglg brugsanvisningen) eller
husholdnings eddike. Produktet ma ikke udsaettes for staerk syre, ammoniak, aflgbsrens, harfarvningsmiddel, klorin med mere. Brug
ikke renggringsmidler som f.eks. t@r skurepulver, stalgrydesvampe eller staluld. Varmvandstemperaturen ma ikke overstige + 65 C.

Renggring og vedligeholdelse af LED belysning

LED belysning
Udskiftning af printplade foretages efter behov.
Terres af udvendigt med en blgd fugtig klud(glasset).
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B} Brugsbetingelser

Laes denne vejledning omhyggeligt igennem.
Det er en forudsaetning for, at apparatet kan
betjenes sikkert og korrekt. Opbevar brugs- og
montagevejledningen til senere brug eller til
kommende ejere af apparatet.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
indbygning. Overhold den specielle
montagevejledning.

Kontroller apparatet, nar det er pakket ud.
Apparatet ma ikke tilsluttes, hvis det har
transportskader.

Apparater uden netstik ma udelukkende
tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan
ikke geres krav geeldende om garantiydelser
ved skader, der skyldes forkert tilslutning.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
anvendelse i private husholdninger. Apparatet
ma udelukkende anvendes til tilberedning af
madretter og drikkevarer. Apparatet skal vaere
under opsigt, nar det er i drift. Anvend kun
apparatet indendgars.

Dette apparat er beregnet til brug i en hgjde
pa op til maksimalt 4000 meter over havets
overflade.

Dette apparat kan benyttes af bgrn fra en
alder af 8 ar og af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring eller viden, hvis de er
under opsigt af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed, eller hvis de er blevet
instrueret i sikker brug af apparatet og har
forstaet de farer og risici, der kan veere
forbundet med brugen af apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet som legetg;.
Rengaring og vedligeholdelse ma ikke
udfgres af bern, med mindre de er over 15 ar
gamle og er under opsigt.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets
tilslutningsledning.

Serg altid for at vende tilbeharet rigtigt, nar det
seettes i ovnen. — "Tilbehar" pa side 12



ENVigtige
sikkerhedsanvisninger

Generelt

/\ Advarsel — Brandfare!

s Braendbare genstande, som opbevares i
ovnen, kan blive anteendt. Opbevar aldrig
breendbare genstande inde i apparatet. Luk
aldrig ovndgren op, hvis der er rgg inde |
apparatet. Sluk for apparatet, traek
netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet.

s Lose madrester, fedt og stegesaft kan
anteendes. Fjern groft snavs fra ovnrummet,
varmeelementerne og tilbehgret inden
driften.

= Der opstéar treekluft, nar apparatets der
abnes. Derved kan bagepapiret komme i
bergring med varmelegemerne og blive
anteendt. Laeg aldrig bagepapir last pa
tilbeharet under forvarmning. Stil altid et fad
eller en bageform oven pa bagepapiret.
Brug ikke sterre stykker bagepapir end
nadvendigt. Bagepapiret ma ikke stikke ud
over kanten pa tilbeharet.

/\ Advarsel — Fare for forbraending!

= Apparatet bliver meget varmt. Rer aldrig
ved de indvendige flader i ovhrummet eller
ved varmelegemer, nar de er varme. Lad
altid apparatet kgle af. Hold bern pa sikker
afstand.

= Tlilbehgr eller service bliver meget varmt.
Brug derfor altid grydelapper til at tage
tilbehar eller service ud af ovnrummet.

= Alkoholdampe kan antendes i det varme
ovnrum. Tilbered aldrig retter med hgijt
indhold af alkohol. Anvend kun sméa
meengder drikkevarer med hojt
alkoholindhold. Luk apparatets der forsigtigt

op.

/\ Advarsel — Fare for skoldning!

= De tilgengelige dele bliver meget varme
under brugen. Rer aldrig ved de varme
dele. Hold bgrn pa sikker afstand.

= Der kan komme meget varm damp ud, nar
daeren dbnes. Afheengigt af temperaturen er
damp ikke altid synlig. Sta ikke for teet pa
apparatet, nar dgren dbnes. Luk apparatets
dar forsigtigt op. Hold barn pa sikker
afstand.

Vigtige sikkerhedsanvisninger da

= Der kan opsta meget varm damp, hvis der
heeldes vand i det varme ovnrum. Heeld
aldrig vand ind i ovnrummet, sa leenge det
er varmt.

/\ Advarsel — Fare for tilskadekomst!

= Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at
springe. Anvend ikke glasskrabere,
aggressive eller skurende rengagringsmidler.

= Ovndarens heengsler beveeger sig, nar
daeren abnes eller lukkes, hvorved fingre
kan blive klemt. Rer ikke ved omradet
omkring haengslerne med haenderne.

/\ Advarsel - Fare for elektrisk stod!

= Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.
Reparationer ma kun udferes af en
kundeservicetekniker, der er uddannet af
os. Det samme geelder udskiftning af
tilslutningsledninger. Traek netstikket ud af
kontakten, eller sld sikringen fra i
sikringsskabet, hvis apparatet er defekt.
Kontakt kundeservice.

= Isoleringen pa ledninger i elektriske
apparater kan smelte, hvis de berarer
varme dele. Serg for, at tilslutningskablet
ved elekiriske apparater ikke kommer i
kontakt med de varme dele.

= Indtraengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk sted. Anvend aldrig hajtryksrenser
eller dampstréler.

= Et defekt apparat kan forarsage et elektrisk
sted. Teend aldrig for et defekt apparat.
Treek netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt
kundeservice.

/\ Advarsel - Fare pga. af magnetfelt!

Der er placeret permanente magneter i
betjeningsfeltet eller i betjeningselementerne.
Magneter kan pavirke elektroniske
implantater, f.eks. pacemakere eller
insulinpumper. Personer med elektroniske
implantater skal overholde en
minimumafstand pa 10 cm til betjeningsfeltet.
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Mikrobglgeovn

/\ Advarsel - Brandfare!

= Det er farligt og kan forarsage skader, hvis
apparatet anvendes til formal, som det ikke
er beregnet til.

Det er ikke tilladt at tarre madretter eller
bekleedningsgenstande eller at opvarme
hjemmmesko, puder med kerne- eller
kornfyld, svampe, fugtige rengeringsklude
eller lignende.

Selv efter flere timer kan f.eks. hjemmesko
eller puder med kerne- eller kornfyld
anteendes.Apparatet ma udelukkende
anvendes til tilberedning af madretter og
drikkevarer.

s Levnedsmidler kan anteendes. Opvarm
aldrig levnedsmidler i
varmholdningsemballage.

Opvarm aldrig fedevarer i beholdere af
kunststof, papir eller andre breendbare
materialer uden at holde gje med dem.
Indstil aldrig for hgj mikrobglgeeffekt eller
for lang tid. Felg anvisningerne i denne
brugsanvisning.

Mikrobglgeovnen ma aldrig bruges til
tarring af fedevarer.

Opto eller opvarm ikke fedevarer med lavt
vandindhold, som f.eks. brgd, ved for hgj
mikrobglgeeffekt eller i for lang tid.

= Spiseolie kan anteendes. Spiseolie uden
indhold af andre ingredienser méa aldrig
opvarmes med mikrobglger.

/\ Advarsel — Eksplosionsfare!

Veaesker eller andre levnedsmidler i taet
lukkede beholdere kan eksplodere. Opvarm
aldrig drikkevarer eller andre levhedsmidler |
teet lukkede beholdere.

/\ Advarsel — Fare for forbraending!

= Levnedsmidler med en hard skal eller skind
kan eksplodere bade under selve
opvarmningen, og efter at den er afsluttet.
Tilbered aldrig aeg i skallen, og opvarm ikke
hardkogte ag. Tilbered aldrig skal- og
krebsdyr. Stik et hul i blommen ved spejleeg
eller eeg i glas inden opvarmningen.
Madvarer med fast skal, skind eller skreel,
som f.eks. abler, tomater, kartofler og
polser, kan springe. Prik huller i skallen,
skindet eller skreellen inden opvarmningen.

= Varmen er ikke jeevnt fordelt i babymaden.
Opvarm aldrig babymad i teet lukkede
beholdere. Fjern altid lag eller sut. Efter
opvarmning skal babymad omrgres eller
omrystes godt. Kontroller temperaturen,
inden barnet spiser af maden.

= Opvarmede levnedsmidler afgiver varme.
Servicet kan blive meget varmt. Brug derfor
altid grydelapper til at tage service eller
tilbehar ud af ovnrummet.

s Hvis fadevarer er indpakket luftteet, kan
emballagen springe under opvarmning.
Folg altid anvisningerne pa emballagen.
Brug altid grydelapper, nar retten tages ud
af ovnen.

= De tilgengelige dele bliver meget varme
under brugen. Rer aldrig ved de varme
dele. Hold bgrn pa sikker afstand.

= Det er farligt at anvende apparatet til formal,
det ikke er beregnet til.

Det er ikke tilladt at tarre madretter eller
bekleedningsgenstande, at opvarme
hjemmesko, kerne- eller kornpuder,
svampe, fugtige rengeringsklude eller
lignende.

For eksempel kan overophedede
hjemmmesko, kerne- eller kornpuder,
svampe, fugtige rengeringsklude og
lignende medfgre forbreendinger.

/\ Advarsel — Fare for skoldning!

= Nar drikkevarer bliver opvarmet, kan der
opsta en forsinket kogning. Det betyder, at
vaesken bliver opvarmet til kogepunktet,
uden at der som normalt dannes
dampbobler. Men ved den mindste rystelse
af beholderen kan den kogende vaeske
pludselig koge voldsomt over eller sprgjte.
Placer altid en ske i beholderen under
opvarmningen. Pa den made undgas
forsinket kogning.




/\ Advarsel - Fare for tilskadekomst!

s Uegnet service kan springe. Service af
porceleen og keramik kan have sma huller i
handtag og lag. Under disse huller er der
sma hulrum. Hvis der er traengt fugt ind i
disse hulrum, kan servicet springe. Anvend
kun service, der er egnet til mikrobglger.

= Service og beholdere af metal eller med
metaldele kan danne gnister ved ren
mikrobglgedrift. Apparatet bliver
beskadiget. Anvend aldrig metalbeholdere
ved ren mikrobglgedrift.

/\ Advarsel — Fare for elektrisk stod!

= Apparatet arbejder med hgjspaending. Fjern
aldrig apparatets kabinet.

= Apparatet er udstyred med et EU-Schuko-
stik (sikkerhedsstik). For at sikre korrekt
jordforbindelse i stikkontakter i Danmark
skal apparatet tilsluttes med en egnet stik-
adapter Denne adapter (tilladt til
maks13 ampere) kan bestilles via
kundeservice (reservedel nr. 00623333).

/\ Advarsel — Alvorlig sundhedsfare!

= Ved mangelfuld rengering kan apparatets
overflade blive beskadiget. Der kan treenge
mikrobglgeenergi ud. Renger jeevnligt
apparatet, og fjern rester af levhedsmidler
med det samme. Segrg altid for, at ovnrum,
derteetning, deren og dens anslag er rene.

= Hvis ovndgren eller derteetningen er
beskadiget, kan der treenge
mikrobglgeenergi ud. Benyt aldrig
apparatet, hvis ovndaren, dgrtaetningen
eller derens kunststoframme er beskadiget.
Kontakt kundeservice.

= Der treenger miokrobglgeenergi ud af
apparater, hvor afdeekningen af kabinettet
mangler. Fjern aldrig apparatets kabinet.
Kontakt kundeservice, hvis der skal udferes
service eller reparationer af apparatet.

Stegetermometer

/\ Advarsel - Fare for elektrisk stod!
Isoleringen kan blive beskadiget, hvis der
anvendes et forkert stegetermometer. Anvend
kun det stegetermometer, som er beregnet til
brug med dette apparat.

Vigtige sikkerhedsanvisninger da

Rengoringsfunktion

/\ Advarsel - Brandfare!

= Lostliggende madrester, fedt og stegesatt
kan antaeendes under Renggringsfunktionen.
Inden Renggaringsfunktionen startes, skal
grove tilsmudsninger og tilbehar fiernes fra
ovnrummet.

= Apparatet bliver meget varmt pa ydersiden
under Rengaringsfunktionen. Heeng aldrig
breendbare genstande som f.eks.
viskestykker pd handtaget. Serg for, at
apparatets forside er utildeekket. Hold barn
pa sikker afstand.

/\ Advarsel - Alvorlige sundhedsskader!
Apparatet bliver meget varmt under
Rengeringsfunktionen. Slip-let-beleegningen pa
plader og forme bliver gdelagt, og der dannes
giftig gas. Bageplader og forme med slip-let
belsegning méa aldrig renggres med
Renggringsfunktionen. Kun emaljeret tiloehor
ma rengeres med Renggringsfunktionen.

/\ Advarsel — Fare for forbraending!

= Ovnrummet bliver meget varmt under
Renggaringsfunktionen. Luk aldrig
apparatets der op. Lad apparatet kale af.
Hold bern pa sikker afstand.

= A\ Apparatet bliver meget varmt pa
ydersiden under Rengaringsfunktionen. Rar
aldrig ved apparatets der. Lad apparatet
kale af. Hold bern pa sikker afstand.



da  Arsager til skader

B Arsager til skader

Generelt

Pas pa!

m Tilbehor, folie, bagepapir eller fade pa ovnbunden:
Sest ikke tilbehgr pa ovnbunden. Ovnbunden méa
ikke tildeekkes med folie, uanset art, eller bagepapir.
Seet ikke fade og beholdere pa ovnbunden, nar
temperaturen er indstillet til mere end 50°C. Der sker
en varmeophobning. Bage- og stegetiderne passer
ikke mere, og emaljen bliver beskadiget.

m  Aluminiumsfolie: Aluminiumsfolie inde i ovnrummet
ma aldrig berare ruden i ovnens dgr. Dette kan
medfare en varig misfarvning af ruden.

m Vand i det varme ovnrum: Heeld aldrig vand ind
ovnrummet, nar det er varmt. Der opstar vanddamp.
Emaljen kan blive beskadiget pga. at de store
temperaturforskelle.

m Fugtighed i ovhrummet: Leengerevarende fugtighed i
ovnrummet kan forarsage korrosion. Lad altid
ovnrummet tarre efter anvendelsen. Opbevar ikke
fugtige fedevarer i leengere tid i den lukkede ovn.
Opbevar ikke levnedsmidler i ovnrummet.

m  Afkgling med dben ovnder: Lad altid apparatet kale
af med lukket der efter drift med hgj temperatur. Saet
ikke noget i klemme i dgren. Selv om dgren kun er
aben med en lille spalte, kan fronterne pa de
tilstadende kokkenelementer med tiden blive
beskadiget.

Lad kun ovnrummet tarre med aben der efter
tilberedning med meget fugtighed.

m Frugtsaft: Leeg ikke for meget pa bagepladen, nar
De bager frugtkager med meget fugtigt fyld. Dryp af
frugtsaft fra bagepladen forarsager pletter, som ikke
kan fiernes igen. Brug om muligt
universalbradepanden, som er dybere.

m Hvis dertetningen er meget snavset, lukker
apparatets dar ikke korrekt under brugen.
Forsiderne pa de tilstadende kakkenelementer kan
blive beskadiget. Hold altid derteetningen ren.

m Apparatets dgr som sidde- eller afleegningsplads:
Brug aldrig den abne ovnder til at sta eller sidde pa
eller til at leene sig op ad. Brug ikke apparatets dar
som frasaetningsplads for service eller tilbehar.

m Seette tilbehar ind: Afheengigt af apparatets type kan
tilbehgret ridse ruden, nar ovndgren lukkes. Sarg
derfor altid for at skyde tilbehgret helt ind i ovnen til
anslaget.

m Transport af apparatet: Brug aldrig dgrgrebet til at
lofte eller beere apparatet med. Dargrebet kan ikke
holde til apparatets veegt og kan knaekke af.

Mikrobglgeovn

Pas pa!

Gnistdannelse: Metal, f.eks. en ske i et glas, skal
befinde sig mindst 2 cm veek fra ovnrummets veegge
og darens inderside. Gnister kan gdelaegge den
indvendige glasrude i ovndgren.

Kombinere tilbehgr: Risten ma ikke kombineres med
universalbradepanden. Der kan opsta gnister, hvis
de sasttes ind i ovnen direkte oven pa hinanden. De
ma derfor kun seettes ind i hver sin hgjde.

Drift udelukkende med mikrobglger: Ved drift kun
med mikrobglger er universalbradepanden og
bagepladen uegnede. Der kan dannes gnister, og
ovnrummet bliver beskadiget. Brug den leverede rist
til at stille madvarerne pa, eller anvend
mikrobglgerne i kombination med en anden
ovnfunktion.

Aluminiumsfade: Der mé ikke anvendes fade af
aluminium i apparatet. Apparatet bliver beskadiget,
fordi der dannes gnister.

Drift med mikrobglger med tomt ovnrum: Apparatet
bliver overbelastet, hvis det anvendes uden
fedevarer i ovnrummet. Start aldrig
mikrobglgefunktionen uden fgdevarer ovnrummet.
Undtaget herfra er en kortvarig test af service.

— "Mikrobglgefunktionen" pa side 18
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Popcorn tilberedt med mikrobglger: Indstil ikke
mikrobglgeeffekt for hgjt. Anvend maks. 600 watt.
Leeg altid popcornposen pé en glastallerken. Ved
overbelastning kan glasruden i degren springe.



Miljgbeskyttelse

Det nye apparat er meget energieffektivt. Her findes
tips om, hvordan der kan spares pé energien ved
brugen af apparatet, og om hvordan det bortskaffes
korrekt.

Energibesparelse

m Forvarm kun apparatet, hvis det er angivet |
opskriften eller i tabellerne i denne brugsanvisning.
m Lad frosne madvarer tg op, inden de saettes i ovnen.

7a * YYE

v

= Anvend mgrke, sortlakerede eller emaljerede
bageforme. De optager varmen seerligt godt.

S

m Tag tilbehar, der ikke skal bruges, ud af ovhrummet.
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Miljgbeskyttelse da

m Luk sa vidt muligt ikke dgren op under driften.

m Det er bedst at bage flere kager umiddelbart efter
hinanden. S& er ovnrummet stadig varmt. Derved
reduceres bagetiden for den efterfalgende kage. Der
kan ogsa saettes 2 firkantede forme ind ved siden af
hinanden i ovnen.

m Ved lengere tilberedningstid kan ovnen slukkes 10
minutter, far tilberedningstiden er slut, s& restvarmen
udnyttes til feerdigtilberedningen.

Miljovenlig bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes korrekt iht. reglerne for
miljgbeskyttelse.

Dette apparat er klassificeret iht. det
E europeeiske direktiv 2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr (waste electrical
mmmm and electronic equipment - WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for indlevering
og recycling af kasserede apparater geeldende
for hele EU.



da Leer apparatet at kende

Laer apparatet at kende

| dette kapitel forklares betydningen af indikatorer og
betjeningselementer.Derudover kommer vi ind pa
apparatets forskellige funktioner.

Bemaerk: Alt efter apparattype kan der veere afvigelser i
farve og andre detaljer.

Betjeningsfelt

Via betjeningsfeltet indstilles apparatets forskellige
funktioner ved hjeelp af taster og en drejeknap. Pa
displayet vises de aktuelle indstillinger.

start/stop

Taster

Tasterne til hgjre og venstre for drejeknappen har
et trykpunkt. Tryk pa tasten for at aktivere den.
Drejeknap
Drejeknappen kan drejes bade til hgjre og til
venstre.
Touch-display
P4 touch-displayet vises de aktuelle
indstillingsveerdier, valgmuligheder eller tekster
med anvisninger. Tryk let pa det pagaeldende
tekstfelt for at indstille. Tekstfelterne andrer sig
afheengigt at valget.

Betjeningselementer

De enkelte betjeningselementer er tilpasset til
apparatets forskellige funktioner. Derfor er indstillingen
af apparatet let og direkte.

Taster

Her falger en kort forklaring af betydningen af de
enkelte taster.

Taster Betydning

on/off Teende og slukke for apparatet

menu Menu Abning af menuen med ovnfunkti-
oner

[i]=o Informationer Visning af oplysninger

Barnesikring Aktivering/deaktivering af barne-

sikring

® Tidsfunktioner Abne menuen Tidsfunktioner

» % Lynopvarmning  Aktivering/deaktivering af lynop-

varmning

10

start/stop Start af drift, pause i drift, afbry-

delse af drift

Drejeknap

Indstillingsveerdierne i displayet a&endres med
drejeknappen.

| de fleste valglister, f.eks. ovnfunktioner, begynder
listen forfra efter det sidste punkt. Ved valg af
temperatur skal drejeknappen drejes den modsatte vej,
nar minimum- eller maksimumtemperaturen er naet.

Display
Displayet er opbygget, sa oplysningerne kan afleeses
med ét blik.

Den veerdi, som aktuelt kan indstilles, er sat i fokus. Den
vises med hvid skrift pa en mark baggrund.

Statuslinje

Statuslinjen befinder sig gverst i displayet. Der vises
klokkesleettet og de indstillede tidsfunktioner.

Progressionslinje

Progressionslinjen viser, hvor langt ovnen er net i
opvarmningen, eller om varigheden er afsluttet. Den lige
linje under veerdien i fokus udfyldes fra venstre mod
hgjre i takt med forlgbet af den igangvaerende drift.



Tidsforlgb

Hvis apparatet er startet uden angivelse af en varighed,
vises gverst til hgjre i statuslinjen, hvor l&enge apparatet
har veeret i drift.

Nar der har vaeret indstillet en varighed, og varigheden
derefter bliver slettet, medregnes den forlgbne tid i
tidsforlabet, som fortsasttes derfra.Pa den made kan det
altid kontrolleres, hvor leenge driften har veeret i gang.

Temperaturkontrol

Bjaelkerne i temperaturkontrollen angiver
opvarmningsfaserne eller restvarmen i ovhrummet.

Opvarmningskon- Opvarmningskontrollen viser temperaturstignin-

trol gen i ovnrummet. Nar alle bjaelkerne er fyldt ud, er
det optimale tidspunkt for at satte retten i ovnen
néet.

Ved grill- og rengaringstrin vises bjeelkerne ikke.

Restvarmeindika- N&r apparatet er slukket, viser temperaturkontrol-
tor len restvarmen i ovnrummet.Indikatoren slukkes,
nér temperaturen er sunket til ca. 60 °C.

Bemeerk: P4 grund af den termiske treeghed kan det
ske, at den viste temperatur ikke helt svarer til den
faktiske temperatur i ovnrummet.Under opvarmningen
kan den aktuelle opvarmningstemperatur vises med

tasten [il.

Ovnfunktioner

Her forklarer vi forskellene mellem de forskellige
anvendelsesomrader, sa der altid vaelges korrekt
ovnfunktion til den pagseldende ret.

Menuen ovnfunktioner

Leer apparatet at kende

da

Menuen er underopdelt i forskellige ovnfunktioner. P4
den made er det let og hurtigt at aktivere den gnskede

funktion.

Driftstype Anvendelse

Ovnfunktioner

Retter — "Retter" pd side 32

Mikrobglgefunktion
—> "Mikrobalgefunktionen" pa
side 18

Mikrobalge-kombifunktion
— "Mikrobalgefunktionen" pa
side 18

Tarring
— "Mikrobalgefunktionen" pa
side 18

Selvrens

— "Rengaringsfunktion” p&
side 22

Indstillinger

— "Grundindstillinger" pa
side 17

Home Connect — "Home
Connect" pa side 24

Der findes mange, fint afstemte
ovnfunktioner til tilberedning af
de forskellige retter.

Her findes forprogrammerede
indstillinger, der passer til mange
forskellige retter.

Med mikrobglgefunktionen kan
retter tilberedes, opvarmes eller
optes hurtigere.

Med denne funktion kan mikro-
balgefunktionen suppleres med
en ovnfunktion.

Skal altid udfares efter brug med
mikrobalger.

Selvrens er en automatisk renge-
ring af ovnen.

| Grundindstillingerne kan ovnen
tilpasses efter egne @nsker og
behov.

Med denne funktion kan ovnen
forbindes med en mobil enhed.

Ved meget hgje temperaturer seenker apparatet efter
leengere tid temperaturen lidt.

Til bagning og stegning i et eller flere lag.
Ventilatoren fordeler varmen fra ringvarmelegemet i bagveeggen jevnt i ovnrummet.

Til traditionel bagning og stegning i et lag. Serligt velegnet til kager med fugtig beleeg-

Varmen kommer ensartet oppefra og nedefra.

ler den varme luft rundt om retten.

Ovnfunktioner Temperatur Anvendelse
4D-varmluft 30-275°C
Izl Over-/undervarme 30-300 °C
ning.
_ 7 ©
Varmluft eco 30-275°C
rummet.
Over/undervarme eco 30-300 °C
Varmluft/impulsgrill 30-300 °C
E Grill, stor flade Grilltrin:
1 =svagt
2 = mellem
3 = kraftigt
m Grill, lille flade Grilltrin:
1 =svagt
2 = mellem
3 = kraftigt

Til skansom tilberedning af et udvalg af retter i ét lag uden forvarmning.
Ventilatoren fordeler varmen fra det ringformede varmeelement i bagvaeggen i ovn-

Til skansom tilberedning af et udvalg af retter i ét lag.
Varmen kommer oppe- 0g nedefra.
Til stegning af ked, hel fisk og starre stykker kad.

Grillvarmelegemet og ventilatoren bliver teendt og slukket skiftevis. Ventilatoren hvirv-

Til grillning af flade grillstykker, s& som steaks, palser eller toast og til gratinering.
Hele grill-elementets flade bliver varm.

Til grillning af mindre mangder, s& som steaks, palser eller toast og til gratinering.
Den midterste del under grill-varmelegemet bliver varmt.

11



da Tilbehar

Pizzatrin 30-275°C
Langtidsstegning 70-120°C
l;\ Undervarme 30-250°C
IE Holde varm 60-100°C

Forvarmning af service ~ 30-70 °C

'~
by
~

(

coolStart-funktion 30-275°C

M
ox

Til tilberedning af pizza og retter, som kraever meget varme nedefra.
Det nederste varmelegeme og ringvarmelegemet i bagvaeggen varmer.

Til skdnsom og langsom tilberedning af forbrunet skaert ked i et fad uden lag.
Varmen kommer ved lav temperatur ensartet oppefra og nedefra.

Til tilberedning i vandbad og til efterbagning.
Varmen kommer nedefra.

Til varmholdning af tilberedte retter.

Til opvarmning af service.

Til hurtig tilberedning af dybfrostprodukter irille 3. Temperaturen indstilles i henhold
til producentens angivelser. Anvend den hejeste temperatur, som er angivet pa

emballagen. Tilberedningstiden er som angivet eller kortere.Forvarmning er uegnet til
denne ovnfunktion.

Foreslaede veerdier

Ved alle ovnfunktioner angiver apparatet en foreslaet
temperatur eller trin. Disse forslag kan anvendes eller
endres.

Yderligere oplysninger

| de fleste tilfeelde kan apparatet give anvisninger og
yderligere oplysninger om den aktuelle handling.Tryk pa
tasten [i].Oplysningerne vises i nogle sekunder.

Visse anvisninger vises automatisk, f.eks. en
bekreeftelse, en opfordring til en handling eller en
advarsel.

Funktioner i ovhrummet

Nogle funktioner har til formal at lette betjeningen af
apparatet. F.eks. er ovnen belyst over hele fladen, og
koleventilatoren beskytter apparatet mod
overophedning.

Abne apparatets dor

Hvis apparatets der abnes under driften, bliver driften
sat pa pause. Nar ovndaren lukkes igen, fortsaetter
driften.

Bemeerk: Ved driftstypen Mikrobglger skal driften
fortsaettes med tasten start/stop, nar deren er blevet
lukket. Grundindstillingen for dette kan aendres.

Ovnbelysning

Nar ovndgren dbnes, teendes ovnbelysningen. Hvis
ovndaren er aben i mere end 15 minutter, slukkes
ovnbelysningen igen.

Ved de fleste driftstyper teendes ovnbelysningen, sa
snart driften startes. Nar driften er afsluttet, slukkes den
igen.

Bemeerk: | Grundindstillingerne kan det indstilles, at
ovnbelysningen ikke skal teendes under driften.

Koleventilator

Kaleventilatoren taeendes og slukkes efter behov. Den
varme luft undslipper via deren.

12

Pas pa!
Ventilationsabningerne ma ikke daekkes til. Ovnen bliver
i givet fald overophedet.

Kaleventilatoren fortseetter med at kere et stykke tid
efter, at driften er afsluttet, s& ovnen hurtigere kan kgle
af.

Bemaerk: Det kan indstilles i Grundindstillingerne, hvor
leenge kaleventilatorens drift skal fortsaette.
— "Grundindstillinger" pa side 17

Bl Tilbeher

Apparatet bliver leveret med diverse tilbehar. Her findes
en oversigt over det leverede tilbehgr og den rigtige
anvendelse.

Leveret tilbehor
Apparatet er udstyret med folgende tilbeher:

Rist

Til fade og beholdere, kage- og gratin-
forme.

Til stege, grillmad og dybfrosne retter.
Risten kan bruges med mikrobalgefunk-
tionen.

Universalbradepande

Til kager med fugtigt fyld, bagveerk, dyb-
frosne retter og store stege.

Kan ogsa bruges som fedtopsamlings-
bakke ved grillning direkte pé risten.

Bageplade

Q Til kager pa bageplade og smakager.




Stegetermometer

Til helt perfekt stegning.
Anvendelsen af stegetermometret er
beskrevet i det pageeldende kapitel.
—s "Stegetermometer" pa side 20

Anvend kun originalt tilbehar. Det er specielt udformet,
sé det passer til dette apparat.

Der kan kgbes supplerende tilbehgr hos kundeservice,
hos forhandleren eller pa Internettet.

Bemaerk: Nar tilbehgret bliver varmt, kan det aendre
form. Det har ingen indflydelse pa funktionen. Sadanne

aendringer forsvinder, sa snart tilbeharet er kalet af igen.

Mikrobglger

Ved drift udelukkende med mikrobglger er det kun den
leverede rist, der er velegnet. Universalbradepanden
eller bagepladen kan danne gnister, og ovnrummet
bliver beskadiget.

Ved drift i kombination med mikrobalger eller med
driftstypen Retter kan universalbradepanden,
bagepladen og andet leveret tilbehar ogsd anvendes.

Isaetning af tilbehor
Der er 5 rillehgjder i ovnrummet. Rillerne angives
nedefra og op.

| nogle apparater er den gverste rillehgjde i ovnrummet
markeret med et grillsymbol.

=)(IN)(W)(H) (O

Seet altid tilbeharet ind mellem de to styreskinner i den
pagaeldende rillehgjde (1 til 5).

Tilbehgret kan treekkes ca. halvvejs ud, uden at det
vipper.

Anvisninger

m Sorg altid for, at tilbehgret vender rigtigt, nar det
seettes i ovnen.

m Skyd altid tilbehgret helt ind i ovnrummet, sa det ikke
bergrer apparatets dar.

Indgrebsfunktion

Tilbehgret kan traekkes cirka halvvejs ud, for det gar i
indgreb. Denne funktion forhindrer, at tilbehgret vipper,
nar det traeekkes ud. Tilbehgret skal seettes korrekt ind i
ovnrummet, for at indgrebsfunktionen kan fungere.

Tilbehar da

Serg for, at indgrebshakket @ vender bagud og nedad,
nar risten sasttes ind. Teksten “microwave” skal vaere
foran, og krumningen skal vende nedad ~—.

i

Sarg for, at indgrebshakket @ vender bagud og nedad,
nar bagepladen seasttes ind. Den skra side pa tilbeharet
b skal vende ud mod apparatets der.

Det viste eksempel: Universalbradepande

<

b\
|2 T

Ekstra tilbehor

Der kan kgbes ekstra tilbehar hos kundeservice,
forhandlere eller pa internettet. | vores brochurer eller
pa internettet findes et bredt sortiment til apparatet.

Udvalget og mulighederne for at bestille online kan
variere fra land til land. Se venligst i salgspapirerne
vedr. dette.

|

Bemeerk: Det ekstra tilbehar passer ikke til alle
apparater. Ved kgb af ekstra tilbehar skal den ngjagtige
betegnelse (E-nr.) for apparatet angives.

— "Kundeservice" pa side 32

Rist

Til fade og beholdere, kage- og gratinforme samt stege og grillstyk-
ker.

Universalbradepande, téler selvrens

Til kager med fugtigt fyld, bagveerk, dybfrosne retter og store stege.
Kan ogsé bruges som fedtopsamlingsbakke ved grillning direkte péa
risten.

Bageplade, téler selvrens

Til kager pa bageplade og smakager.

llegningsrist

Til fisk, fjerkree og fisk.

Tilileegning i universalbradepanden for at opfange dryp af fedt og
kadsaft.

Professionel bradepande med ileegningsrist

Til tilberedning af store masngder.

13



da Fer apparatet tages i brug ferste gang

Lag til professionel bradepande

Laget ger den professionelle bradepande til en professionel stege-
gryde.

Pizzaplade

Til pizza og store runde kager.

Grillplade, taler selvrens

Til grillning i stedet for risten eller som beskyttelse mod staenk. Ma
kun anvendes i universalbradepanden.

Bagesten, taler selvrens

Til hjemmebagt bred, rundstykker og pizza, som skal have spred
skorpe.

Bagestenen skal altid forvarmes til den anbefalede temperatur.
Glasstegegryde

Til gryderetter og gratiner.

Serligt egnet til driftstypen “Retter”.

Glasbradepande

Til store stege, kager med fugtigt fyld samt teerter og gratiner.
Glasbradepande

Til gratiner, grantsagsretter og bagveerk.

Kantlister

Til afdaekning af indbygningsskabets bund og apparatets bundplade.

B For apparatet tages i brug
forste gang
Inden det nye apparat kan benyttes, skal der foretages

nogle indstillinger. Desuden skal ovnrummet og
tilbeharet rengeres.

Forste ibrugtagning

Efter den farste stramtilslutning eller efter en
stramafbrydelse vises indstillingerne for den forste
ibrugtagning pa displayet.

Bemaerk: Disse indstillinger kan nar som helst eandres i
Grundindstillingerne. — "Grundindstillinger" pa side 17

Indstilling af sprog
Det forindstillede sprog er “Deutsch” (tysk).

1. Veelg det gnskede sprog med drejeknappen.
2. Tryk let pa pilen >.
Den nasste indstilling vises.

Indstille klokkeslaet
Klokkeslaettet starter ved klokken 12:00.

1. Indstil det aktuelle klokkesleet med drejeknappen.
2. Tryk let pa pilen >

Indstille dato
Datoen “1.1.2014"” er forindstillet.

1. Indstil den aktuelle dag, méaned og ar med
drejeknappen.
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2. Tryk let gentagne gange pa pilen >, til indstillingerne
er opdateret.
| displayet vises en meddelelse om, at den forste
ibrugtagning er afsluttet.

Med Home Connect

1. Tryk let pa “Indstil med assistent”.
2. Der er flere anvisninger i kapitlet — "Home
Connect" pa side 24

Rengering af ovhrum og tilbehor

Inden apparatet bruges til tilberedning af madretter,
skal ovnrummet og tilbehgret renggres.

Rengore ovhrum

Lugten af ny ovn kan fjernes ved at opvarme det
tomme, lukkede ovnrum.

Pas p4, at der ikke er rester af emballage i ovnrummet,
som f.eks. styroporkugler, og fiern kleebeband bade i
og udenpa apparatet. Tar de glatte flader i ovnrummet
af med en blad fugtig klud inden opvarmningen. Luft ud
i kekkenet under opvarmningen af apparatet.

Udfer de angivne indstillinger.

Indstillinger

Ovnfunktion Over-/undervarme (&
Temperatur 240 °C
Varighed 1 time

| neeste kapitel beskrives, hvordan ovnfunktion og
temperatur indstilles.

Sluk for ovnen efter den angivne varighed med on/off.
Rengar de glatte flader med opvaskevand og en
opvaskesvamp, nar ovnen er kglet af.

Renggoring af tilbehor

Rengar tilbehgret grundigt med opvaskevand, en
opvaskesvamp eller en blgd barste.

Betjening af maskinen

Vi har allerede gennemgaet betjeningselementerne og
deres funktionsmader. Nu forklarer vi, hvordan
apparatet indstilles. Vi beskriver, hvad der sker ved
teend og sluk af apparatet, og hvordan de forskellige
ovnfunktioner indstilles.

Taende og slukke for apparatet

Der skal teendes for apparatet, inden det er muligt at
foretage indstillinger.

Undtagelse: Barnesikringen og minuturet kan ogsa
indstilles, nar apparatet er slukket.

Indikatorer eller anvisninger i displayet, f.eks.
restvarmeindikatoren for ovnrummet, forbliver synlige
ogsa efter slukning af apparatet.



Sluk for apparatet, nar det ikke leengere skal bruges.
Apparatet slukkes automatisk, nar der ikke er foretaget
indstillinger i leengere tid.

Taende for apparatet

Teend for apparatet med tasten on/off.
Ovenover tasten lyser on/off blat.

| displayet vises Siemens Logo og derefter en
ovnfunktion og en temperatur.

Bemeerk: | Grundindstillingerne kan det indstilles,
hvilken driftstype, der skal vises, nar apparatet teendes.

Slukke for apparatet

Sluk for apparatet med tasten on/off.
Belysningen over tasten slukkes.

En eventuelt indstillet funktion bliver afbrudt.
| displayet vises klokkeslaettet.

Bemeerk: | Grundindstillingerne kan det indstilles, om
klokkesleettet skal vises/ikke skal vises, nar apparatet
er slukket.

Starte eller afbryde drift

Tryk pa tasten start/stop for at starte driften eller for at
afbryde den igangveerende drift. Nar driften er blevet
afbrudt, fortsaetter kaleventilatoren i mange tilfeelde med
at kare.

Tryk pa tasten on/off for at slette alle indstillinger.

Hvis apparatets dgr abnes under driften, afbrydes
driften. Luk ovndgren for at fortsaette driften.

Indstille driftstype

Apparatet skal veere teendt, for der kan veelges en
driftstype.

1. Tryk pa tasten menu.
Menuen for driftstyper abnes.

2. Tryk let pa den gnskede driftstype.

Afhaengigt af driftstypen er der mulighed for at
foretage forskellige valg.

3. Valget kan sendres med drejeknappen.
Afheengigt af valget er der mulighed for at foretage
yderligere indstillinger.

4. Start med tasten start/stop.
| displayet vises tiden, som tealles ned.
Indstillingerne og progressionslinjen er synlige.

Indstilling af ovnfunktion og temperatur

Nar der er blevet teendt for apparatet, vises den
foresldede ovnfunktion samt temperatur. Denne

indstilling kan startes med det samme med tasten start/

stop. Hvis der skal indstilles en anden ovnfunktion,
geres dette pa felgende made.

Veerdierne for andre indstillinger eendres som vist i det
felgende:

Det viste eksempel: Over-/undervarme med 180°C.

Betjening af maskinen da

1. Indstil ovnfunktionen med drejeknappen.

12:04

Over-/

undervarme

2. Tryk let pa den foreslaede temperatur.
3. Indstil en anden temperatur med drejeknappen.

12:04

4. Start med tasten start/stop.

Omin 10s

Over-/
undervarme

180 °C

| displayet vises den indstillede ovnfunktion og
temperatur.

Lynopvarmning

Med tasten »%% kan ovnrummet opvarmes seerligt
hurtigt.

Lynopvarmning kan ikke anvendes ved alle
ovnfunktioner.

Egnede ovnfunktioner:

4D-varmluft

=&  Over/undervarme

Saet forst retten og tilbeharet i ovnen, nar

lynopvarmningen er afsluttet, fordi retten derved bliver
mere ensartet tilberedt.

Indstille

Veelg en egnet ovnfunktion. Temperaturen skal veere
indstillet til over 100 °C, ellers kan Lynopvarmningen
ikke starte.

1. Indstil ovnfunktion og temperatur.
2. Tryk pa tasten »§9.

Omin 15s

Over-/
undervarme

»$180 °C
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da Tidsfunktioner

Symbolet »$% vises til venstre for temperaturen.
Temperaturkontrollens bjeelker begynder at blive fyldt
ud.

Nar lynopvarmning er afsluttet, lyder der et signal.
Symbolet »%§ slukkes.Saet retten ind i ovnrummet.

Anvisninger

m Den indstillede varighed begynder at teelle ned
straks efter starten, uafheengigt af lynopvarmningen.

m Under lynopvarmningen kan den aktuelle
opvarmningstemperatur i ovnrummet vises med
tasten [i.

Afbryde
Tryk péa tasten »$%.Symbolet »%$ i displayet slukkes.

[@ Tidsfunktioner
Apparatet har forskellige tidsfunktioner.

Tidsfunktion Anvendelse

A Minutur Minuturet fungerer som et eggeur. Nér
den indstillede tid er udlabet, lyder der et
signal.

|2l Varighed Nar den indstillede tid er udlabet, lyder
der et signal. Apparatet slukker automa-
tisk.

- Sluttid Indstil en varighed og en sluttid. Appara-
tet tendes automatisk, sa driften bliver
afsluttet pd det anskede klokkeslat.

Anvisninger

m Der kan indstilles varighed med minutangivelse pa
op til en time.

Varigheder pa over en time indstilles i trin pa 5
minutter.

m Afhaengigt af, hvilken vej drejeknappen drejes,
begynder varigheden med en foreslaet veerdi: mod
venstre = 10 minutter,
mod hgjre = 30 minutter.

m Nar en tidsfunktion er afsluttet, lyder der et signal, og
i statuslinjen star der “Afsluttet”.

m Med tasten [i] er det muligt at hente oplysninger,
som derpa vises kortvarigt i displayet.

Minutur

Minuturet kan altid indstilles, ogsé nar apparatet er
slukket. Det fungerer parallelt med andre
tidsindstillinger og har sit eget signal. P4 den made kan
det tydeligt hares, om det er minuturet eller en varighed,
der er udlgbet.

Der kan maksimalt indstilles 24 timer.

1. Tryk pa tasten (.
Feltet for minuturet abnes.
2. Indstil tiden pa minuturet med drejeknappen.
Efter nogle sekunder starter minuturet.
Symbolet L) for minuturet og tiden, der tzelles ned,
vises i venstre side pa statuslinjen.
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Nar tiden er udigbet

Der lyder et signal. | displayet vises "Minutur udlgbet".
Signalet kan afbrydes med det samme med tasten (©.

Afbryde minuturets tidsindstilling

Tryk péa tasten (® for at dbne menuen Tidsfunktioner, og
stil tiden pa nul. Luk menuen med tasten (©.

/Endre indstillet tid pa minutur

Tryk pa tasten (© for at Abne menuen Tidsfunktioner, og
indstil i lgbet af de nasste sekunder en anden tid pa
minuturet med drejeknappen. Start minuturet med
tasten (©.

Varighed

Nar der indstilles en varighed (tilberedningstid) for
retten, bliver driften automatisk afsluttet efter denne tid.
Ovnen holder op med at varme.

Forudseetning: Der er indstillet en ovnfunktion og en
temperatur.

Eksempel: Indstilling af 4D-varmluft, 180 °C, varighed
45 minutter.

1. Tryk pé tasten O©.
Menuen Tidsfunktioner bliver abnet.

[\ Minutur

2. Indstil varigheden med drejeknappen.

—T

3. Start med tasten start/stop.
Varigheden =l teelles ned i statuslinjen.

|- 45min 00s

Varigheden er afsluttet

Der lyder et signal. Ovnen varmer ikke mere. |
statuslinjen star der "Afsluttet". Signalet kan afbrydes
med det samme med tasten (©.

Afbryde varighed

Tryk péa tasten (® for at &bne menuen Tidsfunktioner.
Indstil varigheden til nul. Displayet skifter over til at vise
den indstillede ovnfunktion og temperatur.

FEndre varighed

Tryk pé tasten (® for at &bne menuen Tidsfunktioner.
Indstil en anden varighed med drejeknappen.



Sluttid

Veer opmeerksom pa ved indstilling af forskudt sluttid, at

letfordeervelige madvarer ikke ma sté for laenge i ovnen.

Forudseetning: Den indstillede drift er ikke startet. Der er
indstillet en varighed. Menuen Tidsfunktioner © er
abnet.

Det viste eksempel: Seet retten i ovnen klokken 9.30.
Det tager 45 minutter at tilberede retten, og den er
feerdig kl. 10.15. Men retten skal forst veere feerdig
klokken 12.45.

1. Tryk let pa feltet “Slut =I”.
Slut-tiden vises.

I->| 45min 00s

-| 10:15

2. Forskyd sluttidspunktet til et senere tidspunkt med
drejeknappen.

|- 45min 00s

| 12:45

3. Bekraeft med tasten start/stop.

-] Apparatet starter om 2h 30min

180 °C

4D—varm|uft

Ovnen er i venteposition. Ovnens drift starter pa det
rigtige tidspunkt. Varigheden teelles ned i statuslinjen.

Varigheden er afsluttet

Der lyder et signal. Ovnen varmer ikke mere. |
statuslinjen star der "Afsluttet". Signalet kan afbrydes
med det samme med tasten (©.

Korrigere sluttid

Dette er muligt, sa leenge ovnen er i venteposition. Tryk
pé tasten (® for at Abne menuen Tidsfunktioner, tryk let
pa “Slut” =, og korriger sluttiden med drejeknappen.
Luk menuen med tasten (.

Afbryde sluttid

Dette er muligt, sa lsenge ovnen er i venteposition. Tryk
pé tasten (© for at &bne menuen Tidsfunktioner. Tryk pa
tasten “Slut 21", og drej sluttidspunktet tilbage med
drejeknappen. Varigheden begynder med det samme.

Barnesikring da

E)Bornesikring

For at barn ikke utilsigtet skal kunne teende for
apparatet eller aendre indstillinger, er det forsynet med
en bgrnesikring.

Aktivere og deaktivere

Bernesikringen kan aktiveres/deaktiveres, bade nar
apparatet er teendt og slukket.

Begge dele gares ved at trykke pé tasten =® i ca. 4
sekunder. | displayet vises en anvisning om
bekreeftelse, og i statuslinjen vises symbolet =,

Lasning af ovndor

| Grundindstillinger kan indstillingen aendres, sa det ikke
kun er betjeningsfeltet, der lases, men ogsad ovndegren.

Ovndgren bliver last, nar temperaturen i ovnrummet nar
ca. 50°C. Symbolet @ vises i statuslinjen. Nar ovnen er
slukket, bliver ovndgren last samtidig med aktivering af
barnesikringen.

B Grundindstillinger

Der kan foretages forskellige indstillinger til optimal og
let betjening af apparatet. Disse indstillinger kan om
gnsket andres.

AEndre indstillinger

1. Tryk pé tasten on/off.
2. Tryk pa tasten menu.
Menuen for driftstyper abnes.
3. Veelg driftstypen “Indstillinger”.
Den farste grundindstilling vises og kan aendres med
drejeknappen.
Tryk let pa pilen >.
Korriger veerdierne med drejeknappen.
ikift videre til de naeste grundindstillinger med pilen
7. Tryk pa tasten menu for at gemme indstillingerne.
| displayet vises Annullere eller Gemme.

&

o o

Liste over indstillinger

| listen findes alle grundindstillinger samt mulige
gndringer. Afhangigt af det aktuelle udstyr vises kun
de indstillinger i displayet, som passer til apparatet.

Folgende indstillinger kan endres:

Indstilling Valg

Veelg sprog Der kan veelges mellem flere sprog
Klokkeslaet Indstille aktuelt klokkeslat

Dato Indstil den aktuelle dato
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da Mikrobalgefunktionen

Kort (30 s)
Mellem (1 m)
Langt (5 m)

Tastelyd Deaktiveret (lydsignalet for teend og sluk
med on/off bibeholdes)

Aktiveret

Kan indstilles i 5 trin
Digitalt med dato
Analogt

Fra

Teendt under drift
Slukket under drift
Fortseet drift automatisk ~ Ved lukning af dar

Fortseet ikke drift automatisk (tryk pa
tasten start/stop)

Darlés + tastelds

Kun tastelds

Drift efter teend af apparat  Hovedmenu
Ovnfunktioner
Mikrobglgeovn
Mikrobelge-kombifunktion
Retter*

Advarsel MB bageplade ~ Vis

Vis ikke

Deaktiveret

Aktiveret (displayet dempes mellem klok-
ken 22:00 og 5:59)

Indikatorer
Vis ikke
Aktiveret
Deaktiveret
Efterlgbstid for ventilator ~ Anbefalet
Minimum
Aktiveret
Deaktiveret

Aktivere eller deaktivere WiFi — "Home
Connect" pd side 24

Varighed af lydsignal

Lysstyrke for display
Urdisplay

Belysning

Barnesikring

Natdeempning af lys

Firmalogo

Tarre mikrobglgeovn

Sabbatindstilling

Home Connect

Fabriksindstillinger Nulstil
Nulstil ikke
*) Forefindes, afheengigt af apparattype

Bemaerk: /Endringer af indstilling af sprog, tastelyd og
displayets lysstyrke er virksomme med det samme. Alle
andre indstillinger skal ferst gemmes.
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FEndre klokkeslaet

Klokkeslaettet kan aendres i grundindstillingerne.
Eksempel: £Endre klokkesleettet fra sommer- til vintertid.

1. Tryk pa tasten on/off.

Tryk pa tasten menu.

Menuen for driftstyper abnes.

Tryk let pa “Indstillinger”.

Skift til “Klokkeslaet” med pilen >.
Korriger klokkeslaettet med drejeknappen.
Tryk pé tasten menu.

| displayet vises Gemme eller Annullere.

N

L ol

Stromafbrydelse

Efter en leengere stramafbrydelse vises indstillingerne
for den farste ibrugtagning pa displayet.

Indstil sprog, klokkeslaet og dato igen.

ElMikrobglgefunktionen

Med mikrobalgefunktionen kan retter tilberedes,
opvarmes eller optes saerligt hurtigt.
Mikrobglgefunktionen kan bruges solo eller kombineret
med en ovnfunktion.

For at kunne udnytte mikrobgalgefunktionen optimalt
skal anvisningerne om fade og beholdere overholdes.
Se ogsé oplysningerne i tabellerne i slutningen af
brugsvejledningen.

Fade og beholdere:

Det er ikke alle fade og beholdere, der er egnet til
mikrobglger. Anvend kun mikrobglgeegnede fade og
beholdere, fordi retterne derved bliver opvarmet korrekt,
og apparatet ikke bliver beskadiget.

Varmebestandige fade og beholdere, f.eks. af glas,
glaskeramik, porcelaen eller temperaturbestandigt
kunststof er egnede. Disse materialer lader
mikrobglgerne treenge igennem. Keramik kan ogsa
anvendes, hvis delene er daekket af glasur overalt og er
uden revner.

Der kan ogsa anvendes tallerkener og fade til
servering.Sa skal retterne ikke haeldes om. Benyt kun
service med guld- eller sglvdekorationer, hvis
producenten garanterer, at det er egnet til mikrobalger.

Ved bagning med kombineret drift kan der anvendes
almindelige bageforme af metal. Sa bliver kagen ogsa
brunet nedefra.

Fade og beholdere af metal egner sig ikke til andre
former for tilberedning. Mikrobglger kan ikke treenge
igennem metal. | metalbeholdere med lag bliver retterne
ikke opvarmet.

Pas pa!

Gnistdannelse: Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere
placeret mindst 2 cm veek fra ovnrummets veegge og
derens inderside. Gnister kan gdelaagge den
indvendige glasrude i ovndgren.



Test af service

Der ma aldrig teendes for mikrobglgefunktionen uden
fedevarer. Den eneste undtagelse fra dette er en kort
test af service.

Hvis det ikke er sikkert, om et bestemt stykke service
egner sig til mikrobglger, kan falgende test udfares.

1. Seet det tomme service ind i apparatet i V2 til 1 minut
ved maksimal effekt.

2. Kontroller med mellemrum servicets temperatur.

Servicet skal veere koldt eller hAndvarmt.

Hvis det bliver meget varmt, eller der dannes gnister, er
servicet uegnet.
Afbryd testen.

AAdvarsel — Fare for forbraending!

De tilgaengelige dele bliver meget varme under brugen.
Rer aldrig ved de varme dele. Hold bgrn pa sikker
afstand.

Leveret tilbehor

Ved drift udelukkende med mikrobalger er det kun den
leverede rist, der er velegnet. Universalbradepanden
eller bagepladen kan danne gnister, og ovnhrummet
bliver beskadiget.

Ved drift i kombination med mikrobglger eller med
driftstypen Retter kan universalbradepanden,
bagepladen og andet leveret tilbehar ogsd anvendes.

Hvis ikke andet er angivet, er det bedst at seette
tilbehgret ind i rillehgjde 2 ved drift med mikrobalger.

Mikrobglge-trin

Der kan vaelges mellem flere forskellige mikrobglge-trin,
som passer til de forskellige madretter og
tilberedningsmader.

Ved drift med mikrobalger skal der altid angives en
varighed. Den foreslaede varighed kan anvendes eller
aendres indenfor det pageeldende omrade.

Trin Retter

Maksimal varig-
hed

QoW til optening af sarte retter 1 time 30 min.
180 W til optening og videretilberedning 1 time 30 min.

360 W til tilberedning af ked og opvarmning 1 time 30 min.
af sarte retter

600 W til opvarmning og tilberedning af ret- 1 time 30 min.
ter

max til opvarmning af vaesker 30 min.

Den maksimale indstilling er beregnet til opvarmning af
vaesker. Til beskyttelse af apparatet bliver den
maksimale mikrobglgeeffekt reduceret efter en vis
tid.Efter en afkalingstid kan den fulde effekt anvendes
igen.

Mikrobglgefunktionen da

Indstille mikrobglgefunktion i kombination
med ovnfunktion

Det er ikke alle ovnfunktioner, der kan kombineres med
mikrobglgefunktionen.
Der kan indstilles mikrobalgeeffekter fra 90 W til 360 W.

Egnede ovnfunktioner:

4D-varmluft
Over-/undervarme
Varmluft/impulsgrill
Grill, stor flade

Grill, lille flade

ENEREE RN

—t

. Tryk pa tasten menu.
Menuen for Driftstyper abnes.

2. Tryk pa feltet “Mikrobglge-kombifunktion”.
Der foreslas ovnfunktion, temperatur, mikrobglge-
effekt og varighed.

3. Tryk let pa det pagaeldende felt, og indstil de
gnskede veerdier med drejeknappen.

4. Start med tasten start/stop.

Varigheden teelles ned i displayet.

Veaerdierne kan nar som helst sendres. Tryk let pa det
pageeldende felt, og korriger veerdierne med
drejeknappen.

Varigheden er afsluttet

Der lyder et signal. Mikrobglgefunktionen er afsluttet. |
displayet star der =l Omin 00s, og i statuslinjen vises
“Afsluttet”. Lydsignalet kan afbrydes med det samme
med tasten .

Tryk let pa det @nskede felt, og angiv en varighed, hvis
der skal indstilles en mikrobglge-effekt igen. Driften
starter igen.

Pause i drift

Tryk pa tasten start/stop: Ovnen er i pause-tilstand. Tryk
igen pa tasten start/stop, og driften fortseettes.

Luk apparatets dar op: Driften bliver afbrudt.
Nnar daren er blevet lukket: Driften fortsaetter.

Afslutte drift
Tryk péa tasten on/off.

Indstille mikrobglgefunktion

For at opné et optimalt resultat med
mikrobalgefunktionen skal risten altid seettes ind |
rillehgjde 2.

1. Tryk pé tasten menu.
Menuen for driftstyper dbnes.
2. Veelg feltet “Mikrobglgefunktion”.
Der foreslas en mikrobglge-effekt og en varighed.
3. Indstil den gnskede mikrobalgeeffekt og/eller
varighed med drejeknappen.
4. Start mikrobglgefunktionen med tasten start/stop.
Varigheden teelles ned i displayet.
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da Stegetermometer

Veerdierne kan nar som helst aendres. Tryk let pa det
pagaeldende felt, og korriger veerdierne med
drejeknappen.

Varigheden er afsluttet

Der lyder et signal. Mikrobglgefunktionen er afsluttet. |
displayet star der =l Omin 00s, og i statuslinjen vises
“Afsluttet”. Lydsignalet kan afbrydes med det samme
med tasten (O.

Tryk let pa det @anskede felt, og angiv en varighed, hvis
der skal indstilles en mikrobglge-effekt igen. Driften
starter igen.

Pause i drift

Tryk pa tasten start/stop: Ovnen er i pause-tilstand. Tryk
igen pa tasten start/stop, og driften fortseettes.

Luk apparatets dar op: Driften bliver afbrudt.Tryk pa
tasten start/stop, nar deren er blevet lukket. Driften
fortseetter.

Bemeerk: Pas p4, at driften ikke fortsasttes uden
madvarer, hvis denne grundindstilling er blevet andret.
— Side 17

AAdvarsel — Fare for forbraending!

De tilgaengelige dele bliver meget varme under brugen.
Rer aldrig ved de varme dele. Hold barn péa sikker
afstand.

Afslutte drift
Tryk pa tasten on/off.

Tarring

Ved driftstypen “Tarring” bliver ovnrummet opvarmet,
sa fugtigheden fordamper. Udfer tarringsfunktionen,
hver gang ovnen har veeret brugt med mikrobglger.

1. Tryk pé tasten menu.
Menuen for driftstyper dbnes.

2. Veelg driftstypen “Terring”.

3. Start med tasten start/stop.
Terringen starter og afsluttes automatisk efter 10
minutter.

Lad apparatets der sta aben i 1 til 2 minutter, sa
fugtigheden kan undslippe.

Terringsfunktion

For at forhindre at der danner sig kondensvand ved ren
mikrobglgedrift, aktiverer apparatet ogsa automatisk et
varmeelement ved trin 600 W og max.

Denne funktion kan deaktiveres i grundindstillingerne.
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BdlStegetermometer

Med Stegetermometer Plus er det muligt at tiloerede
retter ved den helt korrekte temperatur. Det méaler
temperaturen inde i retten. S& snart den indstillede
temperatur er naet, slukkes apparatet automatisk.

Ovnfunktioner

Nar stegetermometret er placeret i stikket i ovnen, kan
folgende ovnfunktioner anvendes.

Ved nogle ovnfunktioner kan ovnfunktionen kombineres
med mikrobglger. Skift til driftstypen “Mikrobalge-
kombifunktion”.

4D-varmluft Mikrobalgefunktion
Varmluft eco

O Over/undervarme Mikrobglgefunktion
Over-/undervarme eco

Pizzatrin

Varmluft/impulsgrill Mikrobglgefunktion

Anvisninger

m Stegetermometret maler temperaturen inde i
levnedsmidlerne mellem 30 °C og 99 °C.

m  Anvend kun det leverede stegetermometer. Der kan
bestilles et stegetermometer hos kundeservice som
en reservedel.

m Tag altid stegetermometret ud af ovnen efter brugen.
Opbevar det aldrig i ovhrummet.

Ovntemperatur

Indstil aldrig en hgjere temperatur end 250 °C, ellers
kan stegetermometret blive beskadiget.

Den indstillede ovntemperatur skal veere mindst 10 °C
hgjere end den indstillede kernetemperatur.

Placering af stegetermometer i retten

Stik stegetermometret ind i retten, inden den sasttes |
ovnen.

Stegetermometret har tre malepunkter.Serg for, at det
midterste malepunkt befinder sig inde i retten.

Pas pa!
Nar mikrobglgefunktionen aktiveres, skal
stegetermometrets spids veere placeret inde i retten.



Kad: Stik stegetermometret helt ind i kadet skréat
oppefra indtil anslag.

Stik det ind fra siden pa det tykkeste sted ved mindre
stykker kad.

Fjerkrae: Stik stegetermometret helt ind i det tykkeste
sted pa fierkracets bryst. Stik stegetermometret ind pa
langs eller péa tvaers afhaengigt af fierkreeets
beskaffenhed. Vend derefter fierkreeet om, og leeg det
pa risten med brystsiden nedad.

Fisk: Stik stegetermometret helt ind bag fiskens hoved
langs med rygraden. Placer hele fisk i svammestilling
pé risten ved hjaelp af en halv kartoffel.

Vende retten: Hvis retten skal vendes, ma
stegetermometret ikke treekkes ud. Kontroller, at
stegetermometret stadig er placeret korrekt i retten,
efter at den er vendt.

Hvis stegetermometret tages ud af retten under
tilberedningen, bliver alle indstillinger nulstillet og skal
indstilles igen.

Pas pa!

Serg for, at stegetermometrets kabel ikke kommer i
klemme.

Anvend ikke fade og beholdere med Iag.

For at stegetermometret ikke skal blive gdelagt af for
hgje temperaturer, skal der vaere en afstand pa nogle
centimeter mellem stegetermometret og
grillvarmelegemet. Kadet kan haeve lidt i labet af
stegningen.

Stegetermometer da

Indstille kernetemperatur

1. Stik stegetermometret ind i stikket i ovnens venstre
side.

2. Velg ovnfunktionen eller driftstypen “Retter” med
drejeknappen.

3. Tryk let pa den foresldede temperatur, og indstil
temperaturen med drejeknappen.

4. Tryk let pa feltet “Kernetemperatur”, og indstil
kernetemperaturen med drejeknappen.
Om gnsket kan mikrobglgefunktionen ogsa
aktiveres.

5. Start med tasten start/stop.

Den indstillede kernetemperatur i retten er naet

Der lyder et signal. Ovnen varmer ikke mere.
Stegetermometret kan treekkes ud af stikket. Symbolet
/" slukkes.

FEndre kernetemperatur
Kernetemperaturen kan nar som helst aendres.

Afbryde
Treek stegetermometret ud af stikket.

AAdvarsel — Forbraendingsfare!

Ovnrum og stegetermometer bliver meget varme. Benyt
grydelapper til at seette stegetermometeret ind i
hunstikket og tage det ud.

AAdvarsel — Fare for elektrisk stod!

Isoleringen kan blive beskadiget, hvis der anvendes et
forkert stegetermometer. Anvend kun det
stegetermometer, som er beregnet til brug med dette
apparat.

Kernetemperaturer i forskellige
levhedsmidler

Anvend ikke dybfrosne levnedsmidler.Angivelserne i
tabellen er vejledende vaerdier. De afthaenger af
fadevarernes kvalitet og beskaffenhed.

Der findes detaljerede oplysninger om ovnfunktioner og
temperaturer i slutningen af brugsanvisningen.
— "Testet i vores provekaokken" pa side 34

Levnedsmiddel Kernetemperatur i °C

Fjerkre

Kylling 80-85
Kyllingebryst 75-80
And 80-85
Andebryst, rosa 55-60
Kalkun 80-85
Kalkunbryst 80-85
Gés 80-90
Svineked

Svinenakke 8590
Svinefilet, rosa 62-70
Svineryg, gennemstegt 72-80
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da Sabbatindstilling

Levnedsmiddel Kernetemperatur i °C

Okseked

Oksefilet eller roastbeef, engelsk 45-52
Oksefilet eller roastbeef, rosa 55-62
Oksefilet eller roastbeef, gennemstegt 65-75
Kalvekod

Kalvesteg eller -skulder, mager 75-80
Kalvesteg, bov 75-80
Kalveskank 8590
Lammekod

Lammekalle, rosa 60-65
Lammekalle, gennemstegt 70-80
Lammeryg, rosa 5560
Fisk

Fisk, hel 65-70
Fiskefilet 60-65
Andet

Forloren hare, alle slags kad 80-90
Opvarme retter, genopvarme 65-75

[l Sabbatindstilling

Med Sabbatindstillingen kan der indstilles en varighed
pa op til 74 timer.Retterne holdes varme i ovnen, uden
at det er ngdvendigt at teende eller slukke.

Starte Sabbatindstilling

Forudseetning: | Grundindstillingerne skal
"Sabbatindstilling aktiveret" vaere aktiveret.
— "Grundindstillinger" pa side 17

Ovnen varmer med Over-/undervarme og holder en
temperatur pa mellem 85 °C og 140 °C.

1. Tryk pa tasten on/off.
| displayet foreslas en ovnfunktion og en temperatur.

2. Drej drejeknappen mod venstre, og veelg
ovnfunktionen “Sabbatindstilling”.

3. Tryk let pd den foreslaede temperatur, og indstil
temperaturen med drejeknappen.

4. Tryk pé& tasten (© for at &bne menuen Tidsfunktioner,
og tryk let pa feltet “Varighed”.
Der foreslas 25:00 timer.

5. Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.

6. Start med tasten start/stop.
Varigheden talles ned i statuslinjen.

Varigheden er udlobet

Der lyder et signal. Ovnen varmer ikke mere. |
statuslinjen vises “Afsluttet”.
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Forskyde sluttid

Det er ikke muligt at eendre sluttiden til et senere
tidspunkt.

Afbryde Sabbatindstilling

Tryk pé tasten on/off. Alle indstillinger er slettet. Der kan
indstilles igen.

Rengeringsfunktion

Med driftstypen “Selvrens” er det ganske let at rengere
ovnrummet. Ovnrummet bliver opvarmet til en meget
hgj temperatur.Rester fra stegning, grilining og bagning
bliver breendt veek.

Der kan veelges mellem tre renggringstrin.

Trin: Rengoringsgrad Varighed

1 let ca. 1time, 15 minutter
2 mellem ca. 1 time, 30 minutter
3 intensiv ca. 2 timer

Jo kraftigere og aldre tilsmudsningerne er, jo hgjere
skal rengeringstrinnet veere. En rengaring bruger ca.
2,5-4,7 kilowatt-timer.

Bemaerk: Af hensyn til sikkerheden ldses ovndgren
automatisk. Ovndgren kan fgrst abnes igen, nar
ovnrummet er kolet af, og symbolet (& for l&sning i
statuslinjen er slukket. Under renggringen er
ovnbelysningen er slukket.

AAdvarseI

Fare for forbraending!

m  Ovnrummet bliver meget varmt under
Rengeringsfunktionen. Luk aldrig apparatets der op.
Lad apparatet kele af. Hold barn pa sikker afstand.

A\ Apparatet bliver meget varmt p& ydersiden under
Renggaringsfunktionen. Rer aldrig ved apparatets
der. Lad apparatet kaole af. Hold barn pa sikker
afstand.

Inden udforelse af rengoring

Tilbehar, som f.eks. universalbradepanden eller
bagepladen, kan rengeres sammen med rengegringen.
Fijern altid grove tilsmudsninger fra ovnrummet inden
rengaringen. Saet tilbeharet ind i rille 2.

Renger ovndgren indvendig og kanterne i ovnrummet
omkring teetningen. Der mé ikke skures pa selve
teetningen, ma ikke tages af!

Bemeerk: Det tilhgrende emaljerede tilbehgr kan
renggres sammen med rengaringsfunktionen. Ingen af
ristene kan rengeres med rengaringsfunktionen.
Ristene er ikke egnet til brug med renggringsfunktionen
og bliver misfarvede. | tabellen over ekstra tilbehgr kan
det ses, hvilket andet tilbeher der kan rengares med
renggringsfunktionen. — "Tilbehar" pa side 12



Renggaringsfunktion da

AAdvarsel Anvisninger
Brandfare! m Under rengaringen misfarves rammen pa indersiden

= Lostliggende madrester, fedt og stegesaft kan af apparatets der. Det er normalt og har ingen
anteendes under Rengeringsfunktionen. Inden indflydelse pa funktionen.Misfarvningen kan kun
Rengeringsfunktionen startes, skal grove fiernes m_ed et reng@rlngsmlddel til rustfrit s_tal.
tilsmudsninger og tilbeher fiernes fra ovnrummet. = Ved kraftig tilsmudsning kan der da?nes hvide

m Apparatet bliver meget varmt pa ydersiden under belaegnlfnlger pgl dedelmaljerquKOVﬁr lader. Det er
Rengeringsfunktionen. Haeng aldrig breendbare rester af levnedsmidier, som ikke har nogen
genstande som f.eks. viskestykker pa handtaget. betydning. De har ingen indflydelse pa .
Serg for, at apparatets forside er utildaekket. Hold funktionen.Om @nsket kan de fijernes med citronsyre.

bern pa sikker afstand.

AAdvarsel — Alvorlige sundhedsskader!

Apparatet bliver meget varmt under
Rengeringsfunktionen. Slip-let-belsegningen pa plader
og forme bliver gdelagt, og der dannes giftig gas.
Bageplader og forme med slip-let beleagning ma aldrig
rengeres med Rengegringsfunktionen. Kun emaljeret
tilbehgr ma rengeres med Renggringsfunktionen.

Indstille selvrens

1. Tryk pa tasten menu.
Menuen for driftstype abnes.
2. Valg af driftstypen “Selvrens”.
Rengaringstrin 3 bliver foreslaet. Renggringen kan
startes med det samme med tasten start/stop eller
3. Velg et andet renggringstrin med drejeknappen.
4. Start rengeringen med tasten start/stop.

Luft ud i kekkenet, mens rengaringsfunktionen er i
gang.

Apparatets dor 14ses kort tid efter start. Symbolet (& for
l&sningen vises til hgjre i statuslinjen ved siden af
varigheden, der telles ned.

Ovndgren kan ferst &bnes igen, nar symbolet @ i
statuslinjen er slukket.

Nar renggringen er slut

Der lyder et signal. Ovnen varmer ikke mere. |
statuslinjen vises “Afsluttet”. Signalet kan afsluttes med
det samme med tasten (©.

Afbryde renggring

Sluk for ovnen med tasten on/off.Ovndgren kan forst
&bnes igen, nar symbolet @ i statuslinjen er slukket.

FEndre renggringstrin
Efter start kan rengaringstrinnet ikke leengere e&endres.

Rengeringen kan ogsa udfgres om natten

| kapitlet Tidsindstillinger er det beskrevet, hvordan
sluttiden forskydes. Sa kan ovnen bruges i lgbet af
dagen. — "Tidsfunktioner" pa side 16

Efter udforelse af rengeringsfunktionen

Fijern den tilbageblevne aske fra ovnrum, ribberammer
og omkring ovndgren med en fugtig klud, nar
ovnrummet er kglet af.
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da Home Connect

[&l Home Connect

Dette apparat kan bruges med WiFi og kan fjernstyres
via en mobil enhed.

Hvis apparatet ikke er forbundet med et
hjemmenetveerk, fungerer det som en ovn uden

netveerkstilslutning og kan stadig betjenes via displayet.

Anvisninger

m Overhold sikkerhedsanvisningerne i
brugsanvisningen, og sarg for, at
sikkerhedsanvisningerne ogsa overholdes, nar
apparatet betjenes via Home Connect App fra et
sted udenfor hjemmet. Overhold ogsa anvisningerne
i Home Connect App.— "Vigtige
sikkerhedsanvisninger"” pa side 5

m Betjening, der udferes direkte pa apparatet, har altid
forrang. Under denne betjening er det ikke muligt at
betjene apparatet via Home Connect App.

Opsaetning

Fer der kan foretages indstillinger med Home Connect,
skal Home Connect App veere installeret og sat op pa
den mobile enhed.

Falg anvisningerne om dette i den medfalgende
dokumentation fra Home Connect.

For at foretage indstillingerne skal de trin udfares, som
bliver angivet i app'en.

App'en skal veere abnet, far opsaetningen kan udfgres.

Automatisk forbindelse til hjemmenetvaerk

Anvisninger

m Det er ngdvendigt med en router med WPS
funktionalitet.

m Home Connect assistenten kan startes under den
forste idriftsaettelse eller via menuen.

—

. Tryk pé tasten menu.

2. Tryk let p4 “Home Connect assistent”.

Apparatet er klar til oprettelse af den automatiske
netveerksforbindelse.

7= Netvaerksforbindelse

Automatisk netveerksforbindelse.
Tryk pa WPS-tast pa routeren.
Tmin 44s

Forbind manuelt

4. Tryk let pa “Forbind med App”.

Forbind Afbryd
med App

fra netvaerk

Afslut assistent

Apparatet er klar til forbindelse med App'en.

5. Start App'en pa den mobile enhed, og falg
anvisningerne for oprettelse af den automatiske
netveerksforbindelse.

Oprettelsen af forbindelsen er afsluttet, nar der star

“Forbindelse med App OK” i displayet.

Forbind med App

Forbindelse med App OK

Manuel forbindelse til hjemmenetvaerk

Bemaerk: Home Connect assistenten kan startes under
den farste idriftsasttelse eller via menuen.

1. Tryk pé tasten menu.
2. Tryk let pa “Home Connect assistent”.
3. Tryk let pa “Forbind manuelt”.

2= Netvarksforbindelse

Automatisk netveerksforbindelse.
Tryk pa WPS-tast pa routeren.
Tmin 44s

Forbind manuelt

Afbryd assistent

Apparatet er klar til manuel oprettelse af
netveerksforbindelsen.
| displayet star SSID samt koden til ovnens netvaerk.

2= Netvarksforbindelse

SSID: HomeConnect
Key: HomeConnect
14min 54s

Afbryd assistent Forbind automatisk

Afbryd assistent
3. Tryk pa WPS tasten pa routeren.
Vent, til der star “Netvaerksforbindelse OK” pa
displayet.

= Netvaerksforbindelse

Netvaerksforbindelse OK
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4. Opret forbindelse mellem den mobile enhed og
ovnens netvaerk med SSID “HomeConnect” ved
hjeelp af tasten “HomeConnect”.

G =

Vent, til der star “Netvaerksforbindelse OK” pa
displayet.

72 Netvaerksforbindelse

Netvaerksforbindelse OK

5. Tryk let pd “Forbind med App”.

Forbind Afbryd
med App fra netvaerk

Afslut assistent

Apparatet er klar til forbindelse med App'en.

6. Start App'en pa den mobile enhed, og falg
anvisningerne for manuel oprettelse af
netvaerksforbindelse.

Oprettelsen af forbindelsen er afsluttet, nar der star

“Forbindelse med App OK” i displayet.

Forbind med App

Forbindelse med App OK

Home Connect da

Fjernstart

Hvis ovnens drift skal startes via den mobile enhed,
skal Fjernstart veere aktiveret.

Anvisninger

m “Fjernstart” er kun synlig, nar Home Connect
Assistenten er blevet udfart korrekt.

m Vaer opmeaerksom p4, at visse driftstyper kun kan
startes pa selve ovnen.

1. Tryk pa tasten menu.
2. Tryk let pa “Fjernstart”.
| displayet vises 0.

| falgende situationer bliver Fjernstart automatisk

deaktiveret:

m Hvis ovndaren dbnes 15 min. efter aktivering af
Fjernstart.

m Hvis ovndgren abnes 15 min. efter afsluttet drift af
ovnen.

m 24 timer efter aktivering af Fjernstart.

Nar ovnens drift startes pa apparatet, bliver Fjernstart

automatisk aktiveret. Derved er det muligt at foretage

gndringer fra den mobile enhed eller at starte et nyt

program.

Home Connect indstillinger

Home Connect kan altid tilpasses til de individuelle
behov.

Bemaerk: Tryk pé tasten [i] i Home Connect Indstillinger
for at &bne oplysningerne om netveerket og apparatet.

WiFi
Hvis WiFi er aktiveret, er det muligt at anvende Home
Connect funktionaliteten.

Bemeerk: Apparatet bruger maks. 3 W, nar det er
standby i netvaerket.

Tryk pa tasten menu.

Tryk let pa “Indstillinger”.

Skift til “Home Connect” med pilen >.

Tryk let p& “Home Connect indstillinger”.

Tryk let pa “WiFi” for at aktivere hhv. deaktivere det
tradlgse modul.

apRwb=

WiFi Afbryd
til fra netvaerk

Tilbage til
Indstillinger

Fortseet

Afbryde fra netvaerk
Ovnens forbindelse til netveerket kan nar som helst

afbrydes.

Bemaerk: Nar ovnens forbindelse til netvaerket er
afbrudt, er det ikke muligt at betjene den via Home
Connect.

1. Tryk pa tasten menu.
2. Tryk let pa “Indstillinger”.

25



da Home Connect

3. Skift til “Home Connect” med pilen >.
4. Tryk let pa “Home Connect indstillinger”.
5. Tryk let pa “Afbryd fra netveerk”.

WiFi Afbryd
til fra netvaerk

Tilbage til
Indstillinger

Fortsaet

Forbinde netvaerk
. Tryk pa tasten menu.
Tryk let pa “Indstillinger”.
Skift til “Home Connect” med pilen >.
Tryk let pa “Home Connect indstillinger”.
Tryk let p& “Forbind med netveerk”.
Tryk let p& “Forbind manuelt” eller
pa “Forbind automatisk”.
Falg anvisningerne i afsnittet
“Manuel forbindelse til hjemmenetvaerk” hhv.
“Automatisk forbindelse til hjiemmenetvaerk”.

DU AWML

N

Forbind med App

Nar Home Connect App er installeret pa den mobile
enhed, kan der oprettes forbindelse til ovnen fra den
mobile enhed.

Bemaerk: Ovnen skal veere forbundet med netvesrket.

Tryk pa tasten menu.

Tryk let pa “Indstillinger”.

Skift til “Home Connect” med pilen >.
Tryk let p4 “Home Connect indstillinger”.
Tryk let pa “Fortsaet”.

Tryk let pa “Forbind med App”.

oarwN~

Forbind Fjernbetjening
med App il

Tilbage til
Indstillinger

Fortsaet

Fjernbetjening

Med Home Connect App'en er der bekvem adgang til
ovnens funktioner.

Anvisninger

m Betjening, der udferes direkte pa apparatet, har altid
forrang.l dette tidsrum er det ikke muligt at betjene
apparatet via Home Connect App.

m Ved leveringen er fiernbetjeningen aktiveret.

m Hvis fijernbetjeningen er deaktiveret, er det
udelukkende ovnens driftstilstande, der vises i Home
Connect App.

Ved aktivering af Fjernstart bliver fijernbetjeningen
automatisk aktiveret.

Tryk péa tasten menu.

Tryk let pa& “Indstillinger”.

Skift til “Home Connect” med pilen >.
Tryk let pa “Home Connect indstillinger”.
Tryk let pa “Fortsaet”.

apON=

6. Tryk let pa “Fjernbetjening” for at aktivere hhv.
deaktivere betjening med Home Connect App.

Forbind Fjernbetjening
med App til

Tilbage til
Indstillinger

Fortsaet

Oplysning om datasikkerhed

Farste gang ovnen forbindes med et WLAN-netvaerk,
der er forbundet med internettet, sender apparatet
falgende datakategorier til Home Connect Server
(forstegangs-registerering):

m Entydig apparat-ID (bestdende af apparatets kode
samt MAC-adressen for det indbyggede WiFi
kommunikationsmodul).

= WiFi kommunikationsmodulets sikkerhedscertifikat
(til informationsteknisk afsikring af forbindelsen).

m Apparatets aktuelle software- og hardwareversion.

m Status for en eventuel forinden udfert nulstilling til
fabriksindstillinger.

Denne farstegangs-registrering abner for brugen af
Home Connect funktionaliteten og er farst ngdvendig
pa det tidspunkt, hvor Home Connect funktionaliteten
skal bruges ferste gang.

Bemaerk: Veer opmaerksom pd, at Home Connect
funktionaliteten kun kan anvendes i forbindelse med
Home Connect App'en. Der kan abnes oplysninger om
datasikkerheden i Home Connect App.

Overensstemmelseserklaering

Hermed erklaerer BSH Hausgerédte GmbH, at dette
apparat med Home Connect funktionalitet er i
overensstemmelse med de grundleeggende krav og
avrige gaeldende bestemmelser i direktivet 2014/53/
EU.

Der findes en udferlig RED-
overensstemmelseserklaering pa internettet pa det
aktuelle apparats produktside under de ekstra
dokumenter pa adressen www.siemens-home.bsh-
group.com.
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Rengeringsmidler

Med omhyggelig pleje og rengering kan apparatet
bevares smukt og funktionsdygtigt i lang tid. Her bliver
beskrevet, hvordan apparatet skal plejes og rengares

rigtigt.

Egnede rengoeringsmidler

Overhold anvisningerne i tabellen, sa de forskellige
overflader ikke bliver beskadiget pga. forkerte
rengaringsmidler. Afhaengigt af apparattype er det ikke
alle omrader, der forefindes i det pageeldende apparat.

Pas pa!

Beskadigelse af overflader

Anvend ikke

m aggressive eller skurende rengaringsmidler
renggringsmidler med hgijt indhold af alkohol,
harde skure- eller renggringssvampe,
hajtryksrenser eller damprenser
specialrengeringsmidler til varm rengaring.

Vask nye rengagringssvampe grundigt ud inden brug.

Tip: Der kan kgbes seerligt velegnede rengarings- og
plejemidler hos kundeservice. Folg de pageeldende
producenters anvisninger.

AAdvarseI — Fare for forbraending!

Apparatet bliver meget varmt. Rar aldrig ved de
indvendige flader i ovnrummet eller ved varmelegemer,
nar de er varme. Lad altid apparatet kale af. Hold barn
pa sikker afstand.

Omrade Rengering

Apparatets yderside

Front i rustfrit stdl  Varmt opvaskevand:
Rengar med en blad rengaringssvamp, og ter
efter med en bled klud.
Fjern pletter af kalk, fedt, jeevning og &ggehvide
med det samme. Der kan danne sig korrosion
under s&danne pletter.
Hos kundeservice eller i specialforretninger kan
der kabes sarlige rengeringsmidler il rustfrit stal,
som er beregnet til brug pa varme overflader.
Pafar plejemidlet i et meget tyndt lag med en blad
klud.

Kunststof Varmt opvaskevand:
Renger med en blad rengaringssvamp, og ter
efter med en bled klud.

Anvend ikke glasrengaringsmiddel eller glasskra-
ber.

Lakerede flader ~ Varmt opvaskevand:
Rengar med en blegd rengaringssvamp, og tar
efter med en bled klud.

Varmt opvaskevand:

Rengar med en blegd rengaringssvamp, og tar
efter med en blgd klud.

Anvend ikke glasrengaringsmiddel eller glasskra-
ber.

Betjeningsfelt

Rengeringsmidler da

Glasruderiovn-  Varmt opvaskevand:
dar Rengar med en blegd rengaringssvamp, og tar
efter med en bled klud.

Brug ikke glasskrabere eller rengaringssvampe af
rustfrit stal.

Héndtag Varmt opvaskevand:
Rengar med en blad rengaringssvamp, og tar
efter med en blad klud.

Hvis der kommer afkalkningsmiddel p& handta-
get, skal det tarres af med det samme. Ellers kan
der opsta pletter, som ikke senere kan fiernes.

Apparatet indvendigt

Emaljerede over-  Varmt opvaskevand eller eddikevand:
flader Renger med en blagd rengaringssvamp, og tar
efter med en blad klud.

Opbled fastbreendte madrester med en fugtig
klud og opvaskevand. Anvend en fin svamp af
rustfrit stél eller ovnrens ved kraftig tilsmudsning.

Lad ovnrummet tarre med aben dar efter renge-
ringen.

Det bedste er at anvende Rengaringsfunktionen.
—> 'Rengaringsfunktion” pa side 22

Bemeerk: Rester af levnedsmidler kan danne hvi-
de beleegninger.De er uden betydning og har in-
gen indflydelse pa funktionen.

Om @nsket kan de fiernes med citronsyre.

Glasafdekning  Varmt opvaskevand:
over ovnbelysning Renger med en blad rengaringssvamp, og ter
efter med en blad klud.

Anvend ovnrens ved steerk tilsmudsning.

af rustfrit stal:

Anvend et rengaringsmiddel til rustfrit stél. Over-
hold producentens anvisninger. Anvend ikke ple-
jemidler il rustfrit stal.

af kunststof:

Brug varmt opvaskevand og en rengaringssvamp
til rengaring. Tar efter med en blgd klud. Anvend
ikke glasrengeringsmiddel eller glasskraber.

Dgrafdaekningen kan tages af, s den bedre kan
rengares.

Indvendig dar- Rengeringsmiddel til rustfrit stal:

ramme af rustfrit ~ Overhold producentens anvisninger.

stal Misfarvninger kan fiernes med s&danne midler.
Anvend ikke plejemidler til rustfrit stél.

Varmt opvaskevand:
Leeg tilbeharet i blad, og renger med en blad
opvaskesvamp eller -barste.

Udtreekssystem  Varmt opvaskevand:
Rengar med en blad opvaskesvamp eller -barste.

Fjern ikke smarefedtet fra udtreeksskinnerne, og
renger dem, nar de er skudt ind i ovnen. Ma ikke
rengares i opvaskemaskine.

Tilbehar Varmt opvaskevand:
Leeg tilbeharet i blad, og renger med en blad
opvaskesvamp eller -barste.
Anvend en fin svamp af rustfrit stél ved kraftig tils-
mudsning.

Darafdeekning

Ribberammer
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da Ribberammer

Stegetermometer Varmt opvaskevand:
Rengar med en blad opvaskesvamp eller -barste.

Ma ikke rengeres i opvaskemaskine.

Anvisninger

m Der kan opsta sma farveforskelle pa apparatets
front, som skyldes de forskellige materialer som
glas, kunststof eller metal.

m Skygger pa ovndgrens glasruder, der virker som
striber, er lysreflekser fra ovnbelysningen.

m Emalje indbraendes ved meget hgje
temperaturer.Derved kan der opstd mindre
farveforskelle. Det er normalt og har ingen
indflydelse pa funktionen.

Det er ikke muligt at emaljere kanter pa tynde
bageplader helt. De kan derfor veere ru.
Korrosionsbeskyttelsen bliver ikke forringet af dette.

Renholdning af apparatet

For at undga at der dannes hardnakket smuds i
apparatet, skal det altid holdes rent, og tilsmudsninger
skal fiernes med det samme.

AAdvarseI — Brandfare!

Lose madrester, fedt og stegesaft kan anteendes. Fjern
groft snavs fra ovnrummet, varmeelementerne og
tilbehgret inden driften.

Tips

m Renger ovnrummet, hver gang ovnen har veeret i
brug. P& den made undgas det, at tilsmudsninger
breender fast.

m Fjern altid pletter af kalk, fedt, jeevning og
a&ggehvide med det samme.

m Brug universalbradepanden ved bagning af kager
med meget fugtigt fyld.

m Anvend egnede beholdere ved stegning, f.eks. en
stegegryde.

o

Ribberammer

Med omhyggelig pleje og rengering kan apparatet
bevares smukt og funktionsdygtigt i lang tid. Her
beskrives, hvordan ribberammerne kan tages ud og
rengares.

Afmontere/montere ribberammer

AAdvarsel — Fare for forbranding!
Ribberammerne bliver meget varme. Rar aldrig ved
ribberammerne, nar de er varme. Lad altid apparatet
kale af. Hold bern pa sikker afstand.

Afmontere ribberammer
1. Tryk ribberammen op foran a, og friger den b (figur
).

2. Skyd derefter hele ribberammen lidt bagud a, og tag
den ud b (figur H).
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Renger ribberammerne

med opvaskemiddel og en opvaskesvamp. Anvend en
borste til hArdnakket snavs.

Montere holdere

Hvis holderne faldt ud, da ribberammerne blev taget ud,
skal de seettes rigtigt pa plads igen.

1. Holderne foran og bagved er forskellige (figur ).

2. Stik krogen péa den forreste holder ind i det runde hul
gverst @, saet holderen lidt pa skra, stik den ind
forneden, og saet den lige b (figur H).

3. Stik krogen pa den bageste holder ind i det gverste
hul @, og tryk den ind i det underste hul b (figur H).

Montere ribberammer

Vaer opmaerksom p4a, nar ribberammerne sasttes ind
igen, at den skré side skal vende opad (se afbildning).

Ribberammerne passer kun i hhv. hgjre eller venstre
side.



1. Saet ribberammen ind i de bageste holdere foroven
og forneden a, og treek den fremad b (figur E).

2. Szt den derefter ind foran a, og tryk den nedad b
(figur A).

2]
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Cl Apparatets dor

Med omhyggelig pleje og rengering kan apparatet
bevares smukt og funktionsdygtigt i lang tid. Her
beskrives, hvordan apparatets dar kan renggares.

Tage derafdaekning af

Indleeggene af rustfrit stal i dgrafdaekningen kan blive
misfarvet. Afdaekningen kan tages af, sa de kan
rengeres grundigt.

1. Luk apparatets der lidt op.

2. Tryk pa afdeskningen i hgjre og venstre side (figur
(1 )8

3. Tag afdaskningen af (figur H).
Luk forsigtigt apparatets dar.

Bemaerk: Renger indlasgget af rustfrit stal i

afdeekningen med et rengaringsmiddel til rustfrit stal.

Rengear resten af derafdeekningen med varmt
opvaskevand og en blgd klud.

4. Luk igen apparatets dar lidt op. Saet afdaekningen
pa, og tryk den fast, til den gar hgrbart i indgreb
(figur H).

Apparatets der
5. Luk apparatets dar.

Afmontere/montere glasruder i ovhdor

For at lette rengaringen kan glasruderne i ovndgren
afmonteres.

Afmontering pa apparatet

1. Luk apparatets der lidt op.

2. Tryk pa afdeekningen i hgjre og venstre side (figur
).

3. Tag afdeekningen af (figur H).

da

4. Skru skruerne i hgjre og venstre side ud af ovndaren

(figur H).
5. Leeg et flere gange sammenfoldet viskestykke i
klemme i dgren, inden den lukkes igen (figur H).

Treek den forreste glasrude opad og ud, og leeg den

med handtaget vendende nedad pa en plan flade.

6. Tryk de to holdere foroven pa mellemruden opad,

men tag dem ikke af (figur H). Hold i ruden med den

ene hand. Tag ruden ud.

Rengar glasruderne med et renggringsmiddel til glas
og en blad klud.
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da Apparatets dar

/\ Advarsel — Alvorlig sundhedsfare! 5. Tryk den forreste glasrude ind forneden, til den gar
Nar skruerne er fiernet, er apparatet ikke laengere horbart i indgreb (figur B). .
sikkert. Der kan treenge mikrobglgeenergi ud. Skru 6. Luk igen ovndgren lidt op, og fiern viskestykket.
aldrig disse skruer ud. 7. Skru de to skruer i hgjre og venstre side i igen.

8. Seet afdaekningen pa, og tryk den fast, til den géar
De fire sorte skruer ma ikke skrues ud (figur B). hgrbart i indgreb (figur @).
6 Is 5|

=

AAdvarseI 9. Luk apparatets dar.

Fare for tilskadekomst!

m Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at springe.
Anvend ikke glasskrabere, aggressive eller
skurende rengaringsmidler.

m Ovndgrens haengsler bevaeger sig, nar dgren abnes
eller lukkes, hvorved fingre kan blive klemt. Rar ikke
ved omradet omkring hasngslerne med haenderne.

Pas pa!
Ovnen ma ferst bruges igen, nar glasruderne er
monteret korrekt.

Montering pa apparat

Vaer opmeerksom pa ved montagen af den indvendige
glasrude, at pilen skal placeres averst til hajre pa ruden,
og at pilen skal stemme overens med pilen pa pladen.

1. Seet mellemruden ind i holderen forneden (figur ),
og tryk den ind foroven.
2. Tryk begge holdere nedad (figur A).

=

A

\

3. For den forreste glasrude ind i holderne forneden
(figur A).

4. Luk den forreste glasrude, indtil de to kroge er
placeret ud for abningerne (figur @).
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B Hvad skal jeg gore, hvis
der opstar en fejl?

Hvis der opstar en fejl, skyldes dette ofte en bagatel.
Prov selv at afhjeelpe fejlen ved hjeelp af tabellen, inden
kundeservice kontaktes.

Bemeerk: Hvis det skulle ske, at en ret ikke lykkes
optimalt, findes der en tabel med flere oplysninger i
slutningen af brugsanvisningen. Der findes mange tips

Fejltabel

Sluk for apparatet, og teend igen ved fejlmeddelelser
med E, f.eks. EO111. Kontakt kundeservice, hvis
meddelelsen vises igen.

Mulig arsag

Hvad skal jeg gare, hvis der opstar en fejl? da

og anvisninger. — "Testet i vores pravekakken" pa
side 34

AAdvarsel — Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Reparationer
ma kun udfgres af en kundeservicetekniker, der er
uddannet af os. Det samme geelder udskiftning af
tilslutningsledninger. Traek netstikket ud af kontakten,
eller sld sikringen fra i sikringsskabet, hvis apparatet er
defekt. Kontakt kundeservice.

Anvisning/afhjeelpning

Apparatet fungerer ikke Sikring defekt

Stremafbrydelse

Kontroller, om apparatets sikring i sikringsskabet er i
orden

Kontroller, om andre kakkenapparater fungerer

Apparatets der kan ikke &bnes, i dis-  Apparatets der forbliver I&st, indtil ovnrummet er kalet Vent, til symbolet & slukkes

playet vises symbolet & af

Apparatet er teendt, men kan ikke Barnesikringen er aktiveret
betjenes, og i displayet vises symbolet

o)

Ovnen varmer ikke, og i displayet star  Apparatet befinder sig i Demo-modus

der “Demo-modus aktiveret”

Apparatet starter ikke, og i displayet ~ Ovnrummet er for varmt til den valgte ret eller ovn-

vises “Ovnrum for varmt” funktion
Ovnbelysningen er defekt LED-peere defekt
Home Connect fungerer ikke korrekt.

Maksimal driftstid overskredet

Apparatet standser automatisk driften, hvis der ikke er
indstillet en varighed, og der ikke er blevet foretaget en
indstilling i leengere tid.

Hvornar dette sker, afhaenger af den indstillede
temperatur eller grilltrin.

Apparatet viser en meddelelse i displayet, om at driften

automatisk bliver afsluttet. Derefter bliver driften afbrudt.

For at kunne anvende apparatet igen, skal det forst
slukkes. Teend derefter for apparatet igen, og indstil den
gnskede drift.

Tip: Indstil en varighed for at undgé, at apparatet
utilsigtet slukkes, f.eks. ved meget lange
tilberedningstider. Apparatet varmer, indtil den
indstillede varighed er udlgbet.

Tryk vedvarende pa tasten <3, indtil symbolet <&
slukkes.

SIa sikringen i sikringsboksen fra, og sld den til igen
efter ca. 10 sekunder. Teend for apparatet, og veelg
“Demo-modus deaktiveret” i indstillingerne.

Lad ovnrummet kale af, og start igen

Kontakt kundeservice
Gé ind p& www.home-connect.com

Ovnbelysning
Ovnbelysningen i dette apparatet er udstyret med en
eller flere LED-paerer med lang levetid.

Kontakt kundeservice, hvis glasafdaekningen eller
paeren alligevel skulle blive defekt.Lampeafdaekningen
ma ikke fjernes.
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da Kundeservice

Kundeservice

Kontakt kundeservice, hvis apparatet skal repareres. Vi
finder altid en passende Igsning, ogsa for at undga
ungdvendige kundeservicebesag.

E-nummer og FD-nummer

Opgiv altid det fuldsteendige modelnummer (E-nr.) og
fabrikationsnummeret (FD-nr.) for apparatet ved kontakt
med kundeservice, sa vi bedre kan besvare spgrgsmal
om det aktuelle produkt. Typeskiltet med numrene kan
ses, nar apparatets der abnes.

Hvis apparatet er udstyret med damp, findes typeskiltet
bag panelet.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Det er en god ide at notere apparatets data og
telefonnummeret til kundeservice her, sa er det i givet
fald let at finde oplysningerne.

E-nr. FD-nr.

Kundeservice =

Bemaerk, at et kundeservicebesgag ikke er gratis, hvis

der er tale om en fejlbetjening, heller ikke i garantitiden.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte
kundeservice-fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfeelde af fejl
DK 44 89 89 85

Stol pa producentens kompetence. P4 den méade sikres
det, at reparationer udfgres af uddannede
serviceteknikere, som ligger inde med de originale
reservedele, der passer til det pagaeldende apparat.
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B Retter

Der kan tilberedes mange forskellige retter med
driftstypen “Retter”. Apparatet veelger den optimale
indstilling.

For at opna et godt resultat ma ovnrummet ikke vaere
for varmt til den valgte ret. Hvis dette skulle veere
tilfeeldet, vises en meddelelse i displayet. Lad
ovnrummet kgle af, og start igen.

Anvisninger om indstillinger

m Resultatet atheenger af levnedsmidlernes kvalitet og
af fadets eller beholderens starrelse og art. Anvend
altid fersteklasses levnedsmidler, og kun ked, der
har kgleskabstemperatur. Dybfrostretter skal tages
direkte ud af fryseren og anvendes.

m Ved nogle retter foreslas en temperatur, ovnfunktion
og tilberedningstid. Temperaturen og
tilberedningstiden kan om gnsket e&ndres.

m Ved andre retter skal veegten angives. Angiv altid
den samlede vasgt, med mindre apparatet opfordrer
til noget andet. Her foretager apparatet selv
indstillingen af tid og temperatur.

Det er ikke muligt at indstille en veegt, der ligger
udenfor de angivne vaegtomrader.

m Ved stegeretter, hvor apparatet selv veelger
temperatur, kan der forekomme temperaturer helt op
til 300 °C. Veer derfor opmaerksom pa, at der skal
anvendes tilstreekkeligt varmebestandige fade og
beholdere.

m Apparatet viser meddelelser, f.eks. om fade og
beholdere, rillehgjde eller tilsaetning af veede ved
kad. Ved nogle retter er det f.eks. nadvendigt at
vende retten eller at rgre rundt under tilberedningen.
Alt dette vises i displayet kort efter starten. Et
lydsignal ger opmaerksom pé det rigtige tidspunkt
for den pageeldende handling.

m Der findes anvisninger om egnede fade og
beholdere samt tips og tricks om tilberedningen i
slutningen af denne brugsanvisning. — "Testet i
vores pravekskken" pa side 34

Mikrobglgefunktion

Ved nogle retter bliver mikrobglgefunktionen automatisk
aktiveret. Med mikrobglgefunktionen reduceres
tilberedningstiden betydeligt, idet den naesten bliver
halveret. Apparatet giver en anvisning om at anvende
fade eller beholdere, som egner sig til mikrobalger. |
kapitlet Mikrobglgefunktion findes der anvisninger om
egnede fade og beholdere. — "Mikrobglgefunktionen”
pa side 18

Stegetermometer

Ved nogle retter kan stegetermometret ogsa anvendes.
Sé snart stegetermometret er stukket ind i apparatet,
vises de retter, som egner sig til tilberedning med
det.Ovntemperaturen og kernetemperaturen kan
endres. — "Stegetermometer” pa side 20



Veelge en ret
Retterne er opbygget med en ensartet struktur:

m Kategori
m Levnedsmiddel
m Ret

| den efterfglgende tabel findes de forskellige kategorier
med de tilhgrende retter. Under hver type er der angivet
flere forskellige retter.

Kategorier Retter

Kager i form

Kager pa bageplade
Smat bagveerk
Smékager

Brad

Rundstykker, boller
Pizza

Krydret bagveerk, quiche
Krydret gratin, fersk, tilberedte ingredienser
Lasagne, fersk
Kartoffelgratin, r& ingredienser, 4 cm hgj
Sed teerte, friske ingredienser
Soufflé i portionsforme
Pizza

Rundstykker, boller
Gratiner / teerter
Kartoffelprodukter
Fjerkrae, fisk

Kylling

Fjerkrae And, gas

Kalkun

Svinekad

Oksekad

Kalvekaed

Lammekad

Vildt

Kadretter

Fisk

Fiskefileter

Grantsager

Kartofler

Ris

Korn

Brad, rundstykker
Kager

Kad, fierkree

Fisk

Kager

Brad, rundstykker

Pizza, teerter

Teerter/gratiner, souf-
fléer

Dybfrostprodukter

Kad

Fisk

Tilbehar, grantsager

Optaning af retter

Retter da

Indstille en ret

Apparatet giver en komplet vejledning om
indstillingsproceduren for den valgte ret. Tryk hele tiden
let pa feltet “Frem”.

1. Tryk pé tasten menu.
Menuen for driftstyper abnes.
2. Veelg driftstypen “Retter”.
| displayet vises den forste kategori.
Veelg den gnskede kategori med drejeknappen.
Tryk let péa feltet “Frem”.
Veelg retten med drejeknappen.
Tryk let pa feltet “Frem”.
Veelg retten med drejeknappen.
Tryk let pa feltet “Frem”.
Indstil rettens vaegt med drejeknappen.
Bemeerk: Nar der trykkes pa feltet “Tip”, vises der
oplysninger om rillehgjde, beholdere og fade osv.
10. Start med tasten start/stop.

©COeNO OGO R

Indstilling er afsluttet

Der lyder et signal. | statuslinjen vises “Afsluttet”. Ovnen
varmer ikke mere. Signalet kan afbrydes med det
samme med tasten (.

Hvis resultatet ikke er som gnsket, kan
tilberedningstiden forleenges yderligere. Tryk let pa feltet
“Eftertiloeredning”. Der vises en foreslaet varighed, som
det er muligt at eendre.

Tryk let péa feltet “Afslut”, hvis tiloeredningen er som
gnsket. | displayet vises “Velbekomme”.

Afbryde indstilling

Tryk pé tasten on/off. Alle indstillinger er slettet. Der kan
nu indstilles igen.

Forskyde sluttid

Ved nogle retter kan sluttiden forskydes.Hvis sluttiden
kan forskydes, vises tidsfunktionerne.
— "Tidsfunktioner" pd side 16

Nar der er indstillet en sluttid, skifter displayet over til
Forskudt start. | statuslinjen vises det tidspunkt, hvor
driften slutter. Indstillingerne kan ikke a&endres. Bemeerk,
at letfordaervelige madvarer ikke ma sta for leenge i
ovnen.
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da Testet i vores prevekgkken

Ell Testet i vores provekokken

Her findes et udvalg af retter samt de optimale
indstillinger til dem. Vi viser dig, hvilken ovnfunktion og
temperatur der er bedst egnet til din ret. Der findes
oplysninger om det rigtige tilbehgr samt om den rille,
der skal anvendes. Der er tips om fade og beholdere
samt om tilberedningen.

Bemaerk: Der kan opstd meget vanddamp i ovnrummet
ved tilberedning af fedevarer.

Apparatet er meget energieffektivt og afgiver kun lidt
varme udadtil under brug. P4 grund af de haje
temperaturforskelle mellem apparatets ovnrum og
apparatets udvendige dele, kan der dannes kondens
ved dgr, betjeningsomrade eller skabsfronter i
naerheden. Det er et normalt, fysisk betinget faanomen.
Kondensat kan reduceres ved forvarmning eller
forsigtig derabning.

Silikoneforme

Vi anbefaler at anvende mgrke bageforme af metal for
at fa et optimalt tilberedningsresultat.

Hvis der alligevel anvendes silikoneforme, skal
producentens angivelser og opskrifter bruges som
vejledning. Silikoneforme er ofte mindre end normale
forme. Derfor kan dejmeengder og angivelser i
opskrifterne veere anderledes.

Kager og smakager

Apparatet har mange ovnfunktioner til tilberedning af
kager og smakager. Indstillingstabellerne indeholder
optimale indstillinger til mange retter.

Bemeerk ogséa henvisningerne i afsnittet om haevning af
dej.

Anvend kun apparatets originale tilbehar. Det er
tilpasset optimalt til ovnrummet og driftstyperne.

Bagning kombineret med mikrobolger

Ved bagning kombineret med mikrobglger kan
tilberedningstiden forkortes veesentligt.

Anvend altid varmebestandige fade og beholdere, der
egner sig til mikrobalger. Falg anvisningerne for fade
og beholdere, der egner sig til mikrobglger.

— "Mikrobglgefunktionen" pa side 18

Ved kombineret drift kan de seedvanlige bageforme af
metal bruges. Hvis der dannes gnister mellem
bageform og rist, kontrolleres, om formen er ren
udvendigt. Placer formen et andet sted pa risten. Bag
videre uden mikrobgalger, hvis det ikke hjeelper.
Bagetiden bliver leengere.

Ved brug af forme af kunststof, keramik eller glas
forkortes den i indstillingstabellerne anferte bagetid.
Kagen bages mindre steerkt nedefra.

Bagning kombineret med mikrobglger er kun muligt i et
lag.
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Riller
Brug de anferte riller.

Bagning i et lag

Brug falgende riller til bagning i et lag:
m Hajt bagveerk: Rille 2

m Fladt bagveerk: Rille 3

Veelg mellem hgjde 1, 2, 3 og 4 ved brug af
ovnfunktionen 4D varmluft.

Bagning i flere lag
Brug 4D-varmiuft. Bagveerk pa plader eller i bageforme,
der saettes i ovnen samtidigt, er ikke ngdvendigvis
feerdige pa samme tid.
Bagning i to lag:
m Universalbradepande: Rille 3
Bageplade: Rille 1
m Bageforme pa risten
Farste rist: Rille 3
Anden rist; Rille 1

Bagning i tre lag:

m Bageplade: Rille 5
Universalbradepande: Rille 3
Bageplade: Rille 1

Bagning i fire lag:

m 4 riste med bagepapir
Farste rist: Rille 5
Anden rist: Rille 3
Tredje rist: Rille 2
Fijerde rist: Rille 1

Der kan spares op til 45 procent energi ved at tilberede
retter samtidigt. Stil bageformene ved siden af hinanden
eller forskudt over hinanden i ovnrummet.

Tilbehor

Sarg for altid at bruge egnet tilbeher og seette det ind
den rigtige ve,j.

Rist

Saet risten ind med teksten "Microwave" mod ovndaren
og krumningen nedad. Stil altid fade og forme pa risten.

Universalbradepande eller bageplade
Skub forsigtigt universalbradepanden eller bagepladen
mod anslaget, med krumningen mod ovndgren.

Brug universalbradepanden ved tilberedning af
saftholdige kager, s& ovnrummet ikke bliver tilsmudset
af saft, der lgber over.

Bageforme
Bageforme af merkt metal er bedst egnet.

Forme af lyst metal, keramikforme og glas forleenger
bagetiderne, og bagvaerket bliver ikke sa jesvnt bagt.
Hvis du bager med disse bageforme og vil bruge over-/
undervarme, seettes bageformen i rille 1.

Bagepapir

Brug kun bagepapir, som egner sig til den valgte
temperatur. Klip altid bagepapiret, sa det passer til
pladen.

Anbefalede indstillingsveerdier

| tabellen findes den optimale ovnfunktion til forskellige
slags bagveerk. Temperatur og bagetid afhaenger af
dejens beskaffenhed og maengde. Derfor er der angivet



indstillingsomrader. Prgv farst med de laveste veerdier.
En lavere temperatur giver en mere ensartet bruning.
Om ngdvendigt kan der indstilles en hgjere temperatur
neeste gang.

Bemaerk: Bagetiden kan ikke forkortes ved at bruge en
hojere temperatur. Kager eller smakager bliver i sa fald
kun bagt feerdigt udvendigt, men ikke indvendigt.

Indstillingsveerdierne gaelder for isaetning af retten i en
kold ovn. P4 den made kan der spares op til 20 procent
energi.Hvis ovnen forvarmes, bliver den anfarte bagetid
reduceret med nogle minutter.

Tilbehor / service

Testet i vores provekokken da

Ved visse retter er forvarmning ngdvendig, og dette er
anfart i tabellen. Seet farst retten og tilbehgret ind i
ovnen, nar forvarmningen er afsluttet.

Ved bagning efter egen opskrift kan lignende bagvaerk i
tabellen bruges som rettesnor.Der findes flere
oplysninger under tips om bagning efter
indstillingstabellen.

Tag tilbehgr, som ikke skal bruges, ud af ovnrummet.
Pa den made opnas et optimalt tilberedningsresultat, og
der spares op til 20 procent energi.

Anvendte ovnfunktioner:
" 4D-varmluft

m [Z) Over-/undervarme
- Pizzatrin

Rillehgjde Ovnfunk- Temperaturi Mellembgl-  Varighedi
tion °C ge(MB)-ef- min.
fekt i watt

Kager i form

Kager med rart dej

Kager med rart dej
Rarekage, enkel, 2 niveauer
Finkager med rart dej
Frugtkage af rart kagedej, fin
Frugtkage af rart kagedej, fin

Teertebund af rart kagede;

Frugt- eller kvarkkage med bund af

mardej

Frugt- eller kvarkkage med bund af

mardej

Teerte, uden &ggecreme
Teerte

Geerkage til randform
Geerkage i springform
Lagkagebund, 2 &g
Lagkagebund, 3 &g
Lagkagebunde, 6 &g

* Forvarmning

Randform/firkantet form
Randform/firkantet form
Randform/firkantet form
Randform/firkantet form
Gugelhupf-/Springform
Gugelhupf-/Springform
Teerteform

Springform @ 26 cm

Springform @ 26 cm

Pizzaplade
Teerteform, sortplade
Rillet randform
Springform @ 28 cm
Teerteform
Springform @ 26 cm

Springform @ 28 cm

** 5 min. forvarmning, brug ikke lynopvarmningsfunktionen

2 150170 50-70
=

? 160180 90 30-40

3+1 140-150 60-80

? 150-170 60-80
=

2 160-180 40-60
=

? 160180 90 3545

3 160-180 20-30
=

? 150-170 65-85

2 160180 180 30-40
100 20

3 1704190 4555

3 190-210 25-40

2 150170 50-70
=

? 160-170 20-30
=

2 150-170* 20-30
=

? 160-170* 2535

2 150-170* 30-50
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da Testet i vores prevekgkken

Tilbehor / service

Rillehgjde Ovnfunk-

tion

Temperaturi Mellembgil-

°C ge(MB)-ef-
fekt i watt

Varighedi
min.

Kager pa plade
Rarekage med fyld

Kage med rart dej, 2 lag
Mardejskage med tert fyld
Mardejskage med tart fyld, 2 lag
Mardejskage med fugtigt fyld
Teerte, uden &ggecreme
Geerkage med tart fyld

Geerkage med tart fyld, 2 lag
Geerkage med saftigt fyld
Geerkage med fugtigt fyld, 2 lag
Flettet brad, kringler

Roulade

Julekage (tysk Stollen), 500 g mel
Zblerulle (tysk Strudel), sad
/blerulle (tysk Strudel), frossen

Zblerulle (tysk Strudel), frossen

Smakager
Mindre kager

Mindre kager
Smakager, 2 niveauer
Smékager, 3 niveauer
Muffins

Muffins, 2 lag
Geersmakager

* Forvarmning

Bageplade

Universalbradepande + bageplade
Bageplade

Universalbradepande + bageplade
Universalbradepande
Universalbradepande
Universalbradepande
Universalbradepande + bageplade
Universalbradepande
Universalbradepande + bageplade
Bageplade

Bageplade

Bageplade

Universalbradepande
Universalbradepande

Universalbradepande

Bageplade

Bageplade

Universalbradepande + bageplade
Bageplader + universalbageplade
Muffinplade

Muffinplade

Bageplade

3

=
3+1
3

=
3+1
3

=
3
3

=
3+1
3

=
3+1
2

=
3

=
2

=
2
3
3
3

=
3
3+1
5+3+1
3

=
3+1
3

=

160-180

140-160

170-190

160-170

160-180

170-190

160-180*

150-170

180-200

150-170

160-170

180-190*

150-170

170-180

200-220

200-220 90

160"

150**

150"

140*

170-190

160-180*

160-180

20-40

30-50

25315

3545

5575

45-55

1525

20-30

3040

4560

257315

156-20

4560

50-60

3545

20-25

20-30

257315

25r315

3545

156-20

15-30

2540

**5 min. forvarmning, brug ikke lynopvarmningsfunktionen
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Tilbehor / service Rillehgjde Ovnfunk- Temperaturi Mellembgl-  Varighedi
tion °C ge(MB)-ef- min.
fekt i watt
Geersmékager, 2 niveauer Universalbradepande + bageplade ~ 3+1 150-170 - 2540
Bagveerk, butterde; Bageplade 3 170-190* - 20-35
Bagveerk, butterdej, 2 lag Universalbradepande + bageplade ~ 3+1 170-190* - 20-45
Bagveerk, butterdej, 3 lag Bageplader + universalbageplade H+3+1 170-190* - 20-45
Bagveerk, butterdej, fladt, 4 niveauer 4 riste 5+3+2+1 180-200* - 20-35
Vandbakkelsesde; Bageplade 3 200220 - 30-40
=
Vandbakkelsesdej, 2 niveauer Universalbradepande + bageplade 3+1 190-210 - 3545
Wienerbred Bageplade 3 160-180 - 20-30
Smakager
Sprojtede smakager Bageplade 3 140-150* - 2540
=
Sprajtede smakager Bageplade 3 140-150** - 2540
Sprojtede smakager, 2 niveauer Universalbradepande + bageplade 3+1 140-150* - 30-40
Sprejtede smakager, 3 niveauer Bageplader + universalbageplade 5+3+1 130-140** - 35-565
Smékager Bageplade 3 140-160 - 15-30
Smakager, 2 lag Universalbradepande + bageplade ~ 3+1 140-160 - 15-30
Smékager, 3 lag Bageplader + universalbageplade H+3+1 140-160 - 15-30
Marengs Bageplade 3 8090~ - 120-150
Marengs, 2 lag Universalbradepande + bageplade 3+1 80-90* - 120-180
Makroner Bageplade 3 90-110 - 20-40
Makroner, 2 lag Universalbradepande + bageplade 3+1 90-110 - 2545
Makroner, 3 lag Bageplader + universalbageplade 5+3+1 90-110 - 30-45

* Forvarmning

** 5 min. forvarmning, brug ikke lynopvarmningsfunktionen

Tips til kager og smakager

Vil du vide, om kagen er feerdigbagt.  Stik en lille traepind i kagen pa det hgjeste sted. Nér der ikke lsengere hanger dej fast pa treepinden, er kagen

feerdig.

Kagen falder sammen. Brug mindre vaeske naste gang. Eller indstil temperaturen 10 °C lavere, og forleeng bagetiden. Bemeerk de
anfarte ingredienser og tilberedningshenvisninger i opskriften.

Kagen er havet i midten, men er Smar kun springformens bund. Efter bagningen lasnes kagen forsigtigt med en kniv.

lavere langs kanten.
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da Testet i vores prevekgkken

Frugtsaften laber over.

Brug universalbradepanden naeste gang.

Smat bagveerk kleeber sammen under  Der skal veere ca. 2 cm fri plads omkring hver kage. S er der tilstreekkelig plads til, at hvert stykke bagveerk

bagningen.
Kagen er for tar.

Kagen er for lys.

op.
Kagen er for lys foroven, men for
mark forneden.

Kagen er for mark foroven, men for
lys forneden.

Formkagen bliver for mark i den
bagerste del.

Kagen er for mark.
Bagveerket er ikke jeevnt brun.

kan haeve og blive brunet hele vejen runat.
Indstil temperaturen 10 °C hajere, og forkort bagetiden.
Hvis du har anvendt den korrekte rille og tilbehar, skal du enten forleenge bagetiden eller skrue temperaturen

Naeste gang skal du seette kagen ind pé én rille hajere.
Naeste gang skal du satte kagen ind pé én rille lavere. Veelg en lavere temperatur, og forlaeng bagetiden.
Stil ikke formen direkte op ad bagveeggen, men pé midten af tilbeharet.

Veelg en lavere temperatur, og forleeng eventuelt bagetiden.
Veelg en lidt lavere temperatur.

Bagepapir, der stikker ud over bagepladen, kan pavirke luftcirkulationen. Klip altid bagepapiret, s& det passer

til pladen.

Sarg for, at bageformen ikke stér direkte foran &bningerne pa ovnrummets bagveeg.
Brug helst samme starrelse og/eller tykkelse ved bagning af mindre bagveerk.

Du har bagti flere lag. P4 den averste Veelg altid 4D-varmluft ved bagning i flere lag. Bagveerk pa plader eller i bageforme, der settes i ovnen samti-
plade er bagveerket markere end pd  digt, er ikke nadvendigvis feerdige pa samme tid.

den nederste.

Kagen ser godt ud, men er ikke gen-  Bag kagen lidt Izzngere ved en lavere temperatur, og brug eventuelt lidt mindre vaeske. Forbag bunden ved

nembagt indvendigt.

kager med fugtigt fyld. Drys bunden med mandler eller rasp, og leeg derefter fyldet pa.

Kagen lgsner sig ikke, nar den vendes Lad kagen kale af i 5 til 10 minutter efter bagningen. Hvis den stadig ikke lasner sig, kan kanten forsigtigt las-

ud af formen.
gang, og drys med rasp.

Brod og rundstykker

Apparatet har mange ovnfunktioner til bagning af brad
og rundstykker. Indstillingstabellerne indeholder
optimale indstillinger til mange retter.

Bemeerk ogséa henvisningerne i afsnittet om haevning af
dej.

Anvend kun apparatets originale tilbehar. Det er
tilpasset optimalt til ovnrummet og driftstyperne.

Riller
Brug de anfgrte riller.

Bagning i et lag

Brug falgende riller til bagning i et lag:
m Hgijt bagveerk: Rille 2

m Fladt bagveerk: Rille 3

Veelg mellem hgjde 1, 2, 3 og 4 ved brug af
ovnfunktionen 4D varmluft.

Bagning i to lag
Brug 4D-varmiuft. Bagveerk pa plader eller i bageforme,
der saettes i ovnen samtidigt, er ikke ngdvendigvis
feerdige pa samme tid.
m Universalbradepande: Rille 3

Bageplade: Rille 1
m Bageforme pa risten

Farste rist: Rille 3

Anden rist; Rille 1

Der kan spares op til 45 procent energi ved at tilberede
retter samtidigt. Stil bageformene ved siden af hinanden
eller forskudt over hinanden i ovnrummet.
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nes med en kniv. Vend kagen, og leeg et vadt, koldt kleede over formen et par gange. Smar formen neste

Tilbehor

Serg for altid at bruge egnet tilbehgr og saette det ind
den rigtige vej.

Rist

Seet risten ind med teksten "Microwave" mod ovndaren
og krumningen nedad. Stil altid fade og forme p4 risten.

Universalbradepande eller bageplade
Skub forsigtigt universalbradepanden eller bagepladen
mod anslaget, med krumningen mod ovndaren.

Bageforme
Bageforme af megrkt metal er bedst egnet.

Forme af lyst metal, keramikforme og glas forleenger
bagetiderne, og bagveerket bliver ikke sé jeevnt bagt.
Hvis du bager med disse bageforme og vil bruge over-/
undervarme, saettes bageformen i rille 1.

Bagepapir

Brug kun bagepapir, som egner sig til den valgte
temperatur. Klip altid bagepapiret, sa det passer til
pladen.

Dybfrostprodukter

Anvend aldrig dybfrostprodukter, hvis der er meget is
pa dem. Fjern is fra retten.

Dybfrostprodukter er delvist forbagt ujeevnt. Den ujeevne
bruning er der ogsa efter bagning.

Anbefalede indstillingsveaerdier

| tabellen findes den optimale ovnfunktion til forskellige
bred og rundstykker. Temperatur og bagetid afheenger
af dejens beskaffenhed og meengde. Derfor er der
angivet indstillingsomrader. Prov farst med de laveste



veerdier. En lavere temperatur giver en mere ensartet
bruning.Om nadvendigt kan der indstilles en hgjere
temperatur neeste gang.

Bemaerk: Bagetiden kan ikke forkortes ved at bruge en
hgjere temperatur. Brad eller rundstykker bliver kun
bagt feerdige udvendigt, men ikke indvendigt.

Indstillingsveerdierne gaelder for isaetning af retten i en
kold ovn. P4 den made kan der spares op til 20 procent
energi.Hvis ovnen forvarmes, bliver den anferte bagetid
reduceret med nogle minutter.

Ved visse retter er forvarmning nedvendig, og dette er
anfart i tabellen. Saet farst retten og tilbehgret ind i

ovnen, nar forvarmningen er afsluttet. Nogle retter bliver
bedre, hvis de bages i flere trin. De er anfart i tabellen.

Indstillingsveerdierne for braddej gaelder bade for dej pa
bageplade og for dej i firkantform.

Testet i vores provekokken da

Ved bagning efter egen opskrift kan lignende bagvaerk i
tabellen bruges som rettesnor.

Tag tilbehgr, som ikke skal bruges, ud af ovhrummet.
Pa den méade opnas et optimalt tilberedningsresultat, og
der spares op til 20 procent energi.

Pas pa!

Heeld aldrig vand ind i ovnrummet, s leengde det er
varmt, og stil aldrig fade med vand i bunden af
ovnrummet. Emaljen kan blive beskadiget pa grund af
de store temperaturforskelle.

Anvendte ovnfunktioner:
" 4D-varmluft

(= Over-/undervarme
Varmluft/impulsgrill
(] Grill store flade
coolStart-funktion

Tilbehor Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi°C/ Varighedi

tion grilltrin min.

Brad

Franskbrad, 750 g Universalpande eller firkantet form 2 210-220* 10-15
180-190 2535

Blandingsbrad, 1,5 kg Universalpande eller firkantet form 2 210-220* 10-15
180-190 4050

Fuldkornsbrad, 1 kg Universalbradepande 2 210-220* 10-15
180-190 4050

Fladbrad Universalbradepande 3 250-270 20-25
=

Rundstykker, boller

Forbagt. rundstk. eller -baguette™* Universalbradepande 3

Rundstykker, boller, sade, frisklavede Bageplade 3 170-190* 10-20
=

Rundstykker, boller, sade, frisklavede, 2 lag Universalbradepande + bageplade 3+1 150-170 20-30

Rundstykker, boller, frisklavede Bageplade 3 180-200 20-30
=

Baguette, forbagt, koldt** Universalbradepande 3

Rundstykker, boller, frosne

Forbagt. rundstk. eller -baguette™* Universalbradepande 3

Saltet bagveerk, dejstykker** Universalbradepande 3

Croissant, dejstykker Universalbradepande 3 170-190 30-35

Toast

Gratinering af toast, 4 stk. Rist 3 190-210 10-15

* forvarmning

** Bemaerk angivelserne pa emballagen
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da Testet i vores prevekgkken

Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi°C/ Varighedi

Tilbehor
Gratinering af toast, 12 stk. Rist
Bruning af toast (uden forvarmning) Rist

*forvarmning

tion grilltrin min.
3 230-250 10-15
5 3 B

** Bemaerk angivelserne pa emballagen

Pizza, quiche og krydret bagvaerk

Apparatet har mange ovnfunktioner til tilberedning af
pizza, quiche og krydret bagveerk. Indstillingstabellerne
indeholder optimale indstillinger til mange retter.

Bemaerk ogsa henvisningerne i afsnittet om hasvning af
dej.

Anvend kun apparatets originale tilbehgr. Det er
tilpasset optimalt til ovnrummet og driftstyperne.

Bagning kombineret med mikrobolger

Ved bagning kombineret med mikrobglger kan
tilberedningstiden forkortes vaesentligt.

Ved kombineret drift kan de saedvanlige bageforme af
metal bruges. Hvis der dannes gnister mellem
bageform og rist, kontrolleres, om formen er ren
udvendigt. Placer formen et andet sted pa risten. Bag
videre uden mikrobglger, hvis det ikke hjelper.
Bagetiden bliver laengere.

Ved brug af forme af kunststof, keramik eller glas
forkortes den i indstillingstabellerne anferte bagetid.
Den krydrede kage bages mindre steerkt nedefra.

Bagning kombineret med mikrobalger er kun muligt i et
lag.

Riller
Brug de anfarte riller.

Bagning i et lag

Brug felgende riller til bagning i et lag:
m Hgjt bagveerk: Rille 2

m Fladt bagveerk: Rille 3

Veelg mellem hgjde 1, 2, 3 og 4 ved brug af
ovnfunktionen 4D varmluft.

Bagning i flere lag
Brug 4D-varmluft. Bagvaerk pa plader eller i bageforme,
der saettes i ovnen samtidigt, er ikke ngdvendigvis
feerdige pa samme tid.
Bagning i to lag:
m Universalbradepande: Rille 3
Bageplade: Rille 1
m Bageforme pa risten
Farste rist: Rille 3
Anden rist: Rille 1

Bagning i fire lag:

m 4 riste med bagepapir
Farste rist: Rille 5
Anden rist: Rille 3
Tredje rist: Rille 2
Fjerde rist: Rille 1
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Der kan spares op til 45 procent energi ved at tilberede
retter samtidigt. Stil bageformene ved siden af hinanden
eller forskudt over hinanden i ovhrummet.

Tilbehor

Serg for altid at bruge egnet tilbehgr og saette det ind
den rigtige ve,j.

Rist

Seet risten ind med teksten "Microwave" mod ovndgren
og krumningen nedad. Stil altid fade og forme pa risten.

Universalbradepande eller bageplade
Skub forsigtigt universalbradepanden eller bagepladen
mod anslaget, med krumningen mod ovndaren.

Brug universalbradepanden ved pizza med meget fyld.

Bageforme
Bageforme af markt metal er bedst egnet.

Forme af lyst metal, keramikforme og glas forleenger
bagetiderne, og bagvaerket bliver ikke sa jeevnt bagt.
Hvis du bager med disse bageforme og vil bruge over-/
undervarme, saettes bageformen i rille 1.

Bagepapir

Brug kun bagepapir, som egner sig til den valgte
temperatur. Klip altid bagepapiret, sa det passer til
pladen.

Dybfrostprodukter

Anvend aldrig dybfrostprodukter, hvis der er meget is
pa dem. Fjern is fra retten.

Dybfrostprodukter er delvist forbagt ujeevnt. Den ujeevne
bruning er der ogsa efter bagning.

Anbefalede indstillingsvaerdier

| tabellen findes den optimale ovnfunktion til forskellige
retter. Temperatur og bagetid afheenger af dejens
beskaffenhed og mangde. Derfor er der angivet
indstillingsomrader. Prav farst med de laveste veerdier.
En lavere temperatur giver en mere ensartet bruning.
Om nadvendigt kan der indstilles en hgjere temperatur
naeste gang.

Bemaerk: Bagetiden kan ikke forkortes ved at bruge en
hajere temperatur. Retten bliver kun bagt faerdig
udvendigt, men ikke indvendigt.

Indstillingsvaerdierne geelder for iseetning af retten i en
kold ovn. Pa den méade kan der spares op til 20 procent
energi.Hvis ovnen forvarmes, bliver den anfgrte bagetid
reduceret med nogle minutter.

Ved visse retter er forvarmning ngdvendig, og dette er
anfart i tabellen. Seet farst retten og tilbeharet ind i
ovnen, nar forvarmningen er afsluttet.



Testet i vores provekokken da

Ved bagning efter egen opskrift kan lignende bagvaerk i Anvendte ovnfunktioner:
tabellen bruges som rettesnor. m 4D-varmluft

Tag tilbeher, som ikke skal bruges, ud af ovnrummet. [Z Over-/undervarme

|
P& den made opnas et optimalt tilberedningsresultat, og . Pizzatrin
der spares op til 20 procent energi. m

coolStart-funktion

Tilbeher / service Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi MW-effekti  Varighedi

tion °C watt min.

Pizza

Pizza, frisklavet Bageplade 3 200220 25-35

Pizza, frisklavet, 2 lag Universalbradepande + bageplade Sial 180-200 3545

Pizza, frisklavet, tynd bund Pizzaplade 2 250270 20-25
=

Pizza, frisklavet, tynd bund Pizzaplade 2 220230 20-30

Pizza, kold** Rist 3

Pizza, frossen

Pizza, tynd bund, 1 stk.** Rist 3

Pizza, tynd bund, 1 stk. Universalbradepande 2 210230 90 10-20
=

Pizza, tynd bund, 2 stk. Universalbradepande + rist 3+1 190-210 20-25

Pizza, tyk bund, 1 stk.** Rist 3
»-)6(-

Pizza, tyk bund, 1 stk. Universalbradepande 2 180-200 90 1525
=

Pizza, tyk bund, 2 stk. Universalbradepande + rist Sial 190-210 20-30

Pizzabaguette™* Rist 3

Pizzabaguette, 2 stk. Universalbradepande 2 180-200 90 10-20

Minipizzaer** Universalbradepande 3

Minipizzaer, 9 stk. Universalbradepande 2 210230 90 10-20
=

Minipizzaer, @ 7 cm, 4 niveauer 4 riste 5+3+2+1 180-200* 20-30

Krydret bagvaerk & quiche

Krydret bagveerk i formen Springform @ 28 cm 2 170-190 55-65

Krydret bagveerk i formen Springform @ 28 cm 1 180-200 90 3540
=

Quiche Teerteform, sortplade 3 190-210 30-40

Flammkuchen Universalbradepande 3 260-280* 10-15

*forvarmning

‘D

** Bemaerk angivelserne pa emballagen
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Tilbehor / service

Pirog Gratinform
Empanada Universalbradepande
Borek Universalbradepande

*forvarmning

Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi MW-effekti  Varighedi
tion °C watt min.

2 190-200 - 30-45
=

3 180-190 - 30-45

1 200-220* - 20-30

** Bemark angivelserne pd emballagen

Teerte og soufflé

Apparatet har mange ovnfunktioner til tilberedning af
teerter og soufflé. Indstillingstabellerne indeholder
optimale indstillinger til mange retter.

Anvend kun apparatets originale tilbehar. Det er
tilpasset optimalt til ovnrummet og driftstyperne.

Tilberedning med mikrobolger

Ved tilberedning kun med mikrobglger eller kombineret
med mikrobglger kan tilberedningstiden forkortes
vaesentligt.

Anvend altid varmebestandige fade og beholdere, der
egner sig til mikrobelger. Falg anvisningerne for fade
og beholdere, der egner sig til mikrobalger.

— "Mikrobglgefunktionen" pa side 18

Tag feerdigretter ud af emballagen. Tilberedningen sker
hurtigere og bliver jeevnere fordelt i fade og beholdere,
der egner sig til mikrobgalger.

Riller
Brug altid de anferte riller.

Tilberedning er mulig i et lag i bageforme eller med
universalbradepanden.

m Bageforme pa risten: Rille 2

m Universalbradepande: Rille 3

Souffléer kan ogsa tilberedes i vandbad i
universalbradepanden. Saet universalbradepanden ind i
rille 2.

Der kan spares op til 45 procent energi ved at tilberede
retter samtidigt. Stil bageformene ved siden af hinanden
i ovnrummet.

Tilbehgr

Serg for altid at bruge egnet tilbehgr og saette det ind
den rigtige vej.

Rist

Saet risten ind med teksten "Microwave" mod ovndaren

og krumningen nedad. Stil altid fade og forme pa risten.

Universalbradepande
Skub forsigtigt universalbradepanden mod anslaget,
med krumningen mod ovndgren.

Service

Anvend en bred, flad form til taerter og gratiner. | et
smalt, hgjt fad har retten brug for leengere tid, og
overfladen bliver markere.
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Anbefalede indstillingsveerdier

| tabellen findes den optimale ovnfunktion til forskellige
teerter og souffléer. Temperatur og tilberedningstid
afhaenger af meengden og opskriften.
Tilberedningstiden for en gratin eller teerte afheenger af
fadets starrelse og gratinens/teertens hgjde. Der er
derfor anfert indstillingsomrader. Prav farst med de
laveste veerdier. En lavere temperatur giver en mere
jeevn bruning. Hvis det er ngdvendigt, indstilles en
hgjere temperatur naeste gang.

Bemeerk: Tilberedningstider kan ikke forkortes ved at
bruge hgjere temperaturer. Teerten eller soufflén ville
veere feerdigbagt udvendigt, men ra indvendigt.

Indstillingsveerdierne geelder ved isaetning af retten i en
kold ovn. Pa den made spares op til 20 procent energi.
Den anfarte tilberedningstid reduceres med nogle
minutter, hvis ovnen forvarmes.

Hvis du bruger egen opskrift, kan du rette dig efter
lignende retter i tabellen.

Tag tilbehgr, som ikke skal bruges, ud af ovnhrummet.
P& den made opnas et optimalt tilberedningsresultat, og
der spares op til 20 procent energi.



Anvendte ovnfunktioner:
" 4D-varmluft
s ([ Over-/undervarme

Tilbeher / service

Testet i vores provekokken da

" Varmluft/impulsgrill
" Pizzatrin
m coolStart-funktion

Teerte, pikant, kogte ingredienser Gratinform
Teerte, pikant, kogte ingredienser Gratinform
Gratin, sed Gratinform
Gratin, sad Gratinform
Lasagne, frisklavet, 1 kg Gratinform
Lasagne, frisklavet, 1 kg Gratinform
Lasagne, frossen, 400 g** Rist
Lasagne, frossen, 400 g Abent fad

Kartoffelgratin, r& ingredienser, 4 cm  Gratinform
hoj

Kartoffelgratin, ra ingredienser, 4 cm  Gratinform
haj

Kartoffelgratin, r& ingredienser, 4 cm  Gratinform
hgj, 2 niveauer
Soufflé Gratinform

Soufflé Portionsforme

* forvarmning

Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi MW-effekti  Varighedi
tion °C watt min.

2 200-220 - 30-50
=

2 150-170 360 20-30

2 170-190 - 40-60
=

2 150-170 360 20-30
=

2 160-180 - 50-60

2 180-200 360 20-30
=

2

2 200-210 180 20-25
=

2 160-190 - 50-70

2 170-190 360 20-25

3+1 150-170 - 60-80

2 160-180* - 3545

2 170-190 - 65-75
=

** Bemaerk angivelserne pa emballagen

Fjerkrae

Apparatet har forskellige ovnfunktioner til tilberedning af
fierkree. Indstillingstabellerne indeholder optimale
indstillinger til nogle retter.

Stegning pa risten

Stegning pa risten er seerdeles velegnet til stort fierkree
eller flere stykker samtidigt.

Skub risten ind med teksten "Microwave" mod ovndaren
og krumningen nedad i den anfarte rille. Skub
derudover universalbradepanden med krumningen mod
ovndgren i rille nedenunder.

Haeld op til V2 liter vand i universalbradepanden
afhaengigt af fierkreeets sterrelse og type. Dryppende
fedt bliver dermed opsamlet. Denne skysovs kan
bruges til at lave sovs. Derudover medferer det mindre
reg, og ovnrummet forbliver mere rent.

Stegning i fad

Brug kun fade, som er egnet til at komme i ovnen.
Kontrollér, at der er plads til fadet eller formen i
ovnrummet.

Glasfade egner sig bedst. Stil altid varme glasfade péa
en tar bordskaner. Hvis underlaget er vadt eller koldt,
kan glasset springe.

Skinnende stegegryder af rustfrit stal eller aluminium
reflekterer varmen som et spejl og egner sig derfor kun
i begreenset omfang. Fjerkraeet bliver tilberedt
langsommere og bliver mindre brunt. Veelg en hgjere
temperatur og/eller en leengere tilberedningstid.

Falg producentens anvisninger for stegefade.

Fad uden lag

Brug et hgijt fad til stegning af fjerkree. Stil fadet pa
risten. Brug universalbradepanden, hvis du ikke har et
passende fad.

Fad med lag

Ovnrummet forbliver vaesentligt mere rent ved
tilberedning i et fad med lag. Serg for, at lAget passer
og slutter tast. Stil fadet pa risten.
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da Testet i vores prevekgkken

Der kan komme meget varm damp fra fadet, nar laget
tages af efter stegning. Laft derfor laget op i bagsiden,
sa den varme damp kan undslippe modsat kroppen.

Fjerkree kan ogsa blive spradt i et lukket fad. Brug et
fad med glaslag, og indstil en hgjere temperatur.

Stegning kombineret med mikrobglger

Fierkrae er specielt velegnet til tilberedning kombineret
med mikrobglger. Tilberedningstiden forkortes dermed
vaesentligt.

| modseetning til traditionel drift retter tilberedningstiden
ved stegning kombineret med mikrobglger sig efter den
samlede veegt.

Tip: Ved andre meengder end anfort |
indstillingstabellerne lyder grundreglen: Dobbelt
meengde svarer stort set til dobbelt varighed.

Anvend altid varmebestandige fade og beholdere, der
egner sig til mikrobglger. Bradepander og fade af metal
eller Romertopf stegeso af ler er kun velegnet til
stegning uden mikrobglger. Falg anvisningerne for fade
og beholdere, der egner sig til mikrobglger.

— "Mikrobglgefunktionen" pa side 18

Grillning

Hold ovndgren lukket under grillning. Grill aldrig med
aben ovndar.

Skub risten ind med teksten "Microwave" mod ovndgren
og krumningen nedad i den anferte rille. Skub
derudover universalbradepanden med krumningen mod
ovndgren mindst en rille nedenunder. Dryppende fedt
bliver dermed opsamlet.

Tilbered helst ens grillstykker med ensartet tykkelse og
veegt. P4 den made bliver de jesvnt brunet og forbliver
saftige. Laeg grillstykkerne direkte pa risten.

Vend grillstykkerne med en grilltang. Stikkes i kadet
med en gaffel, lgber der saft ud, og kedet bliver tort.

Anvisninger

m Grillvarmelegemet taender og slukker hele tiden, det
er normalt. Hvor ofte dette sker, retter sig efter det
indstillede grilltrin.

m Der kan dannes rgg ved grillning.

Stegetermometer

Med stegetermometer er meget ngjagtig tilberedning

mulig. Lees de vigtige henvisninger om anvendelse af
stegetermometer i det pagaeldende kapitel. Der findes
angivelser om indstikning af stegetermometer, de

Tilbeher / service

Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi°C/ MW-effekt i

mulige ovnfunktioner og flere informationer.
— "Stegetermometer” pa side 20

Anbefalede indstillingsveaerdier

| tabellen findes den optimale ovnfunktion til fierkree.
Temperatur og tilberedningstid afhaenger af fedevarens
meengde, beskaffenhed og temperatur. Der er derfor
anfaert indstillingsomrader. Progv farst med de laveste
veerdier. Hvis det er ngdvendigt, indstilles en hgjere
temperatur naeste gang.

Indstillingsveerdierne gaelder ved isaetning af stegeklart
fierkree uden fyld med koleskabstemperatur i en kold
ovn. P& den made spares op til 20 procent energi. Den
anferte tilberedningstid reduceres med nogle minutter,
hvis ovnen forvarmes.

| tabellen findes angivelser for fierkree med foreslaet
veegt. Ved tilberedning af tungere fjerkrae anvendes
under alle omsteendigheder en lavere temperatur. Ved
flere stykker retter tilberedningstiden sig efter veegten
pa det tungeste stykke. De enkelte stykker ber veere
tilneermelsesvis lige store.

Generelt geelder fglgende: Jo sterre fjerkraeset er, desto
lavere temperatur og laengere tilberedningstid.

Vend fierkrae efter ca. V2 til 23 af den angivne tid.

Bemaerk: Brug kun bagepapir, som egner sig til den
valgte temperatur. Klip altid bagepapiret, s det passer
til pladen.

Tips

m Prik huller i huden under vingerne ved stegning af
and eller gds. Sa kan fedtet lgbe fra.

m Skeer riller i skindet ved andebryst. Vend ikke
andebryst.

m Hvis fjerkree skal vendes, skal du sgrge for, at
brystsiden eller skindsiden farst vender nedad.

m Fjerkree bliver seerligt brunt og spradt, hvis man
pensler det med smar, saltvand eller appelsinsaft
hen mod slutningen af stegetiden.

Tag tilbehegr, som ikke skal bruges, ud af ovnrummet.
Pa den méade opnas et optimalt tilberedningsresultat, og
der spares op til 20 procent energi.

Anvendte ovnfunktioner:
" 4D-varmluft

m [O Over-/undervarme
" Varmluft/impulsgrill
m [T Grill store flade

" coolStart-funktion

Varighedi

Kylling
Kylling, 1 kg Rist
Kylling, 1 kg Fad med lag

* 5 min. forvarmning

tion grilltrin watt min.

200-220 - 60-70

230-250 360 25-35

“* Bemaerk angivelserne pa emballagen
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Tilbehor / service Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi°C/ MW-effekti  Varighedi
tion grilltrin watt min.
Kyllingebrystfilet, hver 150 g (gril-  Rist 4 3 - 15-20
les) ]
Kyllingebrystfilet, 2 stk. hver 150 g Abent fad 2 190-210 180 25-30
(grilles)
Mindre kyllingestykker, hver 250 g Rist 3 220-230 - 30-35
Mindre kyllingestykker, 4 stk. hver ~ Abent fad 2 190-210 360 20-30
250 ¢
Kyllingesticks, nuggets, frosne*  Universalbradepande 3
Kyllingesticks, nuggets, frosne, Universalbradepande 2 190-210 360 10-15
250 ¢
Poulard, 1,5 kg Rist 2 200-220 - 7090
Poulard, 1,5 kg Fad med 1&g 2 210-230 360 30
180 1525
And & gas
And, 2 kg Rist 2 180-200 - 90-110
And, 2 kg Rist 2 170-190 180 60-80
Andebryst, hver 300 g Rist 3 230-250 - 25-30
Gés, 3 kg Rist 2 160-180 - 120-150
Gés, 3 kg Rist 2 170-190 180 80-90
Gaselar, hver 350 g Rist 2 210-230 - 40-50
Gaseldr, hver 350 g Rist 2 170-190 180 30-40
Kalkun
Lille kalkun, 2,5 kg Rist 2 180-200 - 7090
Lille kalkun, 2,5 kg Rist 2 170-190 180 60-80
Kalkunbryst, uden ben, 1 kg Fad med 1ag 2 240-260 - 80-100
=
Kalkunoverlar, med ben, 1 kg Rist 2 180-200 - 80-100
Kalkunoverlar, med ben, 1 kg Fad med 1ag 2 210-230 360 45-50

* 5 min. forvarmning
** Bemeerk angivelserne p& emballagen
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Kod

Apparatet har mange ovnfunktioner til tilberedning af
ked. Indstillingstabellerne indeholder optimale
indstillinger til mange retter.

Stegning og grydestegning

Smear magert ked med fedtstof efter behag, eller leeg
strimler af spaek pa.

Skeer svaeren over kors. Hvis stegen skal vendes, skal
du sgrge for, at sveeren fgrst vender nedad.

Nar stegen er feerdig, skal den helst hvile i ca. 10
minutter i den slukkede ovn med lukket ovndgr. S&
fordeler kedsaften sig bedre. Pak eventuelt stegen ind i
alufolie. Denne anbefalede hviletid er ikke indeholdt i
den angivne stegetid.

Stegning pa risten
Pa risten bliver ked seerdeles spradt pa alle sider.

Heeld op til 2 liter vand i universalbradepanden
afheengigt af kedets starrelse og type. Dryppende fedt
0g kedsaft opsamles dermed. Denne skysovs kan
bruges til at lave sovs. Derudover medfarer det mindre
reg, og ovnrummet forbliver mere rent.

Skub risten ind med teksten "Microwave" mod ovnderen
og krumningen nedad i den anferte rille. Skub
derudover universalbradepanden med krumningen mod
ovndgaren i rille nedenunder.

Stegning og grydestegning i fad

Stegning og grydestegning i fad er nemmere. Stegen
kan nemmere tages ud af ovnrummet, og sovsen kan
tilberedes direkte i fadet.

Brug kun fade, som er egnet til at komme i ovnen.
Kontrollér, at der er plads til fadet eller formen i
ovnrummet.

Glasfade egner sig bedst. Stil altid varme glasfade péa
en tar bordskaner. Hvis underlaget er vadt eller koldt,
kan glasset springe.

Tilseet lidt veede til magert kad. Bunden af glasfadet
skal vaere daekket med ca. 2 cm veede.

Maengden af vaeden afhaenger af kadets art og fadets
materiale og af, om der bruges |ag. Ved tilberedning af
ked i en emaljeret eller mark stegegryde skal der
bruges lidt mere veede end ved fade af glas.

Veeden i fadet fordamper under stegningen. Tilseet om
nadvendigt med forsigtighed lidt mere veeske.

Skinnende stegegryder af rustfrit stal eller aluminium
reflekterer varmen som et spejl og egner sig derfor kun
i begreenset omfang. Kadet bliver tilberedt
langsommere og bliver mindre brunt. Veelg en hgjere
temperatur og/eller en laengere tilberedningstid.

Felg producentens anvisninger for stegefade.

Fad uden lag

Brug et hgijt fad til stegning af kad. Stil fadet pa risten.
Brug universalbradepanden, hvis du ikke har et
passende fad.

Fad med lag

Ovnrummet forbliver vaesentligt mere rent ved
tilberedning i et fad med lag. Serg for, at laget passer
og slutter tast. Stil fadet pa risten.
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Afstanden mellem kad og lag skal veere mindst 3 cm.
Kadet kan haeve lidt.

Der kan komme meget varm damp fra fadet, nar laget
tages af efter stegning. Loft derfor I&get op i bagsiden,
sa den varme damp kan undslippe modsat kroppen.

Ved grydestegning brunes kadet ferst efter behov.
Tilseet vand, vin, eddike eller lignende til stegeskyen.
Bunden af fadet skal veere deekket med 1-2 cm veede.

Veeden i fadet fordamper under stegningen. Tilseet om
nadvendigt med forsigtighed lidt mere veeske.

Ked kan ogsa blive spradt i et lukket fad. Brug et fad
med glaslag, og indstil en hgjere temperatur.

Stegning kombineret med mikrobglger

Bestemte retter kan tilberedes kombineret med
mikrobgalger. Tilberedningstiden forkortes dermed
vaesentligt.

| modseetning til traditionel drift retter tilberedningstiden
ved stegning kombineret med mikrobalger sig efter den
samlede veegt.

Tip: Ved andre maengder end anfert |
indstillingstabellerne lyder grundreglen: Dobbelt
meengde svarer stort set til dobbelt varighed.

Anvend altid varmebestandige fade og beholdere, der
egner sig til mikrobglger. Bradepander og fade af metal
eller Romertopf stegeso af ler er kun velegnet til
stegning uden mikrobglger. Falg anvisningerne for fade
og beholdere, der egner sig til mikrobglger.

— "Mikrobglgefunktionen" pa side 18

Pas pa!

Ved brug af stegepose lukkes ikke med metalklips.
Brug garn. Brug ikke metalspyd til benlgse fugle. Der
kan dannes gnister.

Grillning

Hold ovndaren lukket under grillning. Grill aldrig med
aben ovnder.

Skub risten ind med teksten "Microwave" mod ovndgren
og krumningen nedad i den anfarte rille. Skub
derudover universalbradepanden med krumningen mod
ovndgren mindst en rille nedenunder. Dryppende fedt
bliver dermed opsamlet.

Tilbered helst ens grillstykker med ensartet tykkelse og
veegt. Pa den made bliver de jeevnt brunet og forbliver
saftige. Laeg grillstykkerne direkte pa risten.

Vend grillstykkerne med en grilltang. Stikkes i kedet
med en gaffel, laber der saft ud, og kadet bliver tort.

Grillmad skal farst saltes efter grillningen. Salt treekker
vaesken ud af kadet.

Anvisninger

m Grillvarmelegemet taender og slukker hele tiden, det
er normalt. Hvor ofte dette sker, retter sig efter det
indstillede grilltrin.

m Der kan dannes rgg ved grillning.

Stegetermometer

Med stegetermometer er meget ngjagtig tilberedning
mulig. Lees de vigtige henvisninger om anvendelse af
stegetermometer i det pagaeldende kapitel. Der findes



angivelser om indstikning af stegetermometer, de
mulige ovnfunktioner og flere informationer.
— "Stegetermometer” pa side 20

Anbefalede indstillingsveerdier

| tabellen findes den optimale ovnfunktion til mange
kedretter. Temperatur og tilberedningstid afheenger af
fedevarens meengde, beskaffenhed og temperatur. Der
er derfor anfart indstillingsomrader. Prav fgrst med de
laveste veerdier. Hvis det er ngdvendigt, indstilles en
hgjere temperatur naeste gang.

Indstillingsveerdierne geelder ved iseetning af kad med
koleskabstemperatur i en kold ovn. P4 den made
spares op til 20 procent energi. Den anferte
tilberedningstid reduceres med nogle minutter, hvis
ovnen forvarmes.

| tabellen findes angivelser for k@dstykker med foreslaet
veegt. Ved tilberedning af tungt stykke anvendes under
alle omstaendigheder en lavere temperatur. Ved flere

stykker retter tilberedningstiden sig efter vaegten pa det

Tilbeher / service

Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi°C/ MW-effekt i

Testet i vores provekokken da

tungeste stykke. De enkelte stykker bgr veere
tilneermelsesvis lige store.

Generelt gaelder falgende: Jo sterre stegen er, desto
lavere temperatur og laengere tilberedningstid.

Vend stegen og grillvarer efter ca. 2 til 5 af den
anfarte tid.

Hvis du bruger egen opskrift, kan du rette dig efter
lignende retter i tabellen. Der findes flere oplysninger
under tips om stegning, grydestegning og grilining efter
indstillingstabellen.

Tag tilbehgr, som ikke skal bruges, ud af ovnrummet.

Pa den made opnas et optimalt tilberedningsresultat, og
der spares op til 20 procent energi.

Anvendte ovnfunktioner:
" 4D-varmluft

= Over-/undervarme
Varmluft/impulsgrill
(] Grill store flade
Mikrobealger

Varighedi

tion grilltrin watt min.

Svinekod

Flaeskesteg uden svaer, f.eks. nak-  Abent fad
kestykke, 1,5 kg

Flaeskesteg uden sveer, f.eks. nak-  Fad med &g
kestykke, 1,5 kg

Fleeskesteg med sveer f.eks. bov,  Rist
2 kg

Svinemarbrad, 1,5 kg Abent fad
Svinemarbrad, 1,5 kg Fad med 1ag
Svinefilet, 400 g Rist

Hamburgerryg med ben, 1 kg (med Fad med lag
lidt vand)

Hamburgerryg med ben, 1 kg Abent fad
Svinesteaks, 2 cm tykke Rist
Svinemedaljoner, 3 cm tykke Rist

(5 min. forvarmning)

Okseked

Oksefilet, medium, 1 kg Rist
Oksefilet, medium, 1 kg Fad med 1ag
Oksegrydesteg, 1,5 kg Fad med l4g
Roastbeef, medium, 1,5 kg Rist

* forvarmning
**uden at vende

180-190 - 110-130
220-240 360 5565
190-200 - 130-140
220-230 - 70-80
230-240 90 5060
220-230 - 20-25
210230 = 7090
360 40-50
2 - 16-20
B
I - 812
0
210-220 - 40-50
240-260 90 3040
=
200-220 - 130-160
220-230 = 60-70
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Tilbeher / service Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi°C/ MW-effekti  Varighedi

tion grilltrin watt min.

Roastbeef, medium, 1,5 kg Abent fad 2 240-260 180 30-40
=

Steak, 3 cm tyk, medium (uden for-  Rist 3 3 - 1520

varmning) ]

Burger, 3-4 ¢cm hgj Rist 4 3 - 25-30
]

Kalveked

Kalvesteg, 1,5 kg Abent fad 2 160-170 - 100-120

Kalvesteg, 1,5 kg Fad med 1ag 2 200-210 90 70-80

Kalveskank, 1,5 kg Abent fad 2 200-210 - 100-120
=

Kalveskank, 1,5 kg Abent fad 2 200-220 180 30
90 3040

Lammekod

Lammekalle uden ben, medium, ~ Abent fad 2 170-190 - 50-80

1,5kg

Lammekalle uden ben, medium, Fad med lag 2 240-260 360 30

15kg 180 3540

Lammeryg med ben** Rist 2 180-190 - 40-50

Lammeryg med ben, 1 kg** Abent fad 2 190-210 90 30-40

Lammekotelet Rist 3 5 - 12-16
]

Grillpalser Rist 4 3 10-15
]

Kodretter

Forloren hare, 1 kg Abent fad 2 170-180 - 60-70

Forloren hare, 1 kg + 20 mlvand ~ Abent fad 2 170-190 360 30-40

*forvarmning
**uden at vende

Tips til stegning, grydestegning og grillning
Ovnrummet bliver meget tilsmudset.  Tilbered madvaren i en lukket stegegryde, eller brug grillristen. Der opnas optimale stegeresultater, hvis grillri-
sten bruges. Grillristen kan kabes som ekstra tilbeher.

Stegen er for mark, og sveren er Kontrollér rillehgjde og temperatur. Veelg en lavere temperatur, og forleeng eventuelt stegetiden naste gang.
visse steder blevet branket, og/eller
steden er for tar.

Sveeren er for tynd. Forag temperaturen, eller aktivér grillen kortvarigt efter stegetidens udlab.

Stegen ser fin ud, men skyen er bran-  Veelg naeste gang et mindre stegefad, og tilsat eventuelt mere vede.
ket.

Stegen ser fin ud, men skyen er for lys  Veelg et starre stegefad neeste gang, og tilset eventuelt mindre vaeske.
0g vandet.

Ved grydestegning braender kadet pd. Stegefad og 1g skal passe sammen og lukke teet.
Senk temperaturen, og tilfgj om nadvendigt mere veeske under grydestegningen.
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Stegen er ikke gennemstegt.

Grillvarerne bliver for tarre.
des. Brug en grilltang.

Fisk

Apparatet har forskellige ovnfunktioner til tilberedning af
fisk. Indstillingstabellerne indeholder optimale
indstillinger til mange retter.

Det er ikke ngdvendigt at vende hele fisk. Leeg hele fisk
ind i ovnrummet i svgmmestilling med rygfinnen opad.
Placér en kartoffel, hvor den ene side er skaret af, eller
en lille ovnfast form i fiskens bugéabning, sa den star
stabilt.

Fisken er feerdig, nar rygfinnen nemt lgsner sig.

Stegning og grillning pa risten

Skub risten ind med teksten "Microwave" mod ovndaren
og krumningen nedad i den anfgrte rille. Skub
derudover universalbradepanden med krumningen mod
ovndgren mindst en rille nedenunder.

Heeld op til V2 liter vand i universalbradepanden
afheengigt af fiskens sterrelse og type. P4 den made
bliver overskydende veede opsamlet. Der dannes
mindre r@g, og ovnrummet forbliver mere rent.

Hold ovnderen lukket under grillning. Grill aldrig med
aben ovndar.

Tilbered helst ens grillstykker med ensartet tykkelse og
veegt. P& den made bliver de jeevnt brunet og forbliver
saftige. Laeg grillstykkerne direkte pa risten.

Vend grillstykkerne med en grilltang. Stikkes i fisken
med en gaffel, laber der saft ud, og den bliver teor.

Anvisninger

m Grillvarmelegemet teender og slukker hele tiden, det
er normalt. Hvor ofte dette sker, retter sig efter det
indstillede grilltrin.

m Der kan dannes rgg ved grillning.

Stegning og dampning i fad

Brug kun fade, som er egnet til at komme i ovnen.
Kontrollér, at der er plads til fadet eller formen i
ovnrummet.

Glasfade egner sig bedst. Stil altid varme glasfade péa
en ter bordskaner. Hvis underlaget er vadt eller koldt,
kan glasset springe.

Skinnende stegegryder af rustfrit stal eller aluminium
reflekterer varmen som et spejl og egner sig derfor kun
i begreenset omfang. Fisken bliver tilberedt
langsommere og bliver mindre brun. Veelg en hgjere
temperatur og/eller en leengere tilberedningstid.

Felg producentens anvisninger for stegefade.

Fad uden lag
Brug et hgijt fad til tilberedning af hele fisk. Stil fadet pa
risten. Brug universalbradepanden, hvis du ikke har et
passende fad.

Fad med lag

Ovnrummet forbliver vaesentligt mere rent ved
tilberedning i et fad med lag. Serg for, at |Aget passer
og slutter tast. Stil fadet pa risten.

Testet i vores provekokken da

Skeer stegen i skiver. Tilbered sovsen i stegefadet, og leeg skiverne ned i sovsen. Steg kadet feerdigt udeluk-
kende med mikrobalgefunktionen.

Kad skal farst saltes efter grillningen. Salt treekker vaesken ud af kedet. Stik ikke i grillvarerne, nar de skal ven-

Heeld to til tre spiseskeer vaeske og lidt citronsaft eller
eddike med i fadet til dampning.

Der kan komme meget varm damp fra fadet, nar laget
tages af efter stegning. Left derfor laget op i bagsiden,
sa den varme damp kan undslippe modsat kroppen.

Fisk kan ogsa blive spred i et lukket fad. Brug et fad
med glaslag, og indstil en hgjere temperatur.

Dampning med mikrobglger
Fisk kan ogsa dampes med mikrobglger.

Brug et lukket fad, der egner sig til mikrobglger, eller
deek til med en tallerken eller specialfolie il
mikrobalger. Felg anvisningerne for fade og beholdere,
der egner sig til mikrobglger.

— "Mikrobglgefunktionen" pa side 18

Retternes egen smag bliver stort set bevaret, og der
kan spares pa bade salt og krydderier. Tilfgj en til tre
spiseskefulde vand eller citronsaft Ved hele fisk.

Lad fisken hvile i yderligere 2-3 minutter efter
tilberedningen for at udligne temperaturen.

Tag feerdigretter ud af emballagen. Tilberedningen sker
hurtigere og bliver jeevnere fordelt i fade og beholdere,
der egner sig til mikrobglger.

Stegetermometer

Med stegetermometer er meget ngjagtig tilberedning
mulig. Lees de vigtige henvisninger om anvendelse af
stegetermometer i det pagasldende kapitel. Der findes
angivelser om indstikning af stegetermometer, de
mulige ovnfunktioner og flere informationer.

— "Stegetermometer” pa side 20

Anbefalede indstillingsveerdier

| tabellen findes den optimale ovnfunktion til fiskeretter.
Temperatur og tilberedningstid afhaenger af fedevarens
meengde, beskaffenhed og temperatur. Der er derfor
anfart indstillingsomrader. Prav farst med de laveste
veerdier. Hvis det er ngdvendigt, indstilles en hgjere
temperatur naeste gang.

Indstillingsveerdierne gaelder ved isaetning af fisk med
kaleskabstemperatur i en kold ovn. P& den made
spares op til 20 procent energi. Den anferte
tilberedningstid reduceres med nogle minutter, hvis
ovnen forvarmes.

| tabellen findes angivelser for fisk med foresldet vaegt.
Ved tilberedning af tungere fisk anvendes under alle
omstendigheder en lavere temperatur. Ved flere fisk
retter tilberedningstiden sig efter veegten pa den
tungeste fisk. De enkelte fisk bar veere tilneermelsesvis
lige store.

Generelt geelder folgende: Jo starre fisken er, desto
lavere temperatur og leengere tilberedningstid.

Vend fisk, som ikke er i svgmmestilling, efter ca. 2 til %3
af den anfarte tid.
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Bemeerk: Brug kun bagepapir, som egner sig til den Anvendte ovnfunktioner:
valgte temperatur. Klip altid bagepapiret, sa det passer s ([ Over-/undervarme
til pladen. Varmluft/impulsgrill

| |
m [ Grill store flade
" Mikrobealger

Tag tilbeher, som ikke skal bruges, ud af ovnrummet.
Pa den made opnas et optimalt tilberedningsresultat, og
der spares op til 20 procent energi.

Tilbeher / service Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi°C/ MW-effekti  Varighedi
tion grilltrin watt min.
Fisk
Fisk, grillet, hel 300 g, f.eks. foreller Rist 2 170-190 - 20-30
Fisk, grillet, hel 300 g, f.eks. foreller Rist 3 2 90 15-20
]
Fisk, dampet, hel 300 g, f.eks. forel- Fad med &g 2 - 600 3
ler = 360 27
Fisk, grillet, hel 1,5 kg, f.eks. laks  Rist 2 170-190 - 30-40
Fisk, grillet, hel 1,5 kg, f.eks. laks  Abent fad 2 230-250 360 30-40
Fisk, dampet, hel 1,5 kg, f.eks. laks Fad med &g 2 - 600 10
= 360 10-15
Fiskefileter
Fiskefilet, natural, grillet Rist 4 1" - 15-25
]
Fiskefilet, natural, dampet, 400 g Fad med ldg 2 - 600 4
= 360 515
Fiskekoteletter
Fiskekotelet, 3 cm tyk™* Rist 4 3 - 10-20
]
Fisk, frossen
Fisk, hel 300 g, f.eks. foreller Fad med 1ag 2 - 600 5
= 360 712
Fiskefilet, natural Fad med 1ag 2 210-230 - 20-30
=
Fiskefilet, natural, 400 g Fad med lag 2 - 600 10-15
Fiskefilet, gratineret Rist 2 200-220 - 4560
Fiskefilet, gratineret, 400 g Abent fad 2 3 360 1520
]
Fiskepinde (vend af og til) Universalbradepande 3 200-220 - 20-30
=
Fiskeretter
Fisketerrine, 1000 g Terrineform 2 - 360 20-25

*forvarmning
“* Seet universalpanden ind i rille 2

‘ SSSS
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Grontsager og tilbehor

Her findes angivelser om tilberedning af grillede
grentsager, kartofler og frosne kartoffelprodukter.

Tag tilbehgr, som ikke skal bruges, ud af ovnhrummet.
Pa den made opnas et optimalt tilberedningsresultat, og
der spares energi.

Tilberedning kombineret med mikrobolger

Ved tilberedning kombineret med mikrobglger bruges
altid lukkede fade og beholdere, der egner sig il
mikrobalger. Brug en tallerken eller specialfolie til
mikrobglger, hvis der ikke er et lag, der passer til fadet.
Folg anvisningerne for fade og beholdere, der egner sig
til mikrobalger.

Flade retter bliver hurtigere tilberedt end hgje. Fordel
derfor retterne sa fladt som muligt i fadet.

Retter med kornprodukter skummer meget op under
tilberedningen. Brug et hgjt fad med 1ag ved
tilberedning af alle kornprodukter som f.eks. ris.

Retternes egen smag bliver stort set bevaret. Der kan
dermed spares pad bade salt og krydderier.

Hvis der ikke er anfgrt nogen indstilling for den
tilberedte maengde, forleenges eller forkortes
tilberedningstiden efter fglgende grundregel: Dobbelt
maengde svarer stort set til dobbelt varighed.

Vend eller regr rundt i retten to til tre gange. Lad retterne
hvile to til tre minutter efter opvarmningen for at udligne
temperaturen.

Retterne afgiver varme til fadet eller beholderen. Det
kan ogsa blive meget varmt ved ren
mikrobglgefunktion.

Riller
Brug de anferte riller.

Tilberedning i et lag
Overhold angivelserne i tabellen.

Tilbeher / service

Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi°C/ MW-effekt i
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Tilberedning i to lag

Brug 4D-varmluft. Plader, der saettes i ovnen samtidigt,
er ikke ngdvendigvis feerdige pa samme tid.

m Universalbradepande: Rille 3

m Bageplade: Rille 1

Tilbehor

Serg for altid at bruge egnet tilbehar og seette det ind
den rigtige vej.

Rist

Séeet risten ind med teksten "Microwave" mod ovnderen
og krumningen nedad. Stil altid fade og forme pa risten.

Universalbradepande eller bageplade

Skub forsigtigt universalbradepanden eller bagepladen
mod anslaget, med krumningen mod ovndaren.
Bagepapir

Brug kun bagepapir, som egner sig til den valgte
temperatur. Klip altid bagepapiret, sa det passer til
pladen.

Anbefalede indstillingsveerdier

| tabellen findes den optimale ovnfunktion til forskellige
retter. Temperaturen og varigheden er afthaengig af
fodevarernes maengde og beskaffenhed. Der er derfor
anfert indstillingsomrader. Prav farst med de laveste
veerdier. En lavere temperatur giver en mere jeevn
bruning. Hvis det er nadvendigt, indstilles en hgjere
temperatur neeste gang.

Indstillingsveerdierne geelder ved iseetning af retten i en
kold ovn. De anferte tider reduceres med nogle
minutter, hvis ovnen forvarmes.

Hvis du bruger egen opskrift, kan du rette dig efter
lignende retter i tabellen.

Anvendte ovnfunktioner:
4D-varmiuft
Varmluft/impulsgrill
(] Grill store flade
coolStart-funktion
Mikrobgalger

Varighedi

tion grilltrin watt min.

Grontsager, friske

Grentsager, friske, 250 g* Fad med 1ag
Grantsager, friske, 500 g* Fad med 1ag
Grontsager, frosne

Spinat, 450 g* Fad med 1ag
Grentsager, blandede, 250 g Fad med 1ag
+25 mlvand*

Grantsager, blandede, 500 g + Fad med 1ag

25 mlvand*
* Rares rundt en til to gange af og il

600 6-10
600 10-15
600 11-16
600 812
600 13-18

** Bemaerk angivelserne pd emballagen
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Tilbeher / service Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi°C/ MW-effekti  Varighedi

tion grilltrin watt min.

Grantsagsretter

Grillede grentsager™ Universalbradepande 5 3 - 10-15
]

Kartofler

Ovnbagte kartofler, halve Universalbradepande 3 160-180 - 4560

Bagte kartofler, halveret, 1 kg Universalbradepande 3 200-220 360 15-20

Pillekartofler, hele, 250 g* Fad med lag 2 - 600 6-11

Hvide kartofler, i kvarte, 500 g* Fad med 1ag 2 - 600 12-15

Kartoffelprodukter, frosne

Kartoffelrosti** Universalbradepande 3
»')oe

Kartoffellommer, fyldte** Universalbradepande 3

Kroketter Universalbradepande 3

Pommes frites™* Universalbradepande 3

Pommes frites, 2 lag Universalbradepande + bageplade  3+1 190-210 - 30-40

Ris

Langkornet ris, 250 g + 500 ml Fad med 1ag 2 - 600 7-9

vand = 180 1316

Naturris, 250 g + 650 ml vand Fad med 1ag 2 - 600 1113
= 180 2530

Risotto, 250 g + 900 ml vand Fad med 1ag 2 - 600 12-14
= 180 2227

Korn

Couscous, 250 g + 500 mlvand ~ Fad med &g 2 - 600 6-8

Hirse hel, 250 g + 600 ml vand Fad med 1ag 2 - 600 8-10
180 510

Polenta/majsgryn, 125 g + 500 ml Fad med 1ag 1 - 600 6-8

vand*

Byggryn, 250 g + 750 ml vand Fad med lag 2 - 600 11-13
= 180 15-20

kg

Aggestand af 2 &g Fad med 1ag 2 - 360 6-8

* Rares rundt en til to gange af og il

“* Bemark angivelserne p& emballagen
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Dessert

Yoghurt og forskellige apparater kan nemt tilberedes
med apparatet.

Ved tilberedning med mikrobalger anvendes altid
varmebestandige fade og beholdere, der egner sig til
mikrobglger. Falg anvisningerne for fade og beholdere,
der egner sig til mikrobglger.

— "Mikrobaglgefunktionen" pa side 18

Hvis fadet eller beholderen seasttes pa risten, skubbes
risten ind med teksten "Microwave" mod ovndgren og
krumningen nedad.

Tilberedning af yoghurt

Tag ribberammer og tilbehgr ud af ovnrummet.
Ovnrummet skal veere tomt.

1. Varm 1 liter meelk (3,5 % fedt) pa kogetoppen, varm

op til 90 °C, og kel ned til 40 °C.

Ved langtidsholdbar meelk er opvarmning til 40 °C

tilstraekkelig.

Rer 150 g yoghurt (keleskabstemperatur) i.

3. Heeld yoghurtmassen over i kopper eller smé glas,
og deek til med plastfolie.

4. Stil kopperne eller glassene pa bunden af ovnen, og
tilbered som angivet.

5. Lad yoghurten kgle af i kgleskabet efter
tilberedningen.

N

Budding af buddingepulver

Buddingepulver rgres sammen med meaelk og sukker i
henhold til angivelserne pa pakken i et hgijt fad, der
egner sig til mikrobglger. Indstil som anfart i tabellen.

Sa snart maelken koger, reres kraftigt. Gentag dette to
til tre gange.

Tilberedning af meelkeris

1. Vejrisen, og tilset 4 gange mere meelk.

Rillehgjde

Testet i vores provekokken da

2. Heeld ris og meelk i et hgjt fad, der egner sig til

mikrobgalger.

Indstil som anfert i tabellen.

4. Sa snart maelken koger, rares kraftigt, og
mikrobalgeeffekten reduceres som anfert i tabellen.
Rear rundt flere gange under den videre kogning.

[ d

Kompot

Vej frugten i et fad, der egner sig til mikrobglger, og
tilsaet ca. en spiseske vand pr. 100 g. Tilseet sukker og
krydderier efter gnske. Afdeek faddene, og indstil som
anfart i tabellen.

Rer rundt to til tre gange under tilberedningen.

Popcorn til mikrobglger

Brug et varmebestandigt, fladt glasfad, f.eks. laget til en
gratinform. Brug ikke porceleen eller meget buede
tallerkner.

Laeg popcornposen med den markerede side nedad pa
fadet. Indstil som anfart i tabellen. Alt efter produkt og
meaengde kan det vaere ngdvendigt at foretage en
tilpasning af tiden.

For at popcorn ikke skal breende p4a, skal

popcornposen tages ud 1 Y2 minut og rystes. Ter
ovnrummet af efter tilberedningen.

AAdvarseI — Fare for forbraending!

Hvis fgdevarer er indpakket lufttaet, kan emballagen
springe under opvarmning. Falg altid anvisningerne pa
emballagen. Brug altid grydelapper, nar retten tages ud
af ovnen.

Anbefalede indstillingsveaerdier

Anvendte ovnfunktioner:
m 4D-varmluft
n Mikrobglger

Tilbeher / service
Budding af buddingepulver* Fad med lag 2
Yoghurt Portionsforme Ovnbund
Meelkeris, 125 g + 500 ml Fad med lag 2
meelk*
Frugtkompot, 500 g Fad med lag 2
Popcorn til mikrobglger, 1 pose Abent fad 2

4100g*

Ovnfunk- Temperaturi°C/ MW-effekti  Varighedi
tion haevetrin watt min.
600 58
40-45 - 8-9h
600 10
= 180 20-25
600 912
600 4-6

5

* Rares rundt en til to gange af og til
** Laeg lukket pose pa fadet
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Eco-ovnfunktioner

Varmluft Eco og Over-/undervarme Eco er intelligente
ovnfunktioner til skansom tilberedning af ked, fisk og
bagvaerk. Apparatet regulerer energitilfgrslen til
ovnrummet optimalt. Retterne bliver tilberedt i faser
med restvarme. Sadan bevares retterne saftige og
bliver mindre brunet. Afhaengigt af tilberedningsmaden
og levnedsmidlernes art kan der spares energi.

Seet retterne ind i den kolde og tomme ovn. Hold
apparatets dar lukket under tilberedningen.

Tag tilbehar, som ikke bruges, ud af ovnrummet. Pa
den made opnas et optimalt tilberedningsresultat, og
der spares energi.

Anvend kun originalt tilbehgr til apparatet. Det er
tilpasset optimalt til ovnrummet og driftstyperne.

Tilbehor

Serg for altid at bruge egnet tilbehgr og saette det ind
den rigtige ve,j.

Rist

Saet risten ind med teksten "Microwave" mod ovndaren
og krumningen nedad. Stil altid fade og forme pa risten.

Universalbradepande eller bageplade
Skub forsigtigt universalbradepanden eller bagepladen
mod anslaget, med krumningen mod ovndaren.

Tilbeher / service

Bageforme og fade
Bageforme af markt metal er bedst egnet. P4 den made
spares op til 35 procent energi.

Fade af rustfrit stal eller aluminium reflekterer varmen
som et spejl. Ikke reflekterende fade af emalje,
varmebestandigt glas eller belagt aluminiumstgbegods
er mere velegnet.

Forme af lyst metal, keramikforme eller glasforme
forleenger bagetiderne, og kagen bliver ikke sa jeevnt
bagt.

Bagepapir

Brug kun bagepapir, som egner sig til den valgte
temperatur. Klip altid bagepapiret, sa det passer til
pladen.

Anbefalede indstillingsveaerdier

Her findes angivelser til forskellige retter. Temperatur og
bagetid afhaenger af dejens beskaffenhed og maengde.
Der er derfor anfert indstillingsomrader. Prav farst med
de laveste vaerdier. En lavere temperatur giver en mere
jeevn bruning. Hvis det er ngdvendigt, indstilles en
hgjere temperatur naeste gang.

Bemeerk: Bagetider kan ikke forkortes ved at bruge
hgjere temperaturer. Kager eller bagveerk ville kun vaere
feerdigbagt udvendigt, men ikke indvendigt.

Anvendte ovnfunktioner:
" Varmluft eco
" Over-/undervarme eco

Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi Varighedi

tion °C min.

Kager i form
Rarekage i form

Teertebund af rert kagede; Teerteform
Lagkagebund, 2 &g Teerteform
Lagkagebunde, 3 &g Springform @ 26 cm
Lagkagebunde, 6 &g Springform @ 28 cm

Geerkage til randform Rillet randform

Kager pa plade

Rarekage med tert fyld Bageplade
Mardejskage med tart fyld Bageplade
Roulade Bageplade
Geerfletbrad, gaerkrans Bageplade
Geerkage med tart fyld Bageplade
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Randform/firkantet form

) 140160 60-80
2 150470 20-30
) 1504170 20-30
2 160170 2540
) 150160 50-60
2 150470 5070
3 150470 2540
@]
3 170180 2535
3 180190 1520
3 160470 2535
3 160180 1520
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Tilbeher / service Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi Varighedi

tion °C min.

Smat bagvaerk

Muffins Muffinform 2 160-180 1525

Small Cakes Bageplade 3 150-160 25-35

Bagveerk, butterdej Bageplade 3 170-190 20-35

Vandbakkelsesde; Bageplade 3 200-220 35-45
=

Smékager Bageplade 3 140-160 15-30
®

Sprajtede smakager Bageplade 3 140-150 30-45

Gaersmakager Bageplade 3 160-180 25-35

Brad & rundstykker

Blandingsbrad, 1,5 kg Firkantet form 2 200-210 35-45

Fladbrad Universalbradepande 3 250-275 15-20

Rundstykker, boller, sade, frisklavede Bageplade 3 170-190 15-20

Rundstykker, boller, frisklavede Bageplade 3 180-200 20-30

Kod

Fleeskesteg uden sveer, f.eks. nakkestykke, Abent fad 2 180-190 120-140

1,5 kg

Oksegrydesteg, 1,5 kg Fad med lag 2 200-220 140-160

Kalvesteg, 1,5 kg Abent fad 2 170-180 110-130

Fisk

Fisk, dampet, hel 300 g, f.eks. foreller Fad med 1ag 2 190-210 25-35

Fisk, dampet, hel 1,5 kg, f.eks. laks Fad med lag 2 190-210 4555

Fiskefilet, natural, dampet Fad med 1ag 2 190-210 1525

Acrylamid i fodevarer drejer sig f.eks. om kartoffelchips, pommes frites, toast,
, . ] , rundstykker, brad eller fint bagveerk (kiks,

som bliver tilberedt ved meget hgje temperaturer. Det

Tips om tilberedning med lavt akrylamidindhold

Generelt m Hold tilberedningstiden sa kort som muligt.
m Retterne ma ikke brunes alt for kraftigt, men skal vaere gyldenbrune.
m Ved stegning dannes der mindre akrylamid i store stykker.

Bagning Med over-/undervarme maks. 200 °C.
Med varmluft maks. 180 °C.
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Tips om tilberedning med lavt akrylamidindhold

Smakager

Med over-/undervarme maks. 190 °C.
Med varmluft maks. 170 °C.

/g eller ggeblomme formindsker dannelsen af akrylamid.

Pommes frites i ovn

Langtidsstegning

Langtidsstegning er en langsom stegning ved lav
temperatur. Det kaldes derfor ogsa tilberedning ved lav
temperatur.

Langtidsstegning er ideel til alle former for ked af seerlig
god kvalitet (f.eks. skeert oksekad, kalvked, svinekad,
lammekad og fjerkrae), der skal tilberedes meget
praecist, f.eks. som rosastegt. Kadet bevarer al saften
og bliver mart og bladt.

Fordel: Du har meget frie haender ved planleegningen af
menuen, da langtidsstegt ked kan holdes varmt la&enge
uden problemer. Kadet skal ikke vendes i lgbet af
stegningen. Hold altid apparatets dar lukket for at
bibeholde et ensartet tilberedningsklima.

Anvend kun fersk og hygiejnisk fejlfrit kad uden ben.
Fiern omhyggeligt sener og fedtkanter. Fedt udvikler en
kraftig smag ved langtidsstegning. Du kan ogsa
anvende marineret ked og ked med krydderier. Anvend
ikke optget kad.

Kadet kan skeeres ud umiddelbart efter
langtidsstegningen. Det er ikke ngdvendigt at lade
kadet hvile. P4 grund af denne saerlige
tilberedningsmetode bliver kadet rosa, men det er ikke
rat eller steg for lidt.

Fad/beholder

Fordel dem jevnt og i ét lag pa pladen. Bag mindst 400 g pr. plade, sé de ikke bliver terre.

Bemaerk: Tidsurdrift med sluttid er ikke mulig ved
ovnfunktionen langtidsstegning.

Fade

Brugt et fladt fad, f.eks. et serveringsfad af procelaen
eller glas. Stil fadet med ind i ovnrummet til
forvarmning.

Seet altid fadet uden |ag pa risten i rille 2.

Der findes flere oplysninger under tips om
langtidsstegning efter indstillingstabellen.

Apparatet har ovnfunktionen langtidsstegning. Start kun
driften ved helt afkalet ovnrum. Gennemvarm
ovnrummet godt med fadet i ca. 15 minutter.

Brun kgdet tilstreekkeligt leenge ved kraftig varme pa
kogezonen pa alle sider, ogsa pa enderne. Leeg det
straks pa det forvarmede fad. Seet fadet med kedet ind i
ovnrummet igen, og lad det langtidsstege.

Anbefalede indstillingsveerdier

Temperaturen ved langtidsstegning og
tilberedningstiden afhaenger af kedets starrelse,
tykkelse og kvalitet. Der er derfor anfart
indstillingsomrader.

Anvendt ovnfunktion:
. Langtidsstegning

Rillehgjde Ovnfunk- Stegetid i Temperaturi Varighedi

tion min. °C min.

Fjerkrae
Andebryst, rosa 300 g hver Fad uden lag

Kyllingebrystfilet, 200 g hver, gen-
nemstegt

Kalkunbryst, uden ben, 1 kg, gennem- Fad uden lag
stegt

Fad uden 1ag

Svinekod
Svinemarbrad, 5-6 cm tyk, 1,5 kg Fad uden Iag
Svinefilet, hel Fad uden 1ag
Oksekod

Oksesteg (culotte), 6-7 cmtyk, 1,5 kg, Fad uden 1ag
gennemstegt

Oksefilet, 1 kg
Roastbeef, 5-6 cm tyk

Oksemedaljoner/tykstegsfilet, 4 cm
tykke

Fad uden lag
Fad uden 1ag
Fad uden lag

Kalveked
Kalvesteg, 4-5 cm tyk, 1,5 kg Fad uden 1&g

* Forvarmning

6-8 90~ 4560
4 120~ 4560

2 6-8 120~ 110-130
6-8 80~ 130-180
4-6 80" 45-70

2 68 100~ 150-180
46 80~ 90-120
68 80" 120-180
4 80" 30-60

2 6-8 80" 80-140
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Fad/beholder

Testet i vores provekokken da

Rillehgjde Ovnfunk- Stegetid i

Temperaturi Varighedi

Kalvesteg, 7-10 cm tyk, 1,5 kg
Kalvefilet, hel, 800 g
Kalvemedaljoner, 4 cm tykke

Fad uden 1ag
Fad uden 1ag
Fad uden lag

Lammekod
Lammeryg, udbenet, 200 g hver Fad uden lag

Lammekalle uden ben, medium, 1 kg  Fad uden 1ag
snaret

* Forvarmning

tion min. °C min.
2 6-8 80* 140-200
2 4-6 80~ 70-120
4 80" 3050
80~ 30-45
6-8 95* 120-180

Tips til langtidsstegning

Langtidsstegning af andebryst.
andebrystet bliver spradt.

Langtidsstegt kad er ikke s& varmt
som ked tilberedt pa normal vis.

Terring

Med 4D-varmluft kan madvarer tarres med fremragende
resultater. Ved denne form for konservering
koncentreres aromastoffer pa grund af tarringen.

Brug kun fejlfri frugt, grentsager og krydderier, og vask
det grundigt. Leeg bage- eller pergamentpapir pa risten.
Lad frugten dryppe godt af, og tar det derefter selv af.

Skeaer den eventuelt i lige store stykker eller tynde
skiver. Leeg uskreellet frugt pa skallen med skeerefladen
opad. Sgrg for, at hverken frugt eller champignoner
ligger over hinanden pa risten.

Rasp grentsager, og blanchér dem derefter. Lad
blancherede grgntsager dryppe godt af, og fordel dem
jeevnt pa risten.

Tor krydderier med stilk. Laeg krydderier jeevnt og
lettere ophobet p4 risten.

Brug felgende riller til tarring:
m 1 rist: Rille 3

Tilbehor

Leeg andebrystet koldt pd panden, og brun farst skindsiden. Efter langtidsstegningen grilles 3 til 5 minutter, s&

Varm derfor tallerkenerne, og server saucen meget varm, sa det stegte ked ikke bliver koldt sa hurtigt.

m 2 riste: Rille 3+1

Vend meget saftig frugt og grentsager flere gange.
Friger den tarrede frugt eller grantsager fra papiret med
det samme.

Anbefalede indstillingsveerdier

| tabellen findes indstillingerne til terring af forskellige
fedevarer. Temperatur og varighed afheenger af
torvarernes type, fugtighed, modenhed og tykkelse. Jo
leengere tervarerne tgrrer, jo bedre konserveres det. Jo
tyndere man skeaerer, jo hurtigere afsluttes tarringen, og
jo mere aromatisk bliver tarvarerne. Der er derfor anfert
indstillingsomrader.

Hvis du vil tarre andre fgdevarer, kan du rette dig efter
lignende fedevarer i tabellen.

Anvendt ovnfunktion:
" 4D-varmluft

Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi Tilbered-

Kernefrugt (eebleringe, 3 mm tykke, pr. rist 1-2 riste
200 g)

Stenfrugt (blommer) 1-2 riste
Rodgrentsager (guleradder), revet, blancheret 1-2 riste

Svampe i skiver 1-2 riste

Krydderurter, rengjorte 1-2 riste

tion °C ningstid i
timer
80 99
80 8-10
80 58
60 69
60 2-6
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Henkogning

Frugt og grentsager kan nenkoges i apparatet.

AAdvarseI — Fare for tilskadekomst!
Henkogningsglassene kan revne, hvis levnedsmidlerne
bliver henkogt forkert. Fglg anvisningerne om
henkogning.

Glas

Anvend kun rene henkogningsglas uden skader. Brug
kun varmebestandige, rene og uskadte gummiringe.
Klemmer og fjedre kontrolleres forst.

Brug kun henkogningsglas af samme starrelse il
henkogning og med samme slags madvarer. Der kan
henkoges op til seks henkogningsglas pa 2, 1 eller
11/ liters indhold samtidigt. Brug ikke glas, der er sterre
eller hgjere end det. Lagene kan springe.

Henkogningsglassene ma ikke rgre ved hinanden i
ovnrummet under henkogningen.

Forberedelse af frugter og grontsager

Anvend kun helt frisk frugt og grentsager. Vask frugt og
grgntsager grundigt.

Frugt og grentsager skreelles, udstenes og skeeres i
smastykker afhaengigt af type og fyldes til ca. 2 cm
under randen i henkogningsglas.

Frugt

Frugten fyldes i henkogningsglassene med varm,
afskummet sukkeroplgsning (ca. 400 ml til et 1 liters
glas). Til en liter vand:

m Ca. 250 g sukker ved sed frugt

m Ca. 500 g sukker ved syrlig frugt

Grontsager
Fyld grontsagerne i henkogningsglassene med varmt,
kogt vand.

Tilberedning i:

Vask glaskanterne af, de skal veere rene. Leeg en vad
gummiring og et l1ag pa hvert glas. Luk glassene med
klemmer. Stil glassene i universalbradepanden, sa de
ikke rarer ved hinanden. Heeld 500 ml varmt vand (ca.
80 °C) i universalbradepanden. Indstil som anfert i
tabellen.

Afslutning af henkogning

Frugt

Efter noget tid begynder sma luftbobler at stige op med
kort mellemrum. Sluk for apparatet, sa snart der dannes
luftbobler i henkogningsglassene. Tag glassene ud af
ovnen efter den anferte eftervarmetid.

Greontsager

Efter noget tid begynder sma luftbobler at stige op med
kort mellemrum. Sasnart der dannes bobler i alle
henkogningsglas, reduceres temperaturen til 120 °C,
og lad glassene boble videre i den lukkede ovn som
anfart i tabellen. Sluk apparatet efter denne tid, og brug
eftervarmen i nogle minutter, som anfert i tabellen.

Tag glassene ud af ovnen efter henkogningen, og stil
dem pa et rent viskestykke. Stil ikke de varme glas pa
et koldt eller vadt underlag, da de s kan revne. Daek
henkogningsglassene af for at beskytte dem mod traek.
Fjern farst klemmerne, nér glassene er blevet kolde.

Anbefalede indstillingsveaerdier

De anferte tider i indstillingstabellen er vejledende for
henkogning af frugt og grentsager. De kan pavirkes af
rumtemperaturen, antallet af glas samt af indholdets
meengde, temperatur og kvalitet. Angivelserne geelder
for runde 1 liters glas. Inden du eendrer pé indstillingen
eller slukker, skal du kontrollere, at der dannes rigeligt
med luftbobler i glassene. Boblerne begynder efter ca.
30-60 minutter.

Anvendt ovnfunktion:
" 4D-varmluft

Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi Varighed i min.

tion °C

Henkogning

Grantsager, f.eks. guleradder 1 liter henkogningsglas

Grantsager, f.eks. agurker 1 liter henkogningsglas
Stenfrugt, f.eks. kirsebeer, svesker 1 liter henkogningsglas

Kernefrugt, f.eks. &bler, jordbaer 1 liter henkogningsglas
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160-170 Indtil dannelse af bobler: 30-40

120 Efter dannelse af bobler: 30-40
Eftervarme: 30

160-170 Indtil dannelse af bobler: 30-40

- Eftervarme: 30

160-170 Indtil dannelse af bobler: 30-40
- Eftervarme: 35

160-170 Indtil dannelse af bobler: 30-40
- Eftervarme: 25



Heaevning af dej

Dej heever betydeligt hurtigere i apparatet end ved
stuetemperatur. Brug ovnfunktionen over-/undervarme.
Start kun driften ved helt afkelet ovnrum.

Lad altid dej haeve to gange. Bemaerk angivelserne i
indstillingstabellerne for 1. og 2. haevning (haevning og
efterhaevning).

Haevning
Indstil som anfert i tabellen, og varm apparatet op. Saet
dejskalen pa risten.

Abn ikke ovnderen under haevningen, da fugtigheden
ellers slipper ud. Daek dejen til med et fugtigt
viskestykke.

Tilbehor / service

Testet i vores provekokken da

Efterhaevning
Stil bagveerket i rillen anfert i tabellen.

Hvis du vil forvarme, efterhaeves et varmt sted uden for
ovnen.

Anbefalede indstillingsvaerdier

Temperatur og hasvningstid afheenger af
ingrediensernes type og maengde. Derfor er
angivelserne i indstillingstabellen vejledende veerdier.

Anvendt ovnfunktion:
s [ Over-/undervarme

Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi Varighedi

Geerdej, let Skal
Bageplade
Geerdej, tung og fedtholdig Skal
Bageplade
Optoning

Til optening af dybfrossent frugt, grontsager, fierkrae,
kad, fisk og bagveerk bruges driftstypen
mikrobglgefunktion.

Tag frosne fedevarer ud af emballagen, og stil dem pa
risten i et fad, der egner sig til mikrobglger. Falg
anvisningerne for fade og beholdere, der egner sig il
mikrobglger. — "Mikrobglgefunktionen” pa side 18

Skub risten ind med teksten "Microwave" mod ovndgren
og krumningen nedad.

Tag tilbehar, som ikke skal bruges, ud af ovnrummet.
Pa den made opnas et optimalt tilberedningsresultat, og
der spares energi.

Anbefalede indstillingsveerdier

Tidsangivelserne i tabellen er vejledende veerdier. De
afhaenger af fgdevarernes kvalitet, frysetemperatur
(-18°C) og beskaffenhed. Der er anfart tidsomrader.
Indstil farst til den korteste tid, og forlaeng tiden, hvis det

Tilbehar / service

tion “© min.

2 35-40 25-30
=

2 35-40 10-20
=

2 35-40 20-40
=

2 35-40 1525
=

er ngdvendigt. Optaning lykkes ofte bedre i flere trin.
Disse er anfert under hinanden i tabellen.

Tip: Stykker, som er frosset som flade stykker eller i
portioner, optas hurtigere end stykker, som er frosset i
en klump.

Retterne vendes eller rgres rundt en til to gange under
opteningen. Store stykker skal vendes flere gange.
Skeer retterne ud i mindre stykker under optgningen, og
tag opteede stykker ud af ovnrummet.

Lad de opteede retter hvile 10 til 30 minutter i den
slukkede ovn, sa temperaturen udlignes.

Tip: Ved andre maengder end anfart i
indstillingstabellerne lyder grundreglen: Dobbelt
meengde svarer stort set til dobbelt varighed.

Anvendt ovnfunktion:
" Mikrobealger

Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi MW-effekti  Varighedi

tion °C watt min.

Brad, rundstykker

Brad, 500 g Abent fad

Rundstykker Rist

* Vend efter 1/2 af tiden

2 - 180 3
2 90 10-15
2 140-160 90 2.4

‘.
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Tilbeher / service Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi MW-effekti  Varighedi

tion °C watt min.
Kager
Kager, fugtigt fyld, 500 g Abent fad 2 - 180 2

= 90 10-15
Terkager, 750 g Abent fad 2 - 90 10-15
Kod & fierkree
Kylling, hel, 1,2 kg* Abent fad 2 - 180 10

90 10-15
Fjerkraestykker, 250 g* Abent fad 2 - 180 10

= 90 10-15
And, 2 kg* Abent fad 2 - 180 10

= 90 4050
Kad, hele stykker, f.eks. steg (rat kad) 800 g* Abent fad 2 - 180 15

= 90 10-15
Kad, hele stykker, f.eks. steg (rat kad) 1 kg*  Abent fad 2 - 180 15

= 90 20-30
Kad, hele stykker, f.eks. steg (rat kad) 1,5 kg* Abent fad 2 - 180 15

90 2535
Kad, i stykker eller skiver, f.eks. gullasch (r&t ~ Abent fad 2 - 180 8
kad), 500 g* S 90 510
Hakket kad, blandet, 200 g* Abent fad 2 - 90 8-15
Hakket kad, blandet, 500 g* Abent fad 2 180 9

= 90 10-15
Hakket kad, blandet, 1000 g* Abent fad 2 - 180 10

= 90 20-30
Fisk
Fisk, hel, 300 g* Abent fad 2 - 180 3

= 90 10-15
Fiskefilet, 400 g* Abent fad 2 - 180 5

= 90 10-15
Frugt, grontsager
Beerfrugter, 300 g Abent fad 2 - 180 510
Grantsager, 600 g Abent fad 2 - 180 10

= 90 813
Andet
Optaning, smar, 125 g Abent fad 2 - 90 7-9

* Vend efter 1/2 af tiden
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Opvarm retter med mikrobglger

Med mikrobglger kan retter opvarmes eller optas og
opvarmes pa en gang.

Tag feerdigretter ud af emballagen. Opvarmningen af
retterne sker hurtigere og bliver jaevnere fordelt i fade
0og beholdere, der egner sig til mikrobglger. De enkelte
dele af retterne kan blive opvarmet med forskellig
hastighed.

Flade retter bliver hurtigere tilberedt end hgje. Fordel
derfor retterne sa fladt som muligt i fadet. Fadevarer méa
ikke leegges i lag oven pé hinanden.

Daek altid retterne til. Sddan opnéas et bedre
tilberedningsresultat. Brug en tallerken eller specialfolie
til mikrobgalger, hvis der ikke er et lag, der passer til
fadet.

Vend eller rgr rundt i retten to til tre gange. Lad retterne
hvile 1 til 2 minutter efter opvarmningen for at udligne
temperaturen.

Ved opvarmning af babymad stilles flasken uden sut
eller lag pa risten. Omryst eller omrer grundigt efter
opvarmningen, kontrollér altid temperaturen.

Retterne afgiver varme til fadet. Det kan ogsa blive
meget varmt ved ren mikrobglgefunktion.

Tip: Ved andre maengder end anfort i
indstillingstabellerne lyder grundreglen: Dobbelt
meengde svarer stort set til dobbelt varighed.

AAdvarsel — Fare for skoldning!

Nar drikkevarer bliver opvarmet, kan der opsta en
forsinket kogning. Det betyder, at vaesken bliver
opvarmet til kogepunktet, uden at der som normalt
dannes dampbobler. Men ved den mindste rystelse af
beholderen kan den kogende veeske pludselig koge
voldsomt over eller sprgjte. Placer altid en ske |
beholderen under opvarmningen. P4 den made undgas
forsinket kogning.

Testet i vores provekokken da

Pas pa!

Gnistdannelse: Metal, f.eks. en ske i et glas, skal
befinde sig mindst 2 cm veek fra ovnrummets veegge og
derens inderside. Gnister kan gdeleegge den
indvendige glasrude i ovndgren.

Anbefalede indstillingsveerdier

| tabellen findes indstillingsveerdierne for opvarmning
med mikrobalger til forskellige drikkevarer og retter.
Tidsangivelserne er vejledende vaerdier. De afheenger af
de anvendte fade samt af fadevarernes kvalitet,
temperatur og beskaffenhed. Der er anfgrt tidsomrader.
Indstil ferst til den korteste tid, og forlaeng tiden, hvis det
er ngdvendigt.

Tabelveerdierne geelder ved isaetning af retten i en kold
ovn.

Hvis der ikke er anfert nogen veerdier for dine retter,
kan du rette dig efter lignende retter i tabellen.

Tag tilbehegr, som ikke skal bruges, ud af ovnrummet.
Pa den made opnas et optimalt tilberedningsresultat, og
der spares energi.

Ter ovnrummet af efter tilberedningen.

Anvendt ovnfunktion:
" Mikrobalger

Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi MW-effekt i

Varighedi

Fade og beholdere:
Opvarmning af drikke
200 ml (rer godt rundt) Abent fad
400 ml (rer godt rundt) Abent fad
Opvarmning af babymad
Sutteflasker, 150 ml (rer godt rundt) Abent fad
Grontsager, kolde
250¢ Fad med 1ag
Grontsager, frosne
Last, 250 g Fad med 1ag
Spinat med flade, frossen i blok, 450 g (rer ~ Fad med 1ag

godt rundt 1-2 gange)

tion °C watt min.

2 - max 1-3

2 - max 26

2 - 360 1-3

2 - 600 3-8

2 - 600 8-12
2 - 600 11-16
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Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi MW-effekt i

Varighedi

Fade og beholdere:
Retter, kolde
Tallerkenret, 1 portion Fad med lag
Suppe, sammenkogt ret, 400 ml (rgr godt Fad med ag

rundt)

Tilbehar, f.eks. nudler, KI6Be (tysk specialitet), Fad med l&g
kartofler, ris

Taerter/gratiner, 400 g, f.eks. lasagne, kartof- Abent fad
felgratin

Retter, frosne

Tallerkenret, 1 portion Fad med 1ag

Suppe, sammenkogt ret, 200 ml (rgr godt Fad med lag

rundt)

Tilbehar, 500 g, f.eks. nudler, KIoBe (tysk spe- Fad med ag
cialitet), kartofler, ris

Teerter/gratiner, 400 g, f.eks. lasagne, kartof- Abent fad
felgratin

Varmholdning

Feerdige retter kan holdes varme med ovnfunktionen
varmholdning. P& den made undgas kondensdannelse,
og ovnrummet skal ikke tarres af.

Hold ikke feerdige retter varme i mere end to timer.
Bemaerk, at nogle retter steger videre, nar de holdes
varme. D&k eventuelt retterne til.

Proveretter

Disse tabeller er blevet fremstillet til brug for forskellige
pravningsinstitutter for at lette test af apparatet.

Iht. standarden EN 60350-1:2013 eller
IEC 60350-1:2011 og iht. standarden EN 60705:2012,
IEC 60705:2010.

Bagning

Bagveerk pa plader eller i bageforme, der ssettes i
ovnen samtidigt, er ikke nadvendigvis feerdige pa
samme tid.

Rillehgjder ved bagning i to lag:
m Universalbradepande: Rille 3
Bageplade: Rille 1
m Bageforme pa risten
Farste rist: Rille 3
Anden rist; Rille 1

Rillehgjder ved bagning i tre lag:
m Bageplade: Rille 5
m Universalbradepande: Rille 3
m Bageplade: Rille 1
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tion °C watt min.

2 : 600 48
2 . 600 57

2 : 600 5-10
2 . 600 5-10
2 : 600 11-15
2 : 600 68

2 : 600 7-15
2 180200 180 2025

FMEblekage med lag
AEbletaerte med lag i et lag: Placér marke springforme
forskudt i forhold til hinanden.

Abletaerte med lag i to lag: Placér merke springforme
forskudt over hinanden.

Kager i springforme af lyst metal: Bagning med over-/
undervarme i et lag. Anvend universalbradepanden i
stedet for risten, og seet springformene pa den.

Lagkagebunde (vandbiskuit)
Lagkagebunde i to lag: Placér springforme forskudt
over hinanden pa ristene.

Anvisninger

m Indstillingsveerdierne geelder ved iseetning i en kold
ovn.

m Folg anvisningerne om forvarmning i tabellen.
Indstillingsveerdierne geelder uden hurtig
opvarmning.

m Brug forst den laveste af de angivne temperaturer til
bagning.



Anvendte ovnfunktioner:
" 4D-varmluft

Bagning
Sprajtede smakager

Sprejtede smakager

Sprajtede smakager, 2 niveauer
Sprejtede smakager, 3 niveauer
Small Cakes

Small Cakes

Sméakager, 2 niveauer
Smakager, 3 niveauer
Lagkagebunde (vandbiskuit)
Lagkagebunde (vandbiskuit)
Lagkagebunde (vandbiskuit), 2 lag
£blekage med lag

/blekage med lag

£blekage med lag, 2 lag

Testet i vores preavekgkken

s [ Over-/undervarme
" Pizzatrin

Tilbehar / service

Bageplade

Bageplade

Universalbradepande + bageplade
Bageplader + universalbageplade
Bageplade

Bageplade

Universalbradepande + bageplade
Bageplader + universalbageplade
Springform @ 26 cm

Springform @ 26 cm

Springform @ 26 cm

2x sortblikforme @ 20 cm

2x sortblikforme @ 20 cm

2x sortblikforme @ 20 cm

**5 min. forvarmning, brug ikke lynopvarmningsfunktionen

**forvarmning, brug ikke lynopvarmningsfunktionen

Grillning:

Saet 0gsa universalbradepanden ind. Her opsamles

Anvendt ovnfunktion:
s [ Grill store flade

vaeden, sa ovnen ikke bliver sa tilsmudset.

Grillning
Bruning af toast™

Oksekadsburger, 12 stk.**

* Uden forvarmning

Tilbeher

Rist

Rist

**Vend efter 2/3 af den samlede tilberedningstid

Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi

3+1

5+3+1

3+1

5+3+1

Rille-hgjde Ovnfunk- Grill-

tion

@ 0 e @ @ U @ @ @ [ @ @ @ O

°C

140-150*

140-150*

140-150*

130-140*

160*

150~

150*

140~

160-170™*

160-170™*

150-170™*

170-180

180-200

170-190

trin
il
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da

Varighedi

min.

2540

2540

3040

SeBE

20-30

2535

2538

3545

2538

2535

30-50

60-80

60-80

70-90

Varighedi

min.

H

25-30
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Tilberedning med mikrobgalger Hvis fadet eller beholderen saettes pa risten, skubbes
Ved tilberedning med mikrobglger anvendes altid risten |.nd med teksten "Microwave" mod ovndaren og
varmebestandige fade og beholdere, der egner sig il krumningen nedad.

mikrobglger. Falg anvisningerne for fade og beholdere, Anvendte ovnfunktioner:

der egner sig til mikrobalger. ®| 4D- ’

— "Mikrobglgefunktionen" pa side 18 : Ggrvmallrjr;t]}?r:pulsgrill

" Mikrobalger

Tilbehor / service Rille-hgjde Ovnfunk- Temperaturi MW-effekti  Varighedi

tion °C watt min.

Optening med mikrobglgefunktion

Kad Abent fad 2 - 180 5

= 90 10-15
Tilberedning med mikrobolgefunktion
Aggemalk Abent fad 2 - 360 20

= 180 2025
Biskuit Abent fad 2 - 600 79
Forloren hare Abent fad 2 - 600 22-27

Tilberedning med mikrobglgefunktion kombineret med andre ovnfunktioner

Kartoffelgratin Abent fad 2 170-190 360 2530
Kager Abent fad 2 180-200 180 18-23
Kylling* Rist 2 200-220 360 25-35

*Vend efter 2/3 af den samlede tilbe-
redningstid
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da Brugsbetingelser

Brugsbetingelser

Laes denne vejledning omhyggeligt igennem.
Opbevar brugs- og monteringsvejledningen
samt apparats papirer til senere brug eller til
kommende ejere af apparatet.

Kontroller apparatet efter udtagning af
emballagen. Hvis der er opstdet skader under
transporten, ma du ikke tilslutte apparatet.
Kontakt vores serviceafdeling med en skriftlig
beskrivelse af skaderne, da du ellers mister
retten til enhver form for erstatning.

Dette apparat skal installeres i henhold til
medfalgende monteringsvejledning.

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse |
private husholdninger og hjemmet. Anvend
kun apparatet til tilberedning af madvarer og
drikkevarer. Der skal holdes gje med
tilberedningen. Der skal uafbrudt holdes gje
med en kortvarig tilberedning. Anvend kun
apparatet i lukkede rum.

Dette apparat er beregnet til brug i en hgjde
pa op til maksimalt 4000 meter over havets
overflade.

Anvend ikke en afdaekning over
kogesektionen. Sadanne afdaekninger kan
medfare tilskadekomst, f.eks. som felge af
overophedning, anteending eller
revnedannelse i materialerne.

Anvend ikke uegnede sikkerhedsanordninger
eller barnebeskyttelsesgitre. De kan forarsage
tilskadekomst.

Dette apparat er ikke beregnet til brug med et
eksternt tidsur eller en fjernbetjening.

Dette apparat kan benyttes af bern fra en
alder af 8 ar og af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring eller viden, hvis de er
under opsigt af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed, eller hvis de er blevet
instrueret i sikker brug af apparatet og har
forstaet de farer og risici, der kan veere
forbundet med brugen af apparatet.

Born ma ikke bruge apparatet som legetgj.
Rengering og vedligeholdelse mé ikke
udfares af barn, med mindre de er over 8 ar
gamle og er under opsigt.

Barn, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets
tilslutningsledning.

Hold gje med retterne under tilberedningen.
Ved korte tilberedningstider skal der uafbrudt
holdes gje med retten.

Hvis du har pacemaker eller lignende
medicinsk implantat, skal du veere ekstra
forsigtig med at neerme dig
induktionskogesektioner, nar disse er i brug.
Kontakt din leege eller producenten af
kogesektionen for at finde ud af, om produktet
opfylder de geeldende krav, og undersag
eventuelle kompatibilitetsproblemer.



ENVigtige
sikkerhedsanvisninger

/\ Advarsel — Brandfare!

= Varm olie og fedtstof kan hurtigt blive
anteendt. Lad aldrig varm olie eller fedtstof
veere uden opsigt. Sluk aldrig ild med vand.
Sluk for kogezonen. Kveel forsigtigt
flammerne med et lag, et brandtaeppe eller
lignende.

s Kogezonerne bliver meget varme. Laeg
aldrig braendbare genstande pa
kogesektionen. Opbevar ikke genstande pa
kogesektionen.

= Apparatet bliver meget varmt. Opbevar ikke
braendbare genstande eller spraydaser i
skuffen direkte under kogesektionen.

s Kogesektionen slukkes af sig selv og kan
ikke mere betjenes. Der er risiko for, at den
teender sig selv pa et senere tidspunkt. Sla
sikringen i sikringsskabet fra. Kontakt
kundeservice.

/\ Advarsel — Fare for forbraending!

= Kogezonerne og omradet omkring dem,
iseer en eventuel kogesektionsramme, bliver
meget varme. Rer aldrig de varme flader.
Hold barn pa sikker afstand.

= Kogezonen varmer, men indikatoren
fungerer ikke Sla sikringen i sikringsskabet
fra. Kontakt kundeservice.

s Genstande af metal bliver hurtigt meget
varme pa induktionskogesektionen. Laeg
aldrig genstande af metal, som f.eks. knive,
skeer, gafler eller lag pa kogesektionen.

= Efter hver brug skal du altid afbryde
kogesektionen med hovedafbryderen. Vent
ikke, til kogesektionen afbrydes automatisk
pa grund af manglende kogegre;j.

/\ Advarsel — Fare for elektrisk stod!

= Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.
Reparationer ma kun udferes af en
kundeservicetekniker, der er uddannet af
os. Det samme geelder udskiftning af
tilslutningsledninger. Traek netstikket ud af
kontakten, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet, hvis apparatet er defekt.
Kontakt kundeservice.

= Indtreengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk sted. Anvend aldrig hajtryksrenser
eller dampstréler.

Vigtige sikkerhedsanvisninger da

= FEt defekt apparat kan forarsage et elektrisk
sted. Teend aldrig for et defekt apparat.
Traek netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt
kundeservice.

s Knak eller brud i glaskeramikken kan
forarsage elektrisk sted. Sla sikringen i
sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.

/\ Advarsel — Fare for skader!

Denne kogesektion er udstyret med en blaeser
nederst. Hvis kogesektionen er udstyret med
en skuffe nederst, ma du ikke opbevare sma
genstande eller genstande af papir i den, da
de kan gdeleegge bleeseren og pavirke
afkalingen negativt, hvis de suges ind.

Der bgr veere en afstand pa mindst 2 cm
imellem blaeserens lufttilfersel og indholdet i
skuffen.

/\ Advarsel — Fare for tilskadekomst!

= Ved tilberedning i vandbad kan
kogesektionen og gryden springe pa grund
af overophedning. Beholderen i vandbadet
ma ikke vaere i direkte bergring med
bunden i den vandfyldte gryde. Der méa kun
anvendes varmebestandige beholdere.

= Hvis der er vaeske mellem grydebund og
kogezone, kan gryden pludselig hoppe pa
kogezonen. Sarg for, at bade kogezone og
grydebund altid er terre.



da  Arsager til skader

B Arsager til skader

Pas pa!

m Kogegrej med en ru bund kan ridse kogesektionen.

m Saot aldrig tomt kogegrej pa kogefelterne. Der kan
opsté skader.

m Stil ikke varmt kogegrej pa afbryderpanelet,
indikatorzonen eller kanten af kogesektionen. Der
kan opsta skader.

m Hovis tunge eller spidse genstande falder ned pa
kogepladen, kan den tage skade.

m  Sglvpapir og kogegrej af plastik smelter, hvis det
anbringes pa et varmt kogefelt. Det anbefales ikke at
bruge hastter pa kogesektionen.

Oversigt

| tabellen herunder findes en oversigt over de hyppigste

skader:

Skade
Pletter

Ridser

Misfarvninger

Muslingefor-
mede skader i
glasset

Arsag
Overkogt mad.
Uegnede rengaringsmidler.

Salt, sukker og sand.
Ru bunde pé gryder eller pander ridser kogetoppen.
Uegnede rengaringsmidler.

Slidmeerker fra gryder og pander.
Sukker, retter med hajt sukkerindhold.

Afhjalpning

Fjern straks overkogt mad med en glasskraber.

Anvend kun rengaringsmidler, der er beregnet til kogetoppe af denne
type.

Anvend ikke kogetoppen som arbejds- eller afsatningsplads.
Kontroller gryder og pander.

Anvend kun rengaringsmidler, der er beregnet til kogetoppe af denne
type.

Laft gryder og pander, ndr de flyttes.

Fjern straks overkogt mad med en glasskraber.



Miljgbeskyttelse

| dette kapitel findes oplysninger om energibesparelse
og om, hvordan apparatet bortskaffes korrekt.

Rad om energibesparelse

m Brug altid laget, som felger med hver enkelt gryde.
Nar du tilbereder uden lag, kraeves der meget
energi. Anvend et glaslag for at kunne holde gje
med retten uden at skulle lgfte laget.

m Brug kogegrej med flad bund. En bund, som ikke er
flad, kreever meget energi.

m Diameteren pa bunden af kogegrejet ber svare til
starrelsen pa kogefeltet. Bemeerk: producenterne af
kogegrejet vil ofte angive diameteren gverst pa
kogegrejet, som normalt er lidt sterre end bunden.

m Brug mindre kogegrej til sma maengder. Stort
kogegrej med lidt indhold kraever meget energi.

m Brug lidt vand, nar du koger. Pa den made sparer du
energi, og du bevarer vitaminerne og mineralerne i
gregntsagerne.

m Velg det lavest mulige styrketrin til tilberedningen.
Hvis styrketrinnet er for hgijt, spildes der energi.

Miljovenlig bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes korrekt iht. reglerne for
miljgbeskyttelse.

Dette apparat er klassificeret iht. det
E europaeiske direktiv 2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr (waste electrical
mmmm 2and electronic equipment - WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for indlevering
og recycling af kasserede apparater geeldende
for hele EU.

Miljgbeskyttelse da

[l Madlavning med induktion

Fordele ved madlavning med induktion

Madlavning med induktion adskiller sig markant fra
almindelige madlavningsformer, fordi varmen opstar
direkte i gryden eller panden. Det giver en hel raekke
fordele:

m Tidsbesparelser ved kogning og stegning.

m Energibesparelse.

m Lettere pleje og rengering. Overkogte retter breender
ikke sa hurtigt fast.

m Kontrol af varmen og starre sikkerhed: Kogetoppen
forgger eller reducerer varmetilfgrslen umiddelbart
efter betjeningen. Kogetoppen afbryder straks
varmetilfarslen, hvis gryden eller panden tages af
kogezonen, uden at der forinden blev slukket for
den.

Kogegrej

Anvend kun ferromagnetiske gryder og pander til
madlavning med induktion, f.eks.:

m Gryder og pander af rustfrit stal

m Gryder og pander af stgbejern

m Induktionsegnede specialgryder og -pander af rustfrit
stal.

Der findes oplysninger om, hvilke typer gryder og
pander, der er egnede til induktion i kapitlet — "Test af
service".

For at opna et godt resultat skal det ferromagnetiske
omrade pa grydebunden have samme stgrrelse som
kogezonen. Prgv igen med en mindre kogezone, hvis
gryden eller panden ikke bliver registreret pa en
kogezone.

| @16 cm |

@21 cm @28 cm

Nar den fleksible kogezone anvendes som én
kogezone, kan der anvendes starre gryder eller pander,
som er specielt egnet til dette omrade. Der findes
oplysninger om placering af gryder og pander i kapitlet
— "Flex zone".
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Der findes ogsa induktionsegnede gryder og pander,
hvis bund ikke er ferromagnetisk over hele fladen:

m Hvis grydens eller pandens bund kun er delvist
ferromagnetisk, bliver det ferromagnetiske omrade
meget varmt. Det kan medfare, at varmen ikke bliver
fordelt jeevnt. Det omrade, der ikke er
ferromagnetisk, opnar muligvis en for lav temperatur,
som er uegnet til madlavning.

m Hvis grydens eller pandens bund ogsa indeholder
aluminium, er det ferromagnetiske omradde ogsa
forringet. Det kan ske, at en sadan gryde eller pande
ikke bliver ordentlig varm eller eventuelt slet ikke
bliver registreret.

Uegnet kogegrej

Brug aldrig en spredningsdiffusionsplade eller kogegre;j
af:

normalt tyndt stal
glas

ler

kobber
aluminium

Egenskaber for gryde-/pandebund

Bundens beskaffenhed pa gryder og pander kan
pavirke resultatet af madlavningen. Anvend gryder og
pander af materialer, som fordeler varmen jaevnt, f.eks.
gryder med "sandwich-bund" af rustfrit stal, for pa den
made kan der spares bade tid og energi.

Anvend gryder og pander med flad bund, ujeevne
bunde forringer varmetilfarslen.

—=

Intet kogegrej eller kogegrej i uegnet storrelse

Hvis du ikke anbringer noget kogegrej i det valgte
kogefelt, eller hvis kogegrejet ikke er egnet i relation til
materiale eller starrelse, begynder tilberedningsniveauet
at blinke pa displayet til kogefeltet. Placer egnet
kogegrej i feltet, sa det holder op med at blinke. Hvis
der gar mere end 90 sekunder, afbrydes kogefeltet
automatisk.

Tomt kogegrej eller kogegrej med tynd bund

Opvarm ikke tomt kogegrej, og brug ikke kogegrej med
tynd bund. Kogesektionen er udstyret med et internt
sikkerhedssystem, men tomt kogegrej kan opvarmes sa
hurtigt, at funktionen “automatisk afbrydelse" ikke kan
na at reagerer pa hgje temperaturer. Kogegrejets bund
kan ridse og @delaegge kogefeltets overflade. | sa fald
skal du ikke rare ved kogegrejet, men slukke for
kogefeltet. Hvis den ikke virker efter at veere blevet kolet
af, skal du kontakte serviceafdelingen.

Registrering af gryder og pander

Alle kogezonerne har en undergraense for registrering
af gryder og pander, som afhaenger af den
ferromagnetiske diameter og af gryde-/pandebundens
materiale. Benyt derfor altid den kogezone, hvis
diameter passer bedst til den anvendte gryde eller
pande.
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Laer apparatet at kende

Der findes oplysninger om kogezonernes stgrrelser og
effekter i— Side 2

Betjenings panel
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Betjeningsfelter

Nar kogetoppen opvarmes, lyser symbolerne for de
betjeningsflader, der aktuelt er tilgeengelige.

Nar et symbol bergres, bliver den pagaeldende funktion
aktiveret.

Anvisninger

m Betjeningsfladernes symboler lyser athaengigt af
deres tilgeengelighed.
Kogezonernes indikatorer eller de valgte funktioner
lyser kraftigere.

m Sorg altid for, at betjeningsfeltet er rent og tert. Fugt
kan forringe funktionen.

Kogezonerne
O /= Enkelt kogezone Anvend en gryde eller pande med en passende starrelse.
S| Fleksibel kogezone Se afsnit — "Flex zone"

Anvend kun gryder og pander, der er egnet til induktionskogetoppe, se afsnit — "Madlavning med induktion"
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Restvarmeindikator

Kogetoppen er forsynet med en restvarmeindikator for
hver kogezone. Den viser, néar en kogezone stadigveek
er varm. Rer ikke ved kogezonen, sa laenge
restvarmeindikatoren lyser.

Afheengigt af restvarmens temperatur vises falgende:

m Indikator H: hgj temperatur
m Indikator hF: lav temperatur

Hvis gryden eller panden tages af kogezonen under
madlavningen, blinker restvarmeindikatoren og det
valgte kogetrin skiftevis.

Nar der er slukket for kogezonen, lyser
restvarmeindikatoren vedvarende.
Restvarmeindikatoren lyser ogsa, nar kogetoppen er
slukket, sa leenge kogezonen er varm.

10
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| dette kapitel beskrives, hvordan kogezonerne
indstilles. | tabellen vises kogetrin og tilberedningstider
for forskellige retter.

Taende og slukke kogetoppen

Kogetoppen teendes og slukkes med hovedafbryderen.

For at teende: Berar symbolet (D. Der lyder et signal.
Symbolerne for kogezonerne samt de aktuelt
tilgeengelige funktioner teendes. Kogetoppen er klar til
brug.

Slukke: Berer symbolet D, til indikatorerne slukkes.
Restvarmeindikatoren lyser, til kogezonerne er
tilstraekkeligt afkalet.

Anvisninger

m Kogetoppen slukkes automatisk, nar alle kogezoner
har veeret slukket i mere end 20 sekunder.

m De valgte indstillinger gemmes i 4 sekunder, efter at
kogetoppen er blevet slukket. Hvis der teendes igen
inden for dette tidsrum, bliver kogetoppen aktiveret
med de sidste indstillinger.

Indstille kogezone

Det gnskede kogetrin indstilles i indstillingsomradet.
Kogetrin 1 = |laveste trin.

Kogetrin 9 = hgjeste trin.

Hvert kogetrin har et mellemtrin.Det er markeret med 5.
Bemaerk: De venstre kogezoner bliver indstillet i det

venstre indstillingsomrade og de hgjre kogezoner i det
hgjre indstillingsomrade.

Veelge kogezone og kogetrin
Kogetoppen skal veere teendt.

1. Berer symbolet [ ] og || for den gnskede kogezone.
Indikatoren {/ lyser kraftigere.

2. Bevaeg fingeren hen over det pagaeldende
indstillingsomrade, indtil det anskede kogetrin lyser.

of of 11

Kogetrinnet er indstillet.



FEndring af kogetrin

veelg kogefelt, og indstil det gnskede styrketrin i
programmeringsomradet.

Afbryd kogefeltet
Vzelg kogefelt, og indstil til £ i programmeringsomradet.
Kogefeltet afbrydes, og indikatoren for restvarme vises.

Anvisninger

m Hovis der ikke er anbragt kogegrej pa kogefeltet, vil
det valgte styrketrin blinke. Efter et stykke tid slukkes
kogefeltet.

m Hvis det er placeret kogegrej pa kogefeltet, far der
teendes for pladen, registreres dette inden for 20
sekunder, efter at hovedafbryderen er teendt, og
kogefeltet vaelges automatisk. Nar kogegrejet er
registrert, skal du veelge indstilling for pladen inden
for de naeste 20 sekunder. Hvis ikke afbrydes
kogefeltet.

Smeltning
Chokolade, overtraekschokolade
Smar, honning, gelatine

Opvarmning og varmholdning
Sammenkogt ret, f.eks. linsegryde
Meelk*

Opvarmning af pelser i vand*

Optening og opvarmning
Spinat, dybfrost
Gullasch, dybfrost

Traekke, simre

KartoffelkloBe (tysk specialitet)*

Fisk™

Hvide saucer, f.eks. bechamelsauce

Monterede saucer, f.eks. bearnaisesauce, hollandaisesauce
*Uden lag

**Vend flere gange

*** Forvarmning ved kogetrin 8 - 8.5

Betjening af maskinen da

Gade rad om tilberedning
Gode rad

m Ror rundt med jeevne mellemrum under opvarmning
af pure, cremesupper og tyktflydende saucer.

m Indstil kogetrin 8 - 9 til forvarmning.

m Ved tilberedning med lag: Skru ned for kogetrinnet,
sé snart der kommer damp ud mellem gryden og
l&get. Det er ikke ngdvendigt med damp for at opna
et godt resultat af madlavningen.

m Hold gryden tildeekket efter tilberedningen frem til
serveringen.

m Folg producentens anvisninger ved madlavning i
trykkoger.

m Tilbered ikke retter leengere end nadvendigt for at
bevare neeringsstofferne. Den optimale
tilberedningstid kan indstilles med minuturet.

m Det er sundere, at undga at opvarme olie s& meget,
at den ryger.

m Steg retter, der skal brunes, i sméa portioner efter
hinanden.

m Gryder og pander kan opna meget hagje
temperaturer under tilberedningen. Det anbefales at
anvende grydelapper.

m Der findes gode rdd om energibesparende
madlavning i kapitlet — "Miljgbeskyttelse"

Tilberedningstabel

Tabellen indeholder oplysninger om, hvilket kogetrin
der er egnet til de enkelte retter. Tiloeredningstiden kan
gndre sig afheengigt af retternes art, veegt, tykkelse og
kvalitet.

Kogetrin Tilberednings-
tid (min.)

1-1.5 -

1-2 -

1.5-2 -

185-28 -

3-4 -

3-4 15-25

3-4 35-45

45-55 20-30

4-5 10-15
1-2 3-6
3-4 8-12

11
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Kogetrin Tilberednings-

tid (min.)
Kogning, dampning
Ris (med dobbelt maengde vand) 25-35 15-30
Melkeris™** 2-3 30-40
Pillekartofler 45-55 25-35
Hvide kartofler 45-55 15-30
Dejretter, pasta™ 6-7 6-10
Sammenkogt ret 3.5-4.5 120-180
Supper 3.5-4.5 15-60
Grantsager 25-35 10-20
Grentsager, dybfrosne 3.5-4.5 7-20
Tilberedning i trykkoger 45-55
Grydestegning
Benlase fugle 4-5 50-65
Grydesteg 4-5 60-100
Gullasch™** 3-4 50-60
Tilberedning ved lav varme / stegning med lidt olie*
Schnitzel, naturel eller paneret 6-7 6-10
Schnitzel, dybfrost 6-7 8-12
Kotelet, naturel eller paneret™ 6-7 8-12
Steak (tykkelse 3 cm) 7-8 8-12
Fjerkrabryst (tykkelse 2 cm)** 5-6 10-20
Fjerkreebryst, dybfrost™* 5-6 10-30
Frikadeller (tykkelse 3 cm)** 45-55 20-30
Hamburgers (tykkelse 2 cm)** 6-7 10-20
Fisk og fiskefilet, naturel 5-6 8-20
Fisk og fiskefilet, paneret 6-7 8-20
Fisk, paneret og dybfrost, f.eks. fiskepinde 6-7 8-15
Rejer, krebsdyr 7-8 4-10
Sautering af grantsager og svampe, friske 7-8 10-20
Panderetter, grentsager, kad i strimler, asiatisk 7-8 15-20
Panderetter, dybfrosne 6-7 6-10
Pandekager (stegt én ad gangen) 6.5-7.5
Omeletter (stegt én ad gangen) 35-45 3-6
Spejleeg 5-6 3-6
Fritering* (150-200 g pr. portion i 1-2 liter olie, friteret portionsvis)
Dybfrostprodukter, f.eks. pommes frites, chicken nuggets 8-9
Kroketter, dybfrosne 7-8
Kad, f.eks. kyllingestykker 6-7
Fisk, paneret eller i gldej 6-7
Grentsager, svampe, paneret eller i gldej, tempura 6-7
Smaét bagveerk, f.eks. berlinerpfannkuchen, frugt i alde] 4-5

*Uden lag
**Vend flere gange

“** Forvarmning ved kogetrin 8- 8.5
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Flex zone

Efter snske kan den anvendes som én kogezone eller
som to uafheengige kogezoner.

Den bestar af fire induktorer, som fungerer uafheengigt
af hinanden. Nar den fleksible kogezone er i drift, er det
kun det omrade, som er deekket af en gryde eller
pande, der bliver aktiveret.

Anbefalinger for brug af kogegrej

For at garantere en god varmedetektion og -fordeling
anbefales det at stille kogegrejet korrekt:

Som en enkelt kogezone

(o) Diameter mindre eller lig med 13 cm
— Placer gryder eller pander pa en af de fire
v/ positioner, som er vist pa afbildningen.

Q

- Diameter over 13 cm
0 — Placer gryder eller pander pa en af de tre
)loul positioner, som er vist pa afbildningen.

Hvis gryden eller panden bruger mere end

én kogezone, skal de placeres begyndende
ved den gverste eller den underste kant af

den fleksible kogezone.

Som to uafhangige kogezoner

De forreste og de bageste kogezoner med hver to
QD C} induktorer kan anvendes uafhaengigt af hinanden.
Indstil det anskede kogetrin for hver af kogezo-
QD nerne. Anvend kun én gryde eller pande pé hver
kogezone.

Flex zone da

Som en enkelt kogezone

Den fleksible kogezone bliver aktiveret som én
kogezone.

Aktivere

1. Veelg den fleksible kogezone med symbolet | |.
2. Veelg det pageeldende kogetrin i indstillingsomradet.
Den fleksible kogezone er aktiveret.

FEndre kogetrin

Veelg kogezonen, og korriger kogetrinnet i det
pagaeldende indstillingsomrade.

Tilfoje en ny gryde eller pande

Sast den nye gryde eller pande pa kogezonen, og berar
symbolet & to gange. Den nye gryde eller pande bliver
registreret, og kogetrinnet, der var valgt forinden,
bibeholdes.

Bemeerk: Hvis gryden eller panden pa den anvendte
kogezone bliver flyttet eller laftet, starter kogetoppen en
automatisk sagning, og kogetrinnet, der var valgt
forinden, bibeholdes.

Deaktivere

Berer symbolet §.

Den fleksible kogezone er deaktiveret. De to kogezoner
fungerer derefter som to uathaengige kogezoner.

Som to uafhaengige kogezoner

Den fleksible kogezone fungerer som to uafhaengige
kogezoner.

Adskille kogezonerne

1. Berer symbolet &.

2. Veelg den gnskede kogezone med symbolet [].

3. Veelg det pageeldende kogetrin i indstillingsomradet.
Kogezonen er aktiveret.

Anvisninger

m Nar kogetoppen slukkes og derefter teendes igen,
bliver den fleksible kogezone igen anvendt som
enkelt kogezone.

m Der findes oplysninger om, hvordan
konfigurationsindstillingen for den fleksible zone
aendres i kapitel — "Grundindstillinger”.

Forbinde de to kogezoner
Berer symbolet §.
Den fleksible kogezone er aktiveret.

13



da Move-funktion

fe) Move-funktion

Med denne funktion aktiveres den komplette fleksible
kogezone, som er opdelt i tre kogeomrader, hvis
kogetrin er forindstillet.

Anvend kun én gryde eller pande. Starrelsen af
kogeomradet afhaenger af den anvendte gryde eller
pande, og om denne er korrekt placeret.

Kogeomrader

30
olo

Dermed kan en gryde eller pande under tilberedningen
flyttes til et andet kogeomrade med et andet
temperaturtrin:

Forindstillede kogetrin:
Forreste omréde = kogetrin 9

Mellemste omrade = kogetrin 5
Bageste omrade = kogetrin (.5
De forindstillede kogetrin kan e&endres uafhaengigt af
hinanden. Endring af de forindstillede kogetrin er
beskrevet i kapitlet — "Grundindstillinger”.

Anvisninger

m Hvis der registreres mere end én gryde eller pande
pa den fleksible kogezone, bliver funktionen
deaktiveret.

m Hvis gryden eller panden bliver flyttet eller laftet
indenfor den fleksible kogezone, starter kogetoppen
en automatisk sggning, og kogetrinnet for omradet,
hvor gryden eller panden blev registreret, bliver
indstillet.

m Der findes flere oplysninger om stgrrelse og
placering af gryder og pander i kapitlet — "Flex
zone"
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Aktivere

1. Veelg en af de to kogezoner, som hgarer til den
fleksible kogezone.

2. Bergr symbolet [J], indikatoren lyser kraftigere.Den
fleksible kogezone bliver aktiveret som én kogezone.
Kogetrinnet for det omrade, hvor gryden eller
panden er placeret, lyser i kogezone-indikatoren.

Funktionen er aktiveret.

FEndre kogetrin

Kogetrinnene for de enkelte kogeomrader kan aendres
under madlavningen. Placer gryden eller panden pa
kogeomradet, og korriger kogetrinnet i
indstillingsomradet.

Anvisninger

m Det er kun kogetrinnet for det omrade, hvor gryden
eller panden er placeret, der &ndres.

m Hvis funktionen deaktiveres, bliver kogetrinnene for
de tre omrader indstillet til de forindstillede veerdier.

Deaktivere

Berer symbolet [Jl. Det lyser svagere.
Funktionen er deaktiveret.

Bemaerk: Hvis et af kogeomraderne bliver sat pa &,
deaktiveres funktionen indenfor fa sekunder.



[@ Tidsfunktioner

Kogetoppen har tre Timer-funktioner:

m Programmering af tilberedningstid
= Minutur
m Stopur-funktion

Programmere tilberedningstiden

Kogezonen slukker automatisk, nar det indstillede
tidsinterval er gaet.

Indstilling:

1. Berar symbolet ® to gange. | Timer-indikatoren lyser
00 og indikatoren 9.

2. Vaelg kogezonen. Indikatoren 1=l lyser.

3. Veelg inden for de naeste 10 sekunder den gnskede
tilberedningstid i indstillingsomradet. De mulige
forindstillinger er, set fra venstre mod hajre, 1, 2, 3 ...
til 9 minutter.

[y
L
g i
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4. Berar symbolet (® for at aktivere den valgte
indstilling.

5. Veelg det anskede kogetrin.

-1

p( anr

gl = min

1=l

of 11111

Tilberedningstiden begynder at teelle ned.

Anvisninger

m Det er muligt at indstille den samme tilberedningstid
for alle kogezoner automatisk. Den indstillede tid
teelles ned for hver kogezone uafheengigt af de
andre.

Der findes oplysninger om programmering af
automatisk tilberedningstid i afsnit
— "Grundindstillinger"

m Hovis den fleksible kogezone er valgt som en enkelt
kogezone, er den indstillede tid den samme for hele
kogezonen.

m Hvis funktionen Move veelges for den kombinerede
kogezone, er den indstillede tid ens for alle tre
kogezoner.

Tidsfunktioner da

Stegesensor

Hvis der er programmeret en tilberedningstid for en
kogezone, og stegesensoren er aktiveret, begynder
tilberedningstiden farst at taelle ned, nar den valgte
temperatur er naet.

FEndre eller slette tid
Berar symbolet © to gange, og veelg derpa kogezonen.

| indstillingsomradet kan tilberedningstiden asndres eller
indstilles til L/ for at slette den programmerede

tilberedningstid.
Bergr symbolet (® for at aktivere den valgte indstilling.

Nar tiden er udlgbet

Kogezonen slukkes, indikatoren |-I blinker, og
kogezonen viser {i. Der lyder et signal.

| Timer-indikatoren blinker £/ og indikatoren I-|.

Ved bergring af symbolet (® slukkes indikatorerne, og
signalet holder op.

Anvisninger

m Hvis der er programmeret en tilberedningstid for
flere kogezoner, er det altid den korteste
tilberedningstid, der vises i Timer-indikatoren.

s Berar symbolet ® to gange, og veelg den
pageeldende kogezone for at vise den resterende
tilberedningstid.

= Der kan indstilles en tilberedningstid pa op til 55
minutter.

Minuturet

Der kan indstilles en tid op til 99 minutter med
minuturet.

Det fungerer uafheengigt af kogezonerne og andre
indstillinger.Denne funktion kan ikke slukke en
kogezone automatisk.

Indstilling

1. Bergr symbolet ®.1 Timer-indikatoren lyser i3 og
indikatoren £).

2. Veelg den anskede tid i indstillingsomradet, og
bekreeft indstillingen ved at berere symbolet (.

Efter nogle sekunder begynder tiden af teelle ned.

FEndre eller slette tid

Bergr symbolet (®.

| indstillingsorgrédet kan tilberedningstiden eendres eller
indstilles til LiLJ for at slette den programmerede
tilberedningstid.

Berar symbolet (© for at aktivere den valgte indstilling.

Nar tiden er udlgbet

Nar tiden er gaet, lyder der et signal. | Timer-indikatoren
blinker 4 og symbolet £).

Indikatorerne slukkes efter bergring af symbolet (O.
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da PowerBoost-funktion

Stopur-funktion

Stopuret viser, hvor lang tid der er géet, siden det blev
aktiveret.

Det fungerer uafthangigt af kogezoner og andre
indstillinger. Funktionen kan ikke slukke en kogezone
automatisk.

Aktivere

Berer symbolet ®.I Timer-indikatoren lyser £4J.

Tiden begynder at teelle ned.

Deaktivere
Inlul

Berar symbolet 0.l Timer-indikatoren vises L og
slukkes derpa.

Funktionen er deaktiveret.

Bemeerk: For at deaktivere stopuret skal denne funktion
veere valgt.
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PowerBoost-funktion

Med PowerBoost-funktionen bliver starre vandmasngder
opvarmet hurtigere end med kogetrin 5.

Denne funktion kan aktiveres for alle kogezoner, men
kun nar den anden kogezone i samme gruppe ikke er i
brug (se afbildning).

1

- Q@

|
|
Bemaerk: | Flex-omradet kan Powerboost-funktionen

ogsa aktiveres, hvis kogezonen bruges som den eneste
kogezone.

Aktivere

1. Velg en kogezone.

2. Bergr symbolet b.
Indikatoren & lyser.

Funktionen er aktiveret.

Deaktivere

1. Velg en kogezone.

2. Bergr symbolet b.
Indikatoren & slukkes, og kogezonen skifter tilbage
til kogetrin 5.

Funktionen er deaktiveret.

Bemaerk: | visse tilfeelde deaktiveres PowertBoost-
funktionen automatisk for at beskytte de elektroniske
komponenter i kogetoppen.



E@ ShortBoost funktion

Med ShortBoost-funktionen bliver gryder og pander
opvarmet hurtigere end med kogetrin 5.

Veelg det egnede kogetrin for retten efter deaktivering af
funktionen.

Denne funktion kan aktiveres for alle kogezoner, men
kun nar den anden kogezone i samme gruppe ikke er i
brug (se afbildning).

1

- Q@

|
2|
Bemaerk: Ved den fleksible kogezone kan Shortboost-

funktionen ogsa aktiveres, nar den anvendes som én
kogezone.

Gode rad om anvendelsen

m  Anvend altid gryder eller pander, som ikke allerede
er varme.

= Anvend gryder og pander med en plan bund.
Anvend ikke gryder og pander med tynd bund.

m Opvarm aldrig tomme gryder eller pander samt olie,
smar eller fedt uden opsigt.

m Laeg ikke lag pa gryder eller pander.

m Saet gryden/panden midt pd kogezonen. Sarg for, at
gryde-/pandebundens diameter svarer til
kogezonens starrelse.

m Der findes oplysninger om type, starrelse og
placering af gryder og pander i afsnit
— "Madlavning med induktion”

Aktivere

1. Veelg en kogezone.

2. Bergr symbolet b to gange.
Indikatoren &~ lyser.

Funktionen er aktiveret.

Deaktivere

1. Veelg en kogezone.

2. Bergr symbolet b.
Indikatoren &~ slukkes, og kogezonen skifter tilbage
til kogetrin 5.

Funktionen er deaktiveret.

Bemeerk: | visse tilfeelde deaktiveres ShortBoost-
funktionen automatisk for at beskytte de elektroniske
komponenter i kogetoppen.

ShortBoost funktion da

&} Varmholdningsfunktion

Denne funktionen er egnet til smeltning af chokolade
eller smgr samt til varmholdning af retter.

Aktivere

1. Berar symbolet {5F.

2. Veelg indenfor de naeste 10 sekunder den gnskede
kogezone.
Indikatoren L lyser.

Funktionen er aktiveret.

Deaktivere

1. Berar symbolet {5F.

2. Veelg kogezonen.
Indikatoren L slukkes.Kogezonen slukkes, og
restvarmeindikatoren lyser.

Funktionen er deaktiveret.
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da Stegesensorik

B} Stegesensorik

Denne funktion medvirker til at holde den egnede
pandetemperatur under stegning.

Kogezoner med denne funktion er markeret med
symbolet for Stegefunktionen.

Fordele ved stegning

m Kogezonen varmer kun, nar det er nadvendigt for at
bibeholde temperaturen. Pa den made spares der
energi, og olie eller fedt bliver ikke overophedet.

m Stegefunktion meddeler, hvornar temperaturen i den
tomme pande er optimal for tilsaetning af olie og
derefter levnedsmidler.

Anvisninger

m Leeg ikke lag pa panden. | modsat fald bliver
funktionen ikke korrekt aktiveret. Der kan anvendes
et steenkelag til beskyttelse mod fedtstaenk.

m  Anvend egnet olie eller fedt til stegning. Indstil
temperaturtrin 1 eller 2, hvis der anvendes smer,
margarine, ekstra jomfruolivenolie eller svinefedt.

m Lad aldrig panden veere uden opsigt under
opvarmningen - hverken med eller uden mad.

m Hvis kogezonens temperatur er hgjere end gryden
eller panden eller omvendt, bliver stegesensoren
ikke aktiveret korrekt.

Til stegning med stegesensoren

Der kan kgbes pander, der er optimalt egnede til brug
med stegesensoren, hos forhandleren eller hos vores
tekniske kundeservice. Angiv det pagaeldende
referencenummer:

HZ390210, pande med en diameter pa 15 cm.
HZ390220, pande med en diameter pa 19 cm.
HZ390230, pande med en diameter pa 21 cm.
HZ390250, pande med en diameter pa 28 cm. Kun
anbefalet til brug pa den enkelte kogezone med

28 cm diameter.

Panderne er beklaedt med en slip-let-belaegning, sa det
er muligt at stege med meget lidt olie.

Anvisninger

m Stegesensoren er specielt indstillet til pander af
denne type.

m Vaer opmeerksom pa, at pandebundens diameter
skal svare til kogezonens starrelse. Sast panden pa
midten af kogezonen.

m Pa den fleksible kogezone kan det ske, at
stegesensoren ikke bliver aktiveret ved pander med
afvigende starrelse eller ved forkert placering. Se
kapitlet — "Flex zone".

m Andre pander kan blive overophedet. Temperaturen
kan indstille sig hgjere eller lavere end det valgte
temperaturtrin. Begynd farst med det laveste
temperaturtrin, og foreg det om ngdvendigt.
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Stegesensorik da

Temperaturtrin
1 meget lavt Tilberedning og reducering af saucer, dampning af grantsager og stegning af retter med ekstra jomfru olivenolie, smar
eller margarine.
lavt Stegning af retter med ekstra jomfru olivenolie, smar eller margaring, f.eks. omeletter.
lavt - mellem Stegning af fisk og rustikale retter, som f.eks. frikadeller eller palser.
4 mellem-hgjt  Stegning af steaks, medium eller gennemstegt, dybfrostretter, panerede eller finere retter, som f.eks. schnitzel, ragout
0g grantsager.
5 hajt Stegning af retter ved hgj temperatur, f.eks. steaks, kartoffelpuffer og stegte kartofler.
Tabel

Tabellen indeholder oplysninger om, hvilket
temperaturtrin der er egnet til de enkelte retter.
Stegetiden kan endre sig afheengigt af retternes art,
veegt, sterrelse og kvalitet.

Det indstillede temperaturtrin varierer afhangigt af den
anvendte pande.

Forvarm den tomme pande, tilsaet olien og retten efter

lydsignalet.

Temperatur- Samlet stegetid fra lydsignal

trin (min.)
Kod
Schnitzel, naturel eller paneret 4 6-10
Filet 4 6-10
Koteletter* 3 10-15
Cordon bleu, wiener schnitzel* 4 10-15
Steak, blodig (3 cm tyk) 5 6-8
Steak, medium eller gennemstegt (3 cm tyk) 4 8-12
Fjerkraebryst (2 cm tykt) 3 10-20
Palser, kogte eller ra 3 8-20
Hamburger, frikadeller, eller fyldte frikadeller* 3 6-30
Leberkése (tysk specialitet) 2 6-9
Ragout, gyros 4 7-12
Hakket kad 4 6-10
Bacon 2 5-8
Fisk
Fisk, stegt, hel, f.eks. foreller 3 10-20
Fiskefilet, naturel eller paneret 3-4 10-20
Rejer 4 4-8
Retter med &g
Pandekager™* 5
Omelet** 2 3-6
Spejleeg 2-4 2-6
Rarag 2 4-9
Kaiserschmarrn (gstrigsk specialitet) 3 10-15
French toast™ 3 4-8

*Vend flere gange.

** Samlet varighed pr. portion. Steges efter hinanden.
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da Stegesensorik

Temperatur- Samlet stegetid fra lydsignal

trin (min.)
Kartofler
Stegte kartofler (af pillekartofler) 5 6-12
Pommes frites (af ra kartofler) 4 15-25
Kartoffelpuffer™* 5 25-35
Schweizer Rosti 1 50-55
Brunede kartofler 3 15-20
Grontsager
Hvidlag, lag 1-2 2-10
Squash, auberginer 3 4-12
Peberfrugter, granne asparges 3 4-15
Grantsager svitset i olie, f.eks. squash, granne peberfrugter 1 10-20
Svampe 4 10-15
Glaserede grantsager 3 6-10
Dybfrostprodukter
Schnitzel 4 15-20
Cordon bleu* 4 10-30
Fjerkraebryst* 4 10-30
Chicken nuggets 4 10-15
Gyros, kebab 3 5-10
Fiskefilet, naturel eller paneret 3 10-20
Fiskepinde 4 8-12
Pommes frites D 4-6
Panderetter, f.eks. grantsagspande med kylling 3 6-10
Forarsruller 4 10-30
Camembert/ost 3 10-15
Sauce
Tomatsauce med grantsager 1 25-35
Bechamelsauce 1 10-20
Ostesauce, f.eks. gorgonzolasauce 1 10-20
Reducerede saucer, f.eks. tomatsauce, sauce Bolognese 1 25-35
Sade saucer, f.eks. appelsinsauce 1 15-25
Andet
Camembert/ost 3 7-10
Tarrede produkter med tilfarsel af vand, f.eks. pasta 1 5-10
Croutoner 3 6-10
Mandler/valngdder/pinjekerner 4 3-15

*Vend flere gange.

** Samlet varighed pr. portion. Steges efter hinanden.
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Barnesikring da

Indstilling

Veelg det egnede temperaturtrin i tabellen. Seet den
tomme pande pa kogezonen.

) Bornesikring

Med bgrnesikringen er det muligt at forhindre begrn i at

1. Bergr symbolet 4, —. teende for kogezonerne.
2. Veelg kogezonen. | kogezone-indikatoren lyser

indikatoren «—. Aktivering/deaktivering af barnesikring

Kogetoppen skal veere slukket.

Aktivere:
1. Teend kogesektionen med hovedafbryderen.
2. Beror symbolet W i ca. 4 sekunder.
] Indikatoren <0 lyser i 10 sekunder.
- Kogetoppen er last.

0| Deaktivere:

1. Teend kogesektionen med hovedafbryderen.
2. Bergr symbolet W i ca. 4 sekunder.
Lasningen er deaktiveret.

3. Veelg inden for de naeste 10 sekunder det gnskede
temperaturtrin i indstillingsomradet. L
Permanent barnesikring

Med denne funktion aktiveres barnesikringen
automatisk, forudsat at kogesektionen er afbrudt.

Taende og slukke

| kapitlet — "Grundindstillinger" beskrives, hvordan den
S automatiske begrnesikring aktiveres.

of I I I

Funktionen er aktiveret.
Temperatursymbolet «— blinker, indtil
stegetemperaturen er naet. Der lyder et signal, og
temperatursymbolet holder op med at blinke.

4. Heeld farst olie pa panden, nar stegetemperaturen er
naet, og leeg dernaest maden pa panden.

Bemeerk: Vend retterne, sa de ikke braender pa.

Deaktivere stegesensor

Berar symbolet 8—, og veelg kogezonen. Kogezonen
slukkes, og restvarmeindikatoren lyser.
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da Aftarringssikring

[B] Afterringssikring

Hvis betjeningsfeltet tarres af, mens kogetoppen er
teendt, kan indstillingerne blive eendret. Derfor har
kogetoppen en funktion til lasning af betjeningsfeltet
under rengaring.

Aktivere: Bergr symbolet . Der lyder et akustisk
signal. Betjeningsfeltet er herefter 1ast i 35 sekunder. Nu
kan betjeningsfeltet tgrres af, uden at indstillingerne
bliver eendret.

Deaktivere: Efter 35 sekunder bliver betjeningsfeltet last
op. Berer symbolet W for at ophaeve funktionen far
tiden.

Anvisninger

m Der lyder et signal 30 sekunder efter aktiveringen.
Det angiver, at funktionen snart bliver afsluttet.

m Renggringslasningen har ingen indvirkning pa
hovedafbryderen. Kogetoppen kan slukkes nar som
helst.
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[B) Automatisk
sikkerhedsafbrydelse

Hvis en kogezone har veeret i drift i leengere tid, uden at
der er blevet foretaget eendringer, bliver den
automatiske sikkerhedsafbrydelse aktiveret.
Kogezonen holder op med at varme. | kogezonens
indikator blinker skiftevis -, & og restvarmeindikatoren

h oeller H.

Indikatoren slukkes ved bergring af et vilkarligt symbol.
Sa kan kogezonen indstilles igen.

Hvornar den automatiske sikkerhedsafbrydelse bliver
aktiveret, afheenger af det indstillede kogetrin (fra 1 til
10 timer). .



B Grundindstillinger

Apparatet har forskellige grundindstillinger. De kan
tilpasses efter brugerens gnsker og behov.

Grundindstillinger

da

Indikator  Funktion

| Automatisk bernesikring

o
I Manuel*.
/ Automatisk.
c Funktion deaktiveret.
cc Lydsignaler
o Kvitterings- og fejlsignal er deaktiveret.
/ Kun fejlsignal aktiveret.
c Kun kvitteringssignal aktiveret.
3 Alle lydsignaler er aktiveret.*
c3 Vise energiforbrug
I Deaktiveret.”
/ Aktiveret.
cS Automatisk programmering af tilberedningstid
00 Deaktiveret.”
& -89 Tidsinterval frem til automatisk slukning.
ch Varighed af Timer-funktionens lydsignal
/ 10 sekunder.*
c 30 sekunder.
3 1 minut.
c Power-Management-funktion. Begranse kogetoppens samlede effekt
0 Deaktiveret.”
/ 1000 W minimumeffekt.
{5 1500W.
c 2000 W
S eller 5 Kogetoppens maksimumeffek.
c il FEndre forindstillede kogetrin til Move-funktionen
_5 Forindstillet kogetrin for forreste kogezone.
-5 Forindstillet kogetrin for den mellemste kogezone.
~ 1.5 Forindstillet kogetrin for bageste kogezone.
cic Gryder og pander, kontrol af egnethed
I Ikke egnet
/ Ikke optimal
c Velegnet
c i3 Konfigurering af aktiveringen af den fleksible kogezone.
I Som to uafhzngige kogezoner.
/ Som en enkelt kogezone.*

* Fabriksindstillinger
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da Grundindstillinger

Indikator  Funktion

cl Nulstille til fabriksindstillinger
o Individuelle indstillinger.*
i Nulstille til fabriksindstillinger.

* Fabriksindstillinger

Sadan abnes grundindstillingerne:
Kogetoppen skal veere slukket.

1. Teend for kogetoppen.

2. Bergr indenfor de naeste 10 sekunder symbolet O i
ca. 4 sekunder.
De farste fire indikatorer viser produktoplysningerne.
Berar indstillingsomradet for at se de enkelte
indikatorer.

Produktoplysninger Indikator
Kundeserviceindeks (KI) N
Fabrikationsnummer Fd
Fabrikationsnummer 1 g5,
Fabrikationsnummer 2 )

3. Nar symbolet ®© bergres igen, &bnes
grundindstillingerne. _
| indikatorerne vises £ { og 4 som forindstilling.

Berar symbolet (© gentagne gange, til den gnskede
funktion vises.

. Veelg derefter den gnskede indstilling i
indstillingsomradet.

»

[$)]

6. Beror symbolet (® i mindst 4 sekunder.

Indstillingerne er gemt.

Forlad grundindstillingerne
Sluk kogefeltet med hovedafbryderen.



BYVisning af energiforbrug

Denne funktion viser kogetoppens samlede
energiforbrug ved den sidste madlavning.

Nar apparatet er blevet slukket, vises forbruget i
kilowatt-timer i 10 sekunder.

P4 billedet vises et eksempel med et forbrug péa
[N nin}
oo KWh.

Aktivering af denne funktion beskrives i kapitlet
— "Grundindstillinger"

Visning af energiforbrug da

€l Test af service

Med denne funktion er det muligt at kontrollere
hastighed og kvalitet af tilberedningen afhangigt af den
anvendte gryde eller pande.

Resultatet er en tilneermet veerdi, som afhaenger af
egenskaberne for gryden/panden samt af den anvendte
kogezone.

1. Saet den kolde gryde/pande med ca. 200 ml vand
midt pa den kogezone, hvis diameter bedst passer
til gryde-/pandebunden.

2. Luk Grundindstillingerne op, og veelg indstillingen
cic.

3. Bergr indstillingsomradet. | kogezone-indikatoren
blinker —.

Funktionen er aktiveret.

Efter 10 sekunder vises resultatet af kontrollen af

kvalitet og hastighed for tilberedningen i kogezone-

indikatoren.

Kontroller resultatet ved hjeelp af fglgende tabel:

o Gryden eller panden egner sig ikke til Kogezonen og bliver der-
for ikke opvarmet.*

{  Gryden/panden opvarmes langsommere end forventet, og
resultatet af tilberedningen bliver ikke optimalt.”

Z  Gryden/panden opvarmes korrekt, og resultatet af tilberednin-
gen er optimalt.

* Hvis der findes en mindre kogezone, skal gryden/panden igen afte-

stes pa den lille kogezone.

Berar indstillingsomradet for at aktivere denne funktion
igen.

Anvisninger

m Den fleksible kogezone fungerer som én kogezone,
sa anvend kun én gryde eller pande.

m Hvis kogezonen er meget mindre end den anvendte
gryde eller pande, er det kun midten af gryden eller
pandens bund, der opvarmes, og resultatet af
tilberedningen bliver ikke optimalt eller
tilfredsstillende.

m Der findes oplysninger om denne funktion i kapitlet
— "Grundindstillinger”.

m Der findes oplysninger om type, starrelse og
placering af gryder og pander i kapitel
— "Madlavning med induktion" og — "Flex zone".
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da Rengering

Rengering

Der kan kgbes egnede rengarings- og plejemidler via
Kundeservice eller i vores e-Shop.

Kogesektion

Renggaring

Rengear altid kogetoppen efter madlavning. Derved kan
det undgas, at madrester braender fast. Renger farst
kogetoppen, nar restvarmeindikatoren er slukket.

Rengar kogetoppen med en fugtig klud eller svamp, og
tor efter med et viskestykke for at undga, at der danner
sig kalkpletter.

Anvend kun renggringsmidler, der er beregnet til
kogetoppe af denne type. Folg producentens
anvisninger pa produktets emballage.

Brug aldrig:

Ufortyndet opvaskemiddel

Rengaringsmidler til opvaskemaskiner
Skurende rengaringsmidler

Aggressive renggringsmidler som ovnspray eller
pletfierne

Skuresvampe

m Hoijtryksrenser eller dampstréaler

Hardnakket smuds fjernes bedst med en glasskraber,
som kan kgbes i almindelige forretninger. Falg
producentens anvisninger.

Der kan kgbes egnede glasskrabere via Kundeservice
eller i vores Online-shop.

Rengering med specialsvampe til rengering af
glaskeramik-kogetoppe er seerlig effektivt.

Ved pletter

Rester af vand og Renger kogetoppen med det samme, nér den
kalk er kelet af. Der kan anvendes et egnet rengg-
ringsmiddel til glaskeramik-kogetoppe.™

Sukker, ris-stivelse Rengar med det samme. Anvend en glasskra-
eller plastik ber. Pas p&: Fare for forbraending.*

*Rengar bagefter med en fugtig rengaringssvamp, og ter efter med en

blad Klud.

Bemaerk: Anvend ikke rengeringsmidler, s& laenge
kogetoppen er varm. Derved kan der opsta pletter. Serg
for, at alle rester af det anvendte rengeringsmiddel
bliver fjernet.

Kogetoppens ramme

Overhold fglgende anvisninger for at undgé at
beskadige kogetoppens ramme:

m Brug udelukkende varmt opvaskevand.

m Vask nye renggringssvampe grundigt ud inden brug.

m Brug aldrig aggressive eller skurende
rengaringsmidler.

m Anvend ikke glasskraber eller spidse genstande.
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Hyppigt stillede spargsmal og svar (FAQ) da

BBHyppigt stillede spargsmal
og svar (FAQ)

Anvendelse

Hvorfor kan jeg ikke teende for kogetoppen, og hvorfor lyser symbolet for barnesikringen?

Barnesikringen er aktiveret.
Der findes oplysninger om denne funktion i kapitlet — "Barnesikring”

Hvor blinker indikatorerne, og der lyder et signal?

Fiern vaede eller madrester fra betjeningsfeltet. Fjern alle genstande, der ligger pé betjeningsfeltet.
Der findes en vejledning om, hvor lydsignalet deaktiveres, i kapitlet — "Grundindstillinger"

Lyde

Hvorfor hores der lyde under madlavningen?
Afhangig af beskaffenheden af grydens eller pandens bund kan der opsta lyde under driften af kogetoppen. Disse lyde er normale, skyl-
des induktionsteknologien og er ikke tegn pa en defekt.

Mulige lyde:

Dyb brummen som ved en transformer:
Opstér ved madlavning pa et hgijt kogetrin. Lyden forsvinder eller bliver svagere, nar der vaelges et lavere kogetrin.

Dyb flojtelyd:
Opstér, nar gryden eller panden er tom. Denne lyd forsvinder, ndr der heeldes vand eller levnedsmidler i gryden eller panden.

Knitrende lyd:

Denne lyd opstar, ndr der anvendes gryder eller pander af forskellige materialer, som ligger over hinanden, eller hvis der samtidig anven-
des gryder eller pander med forskellige starrelser eller materialer.Lydenes styrke kan variere afhangigt af retternes meengde og af tilbe-
redningsmaden.

Hoje flajtelyde:

Kan opsta, nar to kogezoner anvendes samtidig pa hgjeste kogetrin. Flgjtelydene forsvinder eller bliver svagere, nar kogetrinnet reduce-
res.

Ventilatorlyd:

Kogetoppen er udstyret med en ventilator, som teendes ved hgje temperaturer. Ventilatoren kan ogsa fortsaette driften, efter at kogetop-
pen er slukket, hvis den mélte temperatur stadig er for hgj.

Gryder og pander

Hvilke gryder og pander er egnede til en induktionskogetop?
Der findes oplysninger om gryder og pander, der er egnede til induktion, i kapitlet — "Madlavning med induktion".

Hvorfor opvarmes kogezonen ikke, og hvorfor blinker kogetrinnet?
Kogezonen, hvor gryden eller panden er placeret, er ikke teendt.
Kontroller, at der er teendt for kogezonen, hvor gryden eller panden er placeret.
Gryden eller panden er for lille til den teendte kogezone eller er uegnet til induktion.

Kontroller, at gryden eller panden er egnet til induktion, og at den er placeret pa en kogezone, som passer i starrelsen. Der findes oplys-
ninger om type, starrelse og placering af gryder og pander i kapitel — "Madlavning med induktion", — "Flex zone" og — "Move-
funktion”.

27



da Hyppigt stillede spargsmal og svar (FAQ)

Gryder og pander

Hvorfor varer det sa laznge, inden gryden eller panden bliver varm, hhv. hvorfor bliver de ikke tilstraekkeligt varme, selv om der er indstillet
et hojt kogetrin?
Gryden eller panden er for lille til den teendte kogezone eller er uegnet til induktion.

Kontroller, at gryden eller panden er egnet til induktion, og at den er placeret pa en kogezone, som passer i starrelsen. Der findes oplys-
ninger om type, starrelse og placering af gryder og pander i kapitel — "Madlavning med induktion", — "Flex zone" og — "Move-
funktion",

Hvordan skal kogetoppen rengores?

De bedste resultater opnas med specielle rengaringsmidler til glaskeramik.Det anbefales at undlade at anvende aggressive eller sku-
rende rengaringsmidler, rengaringsmidler til opvaskemaskiner (koncentrater) eller skuresvampe.

Der findes flere oplysninger om rengaring og pleje af kogetoppen i kapitlet — "Rengaring”



Bl Hvad skal jeg gore, hvis
der opstar en fejl?

Normalt skyldes fejl smating, som er lette at afhjeelpe.
Lees anvisningerne i tabellen igennem, inden

kundeservice kontaktes.

Indikator
Ingen

Indikatorerne blinker

Indikatoren = blinker i koge-

zone-indikatorerne

F2
(g}

U}

F 5 + kogetrin og lydsignal

F 5 og et lydsignal

Mulig arsag
Stremforsyningen er afbrudt.

Apparatet er ikke tilsluttet korrekt iht. stramteg-
ningen.

Fejl i elektronikken.

Betjeningsfeltet er fugtigt eller er tildeekket af en
genstand.

Der er opstéet en fejl i elektronikken.

Elektronikken er blevet overophedet og har sluk-
ket for den pageldende kogezone.

Elektronikken er blevet overophedet og har sluk-
ket for alle kogezoner.

Der er placeret en varm gryde i omrédet for
betjeningsfeltet. Elektronikken er ved at blive
overophedet.

Der er placeret en varm gryde i omrédet for
betjeningsfeltet. Kogezonen er blevet slukket for
at beskytte elektronikken.

Hvad skal jeg gere, hvis der opstar en fejl? da

Afhjelpning af fejl

Kontroller ved hjeelp af andre elektriske apparater, om der er
opstéet en kortslutning i stramforsyningen.

Kontroller, at apparatet er tilsluttet korrekt int. stramtegningen.

Kontakt teknisk kundeservice, hvis fejlen ikke kan afhjzlpes.
Tar betjeningsfeltet af, eller fiern genstanden.

Dak betjeningsfeltet kortvarigt med handen for at nulstille fejlen.
Vent, til elektronikken er tilstreekkelig afkelet. Berar derefter et vil-
kérligt symbol pa kogetoppen.

Fjern gryden.Fejlindikatoren bliver slukket efter kort tid. Madlav-

ningen kan fortsattes.

Fjern gryden.Vent nogle sekunder. Berar et vilkarligt betjenings-
omrade. Madlavningen kan fortsaettes, nér fejlindikatoren er sluk-
Ket.

FIl/FE Kogezonen er overophedet og er blevet slukket — Vent, til elektronikken er tilstreekkelig afkelet, og teend derefter
for at beskytte kakkenbordet. for kogezonen igen.

FE Kogezonen har veeret i drift i lang tid uden afbry- - Den automatiske sikkerhedsafbrydelse blev aktiveret. Se kapitlet
delse.

£qnnn Driftsspaendingen er defekt og ligger udenfor det - Kontakt stremforsyningsselskabet.

£gnn normale driftsomrade.

uHo0 Kogetoppen er ikke tilsluttet korrekt Afbryd stremforsyningen til kogetoppen. Kontroller, at tilslutnin-

gen er korrekt iht. strgmtegningen.
ac Demo-modus er aktiveret Afbryd stramforsyningen til kogetoppen. Vent 30 sekunder, og til-

Sat ikke varme gryder pé betjeningsfeltet.

slut kogetoppen igen. Berar et vilkérligt betjeningsfelt indenfor de
naeste 3 minutter. Demo-modus er deaktiveret.

Anvisninger

= Hvis symbolet £ vises i indikatoren, skal der trykkes

pa sensoren for den pageeldende kogezone for at
afleese fejlkoden.

m Hvis fejlkoden ikke findes i tabellen: Afbryd
stramforsyningen til kogetoppen, vent 30 sekunder,
og tilslut den igen. Kontakt teknisk kundeservice, og
angiv den ngjagtige fejlkode, hvis indikatoren igen
vises.
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da Kundeservice

Kundeservice

Kontakt kundeservice, hvis apparatet skal repareres. Vi
finder altid en passende Igsning, ogsa for at undga
ungdvendige kundeservicebesag.

E-nummer og FD-nummer:

Ved kontakt med vores serviceafdeling skal apparatets
E-nummer og FD-nummer opgives.

Typeskiltet med numrene findes fglgende steder:

m | apparates papirer.
m Pa den nederste del af kogetoppen.

E-nummeret findes ogsa pa kogetoppens glasflade.
Kundeserviceindeks (Kl) og FD-nummer kan
kontrolleres i Grundindstillingerne. Der findes
oplysninger om dette i kapitlet — "Grundindstillinger".

Vaer opmeerksom p4, at det ogsa indenfor
garantiperioden ikke er gratis at fa besag af en tekniker
fra kundeservice, hvis det viser sig, at apparatet er
blevet betjent forkert.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte
kundeservice-fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfelde af fejl
DK 4489 89 85

Stol pa producentens kompetence. Pa den made sikres
det, at reparationer udfgres af uddannede
serviceteknikere, som ligger inde med de originale
reservedele, der passer til det pageeldende apparat.
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Proveretter da

Proveretter

Denne tabel er blevet fremstillet til brug for
prevningsinstitutter for at lette afprevningen af vores
apparater.

Informationen i tabellen henviser til vores kogegrej fra
Schulte-Ufer (kgkkensaet i 4 dele til
induktionskogeplade HZ 390042) med faglgende mal:

m Kasserolle @ 16 cm, 1,2 | til kogefelter med

d 14,5 cm
m Gryde @ 16 cm, 1,7 | til kogefelter med @ 14,5 cm
m Gryde @ 22 cm, 4,2 | til kogefelter med & 18 cm
m Stegepande @ 24 cm, til kogefelter med @ 18 cm

Forvarmning Tilberedning

Fade og
Proveretter beholde- Kogetrin
re:

Varighed
(Min:Sek)

Lag Kogetrin Lag

Smeltning af chokolade

Overtreekschokolade (f.eks. fra Dr. Ostker, let bitter chokolade 55 % Kasserolle ) _ _ 15 Nei
kakao, 150 g) @16.cm ' )
Opvarmning og varmholdning af linsegryderet
Linsegryderet™
Starttemperatur 20 °C
Mangde: 450 g 1:30
Gryd&? 16 9 (udenomrg-  Ja 1.5 Ja
ring)
Meengde: 800 g 2:30
Gryd;? 2 9 (udenomrg-  Ja 1.5 Ja
rng)
Linsegryderet pa dase
F.eks. linseterrine med pelser fra Erasco.
Starttemperatur 20 °C
Mangde: 500 g Ca. 1:30
Gryd(?n(]ZJ 1 9 (omrares efter  Ja 1.5 Ja
ca. 1 min.)
Meengde: 1 kg Ca. 2:30
Gryd;? 22 9 (omrgres efter ~ Ja 15 Ja
ca. 1 min.)
Tilberedning af bechamelsauce
Malkens temperatur; 7 °C
Ingredienser: 40 g smar, 40 g mel, 0,5 | melk (3,5 % fedtindhold) og en
knivspids salt
1. Smelt smarret, rar mel og salt i, og opvarm massen. Kasserolle 5 Ca. 6:00 Nei
@16cm e )
2. Tilszt meelken til opbagningen, og bring den i kog under stadig , :
omrgring, 7 Ca. 6:30 Nej
3. Lad bechamelsaucen koge i yderligere 2 minutter pd kogezonen ) ) ) 5 Nej

under stadig omrering, efter at den er kommet i kog.
*Opskrift iht. DIN 44550

“*Opskrift int. DIN EN 60350-2
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da Proveretter

Forvarmning Tilberedning

Fade og
Praveretter beholde- Kogetrin
re:

Varighed
(Min:Sek)

Lag Kogetrin Lag

Tilberedning af maelkeris

Meelkeris, tilberedt med 1&g
Meelkens temperatur: 7 °C

Opvarm meelken, til den begynder at skumme op.Indstil det anbefalede
kogetrin, og tilsaet ris, sukker og salt til malken.

Tilberedningstid inklusive forvarmning ca. 45 min.

Ingredienser: 190 g rundkornede ris, 90 g sukker, 750 ml maelk 3
A ;
(3,5 % fedtindhold) og 1 g salt Gryde @ 16 85 Ca. 5:30 Nej (omrgres Ja
cm efter ca. 10
min.)
Ingredienser: 250 g rundkornede ris, 120 g sukker, 11 melk (3,5 3
0 :
)o fedtindhold) og 1,5 g salt Gryde @22 85 Ca. 5:30 Nej (omrares Ia
cm efter ca. 10
min.)
Meelkeris, tilberedt uden I&g
Melkens temperatur: 7 °C
Tilseet ingredienserne til meaelken, og opvarm under stadig omrering.
Veelg det anbefalede kogetrin, ndr meelken har néet en temperatur pa ca.
90 °C, og lad den smakoge ved lav varme i ca. 50 min.
Ingredienser: 190 g rundkornede ris, 90 g sukker, 750 mimeelk ~ Gryde @16 _ . .
(3.5 % fedtindhold) og 1 g salt om i Ly b LGl
Ingredienser: 250 g rundkornede ris, 120 g sukker, 1 Imalk (3,5 Gryde @22 , . .
% fedtindnold) og 1,5 g salt om 83 Ca9:30  Nej 25 el
Tilberedning af ris*
Vandtemperatur: 20 °C
Isrzigl]tremenser: 125 g langkornede ris, 300 g vand og en knivspids Grydcen? 16 9 Ca. 2:30 I 5 I
Ingredienser: 250 g langkornede ris, 600 g vand og en knivspids ~ Gryde @22 9 Ca. 2:30 Ja o5 Ja
salt cm
Steg af svinemerbrad
Starttemperatur for marbrad: 7 °C
Maengde: 3 svinemarbrade (samlet veegt ca. 300 g, tykkelse 1 cm)  Stege-
0g 15 ml solsikkeolie pande @ 9 Ca. 1:30 Nej 7 Nej
24 cm
Tilberedning af pandekager**
Mengde: 55 ml dej pr. pandekage Stege-
pande @ 9 Ca. 1:30 Nej 7 Nej
24 cm
Fritering af dybfrosne pommes frites
Mengde: 1,8 liter solsikkeolie, pr. portion: 200 g dybfrosne pom- Til der er
mes frites (f.eks. McCain 123 Frites Original) Gryde @ 22 9 opndet en olie- Nei 9 Nei
cm temperatur pa ) )

180 °C
*Opskrift int. DIN 44550

*“*Opskrift int. DIN EN 60350-2
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no Forskriftsmessig bruk

B Forskriftsmessig bruk

Les denne anvisningen ngye. Ta vare pa
bruks- og monteringsanvisningen samt
apparatpasset for senere bruk eller dersom
apparatet skifter eier.

Sjekk apparatet etter a4 ha fijernet emballasjen.
Hvis det har oppstatt skader under
transporten, méa apparatet ikke tilkobles.
Kontakt teknisk service og send en skriftlig
beskrivelse av hvilke skader som har oppstatt.
| motsatt tilfelle vil du miste retten til enhver
form for erstatning.

Dette apparatet ma installeres i henhold til
medfglgende monteringsveiledning.

Dette apparatet er bare ment for bruk i private
husholdninger. Apparatet er kun beregnet til
tilberedning av mat og drikke. Kokeprosessen
ma finne sted under tilsyn. En kortvarig
kokeprosess ma hele tiden finne sted under
tilsyn. Bruk bare apparatet i lukkede rom.

Dette apparatet er laget for bruk i en hgyde
over havet pa maks. 4000 meter.

Bruk ingen platetoppdeksler. De kan fare til
ulykker som fglge av f.eks. overoppheting,
patenning eller sprekker i materialet.

Bruk ingen uegnede beskyttelsesanretninger
eller barnesikringsgitter. De kan fore il
ulykker.

Dette apparatet er ikke ment for bruk med et
eksternt tidsur eller fiernstyring.

Dette apparatet skal kun brukes av barn over
atte ar og personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaringer eller kunnskap, dersom
de holdes under oppsyn av en person som er
ansvarlig for deres sikkerhet eller de har fatt
oppleering i sikker bruk av apparatet og har
forstatt farer som kan oppsta ved bruk.

Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjaring
og brukervedlikehold skal ikke utferes av
barn, med mindre de er over atte ar og er
under oppsyn av voksne.

Barn under atte ar ma holdes unna apparatet
og tilkoblingsledningen.

Folg med pa kokekarene under tilberedning.
Ved kort tilberedningstid ma du felge med pa
kokekarene uavbrutt.
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Dersom du har en pacemaker eller lignende
medisinsk implantat, ma du veere spesielt
forsiktig med & neerme deg
induksjonskoketopper nar disse er i bruk.
Snakk med legen eller produsenten av
koketoppen for & forsikre deg om at produktet
oppfyller gjeldende krav, og informer deg om
mulige kompatibilitetsproblemer.



I\ Viktige
sikkerhetsanvisninger

/\ Advarsel — Brannfare!

= Varm olje og varmt fett antennes raskt. La
aldri varm olje eller varmt fett veere uten
oppsyn. Slukk aldri en brann med vann. Sla
av kokeplaten. Slukk flammene forsiktig
med et lokk, brannteppe eller lignende.

s Kokeplatene blir sveert varme. lkke legg
brennbare gjenstander oppa kokesonen.
lkke oppbevar gjenstander pa kokesonen.

= Apparatet blir varmt. Ikke oppbevar
brennbare gjenstander eller spraybokser i
skuffen rett under kokesonen.

= Kokesonen slar seg automatisk av og kan
ikke lenger betjenes. Den kan senere sla
seg pa av seg selv. Sl av / skru ut
sikringen i sikringsskapet. Kontakt
kundeservice.

/\ Advarsel — Fare for forbrenning!!

= Kokeplatene og omradene rundt, spesielt
kokesonerammen dersom denne finnes, blir
sveert varme. Ta aldri pd de varme flatene.
Hold barn pa avstand.

= Kokeplaten avgir varme, men indikasjonen
fungerer ikke. Sla av / skru ut sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

s Gjenstander i metall blir sveert raskt varme
pa kokesonen. Legg aldri gjenstander i
metall som f.eks. kniver, gafler, skjeer eller
lokk, pa kokesonen.

= Etter hver gangs bruk ma du sla av
koketoppen med hovedbryteren. Ikke vent
til koketoppen slar seg av automatisk fordi
det ikke star noen kokekar pa kokesonene.

/\ Advarsel — Fare for elektrisk stot!

= Ukyndige reparasjoner er farlig.
Reparasjoner og skifte av skadde
tilkoblingsledninger ma kun utferes av
servicetekniker som har fatt oppleering av
oss. Er apparatet defekt, ma du trekke ut
kontakten eller sla av sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

= Fuktighet som trenger inn, kan forarsake
elektrisk stgt. Bruk ikke haytrykksspyler
eller dampstrale til rengjaringen.

= Et defekt apparat kan forarsake elektrisk
stat. Sla aldri pa et defekt apparat. Trekk ut
stapselet eller sla av sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

Viktige sikkerhetsanvisninger no

» Sprekker eller revner i glasskeramikken kan
fare til elektrisk stgt. Sla av / skru ut
sikringen i sikringsskapet. Kontakt
kundeservice.

/\ Advarsel — Fare for skader!

Denne koketoppen er utstyrt med en ventilator
som befinner seg i den nederste delen.
Dersom det er en skuff under koketoppen,
skal du ikke oppbevare sma gjenstander eller
papirer i den, da de kan bli sugd opp av
ventilatoren og skade den eller forhindre
avkjalingen.

Det bar vaere en avstand pa minimum 2 cm
mellom innholdet i skuffen og ventilatorens
inntak.

/\ Advarsel — Fare for skader!

= Ved tilberedning i vannbad kan kokesonen
og kokekaret sprekke pa grunn av
overoppheting. Kokekaret i vannbadet skal
ikke veere i direkte kontakt med bunnen pa
kasserollen som er fylt med vann. Bruk bare
varmebestandige kokekar.

= Gryter kan plutselig sprette opp pa grunn av
vaeske mellom bunnen av gryten og
kokeplaten. Hold alltid kokeplater og
grytebunner torre.
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Arsaker til skader

B Arsaker til skader

Obs!

m Kokekar med ru bunn kan lage riper i koketoppen.

m Sett aldri tomme kokekar pa kokesonene. Det kan
medfere skader.

m |kke sett varme kokekar pa bryterpanelet,
indikatorsonen eller pa kanten til koketoppen. Det
kan fore til skader.

m Hovis tunge eller spisse gjenstander faller oppa
kokeplaten, vil den kunne bli skadet.

= Aluminiumsfolie og plastbeholdere smelter hvis de
settes pa varme kokesoner. Bruk av
beskyttelsesplater over koketoppen anbefales ikke.

Oversikt

| tabellen nedenfor finner du de vanligste skadene:

Skade Arsak

Flekker Overkok

Uegnede rengjeringsmidler

Riper Salt, sukker og sand

Ru grytebunner skraper opp koketoppen.

Misfarging Uegnede rengjaringsmidler

Gryteslitasje

Kraterdannelse  Sukker, sterkt sukkerholdige retter
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Tiltak

Fjern overkok med en gang ved hjelp av en glasskrape.

Bruk bare rengjaringsmidler som er egnet til slike platetopper.
Ikke bruk kokesonene som oppbevaringssted eller arbeidsflate.
Kontroller kokekaret.

Bruk bare rengjaringsmidler som er egnet til slike platetopper.
Laft gryter og panner nar de skal flyttes.

Fjern overkok med en gang ved hjelp av en glasskrape.



EYMiljovern

| dette kapittelet finner du informasjon om energisparing
og bortskaffing av apparatet.

Rad om energibesparelse

m Bruk alltid lokket som tilhgrer hvert enkelt kokekar.
Nar du koker uten lokk, behagves det mye mer
energi. Bruk glasslokk for & kunne se ned i kjelen
uten & matte lofte av lokket.

m Bruk kokekar med flat bunn. Med en bunn som ikke
er flat beheves det mye mer energi.

m Diameteren til kokekarets bunn ma tilsvare
starrelsen pa kokesonen. OBS: produsentene av
kokekar vil ofte indikere diameteren gverst pa
kokekaret, som normalt er noe starre enn i bunnen.

m Bruk smé kokekar til sma& mengder. Et stort kokekar
med lite innhold krever mye energi.

m Bruk lite vann nar du kokker noe. P4 denne maten
sparer du energi og du tar vare pa alle vitaminene
og mineralene i greannsakene.

m Velg det laveste effektnivaet som skal til for koking.
Med et for hgyt effektniva slases det med energi.

Miljgvennlig handtering
Kvitt deg med emballasjen pa en miljgvennlig mate.

Dette apparatet er klassifisert i henhold til det
E europeiske direktivet 2012/19/EF om

avhending av elektrisk- og elektronisk utstyr
mmmm (Waste electrical and electronic equipment —

WEEE).

Direktivet angir rammene for innlevering og

gjenvinning av innbytteprodukter.

Miljgvern no

[M Koking med induksjon

Fordeler med matlaging med induksjon

Tilberedning med induksjon skiller seg radikalt fra
vanlig tilberedning, fordi varmen oppstar direkte i
kokekaret. Dette har mange fordeler:

m Tidsbesparelse ved koking og steking.

m Energisparing.

m Enklere vedlikehold og rengjering. Overkok brenner
seg ikke fast sa lett.

m Varmekontroll og sikkerhet; platetoppen gker eller
reduserer varmetilfgrselen umiddelbart etter hver
betjening. Kokesone med induksjon avbryter
varmetilfarselen umiddelbart hvis kokekaret tas av
kokesonen, uten at kokesonen blir slatt av forst.

Kokekar

Bruk kun ferromagnetiske kokekar ved tilberedning
med induksjon, for eksempel:

m kokekar i emaljert stal
m kokekar i stgpejern
m induksjonsegnet spesialkokekar i rustfritt stal

For a sjekke om karet er egnet til induksjon kan du sla
opp i kapittel — "Test av kokekar™.

For & oppna gode tilberedningsresultater ma det
ferromagnetiske omradet i grytebunnen tilsvare
starrelsen pa kokesonen. Hvis kokekaret ikke
registreres av en kokesone, kan du prave & sette det pa
en kokesone med mindre diameter.

| @16 cm_|

@21 cm @28 cm

Nar den fleksible kokesonen brukes som én kokesone,
kan det brukes starre kar som er spesielt egnet til dette
omradet. Opplysninger om plassering av kokekaret
finner du i kapittel — "Flex- sone".

Det finnes ogsa induksjonskokekar med bunner som
ikke er fullstendig ferromagnetiske:

m Dersom bunnen pa kokekaret bare er delvis
ferromagetisk, blir bare den ferromagetiske flaten
varm. Det kan fere til at varmen ikke fordeles jevnt.
Omradet som ikke er ferromagnetisk, kan oppna en
temperatur som er for lav for koking.
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m Dersom materialet i kokekarbunnen bestar av blant
annet aluminiumsdeler, er den ferromagetiske flaten
ogsa redusert. Det kan fere til at kokekaret ikke blir

ordentlig varmt eller ikke blir registrert i det hele tatt.

Uegnede kokekar
Bruk aldri en spredningsplate eller kokekar av:

normalt tynt stél
glass

leirgryter
kobber
aluminium

Egenskaper ved kokekarbunnen

Beskaffenheten pa bunnen av kokekaret kan pavirke
resultatet av matlagingen. Bruk kjeler og panner i
materialer som fordeler varmen jevnt i kokekaret, f.eks.
kieler med "sandwich-bunn" i rustfritt stal. Slik sparer du
bade tid og energi.

Bruk kokekar med flat bunn, ujevne bunner reduserer

varmetilfarselen.

Intet kokekar eller ikke egnet storrelse

Hvis det ikke plasseres noen kokekar pa den valgte
kokesonen, eller kokekaret ikke er av egnet material
eller starrelse, vil nivaet som vises i indikatoren til
kokesonen blinke. Plasser korrekt kokekar slik at
indikatoren slutter & blinke. Dersom det gar mer enn 90
sekunder slas kokesonen automatisk av.

Tomme kokekar eller kokekar med tynn bunn

Varm ikke opp tomme kokekar, og ikke bruk kokekar
med tynn bunn. Koketoppen er utstyrt med et internt
sikkerhetssystem, men et tomt kokekar kan bli varmt s&
hurtig at funksjonen "automatisk deaktivering” ikke far
tid til & reagere og kokekaret kan oppna en meget hoy
temperatur. Kokekarets bunn kan til og med smelte og
skade koketoppens overflate. Skulle dette skje ma du
ikke rare kokekaret og sla av kokesonen. Dersom
koketoppen ikke fungerer nar den er avkjglt ma du
kontakte var tekniske service.
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Kokekarsensor

Hver kokesone har en nedre grense for
kokekarsensoren, og denne avhenger av den
ferromagnetiske diameteren og materialet i
kokekarbunnen. Derfor bar du alltid bruke den
kokesonen som har mest mulig lik diameter som
kokekaret.



Bli kjent med apparatet no

) Bli kjent med apparatet

Du finner informasjon om kokesonenes starrelser og
effekter i — Side 2

Bryterpanelet
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Betjeningsfelt Indikatorer

@ Hovedbryter o Driftstilstand
/L Velge kokesone -9 Koketrinn
O [ Innstillingsomréde H/h Restvarme
b Powerboost- og shortboost-funksjon b Powerboost-funksjon
7 Fleksibel kokesone = Shortboostfunksjon
] Move-funksjon L Varmefunksjon
(W Sperre betjeningsfeltet ved rengjering og barnesik- — Stekesensor

) fing <0 Barnesikring

58S Varmefunksjon nn Tidsurfunksjon
- S GERI o Programmering av tilberedningstiden
® Programmering av tilberedningstiden og varselur Q p—
O) Stoppeklokkefunksjon

min/sec Tidsurindikatorer
kWh Energiforbruk

Betjeningsfelt

Nar koketoppen varmes opp, lyser de av
betjeningsfeltenes symboler som stér til disposisjon.

Nar du beragrer et symbol, aktiveres tilsvarende
funksjon.

Merknader

m Betjeningsfeltenes tilsvarende symboler lyser opp
avhengig av tilgjengelighet.
Indikatorene til kokesonene eller de valgte
funksjonene lyser opp.

m Pass pa at betjeningsfeltet alltid er rent og tart.
Fuktighet kan redusere funksjonen.

Kokesonene
(O /= Enkel kokesone Bruk et kokekar i egnet starrelse.
= Fleksibel kokesone Se avsnitt — "Flex- sone"

Bruk bare kokekar som egner seg til bruk pé induksjonstopp, se avsnittet — "Koking med induksjon"
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Restvarmeindikator

Platetoppen har en restvarmeindikator for hver
kokesone. Den viser om kokesonen fortsatt er varm. Ta

ikke pa kokesonen sa lenge restvarmeindikatoren lyser.

Avhengig av hvor varm restvarmen er, vises falgende:

m Visning A: hey temperatur
m Visning A lav temperatur

Dersom du tar kokekaret bort fra kokesonen under
tilberedningen, blinker restvarmeindikatoren og valgt
koketrinn vekselvis.

Nar kokesonen slas av, lyser restvarmeindikatoren.
Ogsé nar platetoppen allerede er slatt av, lyser
restvarmeindikatoren sa lenge kokesonen fortsatt er
varm.
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E¥ Betjening av apparatet

| dette kapittelet kan du lese om hvordan du stiller inn
en kokesone. | tabellen finner du koketrinn og koketider
for de ulike rettene.

Sla koketoppen pa og av
Sla koketoppen pa og av med hovedbryteren.

Innkobling: Trykk pa symbolet (D. Du herer et lydsignal.
Na lyser symbolene og funksjonene som hearer til de
kokesonene som star til disposisjon. Koketoppen er
klar til bruk.

Sl&: Trykk pa symbolet D til indikatorene slukker.
Restvarmeindikatoren lyser inntil kokesonene er
tilstrekkelig avkjalt.

Merknader

m Platetoppen slar seg automatisk av dersom alle
kokesonene er slatt av i mer enn 20 sekunder.

m De valgte innstillingene blir lagret de forste
4 sekundene etter at platetoppen slas av. Hvis du
slar pa platetoppen innenfor dette tidsrommet, tas
platetoppen i bruk med de forrige innstillingene.

Innstilling av kokesone

Still inn gnsket koketrinn i innstillingsomradet.
Koketrinn 1 = laveste trinn

Koketrinn 9 = hgyeste trinn.

Hvert koketrinn har et mellomtrinn.Dette er merket
med 5.

Merk: De venstre kokesonene stilles inn i venstre
innstillingsomrade og de hgyre kokesonene stilles inn i
hgyre innstillingsomrade.

Velge kokesone og koketrinn
Platetoppen ma veere slatt pa.

1. Trykk p& symbolene [] og || for nsket kokesone.
Indikatoren i/ lyser skarpere.

2. Stryk fingeren over riktig innstillingsomrade inntil
onsket kokesone lyser.

0| of 11

Koketrinnet er stilt inn.




Endre effektniva

velg kokesone og still inn @nsket effektniva i
programmeringssonen.

Sla av kokesonen
Velg kokesone og still inn til £ i programmeringssonen.
Kokesonen slar seg av og restvarmeindikatoren lyser.

Merknader

m Hvis det ikke finnes noen kokekar i kokesonen, vil
det valgte effektnivaet blinke. Etter en stund vil
kokesonen slas av.

m Hvis det er plassert et kokekar i kokesonen
far platen slas pa, vil dette oppdages innen 20
sekunder etter at hovedbryteren slas pa, og
kokesonen vil velges automatisk.Nar kokekaret er
registrert, ma du velge innstilling for platen innen de
neste 20 sekundene. Hvis ikke vil kokesonen bli slatt
av.

Smelting
Sjokolade, kuvertyre
Smar, honning, gelatin

Oppvarming og varmholding
Gryterett, f.eks. linsegryte
Melk*

Varme palser i vann*

Opptining og oppvarming
Spinat, dypfryst
Gulasj, dypfryst

Trekking, smakoking

Potetball*

Fisk*

Hvite sauser, f.eks. béchamelsaus

Piskede sauser, f.eks. bernaisesaus, hollandaisesaus
* Uten lokk

**Snu flere ganger

“**Forvarm med koketrinn 8-8,5.

Betjening av apparatet no

Anbefalinger for tilberedning

Anbefalinger

m Rer om av og til ved oppvarming av pureer,
kremede supper og tykke sauser.

m Still inn koketrinn 8-9 til oppvarming.

m Under steking med lokk skrus koketrinnet ned sa
snart det siver ut damp mellom lokk og kokekar. For
a fa et godt stekeresultat ma det ikke sive ut noen
damp.

m FEtter at stekingen er ferdig, ma kokekaret holdes
lukket til maten skal serveres.

m Folg bruksanvisningen nar du skal tilberede mat i
trykkokeren.

m |kke tilbered maten for lenge, ellers forsvinner litt av
naeringsstoffene. Med kjgkkenuret kan den optimale
tilberedningstiden stilles inn.

m For et sunnere stekeresultat bar rykende olje
unngas.

m Maten brunes i smé porsjoner.

m Kokekar kan oppnéa hgye temperaturer under
tilberedning. Det anbefales & bruke grytekluter.

m Anbefalinger om energieffektiv matlaging finner du i
kapittel — "Miljgvern”.

Koketabell

| tabellen ser du hvilke koketrinn som er egnet for
hvilken matvare. Tilberedningstiden kan variere
avhengig av matvarens vekt, tykkelse og kvalitet.

Koketrinn Steketid (min)

1-15 -
1-2 -

1.5-2 -
105-28 -
3-4 -

3-4 165-28
3-4 35-45

45-55 20-30

4-5 10-15
1-2 3-6
3-4 8-12
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Koketrinn Steketid (min)

Koking, damping, dampkoking

Ris (med dobbelt vannmengde) 25-35 15-30
Risengrynsgrat™** 2-3 30-40
Poteter med skall 45-55 25-35
Skrelte poteter 45-55 15-30
Deigvarer, pasta* 6-7 6-10
Gryterett 35-45 120-180
Supper 35-4.5 15-60
Grannsaker 2.5-35 10-20
Grennsaker, dypfryste 35-4.5 7-20
Koking i trykkoker 45-55

Surre

Rulader 4-5 50-65
Grytestek 4-5 60-100
Gulasj** 3-4 50-60

Surre/steke med lite olje*

Snitsel, naturell eller panert 6-7 6-10
Snitsel, dypfryst 6-7 8-12
Kotelett, naturell eller panert 6-7 8-12
Biff (3 cm tykk) 7-8 8-12
Fjeerkrebryst (2 cm tykt)* 5-6 10-20
Fjeerkrebryst, dypfryst™* 5-6 10-30
Karbonader (3 cm tykke)** 45-55 20-30
Hamburger (2 cm tykke)™* 6-7 10-20
Fisk og fiskefilet, naturell 5-6 8-20
Fisk og fiskefilet, panert 6-7 8-20
Fisk, panert og dypfryst, f.eks. fiskepinner 6-7 8-15
Scampi, reker 7-8 4-10
Sautering av grannsaker og sopp, fersk 7-8 10-20
Panneretter, grannsaker, kjgtt strimlet pa asiatisk vis 7-8 15-20
Panneretter, dypfryste 6-7 6-10
Pannekaker (stekes en etter en) 6.5-7.5

Omelett (stekes en etter en) 3.5-4.5 3-6
Speilegg 5-6 3-6
Fritering* (150-200 g per porsjon i 1-2 | olje, friteres porsjonsvis)

Dypfryste produkter, f.eks. pommes frites, kyllingnuggets 8-9

Kroketter, dypfryst 7-8

Kjatt, f.eks. kyllingstykker 6-7

Fisk, panert eller innbakt 6-7

Grennsaker, sopp, panert eller innbakt, tempura 6-7

Smabakst, f.eks. berlinerboller, innbakt frukt 4-5

* Uten lokk
**Snu flere ganger

***Forvarm med koketrinn 8-8,5.
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Som en eneste hel kokesone
Flex-sone | _ ,

Den fleksible kokesonen aktiveres som én kokesone.
Den kan'brukes som eneste kokesone eller som to Aktivere
uavhengige kokesoner etter behov.
Den bestér av fire induktorer, som fungerer uavhengig 1. Velg den fleksible kokesonen med symbolet LJ.
av hverandre. Nar den fleksible kokesonen er i bruk, 2. Velg kpketrlnnet [ |nnst|ll|ng§omradet.
aktiveres bare omradet som er dekket av kokekar. Den fleksible kokesonen er aktivert.

Endre koketrinn

Rad for bruk av kar Velg kokesone og endre koketrinnet i riktig

For & sikre en god registrering og fordeling av varmen, innstillingsomréade.

anbefaler vi & sentrere karet s godt som mulig: .
Legge til et nytt kokekar

Som en eneste kokesone Sett det nye kokekaret pa kokesonen og trykk pa

j_ symbolet & to ganger. Det nye kokekaret registreres,
[

og det allerede valgte koketrinnet beholdes.

Diameter mindre eller lik 13 cm

N

L Sett kokekaret i en av de fire posisjonene Merk: Hvis kokekaret forskyves eller lgftes fra den
(¢) som er vist pé bildet. kokesonen som brukes, starter koketoppen et
@y automatisk sgk og det allerede valgte koketrinnet
L\ beholdes.
s Deaktivere
Diameter over 13 cm Trykk p& symbolet §.

Sett kokekaret i en av de tre posisjonene

som er vist pé bildet. Den fleksible kokesonen er deaktivert. De to

kokesonene fortsetter & fungere som to uavhengige
kokesoner.

Hvis kokekaret gjar det ngdvendig med mer Som to utheng'ge kokesoner

enn en kokesone, setter du det slik at det Bruk den fleksible kokesonen som to uavhengige
begynner ved den gvre eller nedre kanten kokesoner.
av den fleksible kokesonen.

Koble fra hverandre kokesoner

1. Trykk p& symbolet §.

Som to uavhengige kokesoner 2. Velg ensket kokesone med symbolet [_].
3. Velg koketrinnet i innstillingsomradet.
QD G} De fremre og de bakre kokesonene som hver har Kokesonen er aktivert.

to induktorer, kan brukes uavhengig av hveran-
dre. Stillinn gnsket koketrinn for hver kokesone.
) QD Sett bare ett kokekar pa hver kokesone.

Merknader

m Hvis koketoppen slar seg av og deretter pa igjen, tas
den fleksible kokesonen i bruk som enkeltkokesoner
igjen.

m For & endre konfigurasjonsinnstillingen for den
fleksible sonen kan du sla opp i kapittel
— "Grunninnstillinger".

Koble sammen de to kokesonene
Trykk p& symbolet §.
Den fleksible kokesonen er aktivert.
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Move-funksjon

Med denne funksjonen aktiveres hele den fleksible
kokesonen, som er delt opp i tre kokeomrader og har
forhandsinnstilte koketrinn.

Bruk kun ett kokekar. Sterrelsen pa kokeomradet
avhenger av det kokekaret du bruker, og riktig
plassering av kokekaret.

Kokeomrader

30
olo

Dermed kan kokekaret flyttes til et annet kokeomrade
med et annet koketrinn under kokingen:
|

Forhandsinnstilte koketrinn:
Fremre omrade = koketrinn 9
Midtre omréde = koketrinn 5
Bakre omrade = koketrinn 1.5

De forhandsinnstilte koketrinnene kan endres
uavhengig av hverandre. Hvordan du endrer disse, kan
du lese i kapittel — "Grunninnstillinger”.

Merknader

m Dersom det registreres mer enn ett kokekar pa den
fleksible kokesonen, deaktiveres funksjonen.

m Dersom kokekaret forskyves eller lgftes innenfor den
fleksible kokesonen, starter koketoppen et
automatisk sgk og koketrinnet for det omradet hvor
kokekaret registreres, stilles inn.

m Mer informasjon om sterrelse pa og plassering av
kokekar finner du i kapittel — "Flex- sone"
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Aktiver

1. Velg en av de to kokesonene som hgarer til den
fleksible kokesonen.

2. Bergr symbolet [, det lyser sterkere. Den fleksible
kokesonen aktiveres som én kokesone.
Koketrinnet for det omradet kokekaret star p4, lyser i
kokesonedisplayet.

Funksjonen er aktivert.

Endre koketrinn

Du kan endre koketrinn for de enkelte kokeomradene
under kokingen. Sett kokekaret pa kokeomradet og
endre koketrinn i innstillingsomradet.

Merknader

m Det er bare koketrinnet for omradet som kokekaret
befinner seg pa, som endres.

m Dersom funksjonen deaktiveres, tilbakestilles
koketrinnene for de tre kokeomradene til de
fornandsinnstilte verdiene.

Deaktivere

Trykk p& symbolet [2|. Det lyser svakt.
Funksjonen ble deaktivert.

Merk: N&r et av kokeomrédene settes pa Li, deaktiveres
funksjonen i lgpet av fa sekunder.



[€ Tidsfunksjoner

Koketoppen har tre tidsurfunksjoner:

m Programmering av tilberedningstid
m Varselur
m  Stoppeklokkefunksjon

Programmering av tilberedningstid

Kokesonen slar seg automatisk av etter at den innstilte
tiden er utlgpt.

Slik stiller du inn:

1. Trykk to ganger pa symbol (®. | tidsurdisplayet lyser
00 og indikasjonen 9.

2. Velg kokesone. Indikatoren |-l lyser.

3. Still inn gnsket tilberedningstid i innstillingsomradet i
lapet av de neste 10 sekundene. Du kan
forhandsinnstille fra venstre til hgyre tilsvarende 1, 2,

3 ... til 9 minutter.

U

&

Trykk p& symbolet (® for & bekrefte valgt innstilling.
5. Velg onsket koketrinn.

=1

of 11111

Tilberedningstiden begynner a telles ned.

Merknader

m  Samme tilberedningstid kan stilles inn automatisk for
alle kokesoner. Den innstilte tiden for hver kokesone
gar uavhengig av de andre.

Du finner informasjon om automatisk
programmering av tilberedningstiden i avsnittet
— "Grunninnstillinger"

m Hvis den fleksible kokesonen velges som eneste
kokesone, er den innstilte tiden lik for hele
kokesonen.

m Dersom funksjonen Move velges ved kombinert
kokesone, er den innstilte tiden den samme for alle
de tre kokesonene.

Tidsfunksjoner no

Stekesensor

Hvis det programmeres en tilberedningstid for en
kokesone og stekesensoren er aktivert, begynner
tilberedningstiden farst a telle ned nar valgt
temperaturtrinn er nadd.

Endre eller slette tid

Trykk p& symbolet (® to ganger og velg deretter
kokesone.

Endre tilberedningstid i innstillingsomradet eller still inn

00 for & slette den programmerte tilberedningstiden.

Trykk p& symbolet (® for & bekrefte valgt innstilling.

Nar tiden er over

Kokesonen slar seg av nar indikasjonen |11 blinker og
kokesonen viser &i. Du herer et lydsignal.

| tidsurdisplayet blinker J&i og indikasjonen I-.

Nar du trykker p& symbolet (B, slukker indikatorene og
lydsignalet opphgrer.

Merknader

m Hvis det er programmert en tilberedningstid for flere
kokesoner, vises alltid den korteste tiden i
tidsurdisplayet.

m For & vise resterende tilberedningstid for en
kokesone kan du trykke pa symbolet (® to ganger
og velge kokesonen.

m Du kan stille inn en tilberedningstid pa

inntil 55 minutter.

Varseluret
Med varseluret kan du stille inn en tid pa inntil 99
minutter.

Det fungerer uavhengig av kokesonene og andre
innstillinger.Denne funksjonen slar ikke automatisk av
en kokesone.

Slik stiller du inn

1. Trykk pa symbolet (®. | tidsurdisplayet lyser i3 og
indikasjonen 4.

2. Velg ensket tid i innstillingsomradet og bekreft
innstillingen ved & trykke pa symbolet (.

Etter noen sekunder begynner tiden & telles ned.

Endre eller slette tid

Trykk pa& symbolet (.

Endre tilberedningstid i innstillingsomradet eller still inn
LiL] for & slette den programmerte tilberedningstiden.

Trykk p& symbolet (® for & bekrefte valgt innstilling.

Nar tiden er over

Etter at tiden er telt ned_; harer du et lydsignal. |
Inlul

tidsurdisplayet blinker {J/{i og symbolet £).
Nar du har trykket pa symbolet (®, slukker indikatorene.
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no PowerBoost-funksjon

Stoppeklokkefunksjon

Stoppeklokkefunksjonen teller tiden som har gatt siden
aktivering.

Den fungerer uavhengig av kokesonene og andre
innstillinger. Denne funksjonen slar ikke automatisk av
en kokesone.

Aktivere
Trykk pa symbolet &. | tidsurindikasjonen lyser £iJ.
Tiden begynner a telles ned.

Deaktivere
Ixlul

Trykk p& symbolet @.| tidsurdisplayet vises Ll og
slukker deretter.
Funksjonen er deaktivert.

Merk: For & deaktivere stoppeklokken ma denne
funksjonen veere valgt.
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PowerBoost-funksjon

Med PowerBoost-funksjonen kan du varme opp store
mengder vann pé kortere tid enn med koketrinn 9.

Denne funksjonen kan bare aktiveres for en kokesone
hvis de andre kokesonene i samme gruppe ikke er i

bruk (se bilde).

|
2|
Merk: | fleksi-omradet kan powerboost-funksjonen ogsa

aktiveres hvis den fleksible kokesonen brukes som
eneste kokesone.

Aktivere

1. Velg en kokesone.

2. Trykk pa symbolet b.
Indikatoren & lyser.

Funksjonen er aktivert.

Deaktivere

1. Velg en kokesone.

2. Trykk pa symbolet b.
Indikasjonen & slukker, og kokesonen gaér tilbake til
koketrinn g.

Funksjonen er deaktivert.

Merk: Under bestemte betingelser kan PowerBoost-
funksjonen slas av automatisk for & beskytte de
elektroniske komponentene inne i koketoppen.



B ShortBoost-funksjon

Med ShortBoost-funksjonen varmes kokekaret raskere
opp enn med koketrinnet 5.

Velg egnet koketrinn for retten din etter deaktivering av
funksjonen.

Denne funksjonen kan bare aktiveres for en kokesone
hvis de andre kokesonene i samme gruppe ikke er i
bruk (se bilde).

|
2|

Merk: Shortboost-funksjonen kan ogsa aktiveres for
den fleksible kokesonen nar den brukes som én enkelt
kokesone.

Anbefalinger ved bruk

m Bruk alltid kokekar som ikke har veert varmt farst.

m Bruk gryter og panner med jevne bunner. Bruk ingen
kar med tynn bunn.

m Varm aldri opp tomt kokekar, olje, smar eller fett
uten tilsyn.

m Legg ikke lokk pa kokekaret.

m Sett kokekaret midt pd kokesonen. Forsikre deg om
at diameteren pa kokekarbunnen tilsvarer
kokesonestgrrelsen.

m Informasjon om type, starrelse og plassering av
kokekar finner du i avsnittet — "Koking med
induksjon"

Aktivere

1. Velg en kokesone.

2. Trykk to ganger pa symbolet b.
Indikatoren &~ lyser.

Funksjonen er aktivert.

Deaktivere

1. Velg en kokesone.

2. Trykk pa symbolet b.
Indikatoren &~ slukker, og kokesonen gér tilbake til
koketrinn 9.

Funksjonen er deaktivert.

Merk: Under bestemte betingelser kan ShortBoost-
funksjonen deaktiveres automatisk for & beskytte de
elektroniske komponentene inne i koketoppen.

ShortBoost-funksjon no

& Varmefunksjon

Denne funksjonen egner seg til smelting av sjokolade
eller smgr og varmholding av retter.

Aktivere

1. Trykk p& symbolet {F.

2. Velg onsket kokesone i lgpet av de neste
10 sekundene.
Indikatoren L lyser.

Funksjonen er aktivert.

Deaktivere

1. Trykk p& symbolet {F.

2. Velg kokesone.
Visningen L slukkes.Kokesonen slar seg av, og
restvarmeindikasjonen lyser.

Funksjonen er deaktivert.
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no Stekesensor

B) Stekesensor

Med denne funksjonen kan du steke samtidig som
egnet pannetemperatur opprettholdes.

Kokesonene med denne funksjonen er merket med
symbolet for stekefunksjon.

Fordelene nar du steker

m Kokesonen varmer bare nar dette er ngdvendig for &
opprettholde temperaturen. Slik sparer du energi og
oljen eller fettet blir ikke for varmt.

m Stekefunksjonen melder i fra om nar den tomme
pannen har perfekt temperatur for & tilsette olje og
deretter nar matvaren kan legges inn.

Merknader

m |kke legg lokk over pannen. Ellers blir ikke
funksjonen ordentlig aktivert. Bruk sprutbeskyttelse
for & unnga fettsprut.

m Bruk olje eller fett som er egnet for steking. Still inn
pa temparturtrinn 1 eller 2 dersom du bruker smer,
margarin, olivenolje native extra eller svinefett.

m La aldri en tom panne st og varmes opp uten tilsyn.

m Hvis kokesonen har hgyere temperatur enn
kokekaret eller omvendt, aktiveres ikke
stekesensoren riktig.

Til steking med stekesensor

Du kan kjgpe panner som er optimalt egnet for
stekesensoren, hos en forhandler eller via teknisk
kundeservice i etterkant. Oppgi alltid riktig
bestillingsnummer:

HZ390210 Panne med en diameter pa 15 cm.
HZ390220 Panne med en diameter pa 19 cm.
HZ390230 Panne med en diameter pa 21 cm.
HZ390250 Panne med en diameter pa 28 cm.
Anbefales kun til enkeltkokesonen med en diameter
pa 28 cm.

Pannene har non-stick-belegg, slik at det kreves lite olje
ved steking.

Merknader

m Stekesensoren er stilt inn spesielt for denne
pannetypen.

m Forsikre deg om at diameteren pa pannebunnen
tilsvarer kokesonestarrelsen. Sett pannen midt pa
kokeplaten.

m Pa den fleksible kokesonen er det mulighet for at
stekesensoren ikke blir aktivert hvis du bruker en
annen pannestarrelse eller ikke plasserer pannen
riktig. Se kapittel — "Flex- sone".

m Andre panner kan bli overopphetet. Temperaturen
kan under- eller overstige det valgte
temperaturtrinnet. Prov ut det laveste
temperaturtrinnet farst og endre etter behov.
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Stekesensor no

Temperaturtrinn

Temperaturtrinn Egnet til

1 sveert lavt Tilberedning 0@ opptining av sauser, damping av grannsaker og steking av mat med olivenolje native extra, smar eller

margarin

2 lavt Steking av mat med olivenolje native extra, smar eller margarin, f.eks. omeletter

3 middels-lavt  Steking av fisk og grovkvernet kjatt, f.eks. kjattboller og palser.

4 middels-hgyt  Steking av biff, medium stekt eller gjennomstekt, dypfryst, panert og lett mat, f.eks. schnitzel, ragu og grennsaker

5 hayt Steking av mat ved haye temperaturer, f.eks. biff (rd), potetlapper og stekte poteter.

Tabell

| tabellen ser du hvilket temperaturtrinn som er egnet
for hvilken matvare. Tilberedningstiden kan variere
avhengig av matvarens vekt, tykkelse og kvalitet.

Det innstilte temperaturtrinnet varierer avhengig av
pannen som brukes.

Forvarm den tomme pannen, tilsett olje og matvare
etter signaltonen.

Temperaturt- Samlet steketid etter varselsig-

rinn nalet (min.)
Kjott
Schnitzel, naturell eller panert 4 6-10
Filet 4 6-10
Koteletter* 3 10-15
Cordon bleu, Wienerschnitzel* 4 10-15
Biff, rd (3 cm tykk) 5 6-8
Biff, medium eller godt stekt (3 cm tykk) 4 8-12
Fjeerkrebryst (2 cm tykt)* 3 10-20
Kokte eller ra palser* 3 8-20
Hamburgere, kjattboller, fylte kjattboller* 3 6-30
Kjettpudding 2 6-9
Ragu, gyros 4 7-12
Kjottdeig 4 6-10
Bacon 2 5-8
Fisk
Fisk, stekt, hel, f.eks. fiellarret 3 10-20
Fiskefilet, naturell eller panert 3-4 10-20
Krabber og reker 4 4-8
Eggeretter
Pannekaker** 5
Omelett™* 2 3-6
Speilegg 2-4 2-6
Eggerare 2 4-9
Kaiserschmarrn (luftig pannekake) 3 10-15
Fransk toast™ 3 4-8

* Snu flere ganger

**Varighet per porsjon Stekes en etter en.
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no Stekesensor

Temperaturt- Samlet steketid etter varselsig-

rinn nalet (min.)
Poteter
Stekte poteter (av kokte poteter) 5 6-12
Pommes frites (av ra poteter) 4 15-25
Potetlapper™* 5 25-35
Schweizer Rasti (potetkaker) 1 50-55
Brunede poteter 3 15-20
Gronnsaker
Hvitlak, lok 1-2 2-10
Squash, auberginer 3 4-12
Paprika, grann asparges 3 4-15
Grannsaker dampet i olje, f.eks. squash, grann paprika 1 10-20
Sopp 4 10-15
Glaserte grannsaker 3 6-10
Dypfryste produkter
Schnitzel 4 15-20
Cordon bleu* 4 10-30
Fjeerkrebryst* 4 10-30
Kylling-nuggets 4 10-15
Gyros, kebab 3 5-10
Fiskefilet, naturell eller panert 3 10-20
Fiskepinner 4 8-12
Pommes frites D 4-6
Panneretter, f.eks. grannsakspanne med hane 3 6-10
Varruller 4 10-30
Camembert, ost 3 10-15
Saus
Tomatsaus med grannsaker 1 25-35
Béchamelsaus 1 10-20
Ostesaus, f.eks. Gorgonzolasaus 1 10-20
Konserverte sauser, f.eks. tomatsaus, bolognesesaus 1 25-35
Sate sauser, f.eks. appelsinsaus 1 15-25
Annet
Camembert, ost 3 7-10
Forhandstilberedte tarrprodukter som tilsettes vann, f.eks. pasta 1 5-10
Krutonger 3 6-10
Mandler/valngtter/pinjekjerner 4 3-15

* Snu flere ganger

** Varighet per porsjon Stekes en etter en.
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Slik stiller du inn:

Velg passende temperaturtrinn ut fra tabellen. Sett den
tomme pannen pa kokesonen.

1. Trykk pa symbolet §—.
2. Velg kokesone. | kokesonedisplayet lyser
indikasjonen «—.

3. Velg gnsket temperaturtrinn i innstillingsomradet i
lapet av de neste 10 sekundene.

of I I I

Funksjonen er aktivert.
Temperatursymbolet «— blinker inntil
steketemperaturen er nddd. Du harer en signaltone,
og temperatursymbolet slutter & blinke.

4. Nar steketemperaturen er nadd, har du ferst olje og
deretter matvarene i pannen.

Merk: Snu matvarene slik at de ikke svir seg.

Sla av stekesensoren

Trykk pa symbolet 84— og velg kokesone. Kokesonen
slar seg av, og restvarmeindikasjonen lyser.

Barnesikring no

[ Barnesikring

Med barnesikringen kan du hindre at barn slar pa
platetoppen.

Aktivere og deaktivere barnesikring
Koketoppen ma veere slatt av.

Aktivere:

1. Sla pa koketoppen med hovedbryteren.

2. Trykk pa symbolet W i ca. fire sekunder.
Indikatoren <0 lyser i 10 sekunder.

Kokesonen er sperret.

Deaktivere:

1. Sla pa koketoppen med hovedbryteren.
2. Trykk pa symbolet W i ca. fire sekunder.
Sperren er opphevet.

Permanent barnesikring

Med denne funksjonen, vil barnesikringen alltid slas pa
automatisk hver gang koketoppen slas av.

Inn- og utkobling

Hvordan du slar pa den automatiske barnesikringen
kan du lese om i — "Grunninnstillinger"
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no Vaskebeskyttelse

[€] Vaskebeskyttelse

Hvis du tarker over betjeningsfeltet mens koketoppen er
slatt pa, kan innstillingene forandre seg. For & unnga
dette har koketoppen en sperrefunksjon til rengjaring.

Aktivere: Bergr symbolet W, Et akustisk signal heres.
Betjeningsfeltet er sperret i 35 sekunder. Du kan vaske
over overflaten til betjeningsfeltet uten & forandre
innstillingene.

Deaktivere: Etter 35 sekunder oppharer sperringen av
betjeningsfeltet. Du kan oppheve funksjonen far tiden
ved & bergre symbolet Y.

Merknader

m Du hgrer et signal 30 sekunder etter aktiveringen.
Dette indikerer at funksjonen snart avsluttes.

m Rengjgringssperren har ingen virkning pa
hovedbryteren. Koketoppen kan slas av nar som
helst.
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[@) Automatisk
sikkerhetsutkobling

Dersom en kokesone er i bruk over lengre tid uten at
det foretas noen endringer av innstillingen, aktiveres
den automatiske sikkerhetsutkoblingen.

Kokesonen varmes ikke opp lenger. | indikatoren for
kokesonen blinker £, & og restvarmeindikatoren
i eller H vekselvis.

Du kan stoppe blinkingen ved & bergre et hvilket som
helst symbol. Du kan né stille inn kokesonen péa nytt.

Nar den automatiske sikkerhetsutkoblingen aktiveres,
avhenger av hvilket koketrinn som er stilt inn (etter 1 il
10 timer). .



Grunninnstillinger no

B Grunninnstillinger

Det er forskjellige grunninnstillinger pa apparatet. Disse
kan tilpasses brukerens individuelle behov.

Visning  Funksjon

| Automatisk barnesikring

o
I Manuell*
/ Automatisk
c Funksjonen er deaktivert.
cc Signaltoner
o Bekreftelses- og feilsignal er utkoblet.
/ Bare feilsignalet er innkoblet.
c Kun bekreftelsessignal er innkablet.
3 Alle signaltoner er innkoblet.*
c3 Indikere stromforbruk
I Utkoblet*
/ Innkoblet
cS Automatisk programmering av tilberedningstiden
00 Utkoblet*
O -89 Tid til automatisk utkobling
ch Tidsur-funksjonens signaltonevarighet
/ 10 sekunder*
c 30 sekunder
3 1 minutt
c Power Management-funksjon Begrense totaleffekten pa koketoppen
0 Utkoblet*
/ 1000 W minimumseffekt.
{5 1500w
c 2000 W
S eller 5.maks. effekt for koketoppen.
c il Endre forhandsinnstilte koketrinn til Move-funksjonen
_ 5 Forhandsinnstilt koketrinn for fremre kokesone
-5 Forh&ndsinnstilt koketrinn for midtre kokesone
{5 Forh&ndsinnstilt koketrinn for bakre kokesone
cic Sjekke kokekar, resultat av tilberedningsprosessen
I Ikke egnet
/ lkke optimalt
c Egnet
c i3 Konfigurer aktivering av den fleksible kokesonen.
I Som to uavhengige kokesoner
/ Som én kokesone*

* Fabrikkinnstillinger
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Visning  Funksjon

=l Tilbakestille til fabrikkinnstillinger
o Individuelle innstillinger™

]

' Tilbakestille til fabrikkinnstillinger
* Fabrikkinnstillinger

Slik kommer du til grunninnstillingene:
Koketoppen ma veere slatt av.

1. Sla pa koketoppen.

2. Berer symbolet (® i ca. fire sekunder i Igpet av de
neste ti sekundene.
De farste fire visningene inneholder
produktinformasjon. Berar innstillingsomradet for a
se de enkelte visningene.

Produktinformasjon Visning
Kundeserviceindeks (KI) N
Produksjonsnummer Fd
Produksjonsnummer 1 9s.
Produksjonsnummer 2 05

3. Huvis du bergrer symbolet ® pé& nytt, kommer du til
grunninnstillingene.

| visningene lyser = { og &i som forhandsinnstilling.

4. Trykk pa symbolet (© gjentatte ganger helt til den
onskede funksjonen vises.

5. Velg deretter gnsket innstilling i innstillingsomradet.

6. Beror symbolet (® i minst fire sekunder.

Innstillingene er lagret.

Ga ut av grunninnstillinger
Sla av koketoppen med hovedbryteren.



B4 Energibruksindikasjon

Denne funksjonen viser det samlede energiforbruket til
forrige tiloeredningsprosess pd denne platetoppen.

Etter at du har slatt av, vises forbruket i KWh i 10
sekunder.

Bildet viser et eksempel med et forbruk pa .05 kWh.

I
kwh L.

Hvordan du slar pa denne funksjonen, kan du lese om i
kapittel — "Grunninnstillinger".

Energibruksindikasjon no

I€i Test av kokekar

Med denne funksjonen kan du kontrollere prosessen og
kvaliteten pa tilberedningen avhengig av kokekar.

Resultatet er en referanseverdi og avhenger av
egenskapene til kokekaret og kokesonen som brukes.

1. Sett det kalde kokekaret med ca. 200 ml vann midt
pa den kokesonen med diameter som passer best til
kokekarbunnen. _

2. Ga til grunninnstillingene og velg innstillingen ¢ /2.

3. Bergr innstillingsomradet. | kokesoneindikasjonen
blinker —.

Funksjonen er aktivert.

Etter 10 sekunder vises resultatet for tilberedningens

kvalitet og tempo i kokesoneindikasjonen.

Kontroller resultatet med felgende tabell:

Kokekaret er ikke egnet for kokesonen og blir derfor ikke
varm.*

{  Kokekaret varmes langsommere opp en forventet og kokepro-
sessen foregdr ikke optimalt.*

Z  Kokekaret varmes opp riktig og kokeprosessen gar som den
skal.

* Dersom det finnes en mindre kokesone, kan du teste kokekaret en

gang til pa den lille kokesonen.

Berar innstillingsomradet for & aktivere denne
funksjonen igjen.

Merknader

m Den fleksible kokesonen er én eneste kokesone;
bruk bare ett kokekar.

m Hvis kokesonen som brukes er mye mindre enn
diameteren pa kokekaret, varmes bare midten av
kokekaret opp, og resultatet blir ikke optimalt eller
ikke tilfredstillende.

m Du finner informasjon om denne funksjonen i kapittel
— "Grunninnstillinger"

m Du finner informasjon om type, starrelse og
plassering av kokekaret i kapitlene — "Koking med
induksjon" og — "Flex- sone”.
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no Rengjering

Rengjoring

Du kan kjgpe egnede rengjgrings- eller pleiemidler via
kundeservice eller i var nettbutikk.

Koketopp

Rengjoring

Rengijer alltid platetoppen etter bruk. Dermed unngar
du at rester brenner seg fast. Rengjer platetoppen forst
nar restvarmeindikatoren har slukket.

Rengjer platetoppen med en fuktig klut og terk av den
med en tarr klut, slik at det ikke oppstar kalkflekker.

Bruk bare rengjeringsmidler som er egnet til slike
platetopper. Ta hensyn til veiledningen fra produsenten
pa produktpakningen.

Bruk aldri:

ufortynnet oppvaskmiddel

rengjeringsmiddel for oppvaskmaskin
skuremiddel

sterke rengjeringsmidler som stekeovnsspray eller
flekkfjerner

skuresvamper

m hoytrykksspyler eller dampstréle

Kraftig smuss fijernes enklest med en glasskrape. Folg
anvisningene fra produsenten.

Du finner egnede glasskraper gjennom var
kundeservice eller i var nettbutikk.

Du oppnar gode rengjgringsresultater med
spesialsvamper for rengjering av glasskeramikktopper.

Mulige flekker

Kalk- og vannrester  Rengjer platetoppen sa snart den er avkijglt.
Du kan bruke et rengjgringsmiddel som er
egnet for glasskeramikktopper.

Sukker, risstivelse Rengjer umiddelbart. Bruk en glasskrape.
eller plast Forsiktig: Fare for forbrenning.”

* Rengjer deretter med en fuktet klut og tark av med en tarr klut.

Merk: Bruk ingen rengjeringsmidler sa lenge
platetoppen fortsatt er varm, fordi det kan fore til flekker.
Forsikre deg om at alle rester av det brukte
rengjeringsmiddelet blir fijernet.

Platetoppramme

Folg disse tipsene for & unnga skader pa
platetopprammen:

Bruk kun varmt sapevann.

Vask nye kluter grundig fer bruk.

Bruk ingen sterke eller skurende rengjegringsmidler.
Bruk ikke glasskrape eller spisse gjenstander.
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BR Ofte stilte sporsmal og
svar (FAQ)

Hvorfor kan ikke platetoppen slas pa, og hvorfor lyser symbolet for barnesikring?

Barnesikringen er aktivert.
Opplysninger om denne funksjonen finner du i kapittel — "Barnesikring".

Hvorfor blinker indikasjonene, og hvorfor lyder det en signaltone?

Fjern vaesker eller spiserester fra betjeningsfeltet. Fiern alle gjenstander som ligger pa betjeningsfeltet.
Anvisningen for & deaktivere signaltonen finner du i kapittel — "Grunninnstillinger".

Lyder

Hvorfor harer man lyder under matlagingen?

Alt etter kvaliteten pd bunnen av kokekaret kan det oppsta lyder mens platetoppen er i drift. Disse lydene er vanlige, er en del av induk-
sjonsteknologien og tyder ikke pa noen defekt.

Mulige lyder

Dyp summing som fra en transformator:
Oppstar ved matlaging pa hayt koketrinn. Lyden forsvinner eller blir stillere nar koketrinnet reduseres.

Dyp piping:
Oppstar ndr kokekaret er tomt. Denne lyden forsvinner nar kokekaret fylles med vann eller matvarer.

Knitring:

Oppstér i kokekar bestdende av ulike materialer som ligger over hverandre, eller ved samtidig bruk av kokekar i forskjellig starrelse og
av forskjellig materiale. Styrken pa lyden kan variere alt etter mengde og maten man tilbereder matrettene pa.

Hoye pipetoner:
Kan oppsté nr to kokesoner samtidig stér pd hayeste koketrinn. Pipetonene forsvinner eller blir svakere nar koketrinnet reduseres.

Ventilatorlyd:

Kokefeltet er utstyrt med en ventilator som slér seg pé ved haye temperaturer. Ventilatoren kan fortsatt sté pd ogsé etter at kokefeltet er
slatt av dersom den malte temperaturen fremdeles er for hay.

Hvilke kokekar er egnet for induksjonstoppen?
Du finner informasjon om kokekar som er egnet til induksjon, i kapittel — "Koking med induksjon".

Hvorfor blir ikke kokesonen varm, og hvorfor blinker koketrinnet?
Kokesonen som kokekaret star pa, er ikke slétt pa.
Forsikre deg om at kokesonen som kokekaret star pa, er slatt pa.
Kokekaret er for lite til kokesonen som er slétt p, eller er ikke egnet til induksjon.

Forsikre deg om at kokekaret er egnet til induksjon, og at det star p& kokesonen som i starst mulig grad tilsvarer starrelsen pa kokekar-
bunnen. Opplysninger om type, starrelse og plassering av kokekar finner du i kapitlene — "Koking med induksjon", — "Flex- sone" og
—> "Move-funksjon".

Hvorfor tar det sa lang tid for kokekaret blir varmt, eller hvorfor blir det ikke varmt nok, selv om det er valgt et hayt koketrinn?

Kokekaret er for lite il kokesonen som er slétt pd, eller er ikke egnet til induksjon.

Forsikre deg om at kokekaret er egnet til induksjon, og at det star p& kokesonen som i starst mulig grad tilsvarer starrelsen pa kokekar-
bunnen. Opplysninger om type, starrelse og plassering av kokekar finner du i kapitlene — "Koking med induksjon", — "Flex- sone" og
—> "Move-funksjon".
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no Hva kan du gjere ved feil?

Rengjering

Hvordan rengjores platetoppen?

Optimale resultater oppnas med spesielle rengjeringsmidler for glasskeramikk. Det anbefales ikke & bruke sterke eller skurende rengje-
ringsmidler, rengjeringsmidler for oppvaskmaskin (konsentrater) eller skurekluter.

Mer informasjon om rengjaring og vedlikehold av platetoppen finner du i kapittel — "Rengjaring”.

EJHva kan du gjore ved feil?

Ved feil dreier det seg normalt om bagateller som er

lette a rette opp. Fer du kontakter kundeservice, bar du

lese veiledningen i tabellen.

Visning Mulig arsak Utbedring av feil

Ingen Stremforsyningen er brutt. Kontroller ved hjelp av andre elektriske apparater om det er opp-
stétt en kortslutning i stramforsyningen.

Apparatet er ikke tilkoblet i henhold til koblingss-  Kontroller at apparatet er tilkoblet i henhold til koblingsskjemaet.

kiemaet.
Feil med elektronikken. Dersom du ikke klarer & utbedre feilen, ma du kontakte teknisk
kundeservice.
Indikatorene blinker. Betjeningspanelet er fuktig, eller det er tildekket  Tark av betjeningspanelet eller fjern gjenstanden.
av en gjenstand.
Lampen — blinker i kokesone-  Det er oppstétt en feil med elektronikken. Bekreft feilmeldingen ved & dekke til betjeningsflaten med han-
indikatorene. den et kort ayeblikk.
Fe Elektronikken ble overopphetet og har koblet ut — Vent til elektronikken er tilstrekkelig avkjalt. Berar deretter et vil-
gjeldende kokesone. karlig symbol pa platetoppen.
FY Elektronikken ble overopphetet, og alle kokeso-

ner er koblet ut.
F 5 + koketrinn og signaltone  Et varmt kokekar stdr i betjeningsfeltet. Elektro-  Fjern kokekaret. Feilindikasjonen slukker kort tid etter. N& kan du

nikken star i fare for 4 bli overopphetet. fortsette tilberedningen.
FS 0g signaltone Et varmt kokekar stér i betjeningsfeltet. For & Fjern kokekaret. Vent noen sekunder. Berar et vilkarlig betje-
beskytte elektronikken slo kokesonen seg av. ningsfelt. Nar feilindikasjonen slukner, kan du fortsette tilbered-
ningen.
Fl/FE Kokeplaten er overopphetet og ble slatt avfor &  Vent til elektronikken er tilstrekkelig avkjalt, og sld kokesonen pé
beskytte arbeidsflaten din. igjen.
FE Kokesonen har vaert i drift over lang tid uten Den automatiske sikkerhetsutkoblingen ble aktivert. Se kapittel
avbrudd.
£Q000 Feil med driftsspenningen, den befinner seg Ta kontakt med din stremleverander.
£9n o utenfor normalt driftsomrade.
TN Platetoppen er ikke riktig tilkoblet. Koble platetoppen fra stremnettet. Kontroller at den er tilkoblet i
henhold til kablingsskjemaet.
oc Demomodus er aktivert. Koble platetoppen fra stramnettet. Vent 30 sekunder og sl appa-

ratet pd igjen. Berar et vilkarlig betjeningsfelt i lapet av de neste
3 minuttene. Demomodus er deaktivert.

Ikke plasser varme gryter pa betjeningsfeltet.

Merknader _

m Dersom £ vises i displayet, skal du holde inne
sensoren for den aktuelle kokesonen for & lese av
feilkoden.

m Hvis du ikke finner feilkoden i tabellen, kobler du
platetoppen fra streamnettet, venter i 30 sekunder og
kobler til pa nytt. Dersom den samme visningen
dukker opp igjen, méa du kontakte teknisk
kundeservice og oppgi feilkoden.
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Kundeservice

Hvis apparatet ma repareres, star kundeservice til
disposisjon. Vi finner alltid en passende lgsning, ogséa
for & unngé ungdvendige besgk av vare
serviceteknikere.

E-nummer og FD-nummer

Néar du tar kontakt med kundeservice, ma du alltid
oppgi produktnummeret (E-nr.) og
produksjonsnummeret (FD-nr.) til apparatet.

Typeskiltet med numrene finner du:

m P& apparatpasset.
m P& nedre del av platetoppen.

E-nummeret finner du ogséa pa glassflaten til
platetoppen. Du kan sjekke kunderegisteret (Kl) og FD-
nummeret ved & gé til grunninnstillinger. Sla opp i
kapittel— "Grunninnstillinger".

Veer klar over at det vil palgpe kostnader ved besgk av
servicetekniker som falge av feilbetjening ogsa under
garantitiden.

Kontaktadressene til alle land finnes i den vedlagte
fortegnelsen over kundeservice.

Reparasjonsoppdrag og radgivning ved feil
N 22 66 06 00

Ha tiltro til produsentens kompetanse. Dette garanterer
deg at reparasjonen blir utfart av kompetente
serviceteknikere som har originale reservedeler til ditt
apparat.

Kundeservice

no
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no Testretter

BNTestretter

Denne tabellen ble laget for testinstituttene for a
forenkle testingen av vare apparater.

Informasjonen i tabellen henviser til vare kokekar fra
Schulte-Ufer (kjgkkensett i 4 deler for
induksjonskokeplate HZ 390042) med falgende
dimensjoner:

m Sausepanne @ 16 cm, 1,2 | for kokesoner med

@ 14,5 cm
m Gryte @ 16 cm, 1,7 | for kokesoner med @ 14,5 cm
m Gryte @ 22 cm, 4,2 | for kokesoner med & 18 cm
m Stekepanne @ 24 cm, for kokesoner med @ 18 cm

Forvarming Tilberedning
: Varighet :
Testretter Kokekar Koketrinn (Min:sek) Lokk Koketrinn Lokk
Smelte sjokolade
Kuvertyre (f.eks. merket Dr. Oetker, mark sjokolade 55 % kakao, 150 g) Kasserolle
med skaft - - - 15 Nei
@ 16.cm
Varme opp og holde linsegryte varm
Linsegryte*
Starttemperatur 20 °C
Mengde: 450 g 1:30
@a%ﬂgm o (utenomrg-  Ja 1.5 Ja
ring)
Mengde: 800 g 2:30
odE 9 enoms  Ja 15 o
ring)
Linsegryte pa boks
f.eks. linsegryte med smapalser fra Erasco.
Starttemperatur 20 °C
Mengde: 500 g Gryte . ( ca. 1 :30tt P . P
% 1B @i omraring etter :
ca. 1 min)
Mengde: 1 kg ca. 2:30
@thgm 9 (omrﬂring.etter Ja 15 Ja
ca. 1 min)
Tilberede béchamelsaus
Temperatur pa melken: 7 °C
Ingredienser: 40 g smar, 40 g mel, 0,5 I melk (3,5 % fett) og en liten
Klype salt
1. Smelt smar, rar inn mel og salt, 0og varm opp massen. Kasserolle
med skaft 2 ca. 6:00 Nei
4 16.cm
2. Ha melken i melblandingen og kok opp under stadig omraring. 7 ca. 6:30 Nei
3. Nér béchamelsausen har kokt opp, fortsetter du & rare konstant ) ) ) 5 Nei

i to minutter mens gryten star pa kokesonen.
*Oppskrift iht. DIN 44550

“*Oppskrift iht. DIN EN 60350-2
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Forvarming Tilberedning

Varighet

(Min:sek) Lokk Koketrinn Lokk

Testretter Kokekar Koketrinn

Koke risengrynsgrot
Risengrynsgrat, kokt med lokk
Temperatur pa melken: 7 °C

Varm opp melken til kokepunktet. Still inn anbefalt koketrinn og haris,
sukker og salt oppi melken.

Tilberedningstid, inklusive oppkoking ca. 45 min

Ingredienser: 190 g rundkornet ris, 90 g sukker, 750 ml melk Q 3
(3,5 % fett) og 1 g salt e 8.5 ca. 5:30 Nei (omraring Ja
@16 cm :
etter 10 min)
Ingredienser: 250 g rundkornet ris, 120 g sukker, 1 I melk (3,5 % o 3
fett) 0g 1,5 g salt 1o 85 ca530  Nei (omrering  Ja
@22cm :
etter 10 min)
Risengrynsgret, kokt uten lokk
Temperatur pA melken: 7 °C
Tilsett ingrediensene i melken, og varm opp under stadig omraring. Velg
anbefalt koketrinn ndr melken har oppnadd en temperatur pa ca. 90 °C,
og la den smakoke i ca. 50 min.
Ingredienser: 190 g rundkornet ris, 90 g sukker, 750 ml melk Gryte ; . .
(3,5 % fett) og 1 g salt g16em 00 e e : e
Ingredienser: 250 g rundkornet ris, 120 g sukker, 1 I melk (3,5 % Gryte , . .
fett) og 1,5 g salt g22cm 89 Gy B &3 e
Koke ris*
Vanntemperatur: 20 °C
Ingredienser: 125 g langkornet ris, 300 g vann og en liten klype Gryte :
salt 316 cm 9 ca. 2:30 Ja 2 Ja
Ingredienser: 250 g langkornet ris, 600 g vann og en liten klype Gryte :
salt 322 om 9 ca. 2:30 Ja 2.5 Ja
Steke svinefilet
Starttemperatur pa steken: 7 °C
Mengde: 3 svinefileter (samlet vekt ca. 300 g, 1 cm tykke) og Steke-
15 ml solsikkeolje panne 9 ca. 1:30 Nei 7 Nei
@24 cm
Tilberede pannekaker**
Mengde: 55 ml rare per pannekake Steke-
panne 9 ca. 1:30 Nei 7 Nei
@24 cm
Fritering av dypfryste pommes frites
Mengde: 1,8 | solsikkeolje, per porsjon: 200 g dypfryste pommes Gryte Til oljetempera-
frites (f.eks. McCain 123 Frites Original) 9 turen nér Nei 9 Nei
@22 cm 180 °C

*Oppskrift int. DIN 44550

**Oppskrift int. DIN EN 60350-2
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da Sikkerhedsanvisninger

Sikkerhedsanvisninger

Dette apparat er

i overensstemmelse med
pageeldende
sikkerhedsbestemmelser for
elektriske apparater, og

er radiostgjdeempet.

Kolekredslgbet er afprovet
for utaeetheder.

Om denne vejledning

Laes og overhold brugs- og
monteringsvejledningen. De
indeholder vigtige
oplysninger om opstilling,
brug og vedligeholdelse af
apparatet.

Fabrikanten heefter ikke, hvis
anvisningerne og
advarslerne i brugs- og
monteringsvejledningen ikke
overholdes.

Opbevar alt materiale til
senere brug og giv det
videre til en senere ejer.

Eksplosionsfare

= Der mé aldrig benyttes

elekiriske apparater

i apparatet (f.eks.
varmeaggregater eller
elektriske ismaskiner).
Produkter med brandbare
drivgasser (f.eks.
spraydaser) samt eksplosive
stoffer méa ikke opbevares

i apparatet.

Spiritus med hgj
alkoholprocent mé kun
opbevares i teetlukkede og
opretstaende flasker.

Fare for elektrisk stod

Udfares installations-

0g reparationsarbejde forkert,
kan der opsta fare

for brugeren.

Hvis nettilslutningsledningen
er beskadiget: Afbryd straks
stremmen til apparatet.
Apparatet ma kun repareres
af fabrikanten, kundeservice
eller en lignende kvalificeret
person.

Brug kun originale dele fra
fabrikanten.

Med disse dele kan
fabrikanten sikre, at
sikkerhedskravene opfyldes.
En forleengelse af
nettilslutningsledningen ma
kun kebes hos kundeservice.

Fare for forbraending som
folge af forfrysning

= Frysevarer méa aldrig tages

direkte ud af fryserummet
0g puttes i munden.
Undgéa at huden kommer
i for leenge kontakt med
frysevarerne, is og rer

i fryserummet.



Fare for tilskadekomst

Beholdere med kulsyreholdige
drikkevarer kan eksplodere.
Beholdere med kulsyreholdige
drikkevarer mé ikke opbevares
i fryserummet.

Fare ved udsivende
kolemiddel

| kelekredslgbets ror findes der
sma mangder af det
miljgvenlige, men breendbare
kelemiddel R600a. Det
beskadiger ikke ozonlaget og
pger ikke drivhuseffekten. Hvis
kelemidlet siver ud, kan det
kveeste gjnene eller anteendes.
= Undga beskadigelse af
rorene.

Hvis rar beskadiges:

= Hold aben ild og teendkilder
vaek fra apparatet.

s Udluft rummet.

s Sluk for apparatet, og treek
netstikket ud.

s Kontakt kundeservice.

Undga risici for born og
personer, der er udsat for fare

Folgende personer er udsat for

fare:

s born,

= personer med begrensede
fysiske, psykiske eller
sansemaessige evner,

= personer, der ikke rader
over tilstraekkelig viden til at
kunne betjene apparatet
sikkert.

Sikkerhedsanvisninger da

Foranstaltninger:

= Sikr, at bgrn og personer,
der er udsat for fare, har
forstaet farerne.

= En sikkerhedsansvarlig
person skal overvage eller
vejlede bgrn og personer,
der er udsat for fare, nar de
bruger apparatet.

= Lad kun begrn, der er fyldt 8
ar, bruge apparatet.

= Overvag bgrn under
rengerings- og
vedligeholdelsesarbejde.

= Lad aldrig bern lege med
apparatet.

Fare for kveelning

= Ved apparat med darlas:
Opbevar ngglen uden for
berns raekkevidde.

= Emballage
og emballagedele méa ikke
overlades til barn.

Tingsskader

For at undga tingsskader:

= Treed ikke op pa sokler,
udtreek eller dere og stet dig
ikke pa dem.

= Plastdele og darpakninger
skal holdes fri for olie og
fedt.

m [reek i stikket, ikke
I tilslutningskablet.



da Bestemmelsesmaessig brug

Veaegt

Veer under opstillingen og
transporten af apparatet
opmasrksom pa, at det kan
vaere meget tungt.

— "Opstillingssted” pa side 7

Bestemmelsesmaessig
brug

Brug dette apparat

m  kun til keling og frysning af fadevarer
og til tilberedning af is.

m kun i private husholdninger og
i huslige omgivelser.

= kun iht. denne brugsvejledning.

Dette apparat er beregnet til brug i en
hgjde pa op til maksimalt 2000 meter
over havets overflade.

Miljobeskyttelse
Emballage

Alle materialer er miljgvenlige og egnet

til genbrug:
m Bortskaf emballagen pa miljgvenlig
vis.

m Informér dig om
bortskaffelsesmuligheder hos din
specialforhandler eller de offentlige
myndigheder.

Gammelt apparat

Ved miljerigtig bortskaffelse kan
veerdifulde rastoffer genindvindes.

AAdvarsel

Born kan lukke sig inde i apparatet og

blive kvalt!

m For at gere det besveerligt for barn at
klatre ind méa hylder og beholdere
ikke tages ud af apparatet.

m Sorg for at holde begrn veek fra et
udtjent apparat.

Pas pa!

Kolemiddel og skadelige gasser kan
stromme ud.

Rar i kelemiddel-kredslgbet og
isoleringen ma ikke beskadiges.

1. Traek netstikket ud.
2. Skeer nettilslutningsledningen over.
3. Fa apparatet bortskaffet korrekt.

Dette apparat er klassificeret iht.
det europeeiske direktiv
= 2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU.



Opstilling og
tilslutning
Leveringsomfang

Kontrollér alle dele for eventuelle
transportskader efter udpakningen.

| tilfeelde af reklamationer kontakt da
forhandleren, hvor du har kabt
apparatet, eller vores kundeservice.
— "Kundeservice" pa side 25

Leveringen bestar af falgende dele:
Indbygningsapparat

Udstyr (modelathaengig)
Monteringsmateriale
Brugsvejledning
Monteringsvejledning
Kundeserviceheefte

Garantitilleeg

Informationer vedr. energiforbrug og
stoj

Tekniske data

Kglemiddel, nytteindhold og yderligere
tekniske angivelser findes pa typeskiltet.
— "Leer apparatet at kende" pa side 10

Opstilling af apparatet

Opstillingssted

Rumsterrelsen, hvor apparatet star, er
afheengig af kelemiddelmaengden

i apparatet. Hvis apparatet laekker, kan
der opsta en brandbar gas-luft-blanding,
hvis rummene er for sma.

Pr. 8 g kalemiddel skal rummet veere
mindst 1 m3. Kaglemiddelmeangden i dit
apparat finder du pa typeskiltet inde

i apparatet.

— "Laer apparatet at kende" pa side 10

Apparatets veegt kan veere op til 75 kg
afheengigt af modellen.

Opstilling og tilslutning da

Tilladt stuetemperatur

Den tilladte stuetemperatur afheenger af
apparatets klimaklasse.

Angivelser vedr. klimaklassen findes pa
typeskiltet.
— "Leer apparatet at kende" pa side 10

Klimaklasse tilladt stuetemperatur

SN +10°C..32°C
N +16°C..32°C
ST +16°C .. 38°C
T +16°C..43°C

Apparatet fungerer helt normalt inden
for den tilladte stuetemperatur.

Korer et apparat fra klimaklassen SN
ved koldere stuetemperaturer, kan
beskadigelser pa apparatet udelukkes
indtil en stuetemperatur pa +5 °C.

Nichedybde

Til apparatet anbefales en nichedybde
pa 56 cm. Er nichedybden mindre

— mindst 55 cm - @ges energiforbruget
en smule.

Opstilling side by side

En opstilling af apparaterne ved siden af
hinanden er kun mulig med en afstand
pa mindst 15 cm.



da Opstilling og tilslutning

Energibesparelse
Hvis de efterfalgende henvisninger overholdes, forbruger dit apparat mindre stram.

Bemazerk: Placeringen af udstyrsdelene har ingen indflydelse pa apparatets
energiforbrug.

Apparat opstilles

Apparat skal beskyttes mod direkte solstraler. Apparatet skal kele sjldnere ved lave omgivelses-
Apparatet skal helst opstilles veek fra radiatorer, temperaturer og forbruger derved mindre stram.

komfur og andre varmekilder:

3 cm til elektro- eller gaskomfurer.

30 cm til olie- eller kulovn.

Bemeerk: Er dette ikke muligt, anbringes en isole-
ringsplade mellem apparat og varmekilde.

Veelg et opstillingssted med en stuetemperatur pa

ca. 20 °C.

Nichen skal have en dybde p& 56 cm. Luften pé& apparatets bagvaeg bliver ikke s& varm.
Pas pa! Apparatet forbruger mindre strem, hvis den varme
Fare for forbraending! luft kan forsvinde.

Enkelte apparatdele bliver varme, nér apparatet er
tendt. Bergring af disse dele kan fare til forbraendin-
ger.

Ventilationsabninger ma hverken tildaekkes eller luk-
kes med genstande.

Rum skal udluftes hver dag.

Brug af apparatet

Deren til apparatet mé kun abnes kort. Lufteni apparatet opvarmes ikke s& meget. Appara—
Kabte fadevarer transporteres i en kaletaske og leeg- t?t skal kele sjeeldnere og forbruger derved mindre
ges hurtigt ind i apparatet. UL

Varme fadevarer og drikke skal farst afkeles, far de
settes i apparatet.

Frysevarer leegges i kalerummet til optaning for at
udnytte kulden fra frysevarerne.

Mellem fedevarerne og bagvaeggen skal der altid Luften kan cirkulere, og luftfugtigheden forbliver
veere en smule plads. konstant. Apparatet skal kale sjeldnere og forbru-
Fadevarer indpakkes luftteet. ger derved mindre strem.

Apparatets bagvaeg stevsuges en gang om aret. Luften pé apparatets bagvaeg bliver ik}<e sa varm.
Ventilationsdbninger ma hverken tildaekkes eller luk- Apparatet forbruger mindre stram, hivis den varme

kes med genstande. luft kan forsvinde.



For forste brug

1.

Informationsmateriale tages ud, og
kleebestrimmel samt
beskyttelsesfolie fjernes.

Rengar apparatet.

— "Rengaring" pa side 22

Elektrisk tilslutning

Pas pa!
Apparatet ma ikke forbindes med en
elektroniske energisparestik.

Bemeerk: Apparatet kan tilsluttes til
netfgrte og sinusfarte vekselrettere.
Netfarte vekselrettere bruges il
fotovoltaikanleeg med direkte tilslutning
til det offentlige stremnet. Til glgsninger
skal der bruges sinusfarte vekselrettere.
Dlasninger f.eks. pa skibe eller

i bjerghytter har ingen direkte tilslutning
til det offentlige stremnet.

1.

Nar apparatet er opstillet, skal man
vente i mindst 1 time med at tilslutte
det for at undgé skader pa
kompressoren.

Tilslut apparatet til en
forskriftsmaessigt installeret
stikkontakt.

Stikkontakten skal opfylde fglgende
data:

Stikkontaktmed 220 V ... 240 V
Jordledning 50 Hz

Sikring 10A ... 16 A

Uden for Europa: Kontrollér, om
apparatets angivede strgmart
stemmer overens med de veerdier,
der geelder for dit stremnet.
Angivelserne om apparatet findes pa
typeskiltet.

— "Leer apparatet at kende" pa
side 10

4.

Opstilling og tilslutning da

Dette apparat er forsynet med ekstra
beskyttelse iht. forskrifter om
steerkstram. Dette geelder ogsd, nar
et allerede eksisterende apparat
skiftes, der ikke var forsynet med en
ekstra beskyttelse.

Formalet med den ekstra beskyttelse
er at beskytte brugeren mod farlig
elektrisk stad i tilfeelde af fejl.

| boliger, der er opfart efter den

1. april 1975, er alle stikdaser

i kekken og evt. ogsa i bryggers
forsynet med en ekstra sikring.

| lejligheder, der er opfart for den

1. april 1975, er den ekstra
beskyttelse sikret, hvis stikkontakten,
som apparatet skal tilsluttes, er
sikret med en
fejlbeskyttelseskontaki.

| begge tilfaelde gaelder folgende:
Ved en stikkontakt til et trebenet stik
ledningen med den gren/gule
isolering tilsluttes til jordklemmen
(med meerkningen
@-417-IEC-5019-a).

Ved en stikkontakt til et tobenet stik
skal der bruges et tobenet stik.
Lederen med den gren-gule
isolering skal skaeres over sé teet
som muligt ved stikket.

| alle andre tilfeelde ber du fa en
anerkendt elektroinstallater til at
kontrollere, hvordan man bedst kan
forsyne apparatet med en ekstra
beskyttelse.

Det ,,Elektriske rad“ anbefaler, at
den kraevede beskyttelse oprettes
med en fejlbeskyttelseskontakt med
en udlgsende nominel veerdi pa
0,03 ampere.

Tilslut apparatet til en stikkontakt

i neerheden af apparatet.

Stikdasen skal veere frit tilgeengelig
ogsa efter opstillingen af apparatet.



da Ler apparatet at kende

Leer apparatet at
kende

Fold den sidste side med illustrationer
ud. Afvigelser mellem apparat og
illustrationer er mulige athaengigt af
udstyret.
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Betjeningselementer

— Billede A

Tast ©®
Teender eller slukker for
apparatet.

Taste super fryserum

Teender eller slukker for
superfrysning.

Taste —/+ fryserum
Indstiller fryserummets
temperatur.

Visning temperatur fryserum
Viser den indstillede temperatur
i °C.

Tast alarm
Slukker for advarselstonen.

[6] Tasten @
Teender eller slukker for Home
Connect.

Taste —/+ kelerum
Indstiller kalerummets
temperatur.

Visning temperatur kelerum
Viser den indstillede temperatur
i °C.

(91 Taste super kalerum
Teender eller slukker for
superkgling.

Udstyr

(ikke alle modeller)

Hylde

—> Billede H

Hylden kan varieres:
m Treek hylden ud, og tag den ud.



Vario-hylde
—> Billede B
Haje kalevarer (f.eks. kander eller

flasker) kan opbevares:
m Tag forreste del af hylden ud og

skub den ind under den bageste del.

Udtraekkelig hylde
—> Billede H

For at fa et bedre overblik:
m  Traek hylden ud.

Hylden kan treekkes helt ud:

1. Tryk pé de to knapper under hylden
og hold dem nede.

2. Treek hylden ud, saenk den ned og
sving den ud til siden.

Beholder
—> Billede @
Beholderen kan tages ud:

m Treek beholderen helt ud, laft den
forreste del op, og tag den ud.

Hylde
—> Billede

Bakken kan tages ud:
m Loft bakken opad, og tag den ud.

Hylde Vario
—> Billede H

Store flasker kan opbevares pa den

nederste hylde:

m Hylden forskydes til hgjre eller
venstre.

Flaskeholder
— Billede H
Nar daren abnes og lukkes:

m Flaskeholderen forhindrer, at flasker
vipper.

Leer apparatet at kende da

Frysekalender
—> Billede /5]

Frysekalenderen angiver den maks.
opbevaringstid i maneder ved en
konstant temperatur pa -18 °C.

Isterningsbakke

Der kan laves isterninger:

1. Fyld isterningsbakken 3/4
op med vand og stil den
i fryserummet.
Bemaerk: Er isterningsbakken
frosset fast, ma den kun lgsnes med
en uskarp genstand (f. eks. skaftet
pa en ske).

2. Hold isterningsbakken kortvarigt ind
under rindende vand eller vrid den
lidt for at lasne isterningerne.

Fryseelement

Hvis der opstar stramsvigt eller en fejl:
m Fryseelementet forsinker
opvarmningen af de ilagte fedevarer.

Bemeerk: Opbevaringstiden er leengst,
nar fryseelementet leegges pa
fedevarerne i det gverste rum.

Fryseelementet kan tages ud il
forbigaende kgling af fadevarer f.eks.
i en koletaske.

11



da Betjening af apparatet

Betjening af apparatet
Teende for apparatet

1. Tryk pé tasten @.
Apparatet begynder at kgle.
Advarselstone, blikende
temperaturvisning til fryserummet og
lysende tast alarm betyder, at
fryserummet endnu er for varmt.

2. Tryk pa tasten alarm.
Advarselstonen slukker.

3. Indstil den gnskede temperatur.
— "Temperaturindstilling" pa
side 12

Tips i forbindelse med brug

m Efter apparatet er blevet teendt, kan
der ga flere timer, til de indstillede
temperaturer er ndet. Undga at
leegge fedevarer i, far den valgte
temperatur er naet.

m Det automatiske NoFrost-system
sikrer, at fryserummet er isfrit.
Afrimning er ikke ngdvendig.

m Kabinettets frontsider opvarmes en
smule. Dette forhindrer dannelse
af kondensvand i omradet omkring
derpakningen.

m Kan daren til fryseafdelingen ikke
abnes umiddelbart efter at den er
blevet lukket, vent da et gjeblik, til
det opstaede overtryk er udlignet.

Apparatet slukkes og tages ud
af brug

Slukke for apparatet

m Tryk pa tasten @.
Apparatet kgler ikke laengere.

12

Apparatet tages ud af drift

Hvis apparatet ikke skal anvendes

gennem en laengere periode:

1. Tryk pa tasten @.
Apparatet kgler ikke laengere.

2. Sla sikringen fra eller trask netstikket
ud.

3. Renger apparatet.

4. Lad apparatet sta aben.

Temperaturindstilling

Anbefalet temperatur

Kglerum: +4 °C
Fryserum: -18 °C
Kolerum

m Tryk pé tasten —/+ igen og igen, til
visningen viser den gnskede
temperatur.

Fryserum

m Tryk pa tasten —/+ igen og igen, til
visningen viser den gnskede
temperatur.

Maerkat OK
(ikke alle modeller)

Med meerkaten OK kan det kontrolleres,
om de anbefalede sikre
temperaturomrader for fedevarer pa

+4 °C eller koldere er opnaet i
kalerummet.

Hvis maerkaten ikke viser OK, sd saenk
temperaturen trinvist.

Efter ibrugtagning af apparatet kan det
vare op til 12 timer, for den indstillede
temperatur er opnaet.

Korrekt indstilling

ok



Superkoling

Ved superkaling kaler kalerummet sé
meget som muligt.

Superkgling teendes f.eks.:

m for ileegning af store meengder
fadevarer

m il hurtig nedkealing af drikkevarer

Bemeerk: Er superkgling teendt, kan
driftsstagjen veere noget hgjere.

Efter 15 timer skifter apparatet til normal
drift.

Superkgaling teendes/slukkes:
m Tryk pé tasten super.
Er superkaling teendt, lyser tasten.

Superfrysning

Ved superfrysning keler fryserummet s
meget som muligt.

Teend for superfrysning, f.eks.:

m for at gennemfryse fadevarerne
hurtigt indtil kernen

m 4 .. 6 timer for en fedevaremaengde
pa mere end 2 kg leegges i

m til udnyttelse af den maks.
frysekapacitet
— "Maks. frysekapacitet” pa
side 19

Bemaerk: Nar superfrysning er teendt,
kan driftsstgjen veere noget hgjere.

Efter ca. 2 V2 dage skifter apparatet {il
normal drift.

Superfrysning teendes/slukkes:

m  Tryk pa tasten super.
Tasten lyser, nar superfrysning er
teendt.

Alarm da

Feriemodus

Ved leengere fravaer kan du stille
apparatet om pa den energibesparende
feriemodus.

Temperaturen i kglerummet omstilles
automatisk pa +14 °C.

Opbevar ikke fadevarer i kelerummet
i denne tid.

Temperaturen i fryserummet forbliver
usendret.

Teending af feriemodus:

m  Tryk pa tasten + kglerum flere
gange, indtil visningen viser Ho.
Hvis feriemodus er teendt, viser
visningen temperatur kalerum ikke
leengere nogen temperatur.

Slukning af feriemodus:

m Tryk pa tasten — kelerum flere
gange, indtil visningen viser den
onskede temperatur.

E] Alarm

Dgralarm

Dgralarmen (konstant lyd) hgres, hvis

deren til apparatet star aben i mere end

et minut.

m Luk daren eller tryk pé tasten alarm.
Advarselstonen slukkes.

Temperaturalarm

Hvis det er for varmt i fryserummet, gar
temperaturalarmen (intervallyd) i gang.

Pas pa!

Under optoningen kan der opsta
bakterier, og frysevarerne kan
fordeerve

Helt eller delvist optaede frysevarer ma
ikke fryses igen.

13



da Home Connect

De opteede fgdevarer skal koges eller
steges, for de indfryses igen. Den
maksimale opbevaringstid geelder s
ikke leengere.

Bemazerk: Alarmen kan ga i gang

i felgende tilfeelde, uden at fedevarerne

er i fare:

m Apparatet tages i brug.

m Stgrre maengder friske fadevarer
leegges i apparatet.

m Daren til fryserummet har vaeret
aben i for lang tid.

Vis varmeste temperatur, og sluk
advarselstone:
m  Tryk pa tasten alarm.
Visningen viser i kort tid den
varmeste temperatur, der har veeret
i fryserummet. Herefter viser
visningen igen den indstillede
temperatur.
Fra dette tidspunkt fastsaettes
0g gemmes den varmeste
temperatur pa ny.
Bemeerk: Tasten alarm lyser, til den
indstillede temperatur er naet igen.

Home Connect

Dette apparat kan bruges med wi-fi og
kan fijernstyres via en mobil slutenhed.

Bemaerk: Wi-fi er et registreret maerke
tilherende Wi-Fi Alliance.

Hvis apparatet ikke er forbundet med et
hjemmenetveerk, fungerer det som et
kgleapparat uden netveerkstilslutning og
kan stadig betjenes manuelt via
betjeningselementerne.

14

Anvisninger

m  Overhold sikkerhedshenvisningerne i
denne brugsanvisning, og serg for,
at disse ogsa overholdes, nar
apparatet betjenes via Home
Connect-appen fra et sted uden for
hjemmet.

— "Sikkerhedsanvisninger" pa
side 4

Overhold ogsa henvisningerne i
Home Connect-appen.

m Betjening, der udfgres direkte pa
apparatet, har altid forrang. Under
denne betjening er det ikke muligt at
betjene apparatet via Home
Connect-appen.

Opsatning af Home Connect

Anvisninger

m Overhold anvisningerne i Home
Connect-tilleegget, der kan
downloades pa
www.siemens-home.bsh-group.com i
forbindelse med vejledningerne.
Indtast hertil apparatets E-nummer i
spgefeltet.

m Vent mindst to minutter, efter
apparatet er teendt, indtil den interne
apparatinitialisering er afsluttet.
Opseet forst derefter Home Connect.

m For at der kan foretages indstillinger
med Home Connect, skal Home
Connect-appen veere installeret pa
den mobile slutenhed.

Overhold anvisningerne i den
medfelgende dokumentation fra
Home Connect.

For at foretage indstillingerne skal
de trin folges, som anvises i appen.

m Hvis apparatet ikke betjenes i
laengere tid, lukkes menuen Home
Connect automatisk. Henvisninger
vedrgrende abning af menuen Home
Connect findes i starten af det
pagaeldende kapitel.



Automatisk forbindelse med
hjemmenetvaerksdrevet (WLAN)

Hvis der er en WLAN-router med
WPS-funktion til radighed, kan
koleapparatet automatisk forbindes
med hjemmenetveerket.

1. Tryk péa tasten &.

Visningen temperatur kalerum
viser Cn.

2. Tryk pa tasten —/+ kglerum flere
gange, indtil visningen temperatur
kelerum viser AC, og visningen
temperatur fryserum viser OF.

3. Tryk pé tasten —/+ fryserum.
Apparatet er klar til den automatiske
forbindelse.

Visningen temperatur fryserum viser
en animation i 2 minutter.

Séa lseenge animationen vises, er
apparatet klar til den automatiske
forbindelse.

4. Aktivér WPS-funktionen pa
hjemmenetveerksrouteren inden for
de 2 minutter (f.eks. via
WPS/WLAN-tasten, folg
oplysningerne dertil i
dokumentationen til routeren).

Ved oprettet forbindelse blinker On i
visningen temperatur fryserum.
Koleapparatet er klar til forbindelse
med appen.

Bemaerk: Hvis visningen temperatur
fryserum viser OF, kunne der ikke
oprettes forbindelse.

1. Kontrollér, om kgleapparatet
befinder sig inden for
hjemmenetvaerkets (WLAN)
reekkevidde.

2. Gentag proceduren, eller udfer
manuel forbindelse.

Home Connect da

Manuel forbindelse med
hjemmenetvaerket (WLAN)

Hvis den tilgaengelige WLAN-router ikke
rader over nogen WPS-funktion, eller
der ikke er kendskab til dette, kan
kaleapparatet forbindes manuelt med
hjemmenetvaerket.

1. Tryk pa tasten &.

Visningen temperatur kelerum
viser Cn.

2. Tryk pa tasten —/+ kglerum flere
gange, indtil visningen temperatur
kelerum viser SA, og visningen
temperatur fryserum viser OF.

3. Tryk pa tasten —/+ fryserum.
Apparatet er klar til den manuelle
forbindelse.

Visningen temperatur fryserum, viser
en animation.

S& laenge animationen vises, er
apparatet klar til den manuelle
forbindelse.

4. Kgleapparatet har nu opsat et eget
WLAN-netveerk med netveerksnavnet
HomeConnect.

Der kan nu fas adgang til dette
netveerk med den mobile slutenhed.

5. Abn WLAN-indstillingerne i den
mobile slutenheds indstillingsmenu.

6. Forbind den mobile slutenhed med
WLAN-netveerket HomeConnect.
Password: HomeConnect
Forbindelsesetableringen kan tage
op til 60 sekunder.

7. Abn Home Connect-appen pa den
mobile slutenhed efter oprettet
forbindelse.

Appen sgger efter keleapparatet.

8. Sa snart keleapparatet er fundet,
indtast da netveerksnavnet (SSID) og
passwordet (Key) til det eget
hjemmenetvaerk (WLAN) i de
pageeldende felter.

15



da Home Connect

9.

Bekreeft med knappen Overfor til

husholdningsapparater.

- Ved oprettet forbindelse blinker
On i visningen temperatur
fryserum.

Nu kan keleapparatet forbindes
med appen.

- Huvis visningen temperatur
fryserum viser OF, kunne der ikke
oprettes forbindelse.

Kontrollér, om kgleapparatet
befinder sig inden for
hjemmenetveerkets (WLAN)
reekkevidde.

Gentag proceduren.

Forbindelse af keleapparat med app

1.

2.

3.

16

Tryk pa tasten &.

Visningen temperatur kglerum

viser Cn.

Tryk pa tasten —/+ kglerum flere
gange, indtil visningen temperatur
kelerum viser PA, og visningen
temperatur fryserum viser OF.

Tryk péa tasten —/+ fryserum for at
forbinde apparatet med appen.
Visningen temperatur fryserum, viser
en animation.

Sa snart keleapparat og app er
forbundet, viser visningen
temperatur fryserum On.

Vent i Home Connect-appen pa den
mobile slutenhed, indtil
koleapparatet vises. Veelg derefter
+ (tilfa)).

Hvis kaleapparatet ikke vises
automatisk, veelg da i Home
Connect-appen forst Seg
husholdningsapparater og derefter
Forbind husholdningsapparat.

5. Felg appens anvisninger, indtil

proceduren er afsluttet.

Visningen temperatur kelerum viser
PA, og visningen temperatur
fryserum viser On.

Kaoleapparatet har oprettet
forbindelse med appen.

Hvis forbindelsen er mislykket, sa
kontrollér, om den mobile slutenhed
er forbundet med hjemmenetvaerket
(WLAN).

Gentag derefter
forbindelsesetableringen.

Nar der i visningen temperatur
fryserum vises Er, sa nulstil Home
Connect-indstillingerne.

Bemeerk: Ved nulstillingen nulstilles
alle Home Connect-indstillinger.

Kontrol af signalstyrke

Signalstyrken bar kontrolleres, nar
forbindelsesetableringen ikke fungerer.

1.

Tryk pé tasten &.

Visningen temperatur kglerum

viser Cn.

Tryk péa tasten —/+ kaelerum flere

gange, indtil visningen temperatur

kelerum viser Sl. | visningen

temperatur fryserum vises en veerdi

mellem 0 (ingen modtagelse) og

3 (fuld modtagelse).

Signalstyrken bar vaere mindst 2.

Hvis signalstyrken er for lav, kan

forbindelsen afbrydes.

- Stil routeren og keleapparatet
teettere pa hinanden.

- Serg for, at forbindelsen ikke
forstyrres af skaermende vaegge.

- Eller installér en repeater for at
forsteerke signalet.



Nulstilling af Home
Connect-indstillinger

Hvis der ved forsagget pa
forbindelsesetablering opstar et
problem, eller apparatet skal tiimeldes
pa et andet hjemmenetvaerk (WLAN),
kan Home Connect-indstillingerne
nulstilles:

1. Tryk pa tasten &.

Visningen temperatur kelerum
viser Cn.

2. Tryk pé tasten —/+ kglerum flere
gange, indtil visningen temperatur
kelerum viser rE, og visningen
temperatur fryserum viser OF.

3. Tryk pa tasten —/+ fryserum.
Visningen temperatur fryserum viser
en animation i 15 sekunder.
Derefter viser visningen temperatur
fryserum OF.

Home Connect-indstillingerne er
nulstillet.

Installation af opdatering til
Home Connect-softwaren

Kaleapparatet kontrollerer med
regelmaessige mellemrum, om der
findes opdateringer til Home
Connect-softwaren.

Hvis der findes en opdatering, viser
visningen temperatur kalerum UP.

Med tryk pa en vilkérlig tast, nulstilles
visningen til den indstillede temperatur.

Installation af opdatering:

1. Tryk pa tasten &.

Visningen temperatur kalerum
viser Cn.

2. Tryk pa tasten —/+ kglerum flere
gange, indtil visningen temperatur
kelerum viser UP, og visningen
temperatur fryserum viser OF.

Home Connect da

3. Tryk pa tasten —/+ fryserum.
Visningen temperatur fryserum, viser
en animation.

Opdateringen installeres.

Under installationen er alle taster

speaerret.

- Hovis installationen blev afsluttet
korrekt, viser visningen
temperatur fryserum On.

- Hovis installationen ikke blev
afsluttet korrekt, viser visningen
temperatur fryserum Er.

Start opdateringen igen pa et
senere tidspunkt.

Hvis installationen heller ikke
kunne afsluttes efter flere forsgg,
sé kontakt kundeservice.

Henvisning vedrorende
databeskyttelse

Ferste gang Home Connect-apparatet
forbindes med et WLAN-netveerk, der er
forbundet med internettet, sender
apparatet falgende datakategorier til
Home Connect-serveren
(ferstegangsregistrering):

m Entydig apparat-ID (bestaende af
apparatets kode samt
MAC-adressen for det indbyggede
Wi-Fi-kommunikationsmodul).

m  Wi-Fi-kommunikationsmodulets
sikkerhedscertifikat (til
informationsteknisk afsikring af
forbindelsen).

m Husholdningsapparatets aktuelle
software- og hardwareversion.

m Status for en eventuel forinden udfert
nulstilling til fabriksindstillinger.

Denne fegrstegangsregistrering
forbereder brugen af Home
Connect-funktionaliteterne og er farst
nedvendig pa det tidspunkt, hvor Home
Connect-funktionaliteterne skal bruges
farste gang.
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da Kalerum

Bemeerk: Veer opmaerksom p4, at
Home Connect-funktionaliteterne kun
kan anvendes i forbindelse med Home
Connect-appen. Der kan fremhentes
oplysninger om databeskyttelse i Home
Connect-appen.

Overensstemmelseserklaering

Hermed erkleerer BSH Hausgerate
GmbH, at dette apparat med Home
Connect-funktionalitet er i
overensstemmelse med de
grundlaeggende krav og @vrige
geeldende bestemmelser i direktiv
1999/5/EF.

Der findes en udfarlig
R&TTE-overensstemmelseserklaering pa
internettet under adressen
www.siemens-home.bsh-group.com pa
produktsiden for det pageeldende
apparat under de ekstra dokumenter.

q3

A Kolerum

Kalerummet er egnet til at opbevare
kad, paleeg, fisk, meelkeprodukter aeg,
feerdigretter og bagveerk.

Temperaturen kan indstilles fra +2 °C ...
+8 °C.

Opbevaring i keleskabet anvendes til at
lagre meget fordeervelige fadevarer

i kort og lidt leengere tid. Jo lavere den
valgte temperatur er, desto
langsommere udvikler der sig
enzymatiske, kemiske og fordeervelige
mikroorganismer. En temperatur pa

+4 °C eller lavere sikrer, at de lagrede
fadevarer holdes friske og sikre.
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Veer opmaerksom pa felgende
under ilaegningen

m Laeg friske, ikke gdelagte fadevarer
i apparatet.

P& den made bevares kvalitet og
friskhed i la&engere tid.

m Ved feerdigprodukter og pafyldte
varer skal producentens mindste
holdbarhedsdato eller
forbrugsdatoen ikke overskrides.

m For at bevare aroma, farve og
friskhed skal fgdevarerne placeres
godt emballeret eller tildeekket.

Pa den made undgas
smagsoverfarsel og misfarvning af
plastdele.

m Varme retter og drikkevarer skal
afkoles, for de saettes i kalerummet.

Laeg meerke til kuldezonerne
i kelerummet

Luftcirkulationen i kelerummet sarger
for, at der opstar forskellige kuldezoner.

Koldeste zone

Koldeste zone er mellem pilen, der
er praeget ind i siden og hylden
nedenunder.

—> Billede [

Bemaerk: Den koldeste zone er
velegnet til opbevaring af sarte
fadevarer (f. eks. fisk, paleeg og ked).

Varmeste zone

Den varmeste zone er ved dgren, helt
oppe.

Bemaerk: Opbevar f.eks. hard ost og
smer i den varmeste zone. Pa den
made kan ost udvikle sin aroma,

og smaret kan smgres pa uden
problemer.



Grontsagsbeholder med
fugtighedsregulator

—> Billede H

Grgntsagsbeholderen er det optimale
opbevaringssted til frisk frugt og grent.
Luftfugtigheden kan tilpasses

i grentsagsbeholderen med
fugtighedsregulatoren og en speciel
teetning. Dette ger det muligt at
opbevare frisk frugt og grent i op til
dobbelt s& lang tid i forhold til
almindelig opbevaring.

Luftfugtigheden i grentsagsbeholderen
kan indstilles alt efter type og meengden
af ferdevarer der opbevares:

m overvejende frugt samt ved hgj
pafyldning - lavere luftfugtighed
indstilles

m overvejende grent samt ved blandet
pafyldning eller lille pafyldning -
hgjere luftfugtighed indstilles

Anvisninger

m Frugt (f.eks. ananas, bananer,
papaya og citrusfrugter) og
grentsager (f.eks. auberginer,
agurker, squash, paprika, tomater og
kartofler), der ikke kan tale kulde,
ber opbevares uden for kaleskabet
ved temperaturer pa ca. + 8 °C ...
+12 °C for at bevare den optimale
kvalitet og aroma.

m  Kondensvand kan dannes
i grentsagsbeholderen afhaengigt af,
hvad der opbevares og hvor meget
der opbevares.
Fjern kondensvandet med en ter
klud og tilpas luftfugtigheden
i grentsagsbeholderen vha.
fugtighedsregulatoren.

Fryserum da

Fryserum

Fryserummet er egnet til:

m  Opbevaring af dybfrostvarer
m Fremstilling af isterninger

m Indfrysning af fadevarer

Temperaturen kan indstilles fra =16 °C
.. =24 °C.

Fryselagringen ger det muligt at kunne
lagre fordeervelige fadevarer i lang tid,
uden at dette ferer til en tydelig
kvalitetsforringelse, da de lave
temperaturer bremser eller stopper
fordeervelsen. Udseende, aroma og alle
veerdifulde indholdsstoffer bibeholdes
s& vidt muligt.

Fadevarer ber lagres langfristet ved
—-18 °C eller koldere.

Den tid, der gar fra de friske fgdevarer
lagres og til de er frosset helt igennem,
afheenger af fglgende faktorer:

m indstillet temperatur

m fodevarens type

m hvor fyldt fryserummet er

m lagringsmengde og -type

Maks. frysekapacitet

Den maks. frysekapacitet angiver,
hvilken maengde fadevarer der kan
gennemfryses til kernen i lgbet af 24
timer.

Oplysninger om den max. frysekapacitet
pa 24 timer findes patypeskiltet.
— "Leer apparatet at kende" pa side 10

@nsker du at bruge den maks.
frysekapacitet, teendes superfrysning 24
timer, for de friske fgdevarer laegges i.
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da Fryserum

Forudsaetninger for maks.
frysekapacitet

1. Cirka 24 timer, for friske fadevarer
leegges i: Superfrysning teendes.
— "Superfrysning" pa side 13

2. Beholdere tages ud af fryserummet,
og fedevarerne stables direkte pa
hylderne og pa bunden af
fryserummet.

3. Farst fyldes det gverste rum med
fedevarer. Dér fryses de hurtigst
igennem.

4. Hvis der ikke er nok plads i det
gverste rum, laegges resten i rummet
nedenunder; begynd forfra til hajre.

5. Friske fgdevarer skal helst anbringes
sa teet som muligt op ad
sideveeggene.

100% udnyttelse af
frysevolumen

Hvis der skal anbringes den maks.

maengde frysevarer:

m alle udstyrsdele tages ud.

m Foadevarer leegges direkte pa
hylderne og péa fryserummets bund.

Kob af dybfrostvarer

m Veer opmaerksom pa, at emballagen
ikke er beskadiget.

m Mindste holdbarhedsdato ma ikke
overskrides.

m Temperatur i salgsmontren skal
veere —18 °C eller koldere.

m Dybfrostvarer skal helst
transporteres i en termopose
og leegges sa hurtigt som muligt
i fryserummet.
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Veer opmaerksom pa felgende
under placeringen

m Store mangder fgdevarer indfryses
i det gverste rum.

Dér fryses de seerligt hurtigt og
skansomt.

m Fodevarerne bredes ud péa hele
rummernes eller
frysevarebeholdernes bund.

m Allerede frosne fadevarer méa ikke
komme i beragring med de friske
fadevarer, der skal fryses.
Dybfrosne fadevarer kan evt. l&2gges
om i frysevarebeholderne.

m Vigtigt for at sikre en god
luftcirkulation i apparatet:
Frysevarebeholdere skubbes ind til
anslag.

Indfrysning af friske fodevarer

Brug kun friske og fejlfrie fedevarer til
indfrysning.

Fadevarer, der spises kogt, stegt eller
bagt, er bedre egnet til indfrysning end
fodevarer, der spises rat.

Fer indfrysningen skal der gennemfares

forberedelsesprocesser afthangigt af

fadevarerne for at bevare naeringsveerdi,

aroma og farve bedst muligt:

m Grontsager: vaskes, skaeres i stykker
og blancheres.

m Frugt: vaskes, fjernes for sten og
skreelles eventuelt tilseettes sukker
eller ascorbinsyreoplasning.

Anvisninger til dette kan findes i aktuel
litteratur.

Egnet til indfrysning

Bagveerk

Fisk og alt godt fra havet
Kaed

Vildt og fijerkree

Frugt, grent og krydderurter
fEQg uden skal



m  Meelkeprodukter f.eks. ost, smer og
kvark

m Feerdigretter og madrester f.eks.
supper, sammenkogte retter, kogt
ked og kogt fisk, kartoffelretter,
gratin og desserter

Ikke egnet til indfrysning

m grontsagssorter, der normalt spises
i rd tilstand f.eks. bladsalater eller
radiser

uskraellede eller hardkogte aeg
vindruer

hele abler, peerer og ferskner
yoghurt, tykmeelk, syrnet flade,
creme fraiche og mayonnaise

Indpakning af frysevarer

Den rigtige type emballage og det
rigtige materialevalg er i hgj grad med
til at bestemme, hvor lang tid
produktkvaliteten holder, og til at undga,
at der udvikles frysebrand.

1. Laeg fadevarer i emballagen.

2. Tryk luften ud.

3. Emballagen lukkes luftteet, sa
fadevarerne ikke mister smag eller
terrer ud.

4. Emballagen maerkes omhyggeligt
med indhold og dato.

Egnet emballage:

m  Filmfolie

m Rorfolie i polyethylen (PE)
m  Alufolie

m Frysedaser

Egnede lukkemekanismer:
m Gummiringe

m Plastklips

m Kuldebestandig tape

Emballage, der ikke er egnet:
m Indpakningspapir
Pergamentpapir

Cellofan

Affaldsposer og brugte
indkgbsposer

Fryserum da

Frysevarernes holdbarhed ved -18 °C

Fisk, palaeg, feerdigretter op til 6 maneder

0g bagveerk:
Kad, fierkree:
Frugt, grant:

op til 8 maneder
op til 12 maneder

Optoning af frysevarer

Opteningsmetoden skal tilpasses
fedevarerne og anvendelsesformalet for
at bibeholde produktkvaliteten bedst
muligt.

Optegningsmetoder:

m i kelerummet (iseer egnet il
animalske fgdevarer som fisk, kad,
ost og kvark)

m ved stuetemperatur (bred)

m mikrobglgeovn (fedevarer til
ajeblikkelig spisning eller gjeblikkelig
tilberedning)

m bageovn/komfur (fadevarer til
ojeblikkelig spisning eller gjeblikkelig
tilberedning)

Pas pa!

Indfrys ikke helt eller delvist opteede
frysevarer igen. Frysevarerne bar farst
indfryses igen, efter de er lavet til en
feerdigret (kogt eller stegt).
Fedevarernes maskimale
opbevaringstid geelder sa ikke laengere.
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da Afrimning

Afrimning

Kolerum

Nar kompressoren kgrer, dannes
tevandsdraber eller rim pa apparatets
bagveeg. Dette er funktionsafhaengigt.
Tevandsdraberne eller rimen skal ikke
torres vaek. Bagvaeggen afrimer
automatisk. Tevandet lgber ned

i tavandsrenden.

—> Billede @

Fra tovandsrenden lgber tgvandet
videre ned til fordampningsskalen, hvor
det fordamper.

Bemaerk: Sorg for at holde
tevandsrende og aflgbshul rent, sa
tevandet kan lgbe bort, og sa lugt
undgés.

Fryserum

Det automatiske NoFrost-system sikrer,
at fryserummet er isfrit. Afrimning
er ikke mere ngdvendig.

Rengering

Pas pa!

Undga skader pa apparatet og

udstyrsdele.

m Brug ikke sand-, klorid-
eller syreholdige rengarings-
og oplasningsmidler.

m Brug ikke skurende eller skarpe
svampe.
Pa de metalliske overflader kan der
opsta korrosion.

m Hylder og beholdere mé aldrig
vaskes i opvaskemaskinen.
Delene kan deformeres.
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Fremgangsmade:

1. Sluk for maskinen.

2. Sl& sikringen fra eller traek netstikket
ud.

3. Tag fadevarerne ud, og opbevar
dem et kaligt sted.
Hvis det findes: Laeg fryseelementet
pé fadevarerne.

4. Hvis de findes: Vent, til rimlaget er
afrimmet.

5. Renger apparatet med en blad klud
og lunkent vand, der er tilsat
en smule pH-neutralt
opvaskemiddel.
Pas pa!
Opvaskevandet ma ikke komme ind
i belysningen eller gennem
aflgbshullet og ind
i fordampningsomradet.

6. Darpakningen tarres af med rent
vand og gnides derefter grundigt tar.

7. Apparatet tilsluttes igen, teendes og
fadevarerne laegges i.

Rengoring af udstyret

De variable dele skal tages ud af
apparatet til rengering.
— "Udstyr" pa side 10

Tovandsrende

—> Billede &

Renggar tevandsrenden og aflabshullet
regelmaessigt med vatpinde el. lign., sa
tevandet kan lgbe ud.

Hylde over grentsagsbeholderen
— Billede E
1. Grentsagsbeholder treekkes ud.

2. Hylde tages ud og skilles ad til
rengering.



Lugt

Hvis der opstar ubehagelige lugte:
1. Sluk apparatet med
teend-/sluk-tasten @.

2. Tag alle fgdevarerne ud af apparatet.

3. Renger den indvendige side
af apparatet.— "Rengearing"” pa
side 22
4. Renggr al emballagen.
5. Pak steerkt lugtende fgdevarer i
luftteet emballage for at forhindre
lugtdannelse.
Teend for apparatet igen.
Placer fadevarerne.
Kontrollér efter 24 timer, om der igen
er opstaet lugtdannelse i apparatet.

o N

Belysning

Apparatet er udstyret
med en vedligeholdelsesfri
LED-belysning.

Kun kundeservice eller autoriserede
fagfolk ma reparere belysningen.

Lugt da

Stoj

Normal stoj

Brummer: En motor kerer f.eks.
koleaggregat, ventilator.

Klukrer, blubrer eller risler: Kglemiddel
stremmer gennem rgrene.

Klikker: Motor, kontakt eller
magnetventiler teender eller slukker.

Klik: Automatisk afrimning udfert.

Undgaelse af stoj

Apparatet star ikke stabilt: Justér
apparatet med et vaterpas. Leeg noget
under efter behov.

Beholdere, opbevaringsrum eller
hylder vakler eller sidder i klemme:
Kontrollér udtagelige udstyrsdele og
saet dem evt. i igen.

Flasker eller beholdere berorer
hinanden: Ryk flasker eller beholdere
vaek fra hinanden.

Hvad skal jeg gore, hvis der opstar en fejl?

Far kundeservice kontaktes, bedes du vha. denne tabel kontrollere, om du selv er

i stand til at afhjeelpe fejlen.

Temperatur afviger meget fra indstillingen.

Sluk apparatet i 5 minutter.

— "Apparatet slukkes og tages ud af brug" pa

side 12

Hvis temperaturen er for varm, kontrolleres tempera-
turen igen efter et par timer.

Hvis temperaturen er for kold, kontrolleres tempera-
turen igen naeste dag.
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da Hvad skal jeg gare, hvis der opstar en fejl?

Ingen visning lyser.

Netstikket sidder ikke fast.
Sikringen er sprunget.
Strgmmen er svigtet.

Seet netstikket .
Kontrollér sikringerne.
Kontrollér om strammen er tilsluttet.

| lampen ses E....
Elektronik har registreret en fejl.

Kontakt kundeservice.
— "Kundeservice" pa side 25

En advarselstone heres, og tasten alarm lyser.

Apparatets daren er abnet.

Ventilations- og udluftningsébningerne er daekket
til.

Der er blevet lagt store maengder friske fadevarer
ind i apparatet.

Tryk pé tasten alarm. Alarmen er slukket.
Luk apparatets dar.

Sarg for, at ventilationsébningerne ikke er tildeek-
kede.

Overskrid ikke den maks. frysekapacitet.

Visningen blinker, advarselstonen hgres, og tasten alarm lyser.

Dgren pé apparatet er aben.

Ventilations- og udluftningsabningerne er deekket
til.

Der er blevet lagt store maengder friske fadevarer
ind i apparatet.

Visningen blinker.

Tryk pé tasten alarm. Alarmen er slukket.
Luk apparatets dar.

Sarg for, at ventilations- og udluftningsabninger ikke
er tildaekkede.

Maks. frysekapacitet ma ikke overskrides.

Det er for varmt i fryserummet.

Efter tryk pa tasten alarm vises i 5 sekunder den var-
meste temperatur, der har veeret i fryserummet. Tryk
pé tasten alarm. Visningen blinker ikke mere.

Apparatet koler ikke, indikatoren og belysningen lyser.

Udstillingsfunktion teendt.

Start apparat-selvtesten.

— "Apparat-selvtest” pa side 25

Nér programmet er udfart, stilles apparatet om til
normal drift.



Kundeservice

Kontakt vores kundeservice, hvis det
ikke er muligt at afhjeelpe fejlen. Vi
finder altid en passende lgsning, ogsa
for at undga unedvendige
teknikerbesgg.

Kontaktdataene for den naermeste
kundeservice findes her eller i den
vedlagte fortegnelsen over
kundeservice.

Hvis du kontakter kundeservice, bar du
altid oplyse produktionsnummeret
(E-nr.) og fabrikationsnummeret (FD),
som begge findes pé typeskiltet.

— "Leer apparatet at kende" pa side 10

Hav tillid til fabrikantens kompetence.
Séledes sikres det, at reparationer
gennemfgres af instruerede
serviceteknikere, der er udstyret med de
originale reservedele, der passer til dit
hvidevarer.

Apparat-selvtest

Dit apparat rader over et
selvtestprogram, der viser fejl, som kan
afhjeelpes af din kundeservice.

1. Sluk apparatet, og vent 5 minutter.

2. Teend apparatet.

3. Tryk inden for de ferste 10 sekunder
pé tasten super fryserum, og hold
den nede i 3 til 5 sekunder, til der
hgres et akustisk signal.
Selvtestprogrammet starter. Mens
selvtesten karer, hgres der i
mellemtiden et langt akustisk signal.

m Hvis der hgres 2 akustiske signaler,
og den indstillede temperatur vises,
efter selvtestens afslutning:
Apparatet er i orden.

m Hvis der hgres 5 akustiske signaler,
og tasten super fryserum blinker i
10 sekunder, efter selvtestens
afslutning: Kontakt kundeservice.

Kundeservice da

Nar programmet er udfert, stilles
apparatet om til normal drift.

Radgivning og bestilling af
reparation i tilfeelde af fejl
Der findes kontaktdata for alle lande

i den vedlagte fortegnelsen over
kundeservice.

DK 44898985

Garanti

Naermere oplysninger om
garantiperiode og garantibetingelser,
der geelder i dit land, fas hos din
kundeservice, din forhandlere og pa
vores internetside.
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no Sikkerhetshenvisninger

Sikkerhetshenvisninger

Dette apparatet tilsvarer de
godkjente
sikkerhetsbestemmelsene for
elektroapparater og er fjernet
for radiostay.

Kuldekretslgpet er
lekkasjekontrollert.

Nar det gjelder denne
veiledningen

s Lesigjennom og ta hensyn til
bruks- og
monteringsveiledningen.
Disse inneholder viktige rad
om installasjon, bruk og
vedlikehold av apparatet.

s Produsenten er ikke
ansvarlig dersom De ikke tar
hensyn til henvisningene og
advarslene i bruks- og
monteringsveiledningen.

= Oppbevar alle trykksakene
for senere bruk og for en evt.
ny eier.

Eksplosjonsfare

s Det ma aldri brukes
elektriske apparater inne
I dette apparatet (f.eks.
varmeapparater, elektriske
isberedere).

= Det ma ikke lagres produkter
med brennbar drivgass (f.
eks. spraybokser) og ingen
eksplosive stoffer
i apparatet.
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= Alkohol med hgy prosent méa
kun lagres tett lukket og
I hgykant stilling.

Fare for elektrisk stot

Ikke sakkyndige installasjoner

og reparasjoner kan fere

til alvorlig fare for brukeren.

= Ved skadet nettledning:
apparatet ma straks skilles
fra nettet.

= Apparatet ma kun repareres
av produsenten,
kundeservice eller en annen
kvalifisert person.

= Bruk kun originaldeler fra
produsenten.
Produsenten garanterer at
disse delene tilfredsstiller
sikkerhetskravene.

= En forlengelse av
nettledningen ma kun kjepes
hos kundeservice.

Fare for skade pa grunn av
kulde

s lkke ta frosne varer inn i
munnen straks etter de blir
tatt ut av fryserommet.

= Unnga at huden har lengre
kontakt med frosne varer, is
eller rarene i fryserommet.



Fare for skade

Beholdere med kullsyreholdige
drikkevarer kan sprekke.

Ikke lagre beholdere med
kullsyreholdige drikkevarer

i fryserommet.

Fare pa grunn av kuldemiddel

| rarene til kuldekretslopet
finnes det sma mengder av det
miljgvennlige, men brennbare
kuldemiddelet R600a. Dette
skader ikke ozonlaget og gker
ikke drivhuseffekten. Dersom
dette kuldemiddelet lekker, kan
det skade gynene eller
antennes.

= Rorene ma ikke skades.

Ved skader pé rerene:

= Hold ild og antenningskilder
borte fra apparatet.

s Luft rommet.

= Sla av apparatet og trekk ut
stopselet.

= Ring kunde- service.

Unnga risiko for barn og
personer som utsettes for fare

Folgende er utsatt for fare:

= Barn

= Personer som er fysisk eller
psykisk redusert eller som
har redusert
oppfattelsesevne

s Personer som ikke har nok
kunnskap om sikker
betjening av apparatet

Sikkerhetshenvisninger no

Tiltak:

s Forsikre deg om barn og
personer som er i fare har
forstatt farene som kan
oppsta.

= En person som er ansvarlig
for sikkerheten ma ha
oppsyn med eller gi
veiledning til barn eller
personer som er utsatt for
fare ved apparatet.

= La bare barn over 8 ar bruke
apparatet.

= Ved rengjering og
vedlikehold ma barn holdes
gye med.

= La aldri barn leke med
apparatet.

Fare for kvelning

= Ved apparater med dgrlas:
Nokkelen ma oppbevares
utenfor barns rekkevidde.
s Emballasjen og deler
av denne ma ikke veere
tilgjengelig for barn.

Materielle skader

For & unnga materielle skader:
= Det er ikke tillatt & klatre opp
eller stotte seg pa sokkel,

skuffer eller dgrer.
= Plastdeler og dertetninger
ma holdes fri for olje og fett.
s Dra i stopselet, ikke i
tilkoblingskabelen.
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no Forskriftsmessig bruk

Vekt

Ved oppstilling og transport av
apparatet, ma du ta hensyn til
at det kan veere meget tungt.
— "Oppstillingssted”

pa side 31

Forskriftsmessig bruk

Bruk dette apparatet

m  kun for kjgling og frysing av matvarer
og for tilberedning av is.

m kun i private husholdninger og
i husets omgivelser.

m  kun i henhold til bruksveiledningen.

Dette apparatet er laget for bruk i en

hegyde over havet pa maks. 2000 meter.

Miljovern
Emballasje

Alle materialer er miljgvennlige og kan

resirkuleres:

m Emballasjen méa kasseres pa en
miljgvennlig mate.

m Innhent informasjon om
kasseringsmater fra faghandleren
eller fra offentlige myndigheter.
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Gammelt apparat

Gjennom miljgvennlig skroting kan
verdifulle rastoffer gjenvinnes.

AAdvarsel

Barn kan bli last inne i apparatet og

dermed bli kvalt!

m For & forhindre at barn klatrer inn
i apparatet, bar hyller og beholdere
ikke tas ut.

m Hold barn borte fra utrangerte
apparater.

Obs!

Kuldemiddel og skadelige gasser kan
trenge ut.

Rarene for kretslagpet til kuldemiddelet
og isoleringen ma ikke skades.

1. Trekk ut stgpselet.

2. Kutt nettledningen.

3. Apparatet ma skrotes pa en
sakkyndig mate.

Dette apparatet er klassifisert i
henhold til det europeiske
= direktivet 2012/19/EU om
avhending av elektrisk- og
elektronisk utstyr (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

Direktivet angir rammene for innlevering
0g gjenvinning av innbytteprodukter.



Oppstilling og tilkobling no

- Tillatt romtemperatur
(_)pp3t_|"|ng og Den tillatte romtemperaturen avhenger
tl|k0b|lng av klimaklassen til apparatet.
. Angivelsene om klimaklasse finner du
Leveringsomfang pa typeskiltet.

Etter fierning av emballasjen méa du — "Bli kient med apparatet” pa side 33

kontrollere alle delene for eventuelle Klimaklasse Tillatt romtemperatur
transportskader.

Ved reklamasjoner bgr du henvende SN +10°C..32°C
deg til din forhandler hvor du har kjgpt N +16°C .. 32°C
apparatet eller til var kundeservice. ST +16°C . 38°C
— "Kundeservice" pa side 49
T +16°C ... 43°C
Leveringen bestar av fglgende deler:
m Apparat til innbygging Apparatet er fullt funksjonsdyktig
m Utstyr (avhengig av modell) innenfor den tillatte romtemperaturen.
= Montasjemateriell Dersom et apparat av klimaklassen SN
= Bruksveiledning blir drevet ved kaldere
= Monteringsveiledning romtemperaturer, kan skader pa
= Hefte for kundeservice apparatet opptil en romtemperatur
= Garanti vedlegg . pa +5 °C utelukkes.
m Informasjoner om energiforbruk og
ste ..
Y Nisjedybde
Tekniske data For apparatet blir det anbefalt en

nisjedybde pa 56 cm. Ved en mindre
nisjedybde — minst 55 cm - forhgyes
energiopptaket litt.

Kuldemiddel, nytteinnhold og andre
tekniske informasjoner finnes pa
typeskiltet.

— "Bli kjent med apparatet" pa side 33 . . .
/ PP P Plassering side by side

Oppstilling av apparatet Det er bare mulig & plassere
apparatene ved siden av hverandre
Oppstillingssted med en avstand pa minst 15 cm.

Jo mer kuldemiddel som er i skapet, jo
starre ma rommet veere hvor skapet
skal sté. | altfor sma rom kan det derfor
ved en eventuell lekkasje oppsta

en brennbar blanding av luft og gass.

Per 8 g kuldemiddel ma rommet vaere
minst 1 m3 stort. Mengden kuldemiddel
i apparatet ditt star pa typeskiltet pa
innsiden av apparatet.

— "Bli kjent med apparatet” pa side 33

Vekten pa apparatet kan, alt etter
modell, veere opptil 75 kg.
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no Oppstilling og tilkobling

Energisparing

Dersom du tar hensyn til de falgende henvisningene, forbruker apparatet ditt mindre
stram.

Merk: Plasseringen av utstyrsdelene har ingen innflytelse pa apparatets
energiforbruk.

Oppstilling av apparatet

Apparatet mé beskyttes mot direkte solstréler. Apparatet ma ved lav omgivelsestemperatur kjale

Apparatet ma settes opp helst med stor avstand til mere sjeldent og bruker derfor mindre stram.
varmeapparat, komfyr og andre varmekilder:

til elektrisk eller gasskomfyr: 3 cm,

til olje- eller kullkomfyr: 30 cm.

Merk: Dersom dette ikke er mulig, mé det settes

en isolasjonsplate mellom apparatet og varmekilden.

Velg et sted for oppstilling med en romtemperatur

péca. 20 °C.

Bruk en nisje med dybde p& 56 cm. Luften p& bakveggen til apparatet varmes ikke
Obs! s sterkt opp. Apparatet bruker mindre strgm, der-
Fare for forbrenning! som den varme luften kan slippe ut.

Enkelte deler av apparatet blir varme under driften.
Beraring av disse delene kan fare til forbrenning.

Ventilasjonsapningene ma ikke dekkes til eller
Sperres.

Rommet ma luftes hver dag.

Bruk av apparatet

Apparatdgren ma kun apnes i kort tid. Luften i apparatet blir ikke varmet opp sa mye.

Transportér de kjgpte matvarene i en kjglebag /;]p%arrﬁtneérmatl:jzr%e mere sjeldent og bruker der-
0g legg dem snarest mulig inn i apparatet. tillol S

Varm mat og drikke ma alltid avkjgles fer de settes
inn i apparatet.

Legg frosne varer i kjglerommet for opptining, for
a utnytte kulden fra de frosne varene.

La det veere litt plass mellom matvarene Luften kan sé sirkulere og luftfuktigheten
0g bakveggen i skapet. er konstant. Apparatet ma kjole mere sjeldent
PakKk matvarena inn [ufttett 0g bruker dermed mindre strgm.

Baksiden pé apparatet ma stavsuges en gang i aret. Luften p& bakveggen til apparatet varmes ikke

——— T ; s sterkt opp. Apparatet bruker mindre strgm, der-
\S/ggslrleasswnsapnmgene ma ikke dekkes til eller som den varme luften kan slippe ut
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For forste gangs bruk

1. Ta utinformasjonsmaterialet og fiern
limbandet og beskyttelsesfolien.

2. Rengjer apparatet.
— "Rengjgring” pa side 46

Elektrisk tilkobling

Obs!
Apparatet mé ikke tilkobles til
en elektronisk energisparekontakt.

Merk: Du kan tilkoble apparatet til en
nettfert og til en sinusfart
vekselomformer.

Nettfarte vekselomformer blir brukt

pa fotovoltaik (solar) anlegg med
direkte kobling til det offentlige
stramnettet. Ved lukkede Igsninger
ma det brukes en sinusfert
vekselomformer. Lukkede lgsninger,

f. eks. pa skip eller i hytter pa fijellet, har
ingen direkte tilkobling til det offentlige
stremnettet.

1. Etter at apparatet er oppstilt, ma du
vente med tilkoblingen i minst
1 time, for & unngé skader pa
kompressoren.

2. Apparatet ma tilkobles til en

forskriftsmessig installert stikkontakt.

Stikkontakten méa oppfylle falgende
data:

Stikkontakt med 220 V ... 240 V
Beskyttelsesled 50 Hz

er

Sikring 10A .. 16 A

Utenfor Europa: Kontrollér om den
angitte streamtypen pa apparatet
stemmer overens med verdiene
pa strgmnettet ditt. Angivelsene til
apparatet star pa typeskiltet.
— "Bli kient med apparatet”
pa side 33

3. Apparatet tilkobles en stikkontakt
i neerheten av apparatet.
Stikkontakten ma veere fritt
tilgjengelig, ogsa etter at apparatet
er oppstilt.

Bli kjent med apparatet no

Bli kjent med
apparatet

Klaff ut den siste siden med
illustrasjonene. Avvik mellom ditt
apparat og illustrasjonene kan veere
mulig, alt etter apparatets utstyr.

— Bilde @
* lkke pé alle modellene.

Kjglerom
Fryserom

- B

98]
@
.
‘©
=4
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»n
@
)
3
o
-
=
o)
=

Belysmng

Uttrekkbar hylle
Grannsakbeholder med
fuktighetsregulering
Typeskilt

Baerskuff
Frysekalender
Frysebeholder

Smar- og ostebeholder
Holdere Vario

Hylle for store flasker

*

*

| [ (= =] (=] =] |—] _A_L_L
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no Bli kient med apparatet

Betjeningselementer

— Bilde H
Knapp @
Slar apparatet pa og av.
Knapp super fryserom
Slar superfrysing pa eller av.
Knapp —/+ fryserom
Stiller inn temperaturen i
fryserommet.
Indikator for temperatur
i fryserommet
Viser innstilt temperatur i °C.
Knapp alarm
Slar av varsellyden.
(6] Tast®
Slar Home Connect pa eller av.
Knapp —/+ kjalerom
Stiller inn temperaturen i
kjglerommet.
Indikasjon for temperatur
i Kjglerommet
Viser innstilt temperatur i °C.
(91 Knapp super kjglerom
Slar superkjglingen pa eller av.
Utstyr
(ikke pa alle modellene)
Hylle
— Bilde H

Du kan variere hyllen:
m Trekk hyllen helt ut.

Variohylle

— Bilde &1

Du kan lagre haye kjglevarer (f. eks.
kanner og flasker):

m Ta ut den forreste delen av hyllen og
skyv den under den bakre delen.
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Uttrekkbar hylle
— Bilde H

Du kan fa bedre oversikt:
m  Trekk ut hyllen.

Du kan ta hyllen helt ut:

1. Trykk pa begge knappene under
hyllen og hold dem inne.

2. Dra ut hyllen, senk den ned og sving
den ut til siden.

Beholder
— Bilde @
Du kan ta ut beholderen:

m Trekk beholderen ut inntil anslag, loft
den opp foran og ta den ut.

Holdere
— Bilde

Du kan ta ut holderen:
m Loft holderen opp og ta den ut.

Holdere Vario
—> Bilde H

| den nederste holderen kan du lagre

store flasker:

m Skyv holderen til hgyre eller til
venstre.

Flaskeholder
—> Bilde &1

Nar du skal apne og lukke daren:
m Flaskeholderen forhindrer at
flaskene velter.

Frysekalender
—> Bilde ll/O5]

Frysekalenderen angir den maksimale
lagringstiden av matvarer i maneder
ved en gjennomgaende temperatur pa
-18 °C.



Isskal

Du kan tilberede isbiter:

1. Isskalen fylles 3/4 med vann
og settes inn i fryserommet.
Merk: En isskal som er frosset fast
ma kun lgsnes med en stump
gjenstand (f.eks. skaftet pa en skje).

2. For a lgsne isbitene holdes isskalen
kort under rennende vann eller vris
lett pa.

Kjoleelement

Ved et strambrudd eller feil:
m Kjoleelementet forsinker
oppvarmingen av de frosne varene.

Merk: Lagringstiden er lengst dersom
du legger kjoleelementet i den gverste
hyllen oppa matvarene.

Du kan ogsé ta ut kjgleelementene for &
kortvarig holde matvarer kjalig, f. eks.
i en kjolebag.

Betjening av apparatet
Innkobling av apparatet

1. Trykk tasten @.
Apparatet begynner & kjale.
Varsellyd, blinkende temperaturviser
for fryserommet og lysende taste
alarm viser at det er enné for varmt i
fryserommet.

2. Trykk tasten alarm.
Varselsignalet slas av.

3. Still inn gnsket temperatur.
— "Innstilling av temperatur"
pa side 36

Betjening av apparatet no

Henvisninger om driften

m FEtter innkoblingen kan det vare flere
timer fer den innstilte temperaturen
er nadd. Ikke legg inn matvarer

i skapet fgr den valgte temperaturen

er oppnadd.

P& grunn av det helautomatiske

NoFrost-systemet forblir fryserommet

isfritt.

Det er ikke ngdvendig & avrime

dette.

m Frontsidene pé kassen blir delvis lett
oppvarmet, dette forhindrer at det
danner seg kondensvann i omradet
rundt darpakningen.

m Dersom dgren pa fryserommet ikke
lar seg apne straks igjen etter at den
er blitt lukket, ma du vente et
gyeblikk inntil undertrykket som er
oppstatt har jevnet seg ut.

Nar apparatet skal slas av og
tas ut av bruk

Sla av apparatet

m  Trykk tasten @.
Apparatet kjoler ikke lenger.

Nar apparatet skal tas ut av drift

Dersom du ikke skal bruke apparatet

i lengre tid:

1. Trykk tasten .
Apparatet kjgler ikke lenger.

2. Sl& av sikringen, eller trekk ut
stopselet.

3. Rengjor apparatet.

4. La apparat sta apen.
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no Betjening av apparatet

Innstilling av temperatur

Anbefalt temperatur

Kjslerom: +4 °C
Fryserom: -18 °C
Kjolerom

m Trykk pa knappen —/+ sa ofte, inntil
indikasjonen viser den gnskede
temperaturen.

Fryserom

m  Trykk pé& knappen —/+ sa ofte, inntil
indikasjonen viser den gnskede
temperaturen.

Klistremerke OK
(ikke pé alle modellene)

Med klistremerket OK kan du
kontrollere om de anbefalte sikre
temperaturomradene for matvarer pa
+4 °C eller kaldere er oppnadd.

Nar klistremerket ikke viser OK, ma
temperaturen reduseres trinnvis.

Nar apparatet er tatt i bruk, kan det ta
opptil 12 timer for den innstilte
temperaturen er oppnadd.

Korrekt innstilling

oK
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Superkjoling

Ved superkjaling blir temperaturen i
kiglerommet redusert s mye som
mulig.

Superkjgling slas pa f.eks.:

m for du fyller pa store mengder
av mat

m for hurtigkjgling av drikkevarer

Merk: Nar superkjgling er slatt pa, blir
lyden pa apparatet noe hayere.

Etter 15 timer stilles apparatet om til
normaldrift.

Superkjgling slas pa/av:

= Trykk knappen super.
Knappen lyser nar superkjglingen er
slatt pa.

Superfrysing

Ved superfrysing blir temperaturen i
fryserommet redusert sd mye som
mulig.

Superfrysing slas pa f.eks.:

m nar matvarer skal gjennomfryses
hurtig

m  4-6 timer faor du legger inn matvarer
fra og med 2 kg

m nar den maksimale frysekapasiteten
skal utnyttes
— "Maksimal frysekapasitet"
pa side 43

Merk: Nar superfrysingen er pa, kan
det oppsta hayere driftsstoy.

Etter ca. 2 2 dager slas apparatet om til
normaldrift.

Superfrysing sléas pa/av:

m  Trykk knappen super.
Knappen lyser nar superfrysingen er
slatt pa.



Feriemodus

Ved lengre fraveer kan du stille
om apparatet pa energisparende
feriemodus.

Temperaturen i kjglerommet blir
automatisk omstilt pa +14 °C.

Ikke lagre noen matvarer i kjglerommet
i lgpet av denne tiden.

Fryseromstemperaturen forblir
uforandret.

Aktivere feriemodus:

m Trykk gjentatte ganger pa tasten +
kiglerom, helt til indikatoren
viser Ho.

Nar feriemodus er aktivert, viser
indikatoren for temperatur

i kiglerommet ingen temperatur
lenger.

Deaktivere feriemodus:

m Trykk gjentatte ganger pé tasten —
kjolerom, helt til indikatoren
viser gnsket temperatur.

El Alarm

Doralarm

Dgaralarmen (vedvarende lyd) slas pa

nar apparatderen star apen lenger enn

i ett minutt.

m Lukk daren og trykk tasten alarm.
Varsellyden blir slatt av.

Alarm no

Temperaturalarm

Dersom det blir for varmt i fryserommet,
slas temperaturalarmen (intervallyd) pa.

Obs!

Ved opptining kan det oppsta bakterier
og de frosne varene kan bli fordervet
Frosne varer som er helt eller delvis
opptint, mé& ikke fryses ned igjen.

Forst etter at varene er kokt eller stekt,
kan de fryses ned pa nytt. Den
maksimale lagringstiden for disse
varene kan ikke lenger utnyttes.

Merk: Det er mulig at alarmen blir slatt

pé&, selv om det ikke er fare for de

frosne varene, nar:

m Apparatet blir tatt i drift.

m Store mengder ferske matvarer er
blitt lagt inn.

m Fryseromsdgren har veert dpen for
lenge.

Visning av den varmeste temperaturen
og utkobling av varsellyd:
m  Trykk tasten alarm.
Indikatoren viser for kort tid den
varmeste temperaturen som er blitt
registrert i fryserommet. Deretter
viser indikatoren igjen den innstilte
temperaturen i fryserommet.
Fra dette tidspunktet blir
den varmeste temperaturen
registrert pa nytt og lagret.
Merk: Tasten alarm lyser inntil den
innstilte temperaturen er nadd igjen.
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no Home Connect

Home Connect

Dette apparatet kan kobles til WiFi og
fiernbetjenes via en mobil enhet.

Merk: Wi-Fi er et registrert varemerke
som tilharer Wi-Fi Alliance.

Dersom apparatet ikke er koblet til
hjemmenettverket, fungerer det som et
kjoleapparat uten nettverkstilkobling og
kan fortsatt betjenes manuelt via
betjeningselementene.

Merknader

Les gjennom
sikkerhetsinstruksjonene i
bruksanvisningen og serg for at
disse ogsa felges dersom du
betjener apparatet via Home
Connect-appen nar du ikke er
hjemme.

— "Sikkerhetshenvisninger”

pa side 28

Les ogséa informasjonen i Home
Connect-appen.

Betjening direkte pa apparatet har
alltid forrang. Nar apparatet betjenes
direkte, kan ikke Home
Connect-appen brukes til
fiernbetjening.

Installere Home Connect

Merknader

38

Se Home Connect-vedlegget som er
tilgjengelig for nedlasting under
www.siemens-home.bsh-group.com
ved veiledningene. Oppgi apparatets
E-nummer i sokefeltet.

Vent i minst to minutter etter at
apparatet er slatt pa til den interne
initialiseringen av apparatet er
avsluttet. Farst da kan Home
Connect installeres.

For at du skal kunne gjare
innstillinger med Home Connect, ma
Home Connect-appen veere installert
pa din mobile enhet.

Ta hensyn til informasjonen som
falger med Home Connect.

Utfer innstillingene ved & falge
trinnene som vises i appen.

Hvis apparatet ikke betjenes over et
lengre tidsrom, lukkes Home
Connect-menyen automatisk. Du
finner informasjon om hvordan du
apner Home Connect-menyen i
begynnelsen av det aktuelle kapitlet.

Automatisk forbindelse med stasjonen
i hjemmenettverket (WLAN)

Hvis en WLAN-ruter med WPS-funksjon
er tilgjengelig, kan kjeleapparatet
kobles opp mot hjemmenettverket
automatisk.

1.

%

Trykk pa tasten
Indikatoren for temperatur

i kjglerommet viser Cn.

Trykk gjentatte ganger pa tast —/+
kjglerom, helt til indikatoren for
temperatur i kjglerommet viser AC,
og indikatoren for temperatur

i fryserommet viser OF.

Trykk pa tast =/+ fryserom.
Apparatet er klar til automatisk
oppkobling.

Indikatoren for temperatur

i fryserommet viser i 2 minutter en
animasjon.

Séa lenge animasjonen vises, er
apparatet klar til automatisk
oppkobling.

Aktiver WPS-funksjonen pa
hjemmenettverksruteren innen 2
minutter (f.eks. med
WPS/WLAN-tasten, falg
informasjonen i underlagene for
ruteren).

Nar oppkoblingen er vellykket utfert,
blinker On i indikatoren for
temperatur i fryserommet.
Kjoleapparatet er klar til oppkobling
mot appen.



Merk: Huvis indikatoren for temperatur i
fryserom viser OF, var det ikke mulig &
opprette forbindelsen.

1.

Kontroller om kjoleapparatet
befinner seg innenfor rekkevidden til
hjemmenettverket (WLAN).

Gjenta prosedyren, eller opprett
forbindelsen manuelt.

Manuell oppkobling mot
hjemmenettverket (WLAN)

Hvis eksisterende WLAN-ruter ikke har
en WPS-funksjon, eller denne ikke er
kjent, kan du koble kjgleapparatet opp
mot hjemmenettverket manuelt.

1.

Trykk pé tasten &.

Indikatoren for temperatur

i kiglerommet viser Cn.

Trykk gjentatte ganger pa tasten —/+
kjglerom, helt til indikatoren for
temperatur i kjglerommet viser SA,
og indikatoren for temperatur

i fryserommet viser OF.

Trykk pa tast —=/+ fryserom.
Apparatet er klar for manuell
oppkobling.

Indikatoren for temperatur

i fryserommet viser en animasjon.
Sé& lenge animasjonen vises, er
apparatet klar til manuell
oppkobling.

Kigleapparatet har né installert et
eget WLAN-nettverk med
nettverksnavnetHomeConnect.

Med den mobile enheten kan du na
ta tilgang til dette nettverket.

| innstillingsmenyen for den mobile
enheten kan du &pne WLAN
innstillingene.

Koble den mobile enheten opp mot
WLAN-nettverket HomeConnect.
Passord: HomeConnect
Oppkoblingen kan ta inntil

60 sekunder.

Etter vellykket oppkobling, &pner du
Home Connect-appen pa den mobile
enheten.

Appen sgker etter kjsleapparatet.

8.

Home Connect no

Sa snart kjgleapparatet er lokalisert,
ma du taste inn nettverksnavnet
(SSID) og passordet (Key) for ditt
eget hjemmenettverk (WLAN) i de
respektive feltene.

Bekreft med knappen Overfor til

husholdningsapparat.

- Nar oppkoblingen er vellykket
utfert, blinker On i indikatoren for
temperatur i fryserommet.

Du kan néa koble kjgleapparatet
opp mot appen.

- Hvis indikatoren for temperatur i
fryserom viser OF, var det ikke
mulig & opprette forbindelsen.
Kontroller om kjgleapparatet
befinner seg innenfor
rekkevidden til hjemmenettverket
(WLAN).

Gjenta denne prosessen.

Koble kjsleapparatet opp mot appen

1.

Trykk pa tasten &.

Indikatoren for temperatur

i kijglerommet viser Cn.

Trykk gjentatte ganger pa tast —/+
kjglerom, helt til indikatoren for
temperatur i kjglerommet viser PA,
og indikatoren for temperatur

i fryserommet viser OF.

Trykk pa tasten —/+ fryserom for &
koble apparatet opp mot appen.
Indikatoren for temperatur

i fryserommet viser en animasjon.
Sa snart forbindelsen er opprettet
mellom kjgleapparat og app, viser
indikatoren for temperatur

i fryserommet On.

Vent til kjgleapparatet vises i Home
Connect-appen pa den mobile
enheten. Velg deretter + (legg til).
Hvis kjoleapparatet ikke vises
automatisk, ma du ferst velge Sek
husholdningsapparat i Home
Connect-appen og deretter Koble
opp husholdningsapparat.
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no Home Connect

5.

Felg instruksjonene i appen til
prosedyren er avsluttet.

Indikatoren for temperatur

i kjglerommet viser PA, og
indikatoren for temperatur

i fryserommet viser On.
Oppkoblingen mellom kjgleapparat
og app var vellykket.

Hvis oppkoblingen mislyktes, ma du
kontrollere, om den mobile enheten
er koblet opp mot hjemmenettverket
(WLAN).

Gjenta deretter oppkoblingen.

Hvis Er vises i indikatoren for
temperatur i fryserommet, ma Home
Connect-innstillingene tilbakestilles.
Merk: Under tilbakestillingen
tilbakestilles alle Home
Connect-innstillinger.

Kontroller signalstyrken

Du bgar kontrollere signalstyrken hvis
oppkoblingen ikke virker.

1.

2.
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Trykk pé tasten &

Indikatoren for temperatur

i kislerommet viser Cn.

Trykk gjentatte ganger pé tasten —/+

Kjglerom, helt til indikatoren for

temperatur i kjglerommet viser Sl. |

indikatoren for temperatur i

fryserommet vises en verdi mellom

0 (nett mangler) og 3 (sterkt nett).

Signalstyrken bgr vaere minst 2. Hvis

signalstyrken er for lav, kan det

oppsta brudd pa forbindelsen.
Plasser ruter og kjgleapparat
narmere hverandre.

- Kontroller at forbindelsen ikke
hindres av skjermende vegger.

- Eller installer en repeater for a
forsterke signalet.

Tilbakestille Home
Connect-innstillingene

Hvis det oppstar et problem under
forsgket pd & opprette forbindelsen,
eller hvis du vil logge deg pa et annet
hjemmenettverk (WLAN) med apparatet,
kan du tilbakestille Home
Connect- mnstlllm’gene

1. Trykk tasten @

Indikatoren for temperatur
i kjglerommet viser Cn.

2. Trykk gjentatte ganger péa tasten —/+
kjglerom, helt til indikatoren for
temperatur i kjglerommet viser rE,
og indikatoren for temperatur
i fryserommet viser OF.

3. Trykk pa tast —/+ fryserom.
Indikatoren for temperatur
i fryserommet viser en animasjon i
15 sekunder.

Deretter viser indikatoren for
temperatur i fryserommet OF.
Home Connect-innstillingene er
tilbakestilt.

Installere oppdatering for
Home Connect-programvaren

Kjoleapparatet kontrollerer med jevne
mellomrom om det finnes tilgjengelige
oppdateringer for Home Connect-
programvaren.

Nar det finnes en tilgjengelig
oppdatering, viser indikatoren for
temperatur i kjglerommet UP.

Nar du trykker pa en vilkarlig tast,
tilbakestilles indikatoren til innstilt
temperatur.



Installere oppdaterlr;g

1. Trykk pa tasten @

Indikatoren for temperatur

i kislerommet viser Cn.

2. Trykk gjentatte ganger péa tasten —/+
kjglerom, helt til indikatoren for
temperatur i kjglerommet viser UP,
og indikatoren for temperatur
i fryserommet viser OF.

3. Trykk pa tast —/+ fryserom.
Indikatoren for temperatur
i fryserommet viser en animasjon.
Oppdateringen installeres.

Under installasjonen er alle taster

sperret.

- Nar installasjonen er fullfert, viser
indikatoren for temperatur i
fryserommet On.

- Hvis installasjonen ikke kunne
fullfgres, viser indikatoren for
temperatur i fryserommet Er.
Start oppdateringen pa nytt
senere.

Hvis det ikke er mulig a fullfare
installasjonen etter gjentatte
forsgk, méa du kontakte
kundeservice.

Merknad om datavern

Den ferste gangen Home
Connect-apparatet kobles til et
WLAN-nettverk med
Internett-forbindelse, overfarer
apparatet fglgende kategorier av data til
Home Connect-serveren
(ferstegangsregistrering):

m Entydig identifisering av enheten
(bestdende av ngkler og
MAC-adressen til den innebygde
WiFi-kommunikasjonsmodulen).

m Sikkerhetssertifikat for
Wi-Fi-kommunikasjonsmodulen (for
informasjonsteknisk sikring av
forbindelsen).

m Aktuell program- og
maskinvareversjon for
husholdningsapparatet.

Home Connect no

m Status for en eventuell tidligere
tilbakestilling til fabrikkinnstillingene.

Denne ferstegangsregistreringen
forbereder bruken av Home
Connect-funksjonene og er forst
ngdvendige den ferste gangen du skal
bruke Home Connect-funksjoner.

Merk: Veer oppmerksom pa at Home
Connect-funksjonene kun kan brukes
sammen med Home Connect-appen.
Informasjon om datavern kan lastes
ned i Home Connect-appen.

Samsvarserklaering

Herved erklaerer BSH Hausgeréte
GmbH at apparatet med Home
Connect-funksjonalitet overholder
grunnleggende krav og @vrige
bestemmelser i direktiv 1999/5/EF.

En utferlig samsvarserkleering for
R&TTE (radio- og teleterminaldirektivet)
finner du, i tillegg til @vrige dokumenter,
pd produktsiden for ditt apparat pa
internettadressen
www.siemens-home.bsh-group.com.

q3

41



no Kjglerom

m Kjolerom

Kjglerommet egner seg for oppbevaring
av kjett, palegg, fisk, melkeprodukter,
eggq, ferdige retter og bakst.

Temperaturen kan innstilles fra +2 °C ...
+8 °C.

Ved kjglelagring kan du ogsé kort- eller
midlertidig lagre matvarer som er lett
fordervelige. Jo lavere den valgte
temperaturen er, desto langsommere
forlgper de enzymatiske og kjemiske
prosesser og fordervelsen pa grunn

av mikroorganismer. En temperatur pa
+4 °C eller lavere garanterer den
optimale ferskheten og sikkerheten av
de lagrete matvarene.

Ta hensyn til felgende ved
lagring

m Lagre alltid ferske matvarer av god
kvalitet.

Pa den maten holder kvaliteten og
ferskheten seg lenger.

m Ved ferdige produkter
og ferdigpakkede varer, ma den
minste holdbarhets- eller
forbruksdatoen som er angitt fra
produsenten ikke overskrides.

m For & beholde aroma, farge og
ferskhet mé matvarene godt pakkes
inn eller dekkes til nar de lagres.
Slik unngar du bismak og misfarging
av kunststoffdelene.

m Varme retter og drikkevarer ber farst
avkjoles, og deretter settes inn
i kjglerommet.
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Ta hensyn til kuldesoner
i kjolerommet

Pa grunn av luftsirkulasjonen
i kjglerommet oppstar det soner
med forskjellig kulde.

Den kaldeste sonen

Den kaldeste sonen er mellom den
pilen som er innpreget pa siden og den
hyllen som ligger under denne pilen.

—> Bilde

Merk: | den kaldeste sonen lagres
gmfintlige matvarer (f. eks. fisk, palegg
og kjatt).

Varmeste sone
Den varmeste sonen er gverst i dgren.

Merk: | den varmeste sonen lagres f.
eks. hard ost og smar. Osten kan

fa utvikle sin aroma, smgret holder seg
mykt.

Gronnsakbeholder med
fuktighetsregulering

—> Bilde

Gregnnsakbeholderen er det optimale
lagringsstedet for fersk frukt og
grennsaker. Via fuktighetssreguleringen
0g en spesiell pakning kan du tilpasse
luftfuktigheten i grennsakbeholderen.
Dermed kan fersk frukt og grennsaker
lagres dobbelt s& lenge enn ved
konvensjonell lagring.

Luftfuktigheten i grannsakbeholderen

kan stilles inn etter type og mengde pa

de varene som skal lagres:

m for det meste frukt sdsom ved mye
innhold — lavere luftfuktighet instilles

m for det meste grgnnsaker sdsom ved
blandet eller lite innhold - heyere
luftfuktighet innstilles



Merknader

m Frukt (f. eks. ananas, bananer,
papaya og sitrusfrukt) og
grennsaker (f. eks. auberginer,
agurk, zucchini, paprika, tomater og
poteter) som er gmfintlig overfor
kulde bgr lagres utenfor kjoleskapet
ved en temperatur pa ca. +8 °C ...
+12 °C, for optimal holdbarhet av
kvalitet og aroma.

m Alt etter lagringsmengde og type
varer som lagres kan det dannes

kondensvann i grennsakbeholderen.

Fjern kondensvannet med en tarr
klut og tilpass luftfuktigheten

i grennsakbeholderen med
fuktighetsreguleringen.

Fryserom

Fryserommet egner seg for:
m lagring av dypfryst mat
m produksjon av isbiter

m nedfrysing av matvarer

Temperaturen kan innstilles fra =16 °C
.. =24 °C.

Ved fryselagring, kan du i lang tid lagre
fordervelige matvarer nesten uten
tydelige kvalitetstap, da de dype
temperaturene forsinker sterkt eller
stopper fordervelsen. Utseende, aroma
og alle verdifulle innholdsstoffene blir
for det meste beholdt.

Matvarer begr langtidslagres ved
-18 °C eller lavere.

Tidsavsnittet fra innlagringen av ferske
matvarer og inntil de er helt
giennomfrosne, er avhengig

av felgende faktorer:

m Innstilt temperatur

m Type matvarer

m Fylling av frys

m Lagringsmengde og -type

Fryserom no

Maksimal frysekapasitet

Den maksimale frysekapasiteten angir
mengden matvarer som kan fullstendig
gjennomfryses i lgpet av 24 timer.

Informasjon om den maksimale
frysekapasiteten finnes pa typeskiltet.
— "Bli kjent med apparatet” pa side 33

For & nytte ut den maksimale
frysekapasiteten, ma superfrysingen
slas pa 24 timer far du legger inn ferske
matvarer.

Forutsetninger for maksimalt
frysekapasitet

1. Ca. 24 timer far du legger inn ferske
matvarer: Sla suprefrysingen pa.
— "Superfrysing” pa side 36

2. Beholderen tas ut av fryserommet
og matvarene stables direkte
pa hyllene og bunnen av
fryserommet.

3. Farst fylles det gverste rommet med
matvarer. Der blir de hurtigst
gjennomfrosset.

4. Dersom det gverste rommet ikke
rekker, legges resten i rommet
under, begynn & lagre framme fra
hayre.

5. Ferske matvarer ber helst fryses ned
sé tett til sideveggene som mulig.

Fullstendig utnyttelse av
frysekapasiteten

For & fa plass til den maksimale

mengden frosnevarer:

m ma alle utstyrsdeler tas ut.

m Lagre matvarene direkte pa hyllene
og pa bunnen i fryserommet.
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no Fryserom

Innkjop av dypfrosne varer

m Pass pa at emballasjen ikke
er pdelagt

m Minste holdbarhetsdato ma ikke
overskrides.

m Temperaturen i frysedisken ma veere
-18 °C eller kaldere.

m  Transportér helst dypfrosne varer
i en isoleringspose, og legg dem
straks i fryserommet.

Ta hensyn til felgende nar du
fyller apparatet

m  Storre mengder matvarer skal fryses
ned pa everste hyllen.

Der blir de nedfrosset saerlig hurtig
og skansomt.

m Legg matvarene bredt ut i rommene
eller i frysebeholderne.

m  Matvarer som skal fryses ned ma
ikke komme i bergring med frosne
matvarer.

Om nadvendig ma helt
gjennomfrosne matvarer stables om
i frysebeholderne.

m Viktig for en fri luftsirkulasjon
i apparatet:

Frysebeholderne skyves inn til
anslag.

Nedfrysing av ferske matvarer

For nedfrysing ma det kun brukes
ferske, feilfrie matvarer.

Matvarer som skal spises nar de er
kokt, stekt eller bakt, er mere egnet for
4 fryse ned enn matvarer som skal
spises ra.

For nedfrysing ma det, alt etter hvilke

produkter det er, foretas en

forberedningsprosess for & beholde

neeringsverdien, aroma og farge pa

best mulig mate:

m Gronnsaker: vaskes, kuttes opp,
blancheres.
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m Frukt: vaskes, kjernene fjernes og
evt. skrelles, eventuell kan de sukres
eller du fyller pa en lgsning av
ascorbinsyre.

Henvisninger om dette finnes
i bokhandelen.

Egnet for nedfrysing er

bakevarer

fisk og sjgmat

Kjott

vilt og fjeerkre

grennsaker, frukt og krydder

egg uten skall

melkeprodukter, f. eks. ost, smer og
kvarg/kesam

ferdige retter og matrester, f. eks.
supper, lapskaus, kokt kjgtt, kokt
fisk, potetretter, gratenger

o0g dessert

Ikke egnet for nedfrysing

m gronnsakssorter som vanligvis blir
spist ra, f. eks. bladsalat eller
reddiker

m egg som ikke er skrellet eller
hardkokte egg

m druer

hele epler, paerer og fersken

m yoghurt, kefir, remme, creme fraiche
0g majones

Innpakking av frosnevarer

Den riktige type emballasje og valg av
material er avgjerende for at
produktkvaliteten bibeholdes
og forhindrer at det utvikles frysebrann.

Legg matvarene inn i emballasjen.

Trykk ut luften.

. Lukk emballasjen lufttett, slik at
matvarene ikke mister smak eller
terker ut.

4. Skriv informasjon om innhold

og dato for nedfrysingen

pa emballasjen.

(ol



Egnet emballasje:

m Plastfolie

m Slangefolie av polyetylen (PE)
m  Aluminiumsfolie

m Frysebokser

Egnet las:

m  Gummiringer

m Plastklips

m Limband som taler kulde

Ikke egnet emballasje:
Pakkepapir

Pergament papir
Cellofan

Sappelsekker og brukte
handleposer

Holdbarhet for frysevarene ved —-18 °C

Fisk, palegg, ferdigretter, opptil 6 méneder

bakst:
Kjatt, fjeerkre:
Frukt, grennsaker:

opptil 8 méneder
opptil 12 maneder

Opptining av frosne varer

Opptiningsmetoden ma tilpasses de
forskjellige matvarene og
brukshensikten, for & bibeholde
produktkvaliteten pa best mulig mate.

Opptiningsmetoden:

m i kjslerommet (dette er seerlig egnet
for matvarer av dyr, som fisk, kjatt,
ost, melkeprodukter)

m ved romtemperatur (brad)

m  mikrobglgeovn (matvarer som skal
spises eller tilberedes med en gang)

m stekeovn/komfyr (matvarer som skal
spises eller tilberedes med en gang)

Obs!

Frosne varer som er helt eller delvis
opptint, mé ikke fryses ned igjen. Farst
etter at de er ferdig tilberedt (kokt eller
stekt), kan du fryse dem ned pa nytt.
Den maksimale lagringstiden for de
frosne varene ma da ikke lenger
fullstendig utnyttes.

Avriming no

Avriming

Kjolerom

Mens kjglekompressoren gar, danner
det seg sma draper med avrimingsvann
eller rim pa bakveggen. Dette

er funksjonsbetinget. Du behgver ikke &
tarke bort disse drapene eller rimet.
Bakveggen rimes av automatisk.
Avrimingsvannet renner ned i rennen for
avrimingsvann.

—> Bilde @

Avrimingsvannet renner fra rennen for
avrimingsvann til fordampingsskalen,
hvor det fordamper.

Merk: For & unnga at det dannes lukt,
ma rennen for avrimingsvann og
avlgpshullet holdes rene, slik at
avrimingsvannet kan renne ut.

Fryserom

P4a grunn av det helautomatiske
NoFrost-systemet forblir fryserommet
isfritt. Det er ikke lenger ngdvendig
4 avrime det.
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no Rengjering

Rengjoring

Obs!

Unnga skader pa apparatet og

utstyrsdelene.

m |kke bruk rengjarings- eller
lasemidler som inneholder sand,
klorid eller syre.

m |kke bruk skurende eller skrapende
svamper.

P& metalloverflatene kan det oppsta
korrosjon.

m Hyllene og beholderne ma aldri
vaskes i oppvaskmaskin.

Delene kan bli deformert.

Ga fram som falger:

1. Sla av apparatet.

2. Sla av sikringen, eller trekk ut
stepselet.

3. Ta ut matvarene og lagre dem pé et
kjglig sted.

Dersom disse finnes: legg
kjgleelementene oppa matvarene.

4. Dersom ngdvendig: Vent til laget
med rim er tint opp.

5. Rengjor apparatet med en myk klut,
lunkent vann og litt oppvaskmiddel
som er pH-ngytralt.

Obs!

Vaskevannet méa ikke fa trenge inn
i belysningen eller gjennom
avlgpshullet og ned

i fordampingsomradet.

6. Terk av derpakningen med rent
vann og gni den grundig terr.

7. Koble apparatet til igjen, sla det pa
og legg matvarene inn igjen.

Rengjoring av utstyret

Til rengjgring tas de variable delene ut
av apparatet.
— "Utstyr" pa side 34
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Renne for avrimingsvann

— Bilde A

Rennen for avrimingsvann og
avigpshullet ma rengjeres regelmessig

med en bomullspinne eller lignende, slik
at avrimingsvannet kan renne ut.

Hylle over grannsakbeholderen
— Bilde [©
1. Trekk ut grennsakbeholderen.

2. Ta ut hyllen og ta den fra hverandre
til rengjering.

Lukt

Dersom det oppstar ubehagelig lukt:
1. Sla av apparatet med
Pa/Av-tasten @.

Alle matvarer tas ut av apparatet.
Innsiden av apparatet
rengjerej.— "Rengjaring”

pa side 46

Rengjer alle emballasjene.

Mat som lukter sterkt, ma pakkes
lufttett for & forhindre at de lukter.
Sla pa apparatet igjen.

Plasser matvarer.

Etter 24 timer mé det kontrolleres
om det fremdeles oppstar lukt.

N

ONo ok

Belysning

Ditt apparat er utstyrt med en
vedlikeholdsfritt LED belysning.

Lyset m& kun repareres
av kundeservice eller en autorisert
fagmann.



Lyder

Normale lyder

Brumming: En motor er i gang, f. eks.

kuldeaggregatet, ventilatoren.

Bobling, surring eller gurgling:
Kuldemiddelet strammer igjennom
rerene.

Et kort klikk: Motor, bryter eller
magnetventil slas pa/av.

Knakende lyd: Automatisk tining
utferes.

Lyder no

Unnga lyder

Apparatet star ujevnt: Apparatet ma
rettes inn med hjelp av et vaterpass.
Om nedvendig mé du legge noe under.

Beholdere, hyller eller holdere vakler
eller klemmer fast: Kontrollér
utstyrsdeler som kan tas ut og sett dem
eventuelt inn pa nytt.

Flasker eller beholdere berorer
hverandre: Flytt flaskene eller
beholderne litt fra hverandre.

Det har oppstatt en feil, hva kan du gjore?

Far du ringer til kundeservice, kontrollér ved hjelp av denne tabellen om du selv kan

utbedre feilen.

Temperaturen avviker sterkt fra innstillingen.

Sl& av apparatet i 5 minutter.

—> "Nér apparatet skal slds av og tas ut av bruk"
pa side 35

Nar temperaturen er for hay, méa temperaturen kon-
trolleres igjen etter et par timer.

Nér temperaturen er for lav, ma temperaturen kon-
trolleres igjen neste dag.

Ingen indikasjon lyser
Stapselet sitter ikke ordentlig fast.
Sikringen har gétt.

Strgmmen er falt ut.

Tilkoble stapselet.
Kontrollér sikringen.
Kontrollér om apparatet far stram.

Indikasjonen viser E....
Elektronikken har registrert en feil.

Det hgres en varseltone, og alarm-tasten lyser.

Dgren péa apparatet er apen.

Ta kontakt med kundeservice.
— 'Kundeservice" pa side 49

Trykk pa tasten alarm. Alarmen er slatt av.
LLukk apparatdaren.
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no Det har oppstéatt en feil, hva kan du gjere?

Det hores en varseltone, og alarm-tasten lyser.
Ventilasjonsapningene er dekket til. Ventilasjonsapningene ma holdes frie.
Det er blitt lagt inn store mengder ferske matvarer.  Ikke overskrid maks. frysekapasitet.

Indikasjonen blinker, det hares en varsellyd og knappen alarm lyser.
Trykk pé knappen alarm. Alarmen er slatt av.
Apparatdgren er dpen. Lukk apparatdaren.
Ventilasjonsapningene er dekket til. Ventilasjonsapningene ma holdes frie.
Det er blitt lagt inn store mengder ferske matvarer.  Ikke overskrid maks. frysekapasitet.

Indikasjonen blinker.

Temperaturen i fryserommet var for hay. Etter & ha trykket knappen alarm blir den hayeste
temperaturen som har veert i fryserommet vist
i 5 sekunder. Trykk pa knappen alarm. Indikasjonen
blinker ikke lenger.

Apparatet kjoler ikke, indikatoren og belysningen lyser.

Utkoblingsmodus er slétt pa. Start selvtesten for apparatet.
—> "Selvtest pd apparatet” pa side 49
Etter avsluttet program stilles apparatet om til nor-
mal drift.



Kundeservice

Dersom det oppstar en feil som du ikke
klarer & rette selv, skal du ta kontakt
med var kundeservice. Vi vil alltid finne
en lgsning som passer deg, og vil
unngé ungdvendige besgk av
serviceteknikere.

Kontaktdata for den naermeste
kundeservice finner du her hhv.
i fortegnelsen over kundeservice.

Nar du ringer, ma du oppgi
produkt-nummer (E-nr.) og
produksjons-nummer (FD); disse finner
du pa typeskiltet.

— "Bli kjent med apparatet” pa side 33

Ha tiltro til produsentens kompetanse.
Dette garanterer deg at reparasjonen
blir utfert av kompetente
serviceteknikere som er utstyrt med
originale reservedeler til ditt
husholdningsapparat.

Selvtest pa apparatet

Apparatet ditt er utstyrt med et selvtest
program, som viser de feilene som
kundeservice kan utbedre.

1. Sla av apparatet og vent i 5 minutter.

2. Sla pa apparatet.

3. | lgpet av de farste 10 sekundene
ma tast super fryserom trykkes i
3 ... 5 sekunder og holdes til du
hgrer et akustisk signal.
Selvtestprogrammet starter. Nar
selvtesten er i gang, hares
innimellom et langt akustisk signal.

m Nar det lyder 2 akustiske signaler
og den innstilte temperaturen vises
etter at selvtesten er avsluttet:
Apparatet er i orden.

m Dersom det lyder 5 akustiske
signaler og tast super fryserom
blinker i 10 sekunder: Informer
kundeservice.

Kundeservice no

Etter avsluttet program stilles apparatet
om til normal drift.

Radgivning og
reparasjonsoppdrag ved feil
Kontaktadressene til alle land finnes i

den vedlagte fortegnelsen over
kundeservice.

N 22660600

Garanti

Naermere angivelser angaende
garantitid og -betingelser for ditt land,
far du ved & henvende deg til din
kundeservice, din fagforhandler eller pa
var nettside.
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sv Sdakerhetsanvisningar

Sakerhetsanvisningar

Denna apparat uppfyller
tillampliga
sékerhetsbestammelser for
elekiriska apparater och ar
radioavstort.

Koldkretsen ar testad
med avseende pa tathet.

Till denna anvisning

s Las och félj bruks- och
monteringsanvisningen. De
innehéller viktiga
informationer om
uppstallning, bruk och
underhall av apparaten.

= [lillverkaren ansvarar inte nar
du bortsett fran raden och
varningarna i bruks- och
monteringsanvisningen.

= Spara alla underlag for
senare bruk och for framtida
agare.

Explosionsrisk

= Anvand aldrig elektriska
apparater inuti kylskapet
(t.ex. varmeelement eller
elektriska isberedare).

s FoOrvara inga produkter som
innehaller brannbara
drivgaser (t.ex. sprayburkar)
0g inga explosiva amnen.

s Starkspritflaskor bér endast
forvaras staende och val
tillslutna.
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Risk for elektrisk stot!

Osakkunnig installation

och reparationer kan innebara

stor fara fér anvandaren.

= Vid skadad elanslutning:
koppla genast bort
apparaten fran elnatet.

= Lat endast tillverkaren,
kundtjanst eller liknande
kvalificerad person reparera
apparaten.

= Anvand endast originaldelar
fran tillverkaren.

Nar det galler dessa delar
garanterar tillverkaren att
sakerhetskraven fylls.

s En f6rlangning av
elanslutningskabel kan
erhallas endast via
kundtjanst.

Risk for brannskador genom
kyla

= Stoppa aldrig frysvarorna
mat direkt fran frysfacket
I munnen.

= Undvik langre kontakt mellan
hud och frysvara, is och
roren i frysfacket.

Risk for personskador

Behallare med kolsyrehaltiga
drycker kan explodera.
Forvara inga behéllare med
kolsyrehaltiga drycker

i frysfacket.



Faror med kylmedel

| kylkretsens ror finns en liten
mangd av det miljovanliga men
brannbara kylmedlet R600a.
Det skadar inte ozonskiktet och
Okar inte drivhuseffekten. Nar
kylmedlet lacker ut kan det
skada 6gonen eller antandas.
= Skada inte roren

Vid skada pé roren:

= Avlagsna eld och
antandningskallor fran
skapet.

= Lufta utrymmet.

= Sténg av rasaftcentrifugen
och dra ut stickkontakten ur
vagguttaget.

= Kontakta service.

Undvikande av risker for barn
och utsatta personer

Utsatta for fara ar:

= Barn,

s Personer som ar
kroppsligen, psykiskt eller
intellektuellt handikappade,

s Personer som inte tillrackligt
forstar att handha skapet pa
ett sakert satt.

Atgéarder:

s Sakerstall att barn och
utsatta personer har forstatt
farorna.

= En fOr s&kerheten ansvarig
person maste ha uppsikt
over eller vagleda barn och
utsatta personer vid
apparaten.

Sékerhetsanvisningar sv

= Lat endast barn 6ver 8 ar
anvanda apparaten.

= Ha uppsikt 6ver barn vid
rengoring och skotsel.

= Lat aldrig barn leka med
apparaten.

Kvavningsrisk

= Vid apparat med dorrlas:
Forvara nyckel utom rackhall
for barn.

= Lamna inte
forpackningsmaterialet och
delarna av detta at barn.

Materiella skador

For att undvika materiella
skador:
= Kliv inte pa eller stéd pa
sockel, lador eller dorrar.
= Hall plastdetaljer och
ddrrtatningar olje- och fettfria.
s Dra i stickproppen - inte
I anslutningskabeln.

Vikt

Tank vid uppstéallining och
transport pa att apparaten kan
vara mycket tungt.

— "Uppstéllningsplats"

pa sidan 55
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sv Avsedd anvandning

Avsedd anvandning

Anvand detta skap
m endast for kylning och infrysning av
matvaror och for istillverkning.
m endast i privathushall och
i hemmiljo.
m endast enligt denna bruksanvisning.
Skapet ar avsett att anvandas pa en

niva upp till hdgst 2000 meter dver
havet.

Miljovard
Férpackning

Alla material ar miljovanliga och

atervinningsbara:

m Kassera férpackningen pa ett
miljévanligt satt.

m Informera dig om avfallshantering
hos din fackhandlare eller hos den
offentliga férvaltningen.

Den uttjanta enheten

Genom miljoriktig skrotning kan
vardefulla ravaror atervinnas.

AVarning

Barn kan stédnga in sig i skapet och

kvavas!

m FOr att forsvara for barn att klattra in
i skdpet bor man inte ta ut hyllor och
l&dor ur skapet.

m Hall barn borta fran uttjanta apparat.
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Obs!

Kylmedel och skadliga gaser kan lacka
ut.

Skada inte kylmedelskretsen och
isoleringen.

1. Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

2. Klipp itu natanslutningskabeln.

3. Lat skrota apparaten pa ett
fackmannamassigt satt.

Denna enhet ar markt i enlighet

med der europeiska direktivet
= 2012/19/EU om avfall som

utgors av eller innehéller
elektroniska produkter (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna fér inom EU
giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.

Uppstallning och
anslutning

Leveransomfattning

Kontrollera efter uppackning alla delar
avseende transportskador.

Vid anmérkningar vand dig till
handlaren du kopt apparaten fran eller
till var kundtjanst.

— "Kundtjanst" pa sidan 72

Leveransen bestar av foljande delar:
Inbyggnadsapparat

Inredning (modellberoende)
Montagematerial

Bruksanvisning
Monteringsanvisning
Kundtjansthafte

Garantibilaga

Information angéaende
energiférbrukning och ljud



Tekniska data

Kylmedel, nettovolym och ytterligare
tekniska uppgifter finns pa typskylten.
— "Oversiktsbild" pa sidan 57

Uppstalining

Uppstallningsplats

Ju mer kylmedel ett skap innehéller
desto storre maste utrymmet i vilket
skapet star vara. Om utrymmet

ar for litet kan det vid en lacka
uppsta en brannbar gas-luftblandning.

For 8 g kylmedel méste utrymsvolymen
vara minst 1 m3. Kylmedelsmangden i
sképet star angiven pa typskylten inuti
skapet.

— "Oversiktsbild" pa sidan 57

Apparatens vikt kan beroende pa
modell uppga till 75 kg.

Tillaten rumstemperatur

Den tilldtna rumstemperaturen beror pa
apparatens klimatklass.

Uppgifter om klimatklass hittar du pé
typskylten.
— "Oversiktsbild" pa sidan 57

Uppstéallning och anslutning sv

Klimatklass  Tillaten rumstemperatur

SN +10°C...32°C
N +16°C .. 32°C
ST +16°C .. 38°C
T +16°C...43°C

Sképet fungerar helt och hallet inom
tilldten rumstemperatur.

Om ské&p med klimatklass SN anvands
vid kallare rumstemperaturer, kan
skador pa skapet uteslutas till

en rumstemperatur av +5 °C.

Nischdjup

For apparaten rekommenderas ett
nischdjup om 56 cm. Vid ett mindre
nischdjup — minst 55 cm - hojs
energiférbrukningen en aning.

Side by side-uppstéllning

Om skapen stélls upp bredvid varandra
maste avstandet vara minst 15 cm.
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sv Uppstéllning och anslutning

Spara energi
Om du féljer anvisningarna nedan férbrukar apparaten mindre elstrém.

Anvisning: Utrustningsdelarnas anordning paverkar inte apparatens

energiférbrukning.

Uppstéllning

Skydda apparaten for direkt solljus.

Stall upp apparaten med storsta mojliga avstand till
radiatorer, spis och andra varmekéllor:

3 cm till el- eller gasspisar.

30 cm till olje- eller kolugnar.

Anvisning: Nar detta inte & mojligt, placera en iso-

lerande skiva mellan skapet och varmekallan.

Vélj en uppstéliningsplats dar rumstemperaturen ar
ca20 °C.
Anvénd nischdjup om 56 cm.

Obs!

Risk for brannskador!

Enstaka delar till skapet blir heta nar sképet ar i drift.
Att rdra vid dessa delar kan leda till brannskador.

Téck inte for eller blockera ventilationsdppningarna.
Ventilera utrymmet dagligen.

Sképet behover vid ldgre omgivningstemperaturer
kylas mer séllan och forbrukar darigenom mindre
strom.

Luften p& baksidan av skapet varms inte upp s
kraftigt. Skapet forbrukar mindre strém nar den
varma luften kan ledas bort.

Anvéanda apparaten

Oppna apparatens dorr bara kartvarigt.

Transportera inkdpta matvaror i en kylvdska och
ldgg dem snabbt i skapet.

L&t varma matvaror och drycker forst svalna innan
du lagger in dem i skapet!

Lagg frysvaror i kylfacket for upptining for att dra
nytta av frysvarorna kyla.

L.dmna alltid lite plats mellan matvarorna och den
bakre vdggen.

Forpacka matvaror lufttatt.
Dammsug skapets baksida en gang per ar.
Tack inte for eller blockera ventilationsoppningarna.
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Luften i skapet varms inte sa kraftigt. Skapet beho-
ver kylas mer séllan och forbrukar dérigenom min-
dre strom.

Luften kan cirkulera och luftfuktigheten forblir kon-
stant. Sk&pet behdver kylas mer sallan och férbru-
kar ddrigenom mindre strom.

Luften pé baksidan av skapet varms inte upp sé
kraftigt. Skapet forbrukar mindre strém nér den
varma luften kan ledas bort.



Fore forsta anvandningen

1. Avlagsna informationsmaterial och
tejp samt skyddsfolie.

2. Rengdr apparaten.
— "Rengbring" pa sidan 69

Elektrisk anslutning

Obs!
Anslut inte apparaten till en elektronisk
energisparkontaki.

Anvisning: Du kan ansluta apparaten
till natstyrda och sinusstyrda
vaxelriktare.

Natstyrda véxelriktare anvands vid
solenergianlaggningar med direkt
anslutning till det alméanna elnétet. Vid
6lésningar méaste sinusstyrda
vaxelriktare anvandas. Oldsningar pa
t.ex. batar eller fjallstugor, har ingen

direkt anslutning till det almanna elnatet.

1. Véanta minst en timme med att
ansluta skapet efter uppstallningen
for att undvika skador pa
kompressorn.

2. Anslut apparaten till ett vagguttag
som installerats enligt féreskrift.
Vagguttaget maste uppfylla foljande
data:

Vagguttag med 220V ... 240 V
Skyddsledare 50 Hz

Sakring 10A ... 16 A
Utanfér Europa: Kontrollera om den
angivna stromtypen hos apparaten
Overensstammer med vardena hos
ditt elnat. Uppgifterna till apparaten
star pa typskylten.

— "Oversiktsbild" pa sidan 57

3. Anslut apparaten till ett vAgguttag
i narheten av apparaten.
Vagguttaget maste vara latt
tillgangligt aven efter uppstallningen
av apparaten.

Oversiktsbild sv

Oversiktsbild

Sla upp den sista sidan med bilder.
Avvikelse mellan skap och bilder
beroende pa utrustning ar maojliga.

A Kylfack
Frysfack
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Belysning
Utdragbar hylla
Gronsakslada med
fuktighetsreglage
Typskylt

Bérlada
Fryskalender
Fryslada

Smor- och ostfack
Fack Vario

Hylla for stora flaskor
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sv Oversiktshild

Mandverpanel

— Bild A

Knapp @
Slar pé eller stéanger av
apparaten.

Knapp super frysfack

Slar pa eller stanger av
superinfrysningen.

Knapp —/+ frysfack
Staller in frysfackstemperaturen.
Temperaturindikator frysfack
Visar den installda temperaturen
i °C.
Knapp alarm
Stanger av varningssignalen.
(6] Knapp %@
Startar eller stanger av Home
Connect.
Knapp —/+ kylfack
Staller in kylfackstemperaturen.
Temperaturindikator kylfack
Visar den installda temperaturen
i °C.
[9] Knapp super kylfack
Slar pa eller stanger av
superkylningen.
Utrustning
(endast vissa modeller)
Hylla
— BildH

Du kan variera hyllan:
m Dra ut hyllan och ta ut den.

Variohylla

— Bid @

Du kan férvara héga kylvaror (t.ex.
kannor eller flaskor):

m Ta ut den framre delen av hyllan och
skjut in den under den bakre delen.
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Utdragbar hylla
— BildH

Du kan skaffa dig en battre dversikt.
m Dra ut hyllan.

Du kan ta ut hyllan helt och hallet.

1. Tryck pa de bada knapparna under
hyllan och hall dem intryckta.

2. Dra ut hyllan, sédnk och svang ut
sidledes.

Behallare
— Bild @
Du kan ta ut ladan:

m Dra ut ladan till stopp, lyft upp den
framtill och ta ut den.

Fack

— Bild

Du kan ta ut facket:

m Lyft facket uppat och ta ut det.

Fack Vario

— Bild H

Du kan férvara stora flaskor i undre

facket:

m Skjut facket at hoger eller vanster.

Flaskhallare

— Bild &

Nar du ska dppna eller stanga dorren:

m Flaskhallaren férhindrar att flaskor
valter.

Fryskalender

— Bild /5]

Fryskalendern ger den maximala
lagringstiden i manader vid en
kontinuerlig temperatur om -18 °C.



Isladan

Du kan tillverka istarningar:

1. Fyll isladan till 3/4 med vatten och
stéll den i frysfacket.
Anvisning: Lossa fastfrusen islada
endast med trubbigt fdremal (t.ex.
skedskaft).

2. For att lossa istarningarna hall
islddan kort under rinnande vatten
eller vrid lite pa den.

Kylklamp

Vid ett strémavbrott eller ett fel:
m  Kylklampen férdrojer uppvarmningen
av de lagrade frysvarorna.

Anvisning: Foérvaringstiden ar langst
nar du lagger kylklampen i 6versta
facket pa matvarorna.

Du kan ta ut kylklampen for att tillfalligt
halla matvaror kalla i t.ex. en kylvaska.

Anvinda apparaten
Starta skapet

1. Tryck pa knappen @.
Skapet borjar kylas. Varningssignal,
blinkande temperaturindikator pa
frysfacket och tadnd knapp alarm
visar att frysfacket fortfarande ar f6r
varmt.

2. Tryck pa knappen alarm.
Varningssignalen stangs av.

3. Stall in dnskad temperatur.
— "Stélla in temperaturen”
pa sidan 59

Anvanda skapet sv

Hanvisninger om driften

m Det kan drgja flera timmar innan den
installda temperaturen uppnas. Lagg
inte in ndgra matvaror innan den
valda temperaturen uppnatts.

m Tack vare det helautomatiska
NoFrost-systemet forblir frysfacket
isfritt.

Ingen avfrostning behovs.

m Képans framsidor blir delvis |att
uppvarmda. Detta férhindrar bildning
av kondensvatten
i dorrtatningensomradet.

m Det kan vara svart att 6ppna dorren
till frysutrymmet igen strax efter det
att du stangt den. Vanta i sa fall ett
slag sa att det inte langre ar
undertryck i skapet.

Stanga av och ta apparaten ur
drift

Stang av skapet

m Tryck pa knappen @.
Skapet kyler inte langre.

Ta skapet ur drift

Om sképet inte ska anvandas

under en langre tid:

1. Tryck pa knappen @.
Sképet kyler inte langre.

2. Dra ut stickkontakten eller sla ifran
sakringen.

3. Rengdr skapet.

4. Lat skapet sta oppet.

Stélla in temperaturen

Rekommenderad temperatur

Kylfack:
Frysfack:

+4 °C
-18 °C
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sv Anvanda skapet

Kylfack

m Tryck upprepade ganger pa
knappen —/+ tills indikatorn visar den
Onskade temperaturen.

Frysfack

m Tryck upprepade ganger pa
knappen —/+ tills indikatorn visar den
oOnskade temperaturen.

Dekal OK
(inte péa alla modeller)

Med dekalen OK kan du kontrollera om
kylfacket har natt de sakra
temperaturomraden, +4 °C och lagre,
som rekommenderas for matvaror.

Om dekalen inte visar OK sénker du
temperaturen successivt.

Nar du tar skdpet i drift kan det drdja
upp till 12 timmar innan den instéllda
temperaturen har natts.

Ratt instalining

oK

Superkylning

Vid superkylning kyls kylfacket s&
mycket som majligt.

Sla pé superkylning t.ex.:

m innan stora mangder matvaror laggs
in

m fOr snabbkylning av drycker

Anvisning: Nar superkylning ar pa,

later skapet mer.

Efter 15 timmar slar skapet om till
normaldrift.

Sla pa/stanga av superkylning:

m  Tryck pa knappen super.
Knappen lyser, nar superkylningen
ar paslagen.
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Superinfrysning

Vid superinfrysning kyls frysfacket sa
mycket som mgjligt.

Sla pa superinfrysning t.ex.:

m FOr att snabbt djupfrysa matvaror:

m 4 .. 6 timmarinnan du lagger in mer
an 2 kg matvaror

m fOr att utnyttja den maximala
infrysningskapaciteten
— "Maximal infrysningskapacitet”
P& sidan 66

Anvisning: Om superinfrysningen ar
inkopplad kan ljudnivan bli hogre.

Efter ca 2 V2 dagar slar skapet om till
normaldrift.

Sla pa/stanga av superinfrysning:

m  Tryck pa knappen super.
Knappen lyser, nar
superinfrysningen ar paslagen.

Semesterlage

Vid langre franvaro kan du stélla
om apparaten till energibesparande
semesterlage.

Temperaturen i kylfacket &ndras
automatiskt till +14 °C.

Fdrvara inga matvaror i kylfacket under
denna tid.

Temperaturen i frysfacket forblir
oférandrad.

Inkoppling av semesterlage:

m Tryck flera ganger pa knappen +
Kylfack tills symbolen visar Ho.
Nar semesterlaget ar inkopplat visar
symbolen Temperatur kylfack inte
langre nagon temperatur.

Frankoppling av semesterléage:

m Tryck flera ganger pa knappen -
Kylfack tills symbolen visar
onskad temperatur.



El Larm

Dorrlarm

Dorrlarmet (varaktigt ljud) slds pa nar
apparatens dorr star Oppen langre an
en minut.
m Stang luckan eller tryck pé knappen
alarm.
Varningssignalen stangs av.

Temperaturlarm

Nar det ar for varmt i frysfacket, slas
temperaturlarmet (intervallsignal) pé.

Obs!

Vid upptining kan bakterier uppsta och
férstoéra den djupfrysta varan

Helt eller delvist upptinade frysvaror far
inte frysas in pa nytt.

Frys in igen forst efter kokning eller
stekning. Utnyttja inte langre den

maximala forvaringstiden for frysgodset.

Anvisning: Utan att frysvarorna ar

i farozonen kan larmet i foljande fall slas

pa:

m Apparaten tas i drift.

m Stora mangder farska matvaror
l&ggs in.

m Frysfackdorren har varit 6ppen for
lange.

Visning av hogsta temperatur och

avstangning av varningssignalen:

m  Tryck pa knappen alarm.
Indikatorn visar kortvarigt den
hdgsta temperatur som har réatt
i frysfacket. Darefter visar indikatorn
ater den installda temperaturen.
Fran och med denna tidpunkt
bestams den hogsta temperaturen
pa nytt och lagras.

Anvisning: Knappen alarm lyser
tills den installda temperaturen ater
har natts.

Larm sv

Home Connect

Skapet ar Wi-Fi-klart och kan fjarrstyras
frAn en mobil terminal.

Anvisning: Wi-Fi ar ett registrerat
varumarke som tillhdér Wi-Fi Alliance.

Om sképet inte ar inkopplat i
hemmanatverket fungerar det som ett
kylskdp utan natverksuppkoppling och
kan dessutom styras manuellt med
mandverorganen.

Anvisningar

m Folj alltid sakerhetsforeskrifterna i
den hér bruksanvisningen och se till
att den ocksa foljs nar du
manodvrerar skapet medHome
Connect appen och da inte &r
hemma.

— "Sékerhetsanvisningar”

pa sidan 52

Fo6lj ocksa anvisningarna i Home
Connect appen.

m  Mandvreringen pa sképet har alltid
foretrade. Under denna tid ar
mandvrering viaHome Connect
appen inte méjlig.

Installation av Home Connect

Anvisningar

m FO6lj Home Connect-bilagan, som
finns for nedladdning under
www.siemens-home.bsh-group.com
vid instruktionerna. Ange darvid
skapets
E-nummer i sokfaltet.

m Vanta minst tva minuter efter att du
har startat skapet sa att den interna
initieringen hinner slutforas. Installera
forst darefter Home Connect.
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sv Home Connect

m FOr att du ska kunna gora
installningar med Home Connect
maste Home Connect-appen vara
installerad i din mobila terminal.
F&lj de medfoljande dokumenten
frdn Home Connect.

Folj de steg som appen foreskriver
for att gora installningarna.

m  Om skéapet inte anvands under en
langre tid stdngs Home
Connect-menyn automatiskt.
Anvisningar fér hur du 6ppnar Home
Connect-menyn finns i inledningen
till respektive kapitel.

Automatisk anslutning till
hemmanatverksdisken (WLAN)

Om du har en WLAN router med WPS
funktion kan du koppla upp kylskapet
automatiskt mot hemmanatverket.

1. Tryck pa knappen %.
Symbolen Temperatur kylfack
visar Cn.

2. Tryck flera ganger pa knappen —/+
kylfack tills symbolen Temperatur
kylfack visar ACoch symbolen
Temperatur frysfack visar OF.

3. Tryck pa knappen —/+ Frysfack.
Sképet ar nu klart for automatisk
uppkoppling.

Symbolen Temperatur frysfack visar
en animering under 2 minuter.

Sé& lange animeringen visas ar
skapet klart for automatisk
uppkoppling.

4. Aktivera inom dessa 2 minuterWPS
funktionen pa
hemmanatverksroutern (t.ex. via
WPS/WLAN knappen, mer
information om detta finns i
manualerna for routern).

Om uppkopplingen lyckas blinkar
On i symbolen Temperatur frysfack.
Kylskapet ar klart f6r uppkoppling
med appen.
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Anvisning: Om symbolen Temperatur
frysfack visar OF lyckades inte
uppkopplmgen
Kontrollera om kylskapet befinner
sig inom hemmanéatverkets (WLAN)
rackvidd.
2. Upprepa forloppet eller gér en
manuell uppkoppling.

Manuell uppkoppling mot
hemmanatverketVerbindung mit dem
Heimnetzwerk (WLAN)

Om den befintliga WLAN routern inte
har nagon WPS funktion eller om denna
inte ar kand kan du koppla upp
kylsk&pet manuellt mot
hemmanatverket.

1. Tryck pa knappen %.
Symbolen Temperatur kylfack
visar Cn.

2. Tryck flera ganger pa knappen —/+
Kylfack tills symbolen Temperatur
kylfack visar SAoch symbolen
Temperatur frysfack visar OF.

3. Tryck pa knappen —/+ Frysfack.
Skapet ar klart fér manuell
uppkoppling.

Symbolen Temperatur frysfack visar
en animering.

Sé& lange animeringen visas ar
skapet klart for manuell
uppkoppling.

4. Kylskapet har nu skapat ett eget
WLAN natverk med
natverksnamnetHomeConnect.

Du kan nu anvanda det har natverket
med den mobila terminalen.

5. Hamta WLAN instéllningarna i
installningsmenyn pd den mobila
terminalen.

6. Koppla upp den mobila terminalen
mot WLAN natverket HomeConnect.
Losenord: HomeConnect
Det kan ta upp till 60 sekunder att
skapa uppkopplingen.

7. Om uppkopplingen lyckades 6ppnar
du Home Connect appen i den
mobila terminalen.

Appen soOker efter kylskapet.



8. Nar kylskapet har hittats matar du in

natverksnamnet (SSID) och

I6senordet (Key) for ditt egna

hemmanatverk (WLAN) i de

tillhérande falten.

Bekréafta med skarmknappen

Overfor till hushallsapparater.

- Om uppkopplingen lyckas blinkar
On i symbolen Temperatur
frysfack.

Nu kan du koppla upp kylskapet
med appen.

- Om symbolen Temperatur
frysfack visar OFlyckades inte
uppkopplingen.

Kontrollera om kylskapet befinner
sig inom hemmanatverkets
(WLAN) rackvidd.

Upprepa forloppet.

Koppla upp kylskapet med appen.

1.

Tryck p& knappen &.
Symbolen Temperatur kylfack
visar Cn.

. Tryck flera ganger pa knappen —/+

kylfack tills symbolen Temperatur
kylfack visar PAoch symbolen
Temperatur frysfack visar OF.

Tryck pa knappen —/+ Frysfack for
att koppla upp kylsképet med
appen.

Symbolen Temperatur frysfack visar
en animering.

Nar kylsképet och appen ar
sammankopplade visar symbolen
Temperatur frysfack On.

Véanta i Home Connect appen i den
mobila terminalen tills kylskapet
visas. Markera sedan + (infoga).
Om kylskapet inte visas automatiskt
markerar du forst i Home Connect
appen Sok hushallsapparater och
markerar sedan Koppla upp
hushallsapparat.

Home Connect sv

5. Folj instruktionerna i appen tills

forloppet har slutforts.

Symbolen Temperatur kylfack visar
PA och symbolen Temperatur
frysfack visar On.

Kylskapet ar nu uppkopplat med
appen.

Om uppkopplingen misslyckades
kontrollerar du om den mobila
terminalen ar ansluten till
hemmanatverket (WLAN).
Upprepa sedan uppkopplingen.
Om symbolen Temperatur frysfack
visar Ermaste du aterstélla Home
Connect-installningarna.
Anvisning: Vid aterstalliningen
aterstalls alla Home Connect
installningarna.

Kontroll av signalstyrkan

Kontrollera alltid signalstyrkan om det
inte gar att skapa uppkopplingen.

1.

Tryck pa knappen 7.
Symbolen Temperatur kylfack
visar Cn.
Tryck flera ganger pa knappen —/+
Kylfack tills symbolen Temperatur
kylfack visar Sl. | symbolen
Temperatur frysfack visas ett varde
fran O (ingen mottagning) till 3 (full
mottagning).
Signalstyrkan bor vara lagst 2. Om
signalstyrkan blir for lag kan
uppkopplmgen brytas.
Stall upp routern narmare
kylsképet.
- Se noga till att inga avskarmande
vaggar stér uppkopplingen.
- Du kan ocksé installera en
repeater som forstarker signalen.
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sv Home Connect

Aterstill Home Connect
installningarna

Om det uppstéar problem nér du
forsoker astadkomma uppkopplingen
eller om du vill logga in skapet i ett
annat hemmanatverk (WLAN) kan
Home Connect instéllningarna
aterstéllas:

1. Tryck pa knappen %.

Symbolen Temperatur kylfack
visar Cn.

2. Tryck flera ganger pa knappen —/+
Kylfack tills symbolen Temperatur
kylfack visar rEoch symbolen
Temperatur frysfack visar OF.

3. Tryck pé knappen —/+ Frysfack.
Symbolen Temperatur frysfack visar
under 15 sekunder en animering.
Darefter visar symbolen Temperatur
frysfack OF.

Home Connect-installningarna har
aterstallts.

Installation av uppdateringar
till Home Connect programmet

Kylské&pet kontrollerar med regelbundna
intervall om det finns nagra
uppdateringar till Home Connect
programmet.

Om det finns en uppdatering visar
symbolen Temperatur kylfack UP.

Nar du trycker pa en valfri knapp
aterstalls symbolen till den installda
temperaturen.

Installation av uppdateringar:

1. Tryck pa knappen %.

Symbolen Temperatur kylfack
visar Cn.

2. Tryck flera ganger pa knappen —/+
Kylfack tills symbolen Temperatur
kylfack visar UPoch symbolen
Temperatur frysfack visar OF.

3. Tryck pé knappen —/+ Frysfack.
Symbolen Temperatur frysfack visar
en animering.

Uppdateringen installeras.
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Alla knappar &r sparrade under

installationen.

- Om installationen kunde slutféras
korrekt visar symbolen
Temperatur frysfack On.

- Om installationen inte slutférdes
korrekt visar symbolen
Temperatur frysfack Er.

Starta om uppdateringen senare.
Kontakta kundtjansten om
installationen efter flera forsok
fortfarande inte gar att slutfora.

Papekande betraffande
dataskydd

Nar du forsta gdngen kopplar upp ditt
Home Connect skap mot ett
WLAN-natverk som éar anslutet till
Internet dverfor skdpet féljande
kategorier av uppgifter till Home
Connect servern (férsta registrering):

m Entydig sképidentifikation
(bestédende av apparatnycklar samt
MAC-adressen till den inbyggda
Wi-Fi kommunikationsmodulen).

m Sakerhetscertifikat for Wi-Fi
kommunikationsmodulen (for
informationsteknisk sakring av
uppkopplingen).

m Den aktuella program- och
maskinvaruversionen for din
hushallsapparat.

m Status for en eventuell tidigare
aterstalining till fabriksinstalliningar.

Den har férsta registreringen forbereder
utnyttiandet av Home Connect
funktionaliteter och behdvs forst vid den
tidpunkt da du for forsta gangen vill
utnyttia Home Connect funktionaliteter.

Anvisning: Tank péa att Home Connect
funktionaliteterna bara kan anvandas
tillsammans med Home Connect appen.
Information om dataskydd kan hamtas
iHome Connect appen.



Overensstammelseférklaring

Harmed forklarar BSH Hausgerate
GmbH att apparaten med Home
Connect-funktionalitet Gverensstammer
med de grundlaggande kraven och
med ovriga géallande bestammelser i
direktiv 1999/5/EG.

En utforlig
R&TTE-6verensstammelseférklaring
finns pa Internet under
www.siemens-home.bsh-group.com pa
ditt skdps produktsida bland de extra
dokumenten.

q3

m Kylfack

Kylfacket ar [ampligt for forvaring av
kott, korv, fisk, mejeriprodukter, agg,
fardiga ratter och bakverk.

Temperaturen kan stéllas in fran +2 °C
... 8 °C.

Tack vare kyllagring kan aven mycket
Omtaliga matvaror lagras kort till
medellang tid. Ju lagre vald temperatur,
desto lAngsammare gér den
enzymatiska, kemiska forstorelsen samt
forstorelsen genom mikroorganismer.
En temperatur om +4 °C eller darunder
garanterar den optimala farskhallningen
och sakerheten for de lagrade
matvarorna.

Kylfack sv

Att tédnka pa nar man lagger in
varor

m Fdrvara farska, felfria matvaror.
Pa sa satt kvalitet och farskhet
bevaras langre.

m Overskrid inte det av tillverkaren
angivna bast-fére-datumet eller
forbrukningsdatumet vid fardigmat
och fardigférpackade varor.

m FOr att bevara arom, farg och
farskhet lagg in matvaror val
forpackat eller tackt.

Sa undviker du smakoverféringar
och missfargningar av plastdetaljer.

m Lat varma ratter och drycker forst
svalna, stéll sedan in i kylfacket.

Beakta kylzonerna i kylfacket

Pa grund av luftcirkulationen uppstar
zoner med olika temperatur
i kylutrymmet.

Kallaste zonen

Den kallaste zonen ar mellan pilen som
ar inpraglad péa siden underliggande
hyllan.

— Bild [

Anvisning: Fdérvara kénsliga matvaror
i den kallaste zonen, t.ex. fisk, korv och
kott.

Varmaste zone

Den varmaste zonen ar hogst upp i
ddérren.

Anvisning: Forvara t.ex. harda ostar
och smor i den varmaste zonen. Ost
kan vidare utveckla sin arom, smor
férblir bredbart.
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sv Frysfack

Gronsakslada med
fuktighetsreglage

—s Bild @

Gronsaksladan ar den optimala
forvaringsplatsen for farsk frukt och
gronsaker. Via fuktighetsreglaget och
en speciell tatning kan luftfuktigheten
anpassas i gronsaksladan. Darmed kan
farsk frukt och grénsaker férvaras upp
till dubbelt sa lang tid som vid
konventionell férvaring.

Du kan stélla in luftfuktigheten

i gronsaksladan allt efter typ och méangd

av vara som laggs in:

m  Overvagande frukt samt vid hogre
belastning - stall in lagre
luftfuktighet

m  Overvagande gronsaker samt vid
mellanbelastning eller liten
belastning — stall in hogre
luftfuktighet

Anvisningar

m  Koldkanslig frukt (t.ex. ananas,
bananer, papaya och citrusfrukter)
och grobnsaker (t.ex. aubergine,
gurka, zucchini, paprika, tomater och
potatis) bor for optimal kvalitet och
arom skull forvaras utanfor kylskapet
vid temperaturer om ca +8 °C ...
+12 °C.

m Beroende pd mangd och typ av vara
som forvaras kan det bildas
kondensvatten i gronsaksladan.
Avlagsna kondensvattnet med en
torr trasa och anpassa
luftfuktigheten i grénsaksladan via
fuktighetsreglaget.
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Frysfack

Frysfacket ar lampligt for:

m fOrvaring av djupfrysta matvaror
m tillverkning av istarningar

m infrysning av matvaror

Temperaturen kan stéllas in fran =16 °C
.. =24 °C.

Med djupfrysning kan farskvaror lagras
nastan helt utan markbar
kvalitetsférsédmring, eftersom de laga
temperaturerna gor att férsamringen
sker mycket ld&ngsammare eller helt
stoppas. Utseende, smak och alla
vardefulla ingredienser bevaras i storsta
mojliga utrstrackning.

Langtidsférvaring av livsmedel bor ske
vid =18 °C eller lagre temperatur.

Tidsperioden fran inlaggning av farska
livsmedel till fullstandig djupfrysning
beror av féljande faktorer:

m Installd temperatur

= Typ av livsmedel

m Frysfackets fyllnadsgrad

m  Mangd och typ av lagrad vara

Maximal infrysningskapacitet

Den maximala infrysningskapaciteten
anger vilka mangder matvaror som kan
frysas in helt och héllet pa 24 timmar.

Uppgifter om max. infrysningskapacitet
hittar du pa typskylten.
— "Oversiktsbild" pa sidan 57

Sla péa superinfrysningen 24 timmar
innan de farska matvarorna laggs in for
att kunna utnyttja den maximala
infrysningskapaciteten.



Foérutsattningar for maximal
infrysningskapacitet

1. Starta superfrysningen
cirka 24 timmar innan du lagger in
farskvaror.

— "Superinfrysning" pa sidan 60

2. Ta lador fran frysfacket och lagg
matvarorna direkt pa hyllorna och pa
botten av frysfacket.

3. Fyll férst det dversta facket med
matvaror. Dar blir de snabbast
genomfrysta.

4. Om det 6versta facket inte racker till,
lagra den aterstaende méangden
i facket nedanfér och bérja packa in
langst fram till hoger.

5. Frys om mdjligt in farska matvaror
nara sidovaggarna.

Maximalt utnyttjande av
utrymmet i frysen

For att fa plats med den maximala

mangden frysvaror:

m ta ut alla inredningsdetaljer.

m Forvara matvarorna direkt pa
hyllorna och pé botten av frysfacket.

Inkdp av djupfrysta
matvarorna

m Se till att férpackningarna ar
oskadade.

m  Overskrid inte bast-fore-datum.

m  Temperaturen i affarens frysdisk
maste vara —18 °C eller kallare.

m Transportera om mojligt djupfrysta
varor i en kylvaska och lagg dem
snabbt i frysfacket.

Frysfack sv

Att tédnka pa nar man lagger in
varor

m  Frys in storre mangder matvaror
i Oversta facket.

Dér blir de sarskilt snabbt och
skonsamt infrysta.

m Bred ut matvarorna i facken eller
frysladorna.

m Lat inte redan djupfrysta matvaror
komma i kontakt med matvaror som
ska frysas in.

Stapla vid behov genomfrysta varor
i fryslddorna.

m Viktigt 16r en felfri luftcirkulation
i skapet:

Skjut in frysladan till stoppet.

Infrysning av farska livsmedel

Anvand enbart farska och felfria
livsmedel for infrysning.

Livsmedel som ska konsumeras kokta,
stekta eller bakade lampar sig béattre for
djupfrysning an livsmedel som ska
konsumeras raa.

Fore infrysningen maste forberedelser

goras for varje enskilt livsmedel for att

bevara dess naringsvarde, smak och

farg:

m  Gronsaker: tvattning, sdnderdelning,
blanchering.

m  Frukt: tvattning, kérnborttagning och
eventuellt skalning, eventuellt tillsats
av socker eller askorbinsyreldsning.

Rad om detta finns i tillhdrande
litteratur.
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For infrysning lampar sig

bakverk

fisk och skaldjur

kott

vilt och fagel

gronsaker, frukt och kryddgront
agg utan skal

mejeriprodukter, t.ex., ost, smdr och
kvarg

fardigmat och matrester, t.ex.
soppor, grytor, kokt kott, kokt fisk,
potatisratter, suffléer och efterratter

For infrysning lampar sig inte

m  Gronsakssorter som vanligen ska
atas raa, t.ex. bladsallad eller radisor
oskalade eller hardkokta agg
vindruvor

hela &pplen, paron och persikor
yoghurt, kdrnmjolk, graddfil, creme
fraiche och majonnés

Férpacka frysvaror

Valet av typ av férpackning och material
har avg6rande betydelse for att bevara
produktens kvalitet och undvika
utvecklande av frysbranna.

1. LAgg matvarorna i forpackningen.

2. Tryck ut luften.

3. Forslut forpackningen lufttatt, sa att
matvarorna inte forlorar i smak eller
torkar ut.

4. Mark férpackningen med innehall
och infrysningsdatum.

Lamplig forpackning:

m Plastfolie

m Slangfolie av polyeten (PE)
= Aluminiumfolie

m Frysférpackningar

Lampliga forslutningar:
s Gummiband

m Plastklips

m  Kylbestandig tejp
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Olampliga forpackningar:
Omslagspapper
Smorpapper

Cellofan

Soppéasar och begagnade
inkdbpskassar

Frysvarorna hallbarhet vid - 18 °C

Fisk, korv, fardiglagad mat,
bakverk:

Katt, fagel:

Frukt, gronsaker:

upp till 6 manader

upp till 8 manader

upp till 12 ména-
der

Upptining av djupfrysta varor

Anpassa upptiningsmetoden till
livsmedlet och anvandningsséttet s& att
basta mojliga produktkvalitet erhalls.

Upptiningsmetoder:

m i kylskap (lampar sig sarskilt for
animaliska livsmedel som fisk, kott,
ost och kvarg)

m | rumstemperatur (bréd)

m | mikrovagsugn (livsmedel som ska
konsumeras eller tillagas
omedelbart)

m | ugn/pa spis (livsmedel som ska
konsumeras eller tillagas
omedelbart)

Obs!

Helt eller delvist upptinade frysvaror far
inte frysas in pa nytt. Forst sedan
livsmedlen har tillagats till en fardig
matréatt (kokt eller stekt) kan de frysas in
pa nytt.

Utnyttja inte de djupfrysta varornas
maximala férvaringstid helt.



Avfrostning
Kylfack

Medan kylmaskinen gér, bildas
smaltvattendroppar eller rimfrost pa den
bakre vaggen. Detta ar helt normalt.
Smaéltvattendropparna eller rimfrosten
behover inte torkas bort. Bakre vaggen
avfrostas automatiskt. Smaltvattnet
rinner i smaltvattenrannan.

—s Bild

Fran smaltvattenrannan rinner
smaltvattnet till avdunstningsskélen dar
det avdunstar.

Anvisning: Hall smaltvattenrannan och
avloppshalet rent sa att smaltvattnet kan
rinna undan och dalig lukt undviks.

Frysfack

Tack vare det helautomatiska
NoFrost-systemet forblir frysfacket isfritt.
Du behover inte langre avfrosta skapet.

Rengoring

Obs!

Undvika skador pa apparaten och
inredningsdetaljerna.

m Anvand inga sand-, klor- eller

syrahaltiga puts- eller I6sningsmedel.

m  Anvand inga svampar som kan repa.
Pa metallytorna kan korrosion
uppsta.

m Diska aldrig hyllor och lador
i diskmaskinen.

Delarna kan deformeras.

Avfrostning sv

Gor sa har:

1. Stang av apparaten.

2. Dra ut stickkontakten eller sla ifran
sakringen.

3. Ta ut matvarorna och férvara dem
pa kall plats.
| fdrekommande fall: lagg en
kylklamp p& matvarorna.

4. | forekommande fall: Vanta tills
frostskiktet har tinat.

5. Rengdr skapet med en mjuk trasa,
ljumt vatten och litet pH-neutralt
diskmedel.

Obs!

Tvattvattnet far inte komma in i
belysningen eller i
avdunstningsomradet via
avloppshélet.

6. Rengdr dorrtatningen med rent
vatten och torka ordentligt torrt.

7. Anslut skdpet igen, starta det och
l&gg in matvarorna.

Rengora inredningen

Ta ut de flyttbara delarna ur skapet for
rengoring.
— "Utrustning" pa sidan 58

Smaltvattenrdnna

— Bild @

Rengor regelbundet smaltvattenrannan
och avloppshalet med en bomullstopp
eller liknande sa att smaéltvattnet kan
rinna ut.

Hylla ovanfor gronsaksladan
— Bild @
1. Dra ut gronsaksladan.

2. Ta ut hyllan och ta isér den for
rengoring.
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Lukter

Om dalig lukt uppkommer:
. Stang av frysskapet med
Fran/Till-knappen Q@.
2. Ta ut alla livsmedel ur frysskapet.
3. Rengor frysskapet
invandigt.— "Rengdring”
pa sidan 69
Rengor alla férpackningar.
Férpacka starkt luktande livsmedel
lufttatt for att férhindra dalig lukt.
Starta fryssképet pa nytt.
Lagg in livsmedlen.
Kontrollera efter ett dygn om det har
borjat lukta pa nytt.

il

o No

\/ -
Belysning
Din apparat &r utrustat med en
underhallsfri LED.

Endast kundtjanst eller auktoriserade
fackman far reparera belysningen.

Driftsljud
Normaldriftsljud

Brummande: en motor &r igang, t.ex.
kylaggregat, flakt.

Bubblande, surrande eller gurglande:
kylmedel rinner i réren.

Klickande: motor, omkopplare eller
magnetventiler slas pa eller av.

Knackning: Automatisk avfrostning klar.

Undvika ljudstérningar

Apparaten star ojamnt: rikta in
apparaten med hjalp av ett vattenpass.
Om nodvéandigt, lagg nagot under.

Lador, hyllor eller fack vickar eller har
fastnat: Kontrollera uttagbara
inredningsdetaljer och satt eventuellt in
dem pé nytt.

Flaskor eller karl star fér nara
varandra: flytta isér flaskorna eller
karlen.

Stoérningar, vad gor jag?

Innan du ringer kundtjanst, kontrollera med hjalp av denna tabell, om du sjalv kan

avhjalpa felet.

Temperaturen avviker kraftigt fran den instéllda.
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Stdng av apparaten for 5 minuter.

—> "Stdnga av och ta apparaten ur drift"

pa sidan 59

Om temperaturen &r for varm, kontrollera tempera-

turen igen efter ett par timmar.

Om temperaturen &r for kall, kontrollera temperatu-
ren igen foljande dag.



Stoérningar, vad gor jag? sv

Ingen indikator lyser.

Stickkontakten sitter inte ordentligt i vdgguttaget.  Anslut natkontakten.
Sékringen har lost ut. Kontrollera sékringen.
Strommen har gatt. Kontrollera om det finns strom.

Indikator visar E....

Elektroniken har identifierat ett fel. Kontakta service.
—> "Kundtjanst" pa sidan 72

En varningssignal hérs och knappen alarm tands.

Tryck p& knappen alarm. Larmet 4r avstangt.

Sképdarren ar Gppen. Stang dorren.
Frén- och tilluftsdppningarna ar dvertickta.. Frigér frén- och tilluftsdppningarna.
Stora méngder férska matvaror har lagts in. Overskrid inte den maximala infrysningskapaciteten.

Indikatorn blinkar, varningssignalen ljuder och knappen alarm lyser.

Tryck pd knappen alarm. Larmet &r avstangt.

Apparatens dorr dr Gppen. Stang apparatens dorr.
Frén- och tilluftsdppningarna ar dvertdckta. Frigér frén- och tilluftsdppningarna.
Stora mangder farska matvaror har lagts in. Overskrid inte max infrysningskapacitet.

Indikatorn blinkar.

Temperaturen i frysfacket var for varm. Efter att du har tryckt p& knappen alarm, visas under
5 sekunder den varmaste temperatur som rétt
i frysfacket. Tryck p& knappen alarm. Indikatorn
blinkar inte mer.

Skapet kyler inte, symbolen och belysningen &r ténda.

Utstélliningslaget ar inkopplat. Starta skéapsjélvtestet.
— "Apparatens sjélvtest" pa sidan 72
Nér programmet har slutforts dvergar skapet till nor-
maldrift.
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Kundtjanst

Skulle du inte lyckas avhjalpa felet, vand
dig till var kundtjanst. Vi hittar alltid en
passende |8sning ocksa for att undvika
onddiga besok av servicetekniker.

Kontaktuppgifter for kundtjanststallen
narmast dig hittar du har resp.
i férteckningen éver kundtjanststallen.

Vid kontakt, var god uppge typnummer
(E-Nr.) och tillverkningsnummer (FD)
som du finner pa typskylten.

— "Oversiktsbild" pa sidan 57

Lita pa tillverkarens kompetens.
Foérsakra dig om att reparationen utfors
av utbildade servicetekniker som har
tillgang till originalreservdelar for din
hushallsapparat.

Apparatens sjalvtest

Din apparat har ett sjavtestprogram
som visar fel, som kundtjanst kan
avhjalpa.

1. Stang av skapet och vanta
5 minuter.

2. Starta skapet.

3. Hall inom de forsta 10 sekunderna
knappen super Frysfack intryckt i
3 - 5 sekunder tills en ljudsignal
hors.
Sjalvtestprogrammet startar. Under
sjalvtestet hdrs da och da en lang
ljudsignal.

m  Om 2 ljudsignaler hors efter
sjalvtestets slut och den instéallda
temperaturen visas: Skdpet ar OK.

m  Om 5 ljudsignaler hors efter
sjélvtestets slut och knappen super
Frysfack blinkar i 10 sekunder:
Kontakta kundtjansten.

Nar programmet har slutférts Overgar
skapet till normaldrift.
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Rad och reparation vid fel

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i
bifogad férteckning over
kundtjanststallen.

S 0771112277 local rate

Garanti

Néarmare uppgifter om garantitid och
garantivillkor i ditt land far du hos din
kundtjanst, din fackhandlare och pa var
internetsida.
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Turvallisuusohjeet

Laite tayttaa sahkolaitteille
annettujen
turvallisuusméaaraysten
vaatimukset ja on
radiohairiosuojattu.

Laitteen ja&hdytyskierron tiiviys
on testattu.

Ohjekirjaa koskevat ohjeet

s Lue kaytto- ja asennusohjeet
ja noudata annettuja ohjeita.
Niissa on tarkeita laitteen
asennukseen, kayttoon ja
huoltoon liittyvia ohjeita.

= Valmistaja ei ole vastuussa,
jos et noudata kaytto- ja
asennusohjeiden ohjeita ja
varoituksia.

= Séilyta kaikki ohjeet
huolellisesti ja muista antaa
ne myos laitteen
mahdolliselle uudelle
omistajalle.

Rajahdysvaara

= Ald kayta kylmalaitteen
sisalla sahkolaitteita (esim.
[Ammittimia tai
sahkdkayttoisia
jaapalakoneita).

= Ala séilyta laitteessa palavia
ponnekaasuja sisaltavia
tuotteita (esim. suihkepulloja)
tai rajahdysalttiita aineita.

Turvallisuusohjeet  fi

s Sailytad pulloja, joissa on
korkeaprosenttista alkoholia,
vain pystyasennossa ja
tiiviisti suljettuna.

Sahkoiskun vaara

Vaarin tehdyista asennuksista
ja korjauksista saattaa
kayttajalle aiheutua vakavia
turvallisuusriskeja.

s Kun verkkoliitantgjohto on
vioittunut: Irrota laite heti
verkkovirrasta.

s Laitteen korjaukset saa
tehda vain valmistaja,
huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

s Kayta vain valmistajan
alkuperaisosia.

Valmistaja takaa, etta
turvallisuusvaatimukset on
taytetty kaytettdessa
alkuperaisosia.

s Verkkoliitdntajohdon
jatkojohdon saa hankkia vain
huoltopalvelusta.

Jaatymisvamman vaara

= Al4 laita pakastinosasta
otettuja pakasteita heti
suuhun.

= Varo ettei iho altistu
pidemmaksi aikaa
pakasteille, jaalle tai
pakastinosan putkille.
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fi Turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara
Hiilihappoisia juomia sisaltavat
astiat saattavat rikkoutua.

Ala sailyta pakastinosassa
hiilihappoisia juomia sisaltavia
astioita.

Kylmaaineen aiheuttamat
vaarat

Jaahdytyskierron putkissa on
jonkin verran
ymparistdystavallistd mutta
herkasti syttyvaa kylmaainetta
R600a. Se ei vahingoita
otsonikerrosta eika lisaa
kasvihuoneilmiota.
Ulosvuotanut kylmaaine saattaa
aiheuttaa silmavammoja tai
syttya tuleen.
s Varo, ettd putket eivat
vaurioidu.

Putkien vauriotapauksessa:

= Valtad avotulta ja pida
sytytyslahteet loitolla.

= Tuuleta huone.

» Kytke laite pois paalta ja
irrota pistotulppa
pistorasiasta.

= Soita huoltopalveluun.

Nain valtat lapsiin ja apua
tarvitseviin henkiloihin
kohdistuvat riskit

Vaaralle alttiina ovat:

= lapset,

= henkilét, joiden fyysinen,
henkinen tai aistinvarainen
toimintakyky on rajoittunut,
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= henkil6t, joiden tiedon puute
estaa heita kayttamasta
laitetta turvallisesti.

Toimi nain:

s Varmista, ettd lapset tai
vaaralle alttiina olevat
henkildt tiedostavat laitteesta
aiheutuvat vaarat.

s Lapset ja tallaiset henkilot
eivat saa kayttaa laitetta
ilman heidan
turvallisuudestaan vastaavan
henkildn valvontaa tai
opastusta.

= Anna vain 8-vuotiaiden tai
sitd vanhempien lasten
kayttaa laitetta.

= Valvo lapsia laitteen
puhdistuksen ja
huoltotoimenpiteiden aikana.

s Ala anna lasten leikkia
laitteella.

Tukehtumisvaara

= Kun kylmalaite on lukollinen:
sailytd avainta poissa lasten
ulottuvilta.

= Ald anna pakkausta ja sen
osia lasten leikkeihin.

Esinevahingot

Na&in véltyt esinevahingoilta:

s Ald astu sokkelin,
ulosvedettavien osien tai
ovien paélle tai nojaa niihin.

s Pida muovipinnat ja
ovitiivisteet puhtaina 6ljysta
ja rasvasta.



= Irrota pistotulppa
pistorasiasta vain
pistotulpasta kiinni pitaen,
ala veda liitantajohdosta.

Paino

Muista laitteen asentamisen ja
siirtdmisen yhteydessa, etta

laite saattaa olla hyvin painava.

— "Sijoituspaikka" sivulla 78

Maaraystenmukainen
kaytto

Nain kaytat laitetta

m vain elintarvikkeiden séilytykseen ja
pakastamiseen ja jaan
valmistamiseen.

m vain kotitalouskayttéon.

m vain tdman kayttbohjeen mukaisesti.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
enintdan 2000 metrin korkeudella
merenpinnasta.

Ymparistonsuojelu
Pakkaus

Kaikki materiaalit ovat
ymparistoystavallisia ja ne voidaan
kierrattaa:

m Havitd pakkaus
ymparistoystavallisesti.

m Havittdmismahdollisuuksista saat
tietoa laitteesi jalleenmyyijalta tai
kaupungin ja kunnan virastoista,
jatehuoltoasioista vastaavilta
henkilgilta.

Maaraystenmukainen kaytto fi

Kaytosta poistettu laite

Ympéristdn huomioivan havittdmisen
avulla voidaan arvokkaita raaka-aineita
kayttaa uudelleen.

A Varoitus

Lapset saattavat menna laitteen
sisaan, jolloin vaarana on
tukehtuminen!

m Jata hyllyt ja laatikot laitteeseen, jotta
lapset eivat paase sen sisdan niin
helposti.

m Pida lapset loitolla kaytosta
poistetusta laitteesta.

Huomio!

Kylmaainetta ja haitallisia kaasuja
saattaa vuotaa ulos.

Varo vahingoittamasta kylmaainekierron
putkia ja eristysta.

1. Irrota pistotulppa pistorasiasta.

2. Katkaise verkkoliitantajohto.

3. Havita kaytdsta poistettu laite
asianmukaisesti.

Taman laitteen merkinta perustuu
kaytettyja sahko- ja
== clektroniikkalaitteita (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE) koskevaan
direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja
Kierratys-saannokset koko EU:n
alueella.
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fi Sijoitus ja liittdminen

Sijoitus ja liittaminen
Toimituksen sisalto

Kun olet poistanut kaikki osat
pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole
kuljetusvaurioita.

Jos sinulla on reklamoitavaa, kaanny
myyjan puoleen, jolta hankit laitteen, tai
huoltopalveluumme.

— "Huoltopalvelu" sivulla 96

Toimitus koostuu seuraavista osista:

m Kalusteisiin sijoitettava laite
m Varustelu (mallikohtainen)
m  Asennusmateriaali

m  Kayttdohje

m Asennusohje

m Huoltopalveluvihko

m  Takuukortti

| |

Tietoa energiankulutuksesta ja
aanitasosta

Tekniset tiedot

Kylmaaine-, kayttétilavuus- ja muut
tekniset tiedot [6ydéat tyyppikilvesta.
— "Tutustuminen laitteeseen”
sivulla 80

Laitteen asennus

Sijoituspaikka

Mitd enemman laitteessa on
kylmaainetta, sitd suurempi tulee olla
huoneen, johon laite sijoitetaan. Jos
kylmalaite sijoitetaan liian pieneen
huoneeseen, saattaa vuototapauksessa
syntya herkasti syttyvaa
kaasu-ilmaseosta.
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Kylmé&aineen 8 g kohti sijoitustilan tulee
olla vahintdan 1 ms3. Laitteen
kylmaainemaara on ilmoitettu laitteen
sisdpuolella olevassa tyyppikilvessa.
— "Tutustuminen laitteeseen”

sivulla 80

Laitteen mallin mukaan sen paino voi
olla jopa 75 kg.
Sallittu huonelampébtila

Sallittu huonelampatila riippuu laitteen
ilmastoluokasta.

lImastoluokkatiedot |6ydat
tyyppikilvesta.

— "Tutustuminen laitteeseen”
sivulla 80

limastoluokka Sallittu huoneldampatila

SN +10°C..32°C
N +16°C..32°C
ST +16°C...38°C
T +16°C..43°C

Kylmalaite toimii tehokkaasti, kun
huonelampatila on sallitun rajoissa.

Mikali laitetta, jonka ilmastoluokka on
SN, kaytetdan alhaisemmissa
huoneldmpotiloissa, niin laitteen
vahingoittuminen voidaan poissulkea,
kun huonelampétila on vahintaan

+5 °C.

Asennustilan syvyys

Kylmalaitteen asennustilan
syvyyssuositus on 56 cm. Jos
asennustilan syvyys on pienempi

— vahintdan 55 cm - energiankulutus
lisdantyy jonkin verran.

Sijoitus Side-by-side

Kun laitteet sijoitetaan vierekkain, niiden
valiin on jaatava vahintadan 15 cm tilaa.



Sijoitus ja liittdminen fi

Energiansaasto
Laitteesi kuluttaa vahemman sahkoa, kun noudatat seuraavassa mainittuja ohjeita.

Huomautus: Varusteiden sijoittelu ei vaikuta laitteen energiankulutukseen.

Laitteen asennus

Al4 altista laitetta suoralle auringonpaisteelle. Alhaisissa kédyttoympariston lampatiloissa jaahdy-
ISR i T tyskoneisto kdynnistyy harvemmin ja laite kuluttaa

Sijoita laite mahdollisimman kauas l&mpdpatte- g o DOT

reista, liedestd ja muista lammaonlahteista: vahemman sahkoa

3 cm sahko- tai kaasuliesiin

30 cm 6ljy- tai hiilildmmitteiseen uuniin

Huomautus: Jos se ei ole mahdollista, asenna eris-

tyslevy laitteen ja lammonldhteen valiin.

Valitse sijoituspaikaksi huone, jonka ldmpotila on

noin 20 °C.

Asennustilan syvyyden tulee olla 56 cm. Laitteen takana oleva ilma ei lampene niin voimak-
Huomio! kaasti. Laite kuluttaa vahemmén sahkoa, kun lam-
Palovamman vaara! min ilma padsee poistumaan esteetta.

Kun laite on toiminnassa, sen yksittéiset osat saatta-
vat olla kuumia. Varo koskettamasta tallaisia osia,
voit polttaa itsesi.

Al peité iimankiertoaukkoja tai aseta mitdén niiden
eteen.

Tuuleta huone péivittéin.

Laitteen kayito

Avaa laitteen ovi vain hetkeksi. Laitteessa oleva ilma ei ldmpene niin voimakkaasti.
Jaahdytyskoneisto kdynnistyy harvemmin ja laite
kuluttaa vdhemmén sahkoa.

Vie ostamasi elintarvikkeet kotiin kylmalaukussa ja
aseta ne heti kylmalaitteeseen.

Anna [dmpimien ruokien ja juomien jaahtya ennen

kaappiin asettamista.

Sulata pakasteet jadkaapiosassa, nain voit kayttaa

niista [dhtevad kylmyyttd jadkaapin jadhdyttamiseen.

Jaté elintarvikkeiden ja takaseindn véliin aina jonkin  lIma paésee kiertdméaan ja ilmankosteus pysyy jat-

verran tilaa. kuvasti samana. Jaahdytyskoneisto kaynnistyy har-
B vemmin ja laite kuluttaa véhemman sahkoa.
Imuroi takaseina kerran vuodessa. Laitteen takana oleva ilma ei lampene niin voimak-

Al peita iimankiertoaukkoja tai aseta mitaan niiden Kaasti. Laite kuluttaa vahemman sahkgd, kun ldm-
ey min iima padsee poistumaan esteetta.
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fi Tutustuminen laitteeseen

Ennen ensimmaista kayttéa

1. Poista kayttdé- ja asennnusohjeet,
teipit seka suojamuovit ja -kalvot.
2. Puhdista laite.

Tutustuminen
laitteeseen

Kaanna esiin ohjeiden lopussa oleva

1, 2, n i
— "Puhdistus” sivulla 93 kuvasivu. Kuvissa saattaa olla varuste-

Séahkdliitanta

Huomio!
Al& liita laitetta elektroniseen
energiansaastopistokkeeseen.

Huomautus: Voit kytkea laitteen
verkko- ja siniaaltoinvertteriin.
Verkkoinvertteria kaytetaan
aurinkosahkolaitteissa, jotka kytketdan
suoraan yleiseen sahkodverkkoon. Kayta
siniaaltoinvertterid, kun kyseessa on
ei-sahkoverkkoon kytketty ratkaisu. Kun
kytkenta yleiseen sahkodverkkoon ei ole
mahdollista (esim. veneessa tai
mokilla), tulee kayttaa
siniaaltoinvertteria.

1.
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Kun laite on sijoitettu paikalleen,
odota vahintaan tunti ennen sen
littamista sahkdverkkoon, jotta
kompressori ei vahingoitu.

Liita laitteen pistoke maaraysten

mukaisesti asennettuun pistorasiaan.

Pistorasian tulee olla seuraavien
tietojen mukainen:

Pistorasian 220V .. 240V
jannite

Suojajohdin 50 Hz

Sulake 10A .. 16 A
Euroopan ulkopuolella: Tarkista,
onko sahkoverkon virtalaji sama kuin
ilmoitettu laitteen virtalaji. Laitetiedot
|6ydéat tyyppikilvesta.

— "Tutustuminen laitteeseen”
sivulla 80

Liita laite pistorasiaan, joka sijaitsee
mahdollisimman lahella laitetta.
Pistorasian tulee sijaita lahella
laitetta ja siihen tulee paasta helposti
kasiksi myds laitteen asennuksen
jalkeen.

ja mallikohtaisia eroja.
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Laite

— Kuva
* Ei kaikissa malleissa.

Jéakaappiosa
Pakastinosa

[11..[[97] Ohjaustaulu

Valo

Ulosvedettava hylly
Vihanneslaatikko, jonka

*

*

| [ (= = =] =] |—
O] |00 [N] (O] (O] [ o)

ilmankosteutta voidaan
saataa

Tyyppikilpi
Pakastustarjotin
Pakastuskalenteri
Pakastuslaatikko

Voi- ja juustolokero
Ovihylly Vario

Hylly suurille pulloille



Ohjaustaulu

— Kuva H

i Valitsin @

Téasta kytketdan laite toimintaan
tai pois toiminnasta.

Valitsin super pakastinosa
Tasta kytketaan pikapakastus
paéalle tai pois paalta.

Valitsin —/+ pakastinosa

Tasta valitaan pakastinosan
lampétila.

Pakastinosan lampotilanayttod
Nayttd osoittaa sdadetyn
lampotilan Celcius-asteina (°C).

s

2

g

Valitsin alarm
Tasta kytketdan halytysaani pois
paalta.

(6] Valitsin @

Téasta kytketddn Home Connect
paalle tai pois paalta.

Valitsin —/+ jadkaappiosa

Tasta valitaan jaakaapin
lampdtila.

Jaadkaappiosan lampotilanayttd
Nayttd osoittaa saadetyn
lampétilan Celcius-asteina (°C).
Valitsin super jadkaappiosa
Tasta kytketaan pikajaahdytys
paalle tai pois paalta.

y

[

Varustelu

(ei kaikissa malleissa)

Hylly

— Kuva H

Voit vaihtaa hyllyn paikkaa:

m Veda hylly ulos ja poista.
Variohylly

— Kuva @

Voit asettaa kaappiin isompia astioita
(esim. kannuija tai pulloja):

m Poista hyllyn etuosa ja aseta se
hyllyn takaosan alapuolelle.

Tutustuminen laitteeseen fi

Ulosvedettava hylly
— Kuva H

Nain saat sisallon selkeammin esille:
m Veda hylly ulos.

Voit poistaa hyllyn kokonaan kaapista:

1. Paina hyllyn alapuolella olevia
painikkeita ja pida ne painettuina.

2. Veda hylly ulos, kallista alaspain ja
poista sivukautta.

Laatikot
— Kuva @
Voit poistaa laatikon:

m Veda laatikko vasteeseen asti, nosta
vahan etureunasta ja poista.

Ovihylly

— Kuva

Voit poistaa ovihyllyn:

m Nosta hyllya yloéspain ja poista.
Ovihylly Vario

— Kuva H

Voit sailyttda isoja pulloja alemmassa
ovihyllyssa:

m Siirrd ovihyllya oikealle tai
vasemmalle.

Pullonpidike

— Kuva H

Kun avaat ja suljet oven:

m Pullonpidike estaa pulloja
kaatumasta.

Pakastuskalenteri

— Kuva /5]

Pakastuskalenteri ilmoittaa maksimi
sailyvyysajan kuukausina lampaotilan
ollessa jatkuvasti -18 °C.
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fi Laitteen kaytto

Jaapala-astia

Voit valmistaa jaapaloja:

1. Taytad 3/4 jaapala-astiasta vedella ja
aseta se pakastinosaan.
Huomautus: Irrota kiinnijaatynyt
jaépala-astia lusikanvarrella tms.
tylpalla esineella.

2. Jaapalat irtoavat helpommin, kun
pidat jdapala-astiaa hetken
juoksevan veden alla tai taivutat
hieman astiaa.

Kylméavaraaja

Sahkokatkon sattuessa tai

hairidtilanteessa:

m Kylmavaraaja hidastaa pakasteiden
lampenemista.

Huomautus: Sailytysaika on pisin, kun
asetat kylmavaraajan ylimpaan lokeroon
pakasteiden paalle.

Voit poistaa kylméavaraajan, kun tarvitset
sita elintarvikkeiden tilapaiseen
jaadhdyttamiseen, esim. kylmalaukussa.

Laitteen kaytto
Kytke laite toimintaan

1. Paina valitsinta @.
Laitteen jadhdytyskoneisto
kaynnistyy. Pakastinosassa on viela
liian 1amminta, kun halytys&ani
kuuluu, pakastinosan lampdtilanaytto
vilkkuu ja valitsimen alarm valo
palaa.

2. Paina valitsinta alarm.
Halytysaani kytkeytyy pois paalta.

3. Valitse haluamasi lampétila.
— "Lampotilan saéatéminen”
sivulla 82

82

Kayttoa koskevia huomautuksia

m  Kun kaappi on kytketty toimintaan,
saattaa kestda monta tuntia, ennen
kuin sadadetyt lampdatilat on
saavutettu. Ala sijoita elintarvikkeita
kaappiin, ennen kuin valittu lampotila
on saavutettu.

m Taysautomaattisen
NoFrost-jarjestelman ansiosta
pakastinosaan ei muodostu jaata.
Kaappia ei tarvitse sulattaa.

m Kaapin sivujen osittaisella
lAmmittamiselld estetdén
kondenssiveden muodostuminen
ovitiivisteen alueelle.

m Jos pakastinosan ovea ei saa heti
auki sen sulkemisen jalkeen, niin
odota hetki, kunnes alipaine on
tasaantunut.

Laitteen kytkeminen pois
toiminnasta ja valiaikainen
kaytosta poisto

Laitteen kytkeminen pois toiminnasta

m Paina valitsinta @.
Laitteen jaahdytys ei toimi enaa.

Laitteen valiaikainen kaytoésta poisto

Kun laite on pidempaan kayttamatta:

1. Paina valitsinta @.

Laitteen jadhdytys ei toimi enaa.

2. lIrrota verkkopistoke pistorasiasta tai
irrota sulake tai kytke
automaattisulake pois paalta.

3. Puhdista laite.

4. Jata laite auki.

Lampdtilan saataminen

Lampétilasuositus
+4 °C
-18 °C

Jaakaappiosa:
Pakastinosa:



Jaakaappiosa

m Paina valitsinta —/+ niin monta
kertaa, kunnes naytdsséa on
haluamasi lampadtila.

Pakastinosa

m Paina valitsinta —/+ niin monta
kertaa, kunnes naytdéssa on
haluamasi lampotila.

Tarra OK
(ei kaikissa malleissa)

Tarran OK avulla voit tarkistaa, onko
j@dkaappiosa saavuttanut
elintarvikkeiden turvalliseen sailytykseen
suositellun lampétilan, joka on +4 °C tai
sita alhaisempi.

Jos teksti OK ei tule nakyviin tarraan,
saada lampotila vahitellen
alhaisemmaksi.

Kun kylméalaite otetaan kayttéén, voi
kestaa jopa 12 tuntia, kunnes saadetty
lampdtila on saavutettu.

Oikea saato

or

Pikajaahdytys

Kun kaynnistat pikajaahdytyksen,
jaékaapiosan lampdtila laskee
mahdollisimman alhaiseksi.

Kaynnistéd pikajaahdytys esim.:

m ennen kuin sijoitat kaappiin suuria
maaria elintarvikkeita

m  kun juomien pitda olla nopeasti
kylmia tarjoiltavaksi

Laitteen kaytté fi

Huomautus: Kun pikajaahdytys on
kaynnistetty, laite on danekkaampi.

Laite kytkeytyy normaalitoimintaan 15
tunnin kuluttua.

Pikajadhdytyksen paalle- ja

poiskytkenta:

m Paina painiketta super.
Kytkimen valo palaa, kun
pikajaahdytys on kaynnistetty.

Pikapakastus

Kun kaynnistat pikapakastuksen,
pakastelokeron lampdtila laskee
mahdollisimman alhaiseksi.

Kaynnista pikapakastus esim.:

m jotta elintarvikkeet pakastuvat
nopeasti lapikotaisin

m 4 .. 6 tuntia ennen suurempien
elintarvikemaarien (2 kg tai
enemman) pakastamista

m  kun haluat kayttaa
maksimipakastustehoa
— "Maksimi pakastusteho”
sivulla 90

Huomautus: Kun pikapakastus on
kaynnistetty, kdyntiddnet saattavat
kuulua voimakkaampina.

Laite kytkeytyy normaalitoimintaan noin
2 Y2 vuorokauden kuluttua.

Pikapakastuksen péélle- ja

poiskytkenta:

m Paina painiketta super.
Kytkimen valo palaa, kun
pikapakastus on kaynnistetty.
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fi Halytys

Lomatila

Kun olet pitempaan poissa kotoa, voit
kytkea laitteeseen energiaa saastavan
lomatoiminnon.

Jaakaappiosan lampatilaksi vaihtuu
automaattisesti +14 °C.

Ala sailyta elintarvikkeita
jadkaappiosassa tana aikana.

Pakastinosan lampotila jaa ennalleen.

Lomatilan paallekytkenta:

m Painele jddkaappiosan valitsinta +,
kunnes nayttdon ilmestyy Ho.
Kun lomatila on aktivoitu,
jaékaappiosan lampdétilanaytdssa ei
enaa nay lampaétilaa.

Lomatilan poiskytkenta:

m Painele jadkaappiosan valitsinta —,
kunnes haluamasi lampotila iimestyy
nayttéon [8 1.

ﬂl Halytys
Ovihalytys

Oven halytysaani (jatkuva &ani)

kytkeytyy paalle, kun laitteen ovi on auki

yli minuutin.

m Sulje ovi tai paina valitsinta alarm.
Halytysaani kytkeytyy pois paalta.
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Lampoétilahalytys

Kun pakastinosassa on liian lamminta,
lampdtilahéalytys (jaksoittainen aani)
kytkeytyy péaalle.

Huomio!

Pakasteiden sulaminen saattaa lisata
bakteerien maaraa, jolloin pakasteet
voivat pilaantua

Ala pakasta enaa osittain tai kokonaan
sulaneita pakasteita.

Voit pakastaa ne uudelleen, kun olet
ensin valmistanut ne ruoaksi keittamalla
tai paistamalla. Muista, etta tallaisten
pakasteiden sailyvyys ei enéda vastaa
maksimi sdilyvyysaikaa.

Huomautus: Seuraavissa tapauksissa

halytys voi kytkeytya paalle ilman, etta

pakasteet ovat vaarassa sulaa:

m Laite otetaan kayttoon.

m Laitteeseen sijoitetaan kerralla suuria
maaria tuoreita elintarvikkeita.

m Pakastinosan ovi on liian kauan auki.

Korkeimman lampotilan osoitus ja

halytysaanen poiskytkenta:

m Paina valitsinta alarm.
Pakastinosassa ollut korkein
lampotila tulee hetkeksi nayttéon.
Sen jalkeen nayttdon tulee taas
saadetty lampatila.

Lampdtilan mittaus kaynnistyy nyt
uudelleen ja korkein lampdtila
tallentuu laitteen muistiin.
Huomautus: Valitsimen alarm valo
palaa, kunnes saadetty lampdtila on
taas saavutettu.



Home Connect

Tama laite on Wi-Fi-kelpoinen, ja sita
voidaan kauko-ohjata mobiililaitteella.

Huomautus: Wi-Fi on Wi-Fi Alliance
-yhtidn rekister6ima tavaramerkki.

Jos laitetta ei yhdisteta kotiverkkoon,
laite toimii ilman verkkoyhteytté olevan
kylmalaitteen tavoin, ja sita kaytetaan
manuaalisesti valitsimien avulla.

Huomautuksia
m Noudata tassa kayttdohjeessa

olevia turvallisuusohijeita ja varmista,
ettd turvallisuusmaaraykset tayttyvat
myos silloin, kun kaytat laitetta Home
Connect -sovelluksen kautta etkd
ole kotona.

— "Turvallisuusohjeet” sivulla 75
Ota huomioon myés Home Connect
-sovelluksessa olevat ohjeet.

Kayttd laitteesta kasin on aina
etusijalla. Tana aikana laitetta ei
voida kayttdd Home Connect
-sovelluksen kautta.

Home Connect -asetukset

Huomautuksia

Noudata Home Connect -esitettd,
joka l6ytyy sivulta
www.siemens-home.bsh-group.com
ladattavien ohjeiden joukosta.
Kirjoita hakukenttdan laitteesi
mallinumero (E-numero).

Odota laitteen virran kytkemisen
jalkeen ainakin kaksi minuuttia,
kunnes laitteen sisdinen alustus on
paattynyt. Maarita vasta sitten Home
Connect -asetukset.

Home Connect fi

m Jotta asetuksia voidaan tehda Home
Connectin kautta, mobiililaitteeseen
pitda olla asennettuna Home
Connect -sovellus.

Ota t&ata varten huomioon mukana
toimitettu Home Connect -materiaali.
Tee asetukset seuraamalla
sovelluksen antamia ohjeita.

m Jos laitetta ei k@ytetd pitempaan
aikaan, Home Connect -valikko
sulkeutuu automaattisesti. Home
Connect -valikon avaamista koskevia
ohjeita 16ydat kunkin luvun alusta.

Automaattinen yhteys kotiverkkoon
(WLAN)

Jos on kaytettavissa WLAN-reititin, jolla
on WPS-toiminto, kylmalaite voidaan
kytked kotiverkkoon automaattisesti.

1. Paina valitsinta .

Jadkaappiosan lampotilanayttod
nayttaa Cn.

2. Painele jadkaappiosan valitsinta —/+,
kunnes jaakaappiosan
[ampotilanayttd nayttaa ACja
pakastinosan lampdtilanayttd
nayttda OF.

3. Paina pakastinosan valitsinta —/+.
Laite on valmis automaattista
yhteytta varten.

Pakastinosan lampdtilanaytté nayttaa
2 minuutin ajan animaatiota.

Kun animaatio nakyy, laite on valmis
automaattista yhteytta varten.

4. Aktivoi kotiverkon
reitittimenWPS-toiminto naiden
2 minuutin kuluessa (esim.
valitsimella WPS/WLAN, noudata
reitittimen asiakirjoissa annettuja
ohjeita).

Kun yhteys on saatu, pakastinosan
lampotilandytdssé vilkkuu On.
Kylmalaite on valmis yhdistettavaksi
sovellukseen.
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fi Home Connect

Huomautus: Jos pakastinosan

lampotilanaytossa nakyy OF, yhteytta ei

onnistuttu luomaan.

1. Tarkista, onko kylmalaite kotiverkon
(WLAN) toimintaetéisyydella.

2. Toista toimenpide tai luo yhteys
manuaalisesti.

Manuaalinen yhteys kotiverkkoon
(WLAN)

Jos WLAN-reitittimella ei
oleWPS-toimintoa tai et tunne sita, voit
yhdistaa kylmalaitteen kotiverkkoon
manuaalisesti.

1. Paina valitsinta &

Jaakaappiosan lampotilanayttd
nayttda Cn.

2. Painele jadkaappiosan valitsinta —/+,
kunnes jaakaappiosan
[ampotilanayttd nayttad SAja
pakastinosan lampotilanaytto
nayttda OF.

3. Paina pakastinosan valitsinta —/+.
Laite on valmis manuaalista yhteytta
varten.

Pakastinosan lampdtilanayttd nayttaa
animaatiota.

Kun animaatio nakyy, laite on valmis
manuaalista yhteytta varten.

4. Kylmalaite on nyt luonut oman
WLAN-verkon, jonka nimi
onHomeConnect.

Tahén verkkoon péaéaset
mobiililaitteen avulla.

5. Hae WLAN-asetukset nékyviin
mobiililaitteen asetusvalikossa.

6. Yhdista mobiililaite WLAN-verkkoon
HomeConnect.

Salasana: HomeConnect
Yhteyden luominen voi kestaa
enintdan 60 sekuntia.

7. Kun yhteys on luotu, avaa Home
Connect -sovellus mobiililaitteella.
Sovellus etsii kylmalaitetta.
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8. Kun kylmalaite 16ytyy, kirjoita oman
kotiverkkosi (SSID) nimi (Key) ja
salasana (WLAN) niille tarkoitettuihin
kenttiin.

9. Vahvista painikkeella
Valita kodinkoneille.

- Kun yhteys on saatu,
pakastinosan lampotilanaytdssa
vilkkuu On.

Nyt voit yhdistaa kylmalaitteen
sovellukseen.

- Jos pakastinosan
lampotilanaytdssa nakyy OF,
yhteytté ei onnistuttu luomaan.
Tarkista, onko kylméalaite
kotiverkon (WLAN)
toimintaetaisyydella.

Toista toimenpide.

Kylmalaitteen yhdistaminen

sovellukseen

1. Paina valitsinta &

Jaakaappiosan lampotilanayttd
nayttaa Cn.

2. Painele jadkaappiosan valitsinta —/+,
kunnes jaakaappiosan
lAampotilandyttd nayttaa PAja
pakastinosan lAmpdotilanayttd
nayttaa OF.

3. Paina pakastinosan valitsinta —/+,
jolloin laite yhdistetdan sovellukseen.
Pakastinosan lampdtilanayttd nayttaa
animaatiota.

Kun kylméalaite ja sovellus on
yhdistetty, pakastinosan
lampdtilandyttd nayttaa On.

4. Odota, kunnes mobiililaiteen Home
Connect -sovellus nayttaa
kylmalaitteen. Valitse sitten + (lisda).
Jos kylmalaite ei tule automaattisesti
nakyviin, valitse Home Connect
-sovelluksessa ensin Hae
kodinkoneita ja sitten Yhdista
kodinkone.



5. Seuraa sovelluksen antamia ohjeita,
kunnes toimenpide on paattynyt.
Jadkaappiosan lampotilanayttd
nayttda PA ja pakastinosan
lampotilanayttd nayttaa On.
Kylmalaite on yhdistetty
sovellukseen onnistuneesti.

Jos yhteyden muodostaminen
epaonnistui, tarkista onko mobiililaite
yhdistetty kotiverkkoon (WLAN).
Taman jalkeen yrita yhteyden
luomista uudelleen.

Jos pakastinosan lampétilanayttodn
iimestyy Er, palauta Home Connect
-asetukset.

Huomautus: Palautuksessa kaikKi
alkuperaiset Home Connect
-asetukset palautetaan.

Signaalivahvuuden tarkistaminen

Jos yhteyden luominen ei onnistu, on
syyta tarkistaa signaalivahvuus.

1. Paina valitsinta %.

Jadkaappiosan lampotilanayttd
nayttaa Cn.

2. Painele jadkaappiosan valitsinta —/+,
kunnes jadkaappiosan
lampdtilanayttd nayttaa Sl.
Pakastinosan lampotilanayttoon
ilmestyy arvo valilta 0 (ei
vastaanottoa) ja 3 (taysi
vastaanotto).

Signaalivahvuuden tulisi olla

vahintaan 2. Jos signaalivahvuus on

liian heikko, yhteys voi katketa.

- Aseta reititin lahemmas
kylméalaitetta.

- Varmista, etteivat esimerkiksi
paksut seindt hairitse yhteytta.

- Voit my6s asentaa signaalia
vahvistavan tukiaseman.

Home Connect fi

Home Connect -asetuksien palautus

Mikali ilmenee ongelmia yhteyden
luomisessa tai haluat rekisterodida
laitteen toiseen kotiverkkoon (WLAN),
voit palauttaa Home Connect
-asetukset:

1. Paina valitsinta &.

Jaakaappiosan lampotilanayttd
nayttaa Cn.

2. Painele jadkaappiosan valitsinta —/+,
kunnes jaakaappiosan
lampdtilanéyttd nayttaa rEja
pakastinosan lampdotilanayttd
nayttaa OF.

3. Paina pakastinosan valitsinta —/+.
Pakastinosan lampatilanéyttd nayttéda
15 sekunnin ajan animaatiota.
Taméan jalkeen pakastinosan
lampotilanayttd nayttaa OF.

Home Connect -asetukset on
palautettu.

Home Connect
-ohjelmistopaivityksen
asennus

Kylmélaite tarkistaa saanndllisin
valiajoin, onko Home Connect
-ohjelmistolle olemassa péaivityksia.

Jos on kaytettavissé paivitys,
jadkaappiosan lampédtilanayttd
nayttaa UP.

Kun painat mita tahansa valitsinta,
nayttd palaa asetettuun lampétilaan.

Paivityksen asennus:

1. Paina valitsinta &.

Jaakaappiosan lampaotilanayttd
nayttaa Cn.

2. Painele jadkaappiosan valitsinta —/+,
kunnes jaakaappiosan
[Aampotilanayttd nayttaa UPja
pakastinosan lampotilanayttd
nayttaa OF.
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fi Jaakaappiosa

3. Paina pakastinosan valitsinta —/+.
Pakastinosan lampdtilanayttd nayttaa
animaatiota.

Paivitys asennetaan.

Asennuksen aikana valitsimien

toiminnot on lukittu.

- Kun asennus on saatu
onnistuneesti paatdkseen,
pakastinosan lampotilanaytto
nayttaa on.

- Jos asennusta ei saatu
onnistuneesti paatdkseen,
pakastinosan lampotilanayttd
nayttaa Er.

Kaynnistéd paivitys mydhemmin
uudelleen.

Jos asennusta on yritetty
tuloksetta useita kertoja, ota
yhteys huoltopalveluun.

Tietosuojaa koskeva
huomautus

Kun Home Connect -laite yhdistetaan
Internetiin liitettyyn WLAN-verkkoon
ensimmaisté kertaa, laite valittaa
seuraavat tiedot Home Connect
-palvelimelle (ensirekisterdinti):

m Yksiselitteinen laitetunniste (koostuu
laiteavaimesta ja asennetun
Wi-Fi-kommunikaatiomoduulin
MAC-osoitteesta).

m  Wi-Fi-kommunikaatiomoduulin
turvallisuussertifikaatti (litannan
informaatioteknista varmistusta
varten).

m Kodinkoneen ajankohtainen
ohjelma- ja laiteversio.

m Edelld mahdollisesti tehdyn
tehdasasetuksiin palautuksen tila.

Tama ensirekisterdinti valmistelee Home
Connect -toimintojen kaytén ja se pitaa
tehda vasta sitten, kun haluat kayttaa
Home Connect -toimintoja ensimmaista
kertaa.
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Huomautus: Ota huomioon, ettd Home
Connect -toimintoja voidaan kéyttaa vain
Home Connect -sovelluksen
yhteydessa. Tietosuojaa koskevia tietoja
voit hakea nayttéén Home Connect
-sovelluksessa.

Vaatimustenmukaisuusvakuut
us

BSH Hausgerate GmbHvahvistaa taten,
ettd Home Connect -toiminnoilla
varustettu laite vastaa direktiivin
1999/5/EY perusluonteisia vaatimuksia
ja muita asiaankuuluvia maarayksia.

Taydellinen radio- ja telepaatelaitteita
(R&TTE) koskeva
vaatimustenmukaisuusvakuutus 18ytyy
Internetisté sivulta
www.siemens-home.bsh-group.com
laitteen tuotesivulta lisadokumenttien
kohdasta.

C€

El Jaakaappiosa

Jaakaappiosassa saéilyvét liha,
leikkeleet, kala, maitotuotteet,
kananmunat, valmisruoat ja
leivonnaiset.

Lampotilan voi s&ataa valille +2 °C ...
+8 °C.

Jadkaappiosassa myds helposti
pilaantuvat elintarvikkeet sailyvat lyhyen
tai keskipitkan aikavalin. Mita
alhaisemman lampaotilan valitset, sita
hitaammin kaynnistyvat kemiallinen ja
entsyymien tai mikro-organismien
aiheuttama pilaantuminen. Kun
|ampotila on +4 °C tai alhaisempi,
elintarvikkeet sailyvat optimalisesti
tuoreina.



Sailytysohjeita

m  Sailyta laitteessa vain tuoreita ja
virheettomié elintarvikkeita.

Né&in ne sailyvat pidemman aikaa
hyvéalaatuisina ja tuoreina.

m  Kun ostat eineksia ja sailykkeita, ala
ylitd valmistajan ilmoittamaa
vahimmaissailyvyysaikaa tai
viimeista kayttopaivaa.

m  Sailyta elintarvikkeita kaapissa
pakattuina tai kannellisessa astiassa,
jotta niiden aromi, vari ja tuoreus
sailyvat.

Nain erilaiset maut eivat sekoitu
toisiinsa eikd muovipintojen vari
muutu.

m  Anna lampimien ruokien ja juomien
jadhtya ennen jaakaappiin
asettamista.

Huomioi jaakaappiosan
kylmaalueet

lImankierrosta johtuen jadkaappiosassa
on kylmempié ja lampimampia alueita.

Kylmin alue

Kylmin alue on kaapin sivuseindan
merkityn nuolen ja sen alapuolella
olevan hyllyn valissa.

— Kuva [
Huomautus: Sailytd kylmimmalla
alueella helposti pilaantuvia

elintarvikkeita, esim. kalaa, leikkeleita ja
lihaa.

Lampimin alue

Lampimin alue on ovessa aivan ylhaalla.

Huomautus: Sailyta taalla esim. kovaa
juustoa ja voita. Nain juuston aromi
sdilyy ja voi pysyy riittdvan pehmeéana.

Jaakaappiosa fi

Vihanneslaatikko, jonka
ilmankosteutta voidaan saataa

— Kuva @

Tuoreet hedelmat ja kasvikset séilyvat
optimaalisesti vihanneslaatikossa.
Saatimen ja erikoistiivisteen avulla voit
saataa vihanneslaatikon
ilmankosteuden sopivaksi. Nain tuoreet
hedelmét ja vihannekset sailyvat kaksi
kertaa pidempaan kuin perinteisessa
sdilytyksessa.

Voit sdatdé vihanneslaatikon
ilmankosteuden sailytettavien tuotteiden
lajin ja maaran mukaan:

m padasiassa hedelmia ja kun tuotteita
on paljon - saada alhaisempi
ilmankosteus

m pdadasiassa vihanneksia ja
erityyppisia elintarvikkeita tai kun
tuotteita on vahan - saada
korkeampi ilmankosteus

Huomautuksia

m  Kylmalle arat hedelmat (esim.
ananas, banaanit, papaija ja
sitrushedelmat) ja vihannekset
(esim. munakoisot, kurkut,
kesakurpitsa, paprika, tomaatit ja
perunat) kannattaa sailyttaa
jaékaapin ulkopuolella noin + 8 °C ...
+12 °C lampédtilassa, jotta niiden
laatu ja aromi sailyvét
mahdollisimman hyvana.

m Sailytettavien elintarvikkeiden ja
maaran mukaan vihanneslaatikkoon
saattaa muodostua kondenssivetta.
Pyyhi kondenssivesi pois kuivalla
pyyhkeella ja sdadé
vihanneslaatikon ilmankosteus
sopivaksi saatimella.
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fi Pakastinosa

Pakastinosa

Pakastinosa soveltuu:

m pakasteiden sailyttamiseen

m jadpalojen valmistamiseen

m elintarvikkeiden pakastamiseen

Lampétilan voi saataa valille -16 °C ...
-24 °C.

Pakastinosassa helposti pilaantuvat
elintarvikkeet sailyvat pidempaan
hyvanlaatuisina, koska alhaiset
lampédtilat hidastavat tai pysayttavat
pilaantumisprosessin. Nain ulkonakd,
aromi ja kaikki tarkeéat ainesosat sailyvat
ennallaan mahdollisimman pitkaan.

Elintarvikkeiden pidempiaikainen
sdilytys edellyttéda vahintaan -18 °C:een
lampdtilaa.

Tuoreiden elintarvikkeiden laitteeseen

sijoittamisen ja niiden lapikotaisen

pakastumisen véliseen aikaan

vaikuttavat seuraavat seikat:

m Saadetty lampotila

m Elintarvikelaji

m Pakasteiden maara
pakastelokerossa

m Tuotteiden méaara ja laji

Maksimi pakastusteho

Maksimi pakastusteho kertoo, kuinka
paljon elintarvikkeita voit pakastaa
vuorokauden kuluessa niin, etta ne
jaatyvat lapikotaisin.

Tiedot maksimi pakastustehosta
vuorokauden aikana 10ydat
tyyppikilvesta.

— "Tutustuminen laitteeseen”
sivulla 80

Kun haluat pakastaa maksimimaaran,
kytke pikapakastus toimintaan 24 tuntia
ennen tuoreiden elintarvikkeiden
laittamista pakastimeen.
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Maksimi pakastustehon edellytykset

1. Noin 24 tuntia ennen tuoreiden
tuotteiden sijoittamista: Kéaynnista
pikapakastus.

— "Pikapakastus" sivulla 83

2. Poista laatikot pakastinosasta ja
sijoita elintarvikkeet suoraan hyllyille
ja pakastinosan pohjalle.

3. Tayta ensin ylin lokero
elintarvikkeilla. Silloin ne pakastuvat
nopeimmin.

4. Jos ylimmassa lokerossa ei ole
rittavasti tilaa, sijoita jaljelle jaava
maara alapuolella olevaan lokeroon
aloittaen etuoikealta.

5. Kun pakastat tuoreita elintarvikkeita,
asettele ne mahdollisimman lahelle
sivuseinia.

Koko pakastustilavuuden
kayttaminen

Kun haluat sijoittaa maksimi maaran

pakasteita:

m Poista kaikki varusteet.

m Sijoita elintarvikkeet suoraan hyllyille
ja pakastinosan pohjalle.

Pakasteiden ostaminen

m Tarkista, etta pakkaus on ehja.

m Varmista, etta
vahimmaissailyvyysaika on vield
voimassa.

m Liikkeen séiliopakastimen [ampdtilan
tulee olla =18 °C tai kylmempi.

m Vie pakasteet kotiin kylmalaukussa,
jos vain mahdollista, ja aseta ne heti
pakastinosaan.

Sijoitteluohjeita

m Pakasta isommat maarat
elintarvikkeita ylimmassa lokerossa.
Silloin ne pakastuvat erittain
nopeasti.



m Asettele elintarvikkeet lokeroihin tai
pakastuslaatikoihin mahdollisimman
laajalle alalle.

m  Muista, ettd vield sulat elintarvikkeet
eivat saa koskettaa jo pakastettuja
elintarvikkeita.

Sijoita tarvittaessa jo pakastuneet
elintarvikkeet pakastuslaatikoihin.

m Jotta ilma kierta4 laitteessa
tehokkaasti:

Tybnné& pakastuslaatikot vasteeseen
asti.

Tuoreiden elintarvikkeiden
pakastaminen

Pakasta vain tuoreita ja virheettémia
elintarvikkeita.

Elintarvikkeet, jotka syddaan
kypsennettyind, soveltuvat paremmin
pakastamiseen kuin raakoina sy6tavat
elintarvikkeet.

Kasittele elintarvikkeet ennen

pakastamista sopivalla tavalla, jotta

niiden ravintoarvo, aromi ja vari sailyvat

mahdollisimman hyviné:

m Vihannekset: pese, pilko ja rydppaa.

m Hedelmat ja marjat: pese, poista
siemenet ja kuori tarvittaessa, lisaa
tarvittaessa sokeria tai
askorbiinihappoa.

Lisda ohjeita |6ydat asiaankuuluvasta
kirjallisuudesta.

Pakastamiseen soveltuvat

Leivonnaiset

Kala ja ayriaiset

Liha

Riista- ja linnunliha

Vihannekset, hedelmét ja yrtit
Kananmunat ilman kuorta
Meijerituotteet, esim. juusto, voi ja
rahka

Valmisruoat ja tahteeksi jaanyt
ruoka, esim. keitot, pataruoat, kypsa
liha ja kala, perunaruoat, laatikot ja
makeat jalkiruoat

Pakastinosa fi

Pakastamiseen eivat sovellu

m Vihannekset, jotka tavallisesti
syddaan raakoina, esim. lehtisalaatit
tai retiisit

m  Kuorimattomat tai kovaksikeitetyt
kananmunat

m Viinirypéleet

m Kokonaiset omenat, paarynat ja
persikat

m Jogurtti, piim&, hapankerma,
ranskankerma ja majoneesi

Pakasteiden pakkaaminen

Oikeantyyppinen pakkaus ja materiaali
vaikuttavat ratkaisevasti tuotteiden
laadun sailymiseen ja estavat niiden
kuivumisen pakastimessa.

1. Aseta elintarvike pakkaukseen.

2. Poista ilma pakkauksesta.

3. Sulje pakkaus ilmatiiviisti, jotta
elintarvikkeet eivat menetd makuaan
tai kuivu.

4. Merkitse pakkauksen etikettiin
sisaltd ja pakastuspaivamaara.

Sopivat pakkausmateriaalit:

m  Muovikelmu

m Polyeteenista (PE) valmistetut
muovipussit

= Alumiinifolio

m Pakasterasiat

Sulkemiseen soveltuvat:
m  Kuminauhat

m  Muovikiinnittimet

m  Kylmankestavat teipit

Sopimattomat pakkausmateriaalit:
Kaarepaperi

m Voipaperi

m Sellofaani

m Jatepussit ja kaytetyt muovikassit
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fi Sulatus

Pakasteiden sailyvyys -18 °C:ssa

Kala, makkara, valmiit ruoat, enintddn 6 kuu-

leivonnaiset: kautta

Liha, lintu: enintdan 8 kuu-
kautta

Vihannekset, hedelmat: enintdan 12 kuu-
kautta

Pakasteiden sulattaminen

Valitse aina elintarvikelajin ja
kayttotarkoituksen mukainen
sulatustapa, jotta tuotteiden laatu sailyy
mahdollisimman hyvana.

Sulatustavat:

m Jadkaapissa (sopii erityisesti
elainperaisille elintarvikkeille kuten
kala, liha, juusto, rahka)

m  Huoneen lammossa (leipé)

m  Mikroaaltouuni (heti syotavét tai
ruoaksi valmistettavat elintarvikkeet)

m  Uunitai liesi (heti syotavat tai ruoaksi
valmistettavat elintarvikkeet)

Huomio!

Ala pakasta enda osittain tai kokonaan
sulaneita pakasteita. Voit pakastaa ne
uudelleen vasta, kun olet ensin
valmistanut ne ruoaksi keittamalla tai
paistamalla.

Téllaisten pakasteiden séilyvyys ei endéa
vastaa maksimaalista sdilyvyysaikaa.
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Sulatus

Jaakaappiosa

Kun jaadhdytyskoneisto on toiminnassa,
takaseinélle muodostuu vesipisaroita tai
huurretta. TAma on aivan normaalia.
Sinun ei tarvitse pyyhkia pois
vesipisaroita tai huurretta. Koska ne
poistuvat takaseinaltd automaattisesti.
Sulamisvesi valuu sulamisveden
poistokouruun.

— Kuva @

Sulamisveden poistokourusta
sulamisvesi ohjataan haihdutusastiaan,
josta se haihtuu huoneilmaan.

Huomautus: Pida sulamisveden

poistokouru ja poistoaukko puhtaina,
jotta sulamisvesi paasee poistumaan
esteettd ja hajuhaittojen valttamiseksi.

Pakastinosa

Taysautomaattisen NoFrost-jarjestelman
ansiosta pakastinosaan ei muodostu
jaata. Pakastinosaa ei tarvitse enaa
sulattaa.



Puhdistus

Huomio!

Nain valtat laitteen ja varusteiden

vahingoittumisen.

m Ala kdyta hankaavia, happamia tai
klooria sisaltavia puhdistusaineita tai
liuottimia.

m Ald kayta hankaavia tai naarmuttavia
puhdistusmenetelmia.
Metallipinnoille saattaa muodostua
korroosiota.

m Ala pese hyllyja tai rasioita
astianpesukoneessa.

Osien muoto voi muuttua.

Toimi seuraavasti:

1. Kytke laite pois paalta.

2. lIrrota verkkopistoke pistorasiasta tai
irrota sulake tai kytke
automaattisulake pois paalta.

3. Poista elintarvikkeet kaapista ja
sailyta niita viiledssa paikassa.
Mikali olemassa: Aseta kylméavaraaja
elintarvikkeiden paalle.

4. Mikali olemassa: Odota, kunnes
huurrekerros on sulanut.

5. Puhdista laite pehmeaélla pyyhkeella
ja haalealla vedelld, johon on lisatty
vahan pH-arvoltaan neutraalia
kasinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta.

Huomio!

Varo, ettei pesuvetta valu
sisdvalaisimeen tai sulamisveden
poistoaukon kautta kaapin taakse.

6. Pyyhi ovitiiviste puhtaalla vedell ja
kuivaa huolella.

7. Liita laite verkkovirtaan, kytke
toimintaan ja aseta elintarvikkeet
laitteeseen.

Puhdistus fi

Varusteiden puhdistus

Voit poistaa puhdistamista varten kaikki
laitteen osat, joiden paikka on
muutettavissa.

— "Varustelu" sivulla 81

Sulamisveden poistokouru
— Kuva

Puhdista saanndllisesti vanupuikoilla
tms. sulamisveden poistokouru ja
poistoaukko, jotta sulamisvesi paasee
poistumaan esteetta.

Vihanneslaatikon ylapuolella oleva
hylly

— Kuva ©

1. Poista vihanneslaatikko.

2. Poista hylly ja irrota sen osat
toisistaan puhdistamista varten.

Hajuhaitat

Jos havaitset epamiellyttavaa hajua:

1. Kytke kylmélaite pois toiminnasta

paalle/pois-kytkimella @.

2. Ota kaikki elintarvikkeet pois

kaapista.

3. Puhdista laite

sisdpuolelta.— "Puhdistus”

sivulla 93

Puhdista kaikki pakkaukset.

. Sailyta voimakkaantuoksuisia
elintarvikkeita tiiviissa rasiassa hajun
muodostumisen vélttamiseksi.

6. Kytke laite taas paalle.

7. Sijoita elintarvikkeet takaisin

kaappiin.

8. Tarkista vuorokauden kuluttua, onko

hajua muodostunut uudelleen.

o &
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fi Valo

Valo

Kylmalaite on varustettu huoltovapaalla
LED-valaisimella.

Sisavalon korjaukset saa tehda vain
huoltopalvelu tai valtuutettu
sahkodasentaja.

Aanet

Normaalit aanet

Hurina: Moottori on toiminnassa, esim.
jaahdytyskoneisto, puhallin.

Virtaavan veden aani (hurina ja
kohina): Kuuluu kylm&aineen virratessa
putkissa.

Napsahdus: Moottori, kytkimet tai
magneettiventtiilit kytkeytyvat péélle tai
pois paalta.

Naksuva aani: automaattinen sulatus
on kaynnissa.

Tavallisuudesta poikkeavat
aanet, jotka voit poistaa
helposti itse

Kylmaélaite ei ole suorassa: Suorista
laite vesivaa’an avulla. Aseta
tarvittaessa jotain laitteen alle.

Laatikot, ovihyllyt tai hyllyt heiluvat tai
ovat juuttuneet kiinni: Tarkista, ovatko
irrotettavat varusteet kunnolla
paikoillaan ja laita ne tarvittaessa
uudelleen kaappiin.

Pullot tai astiat koskettavat toisiaan:
Siirré pullot tai astiat kauemmaksi
toisistaan.

Toimintahairio, mita on tehtava?

Ennen kuin soitat huoltopalveluun, tarkista taulukossa annettujen ohjeiden avulla,

voitko poistaa vian itse.

Lampatila poikkeaa hyvin paljon asetetusta ldmpétilasta.

Kytke laite pois toiminnasta 5 minuutiksi.

—> "Laitteen kytkeminen pois toiminnasta ja
véliaikainen kéytdsta poisto" sivulla 82

Jos [ampdtila on liian korkea, tarkista lampotila
uudelleen parin tunnin kuluttua.

Jos lampatila on liian alhainen, tarkista lampatila
uudelleen seuraavana paivana.

Mik&an néytt6 ei pala.

Pistotulppa ei ole kunnolla pistorasiassa.
Sulake on lauennut.
Laite ei saa virtaa.
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Laita pistotulppa pistorasiaan.
Tarkista sulakkeet.
Tarkista, onko virtaa.



Toimintah&irid, mitd on tehtava? fi

Néaytdsséd on E....

Elektroniikka on tunnistanut jonkin vian. Soita huoltopalveluun.
—> "Huoltopalvelu” sivulla 96

Halytysééani kuuluu ja valitsimen alarm valo syttyy.

Paina valitsinta alarm. Halytys kytkeytyy pois paalta.
Laitteen ovi on auki. Sulje laitteen luukku.
lImankiertoaukot on peitetty. Poista esteet iimankiertoaukkojen edesta.

Kaappiin sijoitettiin kerralla suurempia méérid elin- ~ Alé pakasta sallittua suurempia maarié.
tarvikkeita.

Néaytto vilkkuu, hélytysaani kuuluu ja valitsimen alarm valo syttyy.

Paina valitsinta alarm. Halytys kytkeytyy pois paalta.
Laitteen ovi on auki. Sulje laitteen ovi.
[Imankiertoaukot on peitetty. Poista esteet ilmankiertoaukkojen edesta.

Kaappiin sijoitettiin kerralla suuria méérid tuoreita  Ald ylitd maksimi maaraa.
elintarvikkeita.

Naytto vilkkuu.

Pakastinosassa on ollut liian lamminta. Kun painat valitsinta alarm, korkein pakastinosassa
ollut lAmpdtila tulee nékyviin viideksi sekunniksi.
Paina valitsinta alarm. Naytto lakkaa vilkkumasta.

Laitteen jaahdytys ei toimi, naytto ja sisévalo toimivat.

Demotoiminto kytketty toimintaan. Kéynnist4 laitteen itsetestaus.
—> "Laitteen suorittama automaattinen testaus"
sivulla 96
Kun ohjelma on pééattynyt, laite palautuu takaisin
normaalitoimintaan.
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fi Huoltopalvelu

Huoltopalvelu

Mikéli et pysty poistamaan vikaa itse,

ota yhteytta huoltopalveluun. Léydamme
varmasti sopivan ratkaisun, jolloin valtyt
my0Os huoltoteknikon turhilta kaynneilta.

Sinua lahimpané olevan huoltoliikkeen
yhteystiedot |16ydat tasta tai laitteen
mukana tulevasta huoltoliikeluettelosta.

Kun soitat huoltopalveluun, muista
ilmoittaa mallinumero (E-Nr.) ja
valmistusnumero (FD). Loydat ne
tyyppikilvesta.

— "Tutustuminen laitteeseen”
sivulla 80

Luota valmistajan osaamiseen. Nain
voit olla varma, ettd kodinkoneesi
korjauksen hoitavat koulutetut
huoltoteknikot, joilla on kaytdssaan
sinun koneeseesi tarkoitetut
alkuperaiset varaosat.

Laitteen suorittama
automaattinen testaus
Laitteessa on automaattinen

testausohjelma, joka osoittaa vian,
jonka huoltopalvelu osaa korjata.

1. Kytke laite pois toiminnasta ja odota
5 minuuttia.
2. Kytke laite paalle.

96

3. Paina ensimmaisen 10 sekunnin
aikana pakastinosan
valitsinta super3 ... 5 sekuntia,
kunnes kuuluu aanimerkki.
Automaattinen testaus kaynnistyy.
Testauksen aikana kuuluu valilla
pitkd aanimerkki.

m Jos testauksen paatyttya kuuluu
2 aanimerkkia ja asetettu lampotila
tulee jalleen nayttédn: Laite on
kunnossa.

m Jos testauksen paatyttya kuuluu 5
aanimerkkiéa ja pakastinosan
valitsin super vilkkuu 10 sekuntia:
Ota yhteyttd huoltoon.

Kun ohjelma on paattynyt, laite palautuu
takaisin normaalitoimintaan.

Korjauksen tilaaminen ja
neuvonta hairiotilanteissa

Kaikkien maiden yhteystiedot 16ydat
oheisesta huoltoliikeluettelosta.

FI' 0207510700  Lankapuhelimesta 8,28

N snt/puhelu + 7 snt/min
(alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28
snt/puhelu + 17 snt/min
(alv 24%)

Takuu

Tarkempia maakohtaisia tietoja
takuuajasta ja takuuehdoista saat
huoltopalvelusta, laitteesi jalleenmyyijélta
ja verkkosivuiltamme.
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Bestemmelsesmaessig
brug

s Dette apparat er beregnet til
brug i den private
husholdning og de huslige
omgivelser.

= Brug kun opvaskemaskinen i
husholdningen og kun til det
fastlagte formal: Opvask
af husholdningsservice.

s Denne opvaskemaskine er
beregnet til anvendelse i op
til en maksimal hgjde pa
2500 m over havets
overflade.

Sikkerheds-
henvisninger

Dette apparat kan benyttes af
bern fra en alder af 8 ar og af
personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende
erfaring eller viden, hvis de er
under opsigt af en person, der
er ansvarlig for deres
sikkerhed, eller hvis de er
blevet instrueret i sikker brug af
apparatet og har forstaet de
farer og risici, der kan veere
forbundet med brugen af
apparatet.

Bestemmelsesmaessig brug da

Born ma ikke bruge apparatet
som legetwej. Rengering og
vedligeholdelse ma ikke
udferes af bern, med mindre de
er over 8 ar gamle og er under
opsigt.

Bern, som er under 8 ar, skal
altid befinde sig pa sikker
afstand af apparatet og dets
tilslutningsledning.

For apparatet tages i brug

Lees brugsanvisningen

0g monteringsvejledningen
grundigt! De indeholder vigtige
oplysninger om opstilling, brug
og vedligeholdelse af
apparatet.

Opbevar alle dokumenterne til
senere brug, og giv dem videre
til en evt. senere gjer.

Brugsanvisningen kan
downloades gratis fra vores
internetside. Den pagasldende
internetadresse findes pa
bagsiden af denne
brugsanvisning.



da Sikkerhedshenvisninger

Ved leveringen

1.

Kontrollér straks emballage
0g opvaskemaskine for
transportskader. Tag ikke
apparatet i drift, hvis det

er beskadiget. Kontakt
leverandaren.

Bortskaf emballagematerialet
iht. gaeldende forskrifter.
Emballage og dens enkelte
dele er ikke legetgj for barn.
Der er fare for kveelning som
folge af foldekartoner og
folie.

Ved installationen

= Veer opmeerksom pa, at

bagsiden pa
opvaskemaskinen ikke er frit
tilgeengelig efter
installationen
(bergringsbeskyttelse som
folge af varm overflade).
Udfer opstilling og tilslutning
iht. installations- og
monteringsvejledningen.
Opvaskemaskinen skal veere
afbrudt fra stramnettet under
installationen.

Kontrollér

at jordledningssystemet for
den elektriske husinstallation
er installeret
forskriftsmeessigt.

De elektriske
tilslutningsbetingelser skal
veaere i overensstemmelse
med angivelserne pa
opvaskemaskinens typeskilt
[35].

Beskadiges
nettilslutningsledningen

pa dette apparat, skal den
erstattes af en speciel
tilslutningsledning.

For at undga farer ma denne
kun kgbes hos kundeservice.
Skal opvaskemaskinen
indbygges i et hgjskab, skal
denne fastgares korrekt.
Indbygges opvaskemaskinen
under eller over andre
husholdningsapparater,
folges informationerne vedr.
indbygning i kombination
med en opvaskemaskine,
der findes i
monteringsvejledningen til de
pageeldende apparater.

Folg stadigveek
monteringsvejledningerne til
opvaskemaskinen for at
sikre, at alle apparater
fungerer, som de skal.
Findes der ingen
informationer eller indeholder
monteringsvejledningen
ingen tilsvarende
anvisninger, kontaktes
producenten af disse
apparater for at sikre, at
opvaskemaskinen kan
indbygges over eller under
disse apparater.



Kan du ikke fa fat pa
informationer fra
producenten, ma
opvaskemaskinen ikke
indbygges over eller under
disse apparater.

Indbygges en mikrobglgeovn
over opvaskemaskinen, kan
denne blive beskadiget.
Montér indbygningsmodeller
eller integrerbare modeller
kun ind under
gennemgaende
arbejdsplader, der er skruet
fast med skabene ved siden
af for at sikre en god
stabilitet.

Installér ikke apparatet i
neerheden af varmekilder
(radiatorer, varmelegemer,
ovne eller andre
varmeproducerende
apparater) og montér den
ikke under et kogefelt.
Bemeerk, at isolationen pa
opvaskemaskinens
tilslutningsledning kan
smelte ved varmekilder

(for eksempel
varmeinstallation /
varmtvandsinstallation) eller
varme apparatdele.
Opvaskemaskinens
tilslutningsledning ma aldrig
komme i kontakt med
varmekilder eller varme
apparatdele.

Sikkerhedshenvisninger da

= Nar apparatet er opstillet,
skal netstikket vaere frit
tilgeengeligt. — "Elektrisk
tilslutning" pa side 58

= Pa nogle modeller:
Kunststofhuset pa
vandtilslutningen indeholder
en elektrisk ventil. |
tillgbsslangen findes
elektriske
tilslutningsledningerne.
Skeer ikke tillabsslangen
over. Dyp ikke
kunststofhuset i vand.

Daglig brug

Overhold
sikkerhedshenvisningerne

og brugsinstruktionerne pa
emballagen til opvaskemiddel
og afspaendingsmiddel.

Sarg for, at
sikkerhedshenvisningerne ogsa
overholdes, nar apparatet
betjenes via Home
Connect-appen fra et sted, hvor
apparatet ikke kan ses.
Overhold ogsa henvisningerne i
appen.



da Sikkerhedshenvisninger

Hvis der opstar skader

= Reparationer og indgreb
i apparatet ma kun
gennemfares af fagfolk.
Dette kreever, at apparatet
er afbrudt fra stramnettet. Sla
sikringen fra eller treek
netstikket ud. Luk for
vandhanen.

= Ved beskadigelser, isaer pa
betjeningspanelet (revner,
huller, udbreekkede taster),
eller forringelse af
derfunktionen ma apparatet
ikke leengere bruges. Sla
sikringen fra eller treek
netstikket ud. Luk for
vandhanen, ring til
kundeservice.

Ved bortskaffelse

1. Ger udtjente apparater
ubrugelige med det samme
for at udelukke senere uheld.

2. Bortskaf apparatet
iht. geeldende forskrifter.

/\ Advarsel

Kveestelsesfare!

s Opvaskemaskinen bgr kun
abnes i kort tid til pafyldning
0g temning for at undga
kveestelser (f. eks. some
folge af snubling).

= Knive og andet kgkkengrej
med skarpe spidser skal
anbringes i bestikkurven®
med spidserne nedad
eller leegges vandret pa
knivhylden* hhv. i
bestikskuffen* [21].

= Man ma hverken saette eller
stille sig pa den abne der.

= Sorg for, at kurvene ikke
fyldes for meget op pa
gulvmodellerne. Apparatet
kan vippe.

= Star apparatet ikke i en
niche, hvorved en sidevaeg
er tilgeengelig, skal derens
heengsler bekleedes i siden
af sikkerhedsmaessige
grunde (fare for kveestelser).
Afdaekningerne fas som
specialtilbehar hos
kundeservice eller den
autoriserede forhandler.

* afheengigt af din

opvaskemaskines

udstyrsvariante

/\ Advarsel

Fare for eksplosion!

Kom ikke oplgsningsmiddel

i opvaskerummet. Det er fare
for eksplosion.

/\ Advarsel

Fare for skoldning!

Aben daren forsigtigt under

programforlgbet. Der er fare
for, at varmt vand sprejter ud
af apparatet.



/\ Advarsel
Fare for bgrn!

Brug bernesikringen efter
behov.

Tillad ikke bgrn at lege med
eller betjene apparatet.
Opvaskemiddel

og afspaendingsmiddel skal
opbevares uden for barns
reekkevidde. Disse kan fore
til eetsninger i mund, svaelg
og gjne eller til kveelning.
Serg for at holde bern vaek
fra opvaskemaskinen, nar
den er dben. Der kan veere
sma ting i opvaskemaskinen,
som bgrn kan sluge, og
vandet i det indvendige rum
er ikke drikkevand, det kan
indeholde
opvaskemiddelrester.

Serg for, at barn ikke stikker
fingrene ned i
opvaskemiddeltablettens
beholder [24]. Sma fingre
kan komme i klemme

I revnerne.

Sikkerhedshenvisninger da

s Er apparatet monteret i et

hojskab, skal man passe pa,
at barn ikke far fingrene i
klemme eller pa anden made
kommer til skade mellem
apparatets der og den
underliggende skabsder, nar
apparatdgren dbnes og
lukkes.

Bern kan komme til at
sparre sig inde | apparatet
(fare for kveelning) eller
komme i en anden farlig
situation.

Derfor skal man gare
folgende ved udtjente
apparater: Traek stikket ud,
klip netkablet over og smid
den vaek. @delaeg derlasen,
sa daren ikke kan lukkes
mere.



da Sikkerhedshenvisninger

Bornesikring (dorlas) *
Barnesikringen (derlas)
beskytter bagrn mod mulige
farer, der opstar i forbindelse
med opvaskemaskinen.

/\ Advarsel

Fare for kveelning!

Born kan lukke sig inde i
opvaskemaskinen og blive
kvalt. Luk altid lagen helt, for du
gar veek fra opvaskemaskinen.

Sadan aktiveres

bornesikringen (dorlas):

1. Treek snippen til
bernesikringen hen mod dig
selv (1).

2. Luk dgren (2).

Barnesikringen er aktiveret.

R
\ — |

10

Sadan abnes doren med

aktiveret bgrnesikring

(derlas):

1. Tryk snippen til
barnesikringen til hgjre (1).

2. Abn daren (2).

Sadan deaktiveres

bornesikringen (dorlas):

1. Tryk snippen til
barnesikringen til hajre (1).

2. Skub snippen til
barnesikringen bagud (2).

Barnesikringen er deaktiveret.

55
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* afheengigt af din
opvaskemaskines
udstyrsvariante



Miljobeskyttelse

Bade emballagen til nye apparater
0g gamle apparater indeholder
veerdifulde rastoffer og genbrugelige
materialer.

Sortér de enkelte dele, far de
bortskaffes.

Informér dig om akutelle
bortskaffelsesmuligheder hos din
forhandler eller de offentlige
myndigheder.

Emballage

Alle apparatets kunstofdele er
kendetegnet med internationalt
standardiserede forkortelser (f. eks.
»PS" polystyrol). Dette gar det muligt at
sikre en rensorteret recycling af
plastaffaldet ved apparatets
bortskaffelse.

Lees og overhold
sikkerhedshenvisningerne under ,Ved
leveringen“ — Side 6.

Gamle apparater

Lees og overhold
sikkerhedshenvisningerne under ,Ved
bortskaffelse* — Side 8.

Dette apparat er maerket iht. det
E europeeiske direktiv

- 2012/19/EU om affald af
elektriske og elektroniske
produkter (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv indeholder
bestemmelser mht. returnering
og recycling af gamle apparater,
der geelder i hele EU-omréadet.

Miljgbeskyttelse da

Leer apparatet at kende

lllustrationer av betjeningspanelet

og den indvendige side af apparatet
befinder sig forrest i omslaget. | teksten
henvises til de enkelte positioner.

Automatisk derabning

Apparatet er udstyret med en
automatisk derabning for at muliggere
en abning uden brug af greb. Apparatet
abnes automatisk ved at trykke midt p&
deren foroven.

w
)
=
)
=4
5
Q@
7
o
)
3
@

TAEND/SLUK-bryter.
Programtaster**

Info-taste ...

Indikatorvindue foroven
Indikator for péafyldning af
afspeendingsmiddel

Indikator for pafyldning af salt
Indikator WLAN
Indstillingstaster

Udskydelse af starttid
Fjernstartstast
Ekstrafunktioner/programtaster **
START-taste

Front display*

Dergreb

Indikator Fjernstart *

1 Taste <>

* afhaengigt af din opvaskemaskines
udstyrsvariante

** antal afhaengigt af din
opvaskemaskines udstyrsvariante

e
BeEE AN HiMNE

O
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da Ler apparatet at kende

Inde i apparatet

Indvendig belysning *

21] Bestikskuffe *

@verkurv

@verste spulearm
Opvaskemiddeltablettens beholder
Opsugningséabning
Udbleesningsébning
(zeolit-beholder)
Nederste spulearm
Forradsbeholder til salt
Sier

Bestikkurv *

Underkurv
Forradsbeholder til
afspaendingsmiddel
Saebeautomat

34] Lasepal til seebeautomat
Typeskilt

* afheengigt af din opvaskemaskines
udstyrsvariante

OO (OO [Oof N NS N N[ (N
N [ (O] |Of [O9] [N o) |O1

Med infotasten ..i.. vises yderligere
programinformationer.

1. Tryk pé& infotasten ..i.. (3.

2. Tryk pa programknappen.
Informationer om det valgte program
vises i indikatorvinduet foroven [ 4 1.

3. Forlad ved at trykke pa infotasten
03

12

Tidsindstilling

Ved forste ibrugtagning starter
klokkesleettet kl. 12:00.

Sadan indstilles klokkeslzettet:

1. Abn dgren.

2. Teend for Teend/Sluk-bryteren [1_1.

3. Tryk pé infotasten .0.[3]i 3
sekunder, til falgende tekst
fremkommer i indikatorvinduet
foroven [4_]:

Bladr med < >
Indstil med - +
Forlad med Setup 3 sek.

4. Tryk pa tasten >[16] igen og igen, il
Tidsindstilling fremkommer i
indikatorvinduet foroven [ 4 1.

5. Indstil med indstillingstasterne + -
[ 8 1. Trykkes pa indstillingstasterne
+ -8 ]ileengere tid, eendres
indstillingsveerdierne i trin a 10
minutter. .

6. Hold infotasten .l.[ 3 1nedei 3
sekunder.

Den indstillede veerdi er gemt i

apparatet.

Bemaeerk: Hvis apparatet har veeret
uden stregm i leengere tid, starter
klokkesleettet kl. 12:00. Indstil
klokkesleettet.



Leer apparatet at kende da

Forste opstart

Nar opvaskemaskinen teendes farste Bladre med < >
gang, springes direkte til indstillingerne Indstil med - +
Forste opstart. Forlad med Setup 3 sek.

| efterfalgende tabel ses indstillingerne,
der skal gennemfgres i forbindelse med
den forste opstart.

Bemeerk: Hvis du ved fgrste opstart
veelger Home Connect, s foretag de
yderligere indstillinger via appen til din
opvaskemaskine.

Overhold o id For at andre indstillingen:

Vernoia anvisningerne 1 aen 1. Tryk patasten > igen og igen, til
medfglgende dokumentation fra Home den enskede indstilling vises.
Connect. AEndr indstillingen med

- , - indstillingstasterne + - [871].
| indikatorvinduet foroven vises der | S aten L irykket nede
i 3 sekunder.

Indstillingsveerdien er gemt i apparatet.

ved manuelt valg falgende tekst:

Indstillinger Forste Fabriksindstilling Informationstekst X

opstart ved tryk pa infotasten ...

Sprog/Language Deutsch Sprogvalg

Home Connect Manuelt/Home Connect Manuelt/Home Connect.

Tidsformat 24h 12teller 24 t.

Tidsindstilling 12:00 Indstilling af aktuelt klokkesleet.

Vandets hardhedsgrad °dH 13-16 middel Tilpasning til den lokale hardhedsgrad.
Veelg trin 0 - 6 ved brug af multitabs.

Tilseet. af afsp.middel Trin5 Mzngden af afsp.middel har indflydelse
pa tarringen. Veelg trin O ved brug af
multitabs.

Vandtilslutning * Koldt vand Tilslutning til varmt vand (40-60°C) eller

koldt vand (<40°C) mulig.

* afhaengigt af din opvaskemaskines udstyrsvariant
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da Ler apparatet at kende

Indstillinger
Opvaskemaskinen er forindstillet med 4. Tryk pa tasten > igen og igen, til
bestemte indstillinger for at gare det den gnskede indstilling vises.
nemmere for dig. Du kan dog ogsa Indstillingen kan foretages med
@ndre denne fabriksindstilling. indstillingstasterne + - [ 8 1.
. . 5. Hold infotasten ... trykket nede
For at a&ndre indstillingen: i 3 sekunder.
1. Abn daren. Indstillingsveerdien er gemt i apparatet.
2. Teend for TEEND/SLUK-knappen
(1] . Du har mulighed for at stille alle
3. Hold infotasten .\.. trykket nede andrede indstillinger tilbage igen til de
i 3 sekunder, til oprindelige fabriksindstillinger.
Bladre med < > ) ]
Indstil med - + Bemaerk: Stilles opvaskemaskinen
Forlad med Setup 3 sec. tilbage til fabriksindstillingerne, springes
vises i indikatorvinduet foroven. der igen direkte til indstillingerne Forste
opstart.
Grundindstilling Fabriksindstilling Informationstekst .
ved tryk pa infotasten ...
Tidsindstilling 12:00 Indstilling af aktuelt klokkeslat.
Tidsformat 241 12teller24 t.
Tidsindikator Klokkesleet Visning af programslut som "Klar om" eller
"Klar kI.".
Sprog/Language Deutsch Sprogvalg
Vandets hardhedsgrad °dH 13-16 middel Indstilling af vandets hardhedsgrad. Ved
brug af multitabs, veelg laveste trin.
Tilseet. af afsp.middel Trin 5 Maengden af afsp.middel har indflydelse
pa tarringen. Veelg trin O ved brug af
multitabs.
Sensorindstilling Standard Tilpasning af tilsmudsningssensor for
optimalt opvaskeresultat.
Ekstra tarring Inaktiveret Optimeret terring til glas og plastdele.
Vandtilslutning * Koldt vand Tilslutning til varmt vand (40-60°C) eller
koldt vand (<40°C) mulig.
Ecoprognose Inaktiveret Visning af vand- og energiforbrug.
AutoPower Off Efter 1 minut Maskinen slukker automatisk, nar
opvaskeprogrammet er feerdigt.
emotionLight * Aktiveret Indvendig belysning.
Front display * Aktiveret Front display kan fraveelges.

* athangigt af din opvaskemaskines udstyrsvariant
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Leer apparatet at kende da

Informationstekst

ved tryk pa infotasten .1

Grundindstilling Fabriksindstilling
timeLight * Aktiveret

infoLight * Aktiveret
Startprogram Eco 50°

Signal lydstyrke * Trin 2
Tastelydstyrke Trin 2

Barnesikring * Inaktiveret

Wi-Fi Aktiveret/inaktiveret
Netveerkslogin Manuelt/Automatisk
Forbind med app Start med +
Energiindikator * Forbind med +

Eco tarring * Aktiveret

Velkomst Aktiveret
Fabriksindstilling Gendan

* afhaengigt af din opvaskemaskines udstyrsvariant

N&r programmet karer, vises
programinformationer pd gulvet.

Lysindikationen betyder at et program er i
gang.

Nér maskinen teendes, vises det senest
valgte program.

Lydstyrke for signal ved programsiut.
Lydstyrke ved betjening af tasterne.

Aktiveret barnesikring vanskeligger
abning af lagen.

Teend/sluk for trédlas
netvaerksforbindelse.

Tiek WPS-funktion pa router.
Ingen WPS-funktion: Manuel
WPS-funktion: Automatisk

Slut maskinen til mobilenheden.

Forbindelse af maskinen med
energistyringsenheden i huset.

Automatisk dgrabning ved programslut.

Logoet der vises, ndr maskinen tendes,
kan fraveelges.

Gendan til fabriksindstilling.

Bemeerk:

m  Menupunktet “Netveerkslogin” er
farst til radighed, nar Wi-Fi er
aktiveret.

m  Menupunktet “Forbind med app” er
farst til radighed, nar der er oprettet
forbindelse til hjemmenetveerket.

m  Menupunktet “Energiindikator” er
farst til radighed, nar der er oprettet
forbindelse til hjemmenetveaerket, og
maskinen er forbundet med appen.

15



da Home Connect

Home Connect

Home Connect-funktionens
tilgeengelighed afhaenger af Home
Connect-tjenesternes tilgaengelighed i
dit land. Home Connect-tjenesterne er
ikke tilgaengelige i alle lande. Der findes
yderligere oplysninger om dette pa
www.home-connect.com.

Denne opvaskemaskine kan bruges
med Wi-Fi og kan fjernstyres via en
mobil slutenhed.

Hvis du ikke forbinder din
opvaskemaskine med
hjemmenetveerket, kan
opvaskemaskinen stadig betjenes
manuelt via tasterne.

Infotaste ..i.

Med infotasten ... vises yderligere
programinformationer.

1. Tryk pé infotasten .i. [3 1.

2. Tryk pa programknappen.
Informationer om det valgte program
vises i indikatorvinduet foroven [4_1.

3. Forlad ved at trykke pa infotasten
U CH

Opsaetning af app

For at apparatet kan betjenes via Home
Connect, skal Home Connect-appen
veere installeret pa din mobile
slutenhed.

Overhold anvisningerne i den
medfalgende dokumentation fra Home
Connect.

For at foretage indstillingerne skal de
trin fglges, som anvises i appen.
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Opsatning af Home Connect

Du kan indstille onaskemaskinen via
fiernstartstasten O[10] eller gore
falgende:

1. Abn deren.

2. Taend for TEND/SLUK-knappen
) _

3. Hold infotasten .1 trykket nede
i 3 sekunder, til falgende tekst vises i
indikatorvinduet foroven [4 1
Bladre med < >
Indstil med - +
Forlad med Setup 3 sek.

4. Tryk patasten > igen og igen, il
den gnskede indstilling vises i
indikatorvinduet foroven [4_].

5. Foretag indstillingen med
indstillingstasterne +- [ 8 1.

6. Hold infotasten ..\ trykket nede
i 3 sekunder.

Indstillingsveerdien er gemt i apparatet.

Wi-Fi &

| menuen Wi-Fi kan du aktivere den
tradlgse netveerksforbindelse med
"Aktiveret" og deaktivere den med
"Inaktiveret".

Anvisninger

m Hvis du har valgt indstillingen Wi-Fi
“Inaktiveret”, er indstillingerne
“Netveerkslogin” og “Forbind med
app” ikke til radighed.

m Fjernstyringen af apparatet kreever
en stabil tradlgs
netveerksforbindelse.



Netvaerkslogin

Menupunktet “Netveerkslogin” er fgrst il
radighed, nar Wi-Fi er aktiveret.

| Menuen netveerkslogin kan der vaelges
mellem “Autom./WPS” og “Manuel” til
at forbinde opvaskemaskinen med dit
hjemmenetveerk.

Automatisk: Der oprettes forbindelse
med hjemmenetveerket via din routers
WPS-funktion.

Home Connect da

Forbind med app

Menupunktet “Forbind med app” er
forst til radighed, nar der er oprettet
forbindelse til hjemmenetvaerket.

Ved indstillingen “Forbind med app”
oprettes der tilordning mellem
opvaskemaskine, app og din
brugerkonto.

Start med +

Efter oprettet forbindelse vises falgende
tekst i indikatorvinduet foroven [4 1.

Tryk pa WPS-knappen pa
routeren 01m 47s

Manuel: Forbind din mobile slutenhed
med netvaerket Home Connect.
Netveerksindstillingerne indtastes da
manuelt ved hjeelp af Home
Connect-appen for at oprette
forbindelse til dit hjemmenetveerk.

Efter oprettet forbindelse vises falgende
tekst i indikatorvinduet foroven [4 1.

Netveerkslogin
Udfart
Overhold anvisningerne i den

medfelgende dokumentation fra Home
Connect.

Forbind med app
Udfart

Overhold anvisningerne i den
medfglgende dokumentation fra Home
Connect.

Henvisning vedrorende
databeskyttelse:

Ferste gang Home
Connect-opvaskemaskinen forbindes
med et WLAN-netveerk, der er forbundet
med internettet, sender Home
Connect-opvaskemaskinen fglgende
datakategorier til Home
Connect-serveren
(ferstegangsregistrering):

m Entydig apparat-ID (bestaende af
apparatets koder samt
MAC-adressen for det indbyggede
Wi-Fi-kommunikationsmodul).

m  Wi-Fi-kommunikationsmodulets
sikkerhedscertifikat (til
informationsteknisk afsikring af
forbindelsen).

m Opvaskemaskinens aktuelle
software- og hardwareversion.

m Status for en eventuel forinden udfert
nulstilling til fabriksindstillinger.
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da Home Connect

Denne farstegangsregistrering
forbereder brugen af Home
Connect-funktionaliteterne og anvendes
forst af Home Connect pa det tidspunkt,
hvor disse funktionaliteter skal bruges
farste gang. Veer opmaerksom p4, at
Home Connect-funktionaliteterne kun
kan bruges i forbindelse med Home
Connect-appen. Der kan hentes
oplysninger om databeskyttelse i Home
Connect-appen.

Fjernstartstast O

Hvis opvaskemaskinen er forbundet
med hjemmenetveerket, sa aktivér
fiernstyringen af ogvaskemaskinen med
fiernstartstasten O[10].

Hvis opvaskemaskinen endnu ikke er
registreret hos Home Connect, sé
springes der til Home
Connect-indstillingerne ved tryk pa
fiernstartstasten OL10].

Overhold anvisningerne i den
medfelgende dokumentation fra Home
Connect.

Anvisninger

m  Nar login er afsluttet, slukker
fiernstartstasten O[10].

m Tryk pa fiernstartstasten OL10] for at
aktivere fiernstyringen.

m Hvis Home Connect Assistent blev
afbrudt ved starten, sé tryk pa
fiernstartstasten O'[10] igen.

m Hvis forbindelsen til routeren
afbrydes, blinker indikatoren WLAN
i displayet.

18

Wi-Fi uden forbindelse til
Home Connect- serveren %

Via Home Connect-appen kan
forbindelsen til Home Connect-serveren
afbrydes.

Apparatet er derefter forbundet lokalt
med den mobile slutenhed, dog uden
en forbindelse til Home
Connect-serveren.

Bemaerk: Hvis forbindelsen til Home
Connect-serveren ikke blev deaktiveret
af dig, sa kontrollér internetforbindelsen.

Fjerndiagnose =7

Ved hjeelp af fierndiagnosen < kan
kundeservice fa adgang til dit apparat,
nar du kontakter den.

Anvisninger

m Du skal bekraefte adgang for
kundeservice pa apparatet.

= Du kan sl& fierndiagnosen =Y fra via
TAND/SLUK-knappen eller
deaktivere adgangen for
kundeservice i Home
Connect-appen.

Opseetning af
energistyringsenhed ®

Med energistyringsenheden ¥ startes
opvaskemaskinen automatisk inden for
et valgfrit indstillet tidsrum pa det
tidspunkt, hvor stremforsyningen er
optimal med din alternative energikilde
(f.eks. solcelleanleeg).

Hvis energistyringsenheden ® ikke kan
fiernstarte opvaskemaskinen (f.eks.
pga. manglende stremforsyning), starter
den opvaskemaskinen med
konventionel streamforsyning pa det
senest mulige tidspunkt.



Sadan opsaettes

energistyringsenheden ©:

1. Abn dgren.

2. Teaend for TEND/SLUK-knappen

3. Hold infotasten ..i_ [3] trykket nede
i 3 sekunder, til f@lgende tekst vises i
indikatorvinduet foroven [4_]:
Bladre med < >
Indstil med - +
Forlad med Setup 3 sek.

4. Tryk patasten > igen og igen, il
den gnskede indstilling vises i
indikatorvinduet foroven [4_].

5. Foretag indstillingen med
indstillingstasterne + -

6. Forbind opvaskemaskinen med
energistyringsenheden i huset inden
for de folgende 2 minutter. Aktivér
hertil ogsé forbindelsesetableringen
pa energistyringsenheden i huset
(lees og overhold brugsvejledningen
fra producenten af
energistyringsenheden).

Nar opvaskemaskinen er forbundet

korrekt med energistyringsenheden i

huset, vises en information i

indikatorvinduet foroven [(4_]. Gentag

trin 6, hvis login pa
energistyringsenheden mislykkedes.

Bemaerk: Menupunktet
“Energiindikator” er forst til radighed,
nar der er oprettet forbindelse til
hjemmenetvaerket, og maskinen er
forbundet med appen.

Flere informationer og systemkrav om
anvendelse af energimanager findes pa
www.home-connect.com/energymana
gement

Home Connect da

Aktivering af
energistyringsenhed ©

For at starte energ|styr|ngsenheden ®
skal fiernstartstasten O [10] aktiveres
og tidsforvalget [ 9] indstilles.

Nar fiernstartstasten 0 er aktiveret,
kan tidsforvalget [ 9] foretages via
Home Connect-appen.

Energistyringsenheden ¥® kan ogsa
aktiveres manuelt via tasterne pa
opvaskemaskinen.

Sadan aktiveres
energistyringsenheden © pa
opvaskemaskinen:

1. Abn daren.

2. Teend for TAEND/SLUK-knappen

I

Veelg programmet [ 2 ].

Tryk pé tasten tidsforvalg [9].

Tryk pa indstillingstasterne + -

flere gange, indtil den viste tid

modsvarer dine gnsker.

6. Tryk p4 START-tasten [12],
tidsforvalget er aktiveret.

7. Aktivér fjernstartstastenD [101.

8. Efter korrekt aktivering vises “Flex
Start” i indikatorvinduet foroven
til venstre.

Energistyringsenheden %® har nu
adgang til opvaskemaskinen og kan
starte den inden for det indstillede
tidsrum.

aRro

Bemeerk:

m S4 snart energistyringsenheden ©
starter programmet tidligere,
opdateres tidsangivelsen “Klar om” /
“Klar kI.”.

m For at aktivere
energistyringsenheden ¥ skal den
veere sat op forinden.
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Deaktivering af
energistyringsenhed ®

Menupunktet “Aforyd med +” er il
radighed, nar opvaskemaskinen er
forbundet med energistyringsenheden i
huset.

Sadan deaktiveres

energistyringsenheden:

1. Abn dgren.

2. Teend for TEEND/SLUK-knappen
1] ,

3. Hold infotasten ..\.. trykket nede
i 3 sekunder, til faglgende tekst vises i
indikatorvinduet foroven [ 4 1.
Bladre med < >
Indstil med - +
Forlad med Setup 3 sek.

4. Tryk pé tasten > igen og igen, til
den gnskede indstilling vises i
indikatorvinduet foroven [(4 1.

5. Foretag indstillingen med
|ndst||||ngstasterne+

6. Hold infotasten .1.. [3] trykket nede
i 3 sekunder.

Efter denne procedure er

energistyringsenheden deaktiveret. Nu

kan der forbindes med en ny
energistyringsenhed.
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Overensstemmelseserklaering

3

Hermed erkleerer BSH Hausgerate
GmbH, at dette apparat med Home
Connect funktionalitet er i
overensstemmelse med de
grundlaeggende krav og avrige
geeldende bestemmelser i direktivet
2014/53/EU.

Der findes en udfarlig
RED-overensstemmelseserkleesring pa
internettet pa det aktuelle apparats
produktside under de ekstra
dokumenter pa adressen
www.siemens-home.bsh-group.com.

Wi-Fi er et registreret maerke
tilhgrende Wi-Fi Alliance.



Afkalkningsanlaeg /
Specialsalt

For gode opvaskresultater har
opvaskemaskinen brug for blgdt, dvs.
kalkfattigt vand, da der ellers aflejres
kalkrester péa servicet og pa den
invendige beholder. Postevandet over
7° dH (1,2 mmol/l) skal afkalkes. Dette
sker ved hjaelp af salt
(regenereringssalt) i opvaskemaskinens
afkalkningsanleeg. Indstillingen og
dermed den ngdvendige masngde salt
afheenger af postevandets
hardhedsgrad (se efterfalgende
hardhedstabel for vandet).

Hardhedstabel

Vandets | Hardheds- mmol/I Maskinens

hérdheds- | grad indstillings-

grad °dH veerdi
0-6  bled I >
78 oed 1214 >R
910 | middel 1518 > ||ERGR
12 mael 1921 > | A
1316 madel 2229 >|§ERGE
721 | nad 3037 KRS
2230 nad 3854 > |ERM
3150 nad 5589 > |ERRg

Afkalkningsanleeg/Specialsalt da

Indstilling
af afkalkningsanlaeg

Salttilseetningsmaengden kan indstilles
fra 0 til 50 °dH. Salt er ikke ngdvendig
ved indstillingsveerdien 0-6.

Sadan indstilles afkalkningsanlagget:

1. Kontakt det lokale vandveerk for at
finde ud af postevandets
hardhedsgrad.

2. Det ngdvendige trin fremgér af

vandets hardhedstabel.

Abn deren.

Teend for Teend/Sluk-bryteren [1_1.

Tryk pa infotasten ..\ i3

sekunder, til fglgende tekst

fremkommer i indikatorvinduet

foroven (4]

Bladr med < >

Indstil med - +

Forlad med Setup 3 sek.

6. Tryk péa tasten >[16]igen og igen, til
vandets hardhedsgrad fremkommer
i indikatorvinduet foroven [4_].

7. Indstil med indstillingstasterne + -
[8]. )

8. Hold infotasten .8..[ 3 1 nede i 3
sekunder.

Den indstillede veerdi er gemt i

apparatet.

akRow

Anvendelse af specialsalt

S& snart indikatoren for pafyldning af
salt (6] lyser i betjeningspanelet eller
der opfordres hertil i front displayet *
ber der pafyldes specialsalt. Salt
skal altid pafyldes umiddelbart for
apparatet teendes. Derved opnas,

at overlgbende saltoplgsning skylles ud
med det samme, hvorved
opvaskebeholderen ikke korroderer.

Pas pa!

Opvaskemiddel gdeleegger
afkalkningsanleegget! Fyld aldrig
opvaskemiddel i forradsbeholderen til
specialsalt.
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da Afkalkningsanleeg/Specialsalt

Sadan pafyldes specialsalt:

1. Abn skruldsen pé forrddsbeholderen
(28]

2. Fyld forradsbeholderen med vand
(kun ngdvendigt ifm. farste
ibrugtagning).

3. Pafyld specialsalt som vist pa
billedet (brug hverken spisesalt
eller tabs).

Derved fortreenges vand og lgber ud.

* afheengigt af din opvaskemaskines
udstyrsvariante
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Anvendelse af opvaskemidler
med saltkomponent

Anvendes kombinerede opvaskemidler
med saltkomponent, har man normalt
ikke brug for specialsalt indtil en
vandhadhed p& 21° dH (37° fH, 26°
Clarke, 3,7 mmol/l). Ved
hardhedsgrader over 21° dH skal der
bruges specialsalt.

Indikator for pafyldning af
salt/afkalkningsanlaeg slukkes

Skulle indikatoren for pafyldning af salt
[ 6 1i betjeningspanelet eller teksten i
indikatorvinduet foroven (Der er
salt nok til x gange opvask) irritere, nar
der bruges kombinerede opvaskemidler
med saltkomponent, kan indikatorerne
slukkes.

Gear som beskrevet under ,Indstilling af
afkalkningsanleeg” og stil veerdien pa
0-6. Dermed er afkalkningsanleeg og
indikator for pafyldning af salt slukket.



@ Afspaendingsmiddel

Sa snart indikatoren for pafyldning af
afspaendingsmiddel lyser i
betjeningspanelet eller der opfordres i
front displayet * ber der pafyldes
afspaendingsmiddel. Afspaendingsmidlet
bruges til at sikre pletfrit service

og klare glas. Anvend kun
afspaendingsmiddel til
husholdningsopvaskemaskiner.
Kombinerede opvaskemidler med
afspaendingsmiddelkomponent kan kun
anvendes indtil en vandhardhed pa 21°
dH (37° fH, 26° Clarke, 3,7 mmol/I).
Ved hardhedsgrader over 21° dH skal
der bruges afspesendingsmiddel.

* afhaengigt af din opvaskemaskines
udstyrsvariante

Sadan pafyldes afspaendingsmiddel:
1. Abn forrddsbeholderen [32]; tryk pa
lasken pa laget (1) og lgft det (2).

Afspaendingsmiddel da

2. Pafyld afspaendingsmiddel indtil
Lmax.” tegn.

3. Luk laget.
Laget falder hgrbart i hak.

4. Spildt afspaendingsmiddel fiernes
med en klud.
Dette forhindrer stor skumdannelse,
naeste gang der vaskes op.

Mangde
af afspaendingsmiddel
indstilles

Afspeendingsmidlets
tilseetningsmeengde kan indstilles fra 0
til 6. Stil tilsaetningsmeengden af
afspeendingsmiddel pa 5 for at fa et
meget godt tarreresultat. Endre kun
afspaendingsmiddelmangden, hvis der
er striber eller vandpletter pa servicet.
Indstil et lavere trin for at undga striber.
Indstil et hgjere trin for at undga
vandpletter.
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da Service

Sadan indstilles

afspeendingsmiddelmaengden:

1. Abn dgren.

2. Teend for Teend/Sluk-bryteren [1].

3. Tryk pa infotasten ... i3
sekunder, til falgende tekst
fremkommer i indikatorvinduet
foroven [4_]:

Bladr med < >
Indstil med - +
Forlad med Setup 3 sek.

4. Tryk pa tasten >[16]igen og igen, til
tilseetning af afspaendingsmiddel
fremkommer i indikatorvinduet
foroven [4_1.

5. Indstil med indstillingstasterne + -
[8] ,

6. Hold infotasten ....[ 3 1 nede i 3
sekunder.

Den indstillede veerdi er gemt i

apparatet.

Indikator for pafyldning af
afspaendingsmiddel
slukkes

Skulle indikatoren for pafyldnings af
afspeendingsmiddel i
betjeningspanelet eller teksten i front
displayet * (Der er afsp.middel til x
gange opvask) irritere, nar der bruges
kombinerede opvaskemidler med
afspaendingsmiddelkomponent, kan
indikatorerne slukkes.

Ger som beskrevet under ,,Indstil
meengde afspandingsmiddel” og indstil
trin 0.

* afhaengigt af din opvaskemaskines
udstyrsvariante
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Service
Ikke egnet

m Bestik og service af tree.

m Fine dekorationsglas,
kunsthandveerk (service) og antikt
service. Disse dekorationer kan ikke
tale opvaskemaskine.

m |kke varmeresistente kunststofdele.

m  Kobber og tinservice.

m Service, der er snavset til med aske,
voks, smgrefedt eller farve.

Dekoreret porcelaen, aluminiums-

og selvdele kan misfarves og blegne,

hvis de vaskes i opvaskemaskinen.

Ogsé nogle glassorter (som f.eks.

genstande af krystalglas) kan blive

matte efter flere gange opvask.

Skader pa glas og service

Arsager:

m Glastype og glasfremstillingsproces.

m Opvaskemidlets kemiske
sammensaetning.

m Opvaskeprogrammets
vandtemperatur.

Anbefaling:

m Anvend kun glas og porcelan, der
af producenten er maerket til
at kunne tale opvaskemaskine.

m Brug et opvaskemiddel, der
er kendetegnet som
serviceskanende.

m Tag glas og bestik sa hurtigt som
muligt ud af opvaskemaskinen efter
programslut.



Maskinen fyldes

1. Fjern grove madrester. Det er ikke
ngdvendigt at forskylle servicet
under rindende vand.

2. Placér servicet i maskinen pa en
sadan made, at

- det star sikkert og ikke kan veelte.

- alle beholdere stilles med
abningen nedad.

- dele med buer eller fordybninger
star pa skra, sa vandet kan lgbe
af.

- det ikke forhindrer de to
spulearmenes og
drejning.

Meget sma servicedele mé ikke seettes
i maskinen, da de nemt kan falde ud
af kurvene.

Overkurv
St kopper og glas i overkurven [22].

I = (
‘: ‘j/ == S

* afhangigt af din opvaskemaskines
udstyrsvariante

Service da

Bemaerk: Servicedele ma ikke rage ud
over tab-opfangningsskalen [24]. Disse
kan blokere laget til opvaskemiddel, og
det abnes ikke fuldstaendigt

Underkurv

Seet gryder og tallerkener i underkurven
[311.

* afhaengigt af din opvaskemaskines
udstyrsvariante
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Tip: Meget snavset service (gryder) bar
placeres i underkurven. Der opnas et
bedre opvaskeresultat pa grund af den
steerkere vandstrale.

Tip: Yderligere eksempler p&, hvordan
du bedst fylder opvaskemaskinen din,
findes pa vores internetside. Disse kan
downloades gratis. Den passende
internetadresse findes pa bagsiden af
denne brugsvejledning.

Bestikkurv *

Saet altid bestik usorteret med den
spidse side nedad i bestikkurven *.

Placér lange, spidse dele og knive pa
knivhylden * for at undga kvaestelser.

* afheengigt af din opvaskemaskines
udstyrsvariante

Bestikskuffe *

Placér bestikket i bestikskuffen
som vist pa billedet. Sorteret placering
ger det nemmere at tage det ud igen
efter opvasken.
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Bestikskuffen kan tages ud.
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Afheengigt af din opvaskemaskines
udstyrsvariante kan hylderne i siden
klappes ned for at fa mere plads til hgje
bestikdele. De forreste staveraskker kan
klappes om, sé bredere greb kan
saettes .
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* afheengigt af din opvaskemaskines
udstyrsvariante



Hylde *

Hylden og rummet derunder kan du
bruge til sma kopper og glas eller til
starre bestikdele som f.eks. kogeskeer
eller serveringsbestik. Har du ikke brug
for hylden, kan den klappes op.

"
0

N
)

ot

* Afhaengigt af din opvaskemaskines
udstyrsvariante kan hylden indstilles i 3
forskellige hgjder.

Sadan indstilles hylden i hgjden:

1. Stil hylden lodret og treek den op.

2. Skub hylden i et let skra stilling ned i
den gnskede hgjde (1, 2 eller 3).

3. Tryk hylden pé plads.
Hylden falder harbart i hak.

Service da

Stave til at klappe *

* Afhaengigt af din opvaskemaskines
udstyrsvariante kan stavene klappes
om. Det gor det muligt at saette gryder,
skale og glas bedre pa plads.

Sadan klappes stavene om:
1. Tryk armen fremad (1).
2. Klap stavene om (2).

Holder til smadele *

* Afhaengigt af din opvaskemaskines
udstyrsvariante er overkurven udstyret
med holdere til smadele. Holderne til
smadele bruges til at fastgare lette
kunststofdele.
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Knivhylde *

* Afhaengigt af din opvaskemaskines
udstyrsvariante er overkurven udstyret
med en knivhylde. | knivhylden kan du
placere lange knive og andet
kokkengre;.
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Bagepladesprojtehoved *

* afhaengigt af din opvaskemaskines
udstyrsvariante

Store plader eller gitre samt tallerkner
(gourmettallerkner, pastatallerkner,
dekorationstallerkner) rengares ved
hjeelp af dette sprajtehoved.

Sadan saettes sprojtehovedet i:

1. Tag overkurven ud .

2. Seet sprejtehovedet i som vist pa
billedet og drej det til hgjre.
Sprgjtehovedet er faldet i hak.

—

Pladerne bar placeres som vist pa
billedet, sd sprgjtestrdlen kan na alle
delene (maks 2 bageplader og 2 gitre).

Bemaerk: Sorg for, at
opvaskemaskinen altid bruges sammen
med overkurv eller
bagepladesprgjtehoved.



Maskinen tommes

For at undga at vanddraber fra den
gverste kurv drypper ned pa servicet
i den nederste kurv, anbefales det

at temme apparatet nedefra og opad.

Tip: Varmt service er stadfelsomt! Lad
det derfor afkale i opvaskemaskinen
efter programslut, til man problemigst
kan tage fat i det.

Bemeerk: Efter programslut kan der
veere vanddraber pa den indvendige
side af apparatet. Dette har ingen
indflydelse pa terringen af servicet.

Kurvehgjde indstilles *

* afheengigt af din opvaskemaskines
udstyr

Overkurven kan justeres i hgjden,
hvis det gnskes, for at skaffe mere
plads til hgjt service i over- eller
underkurven.

Apparatets hojde 81,5 cm

Med bestikkurv Overkurv Underkurv

Trin 1 maks @ 22 cm 31cm
Trin 2 maks @ 245cm  27,5¢cm
Trin 3 maks @ 27 cm 25¢cm
Trin 1 maks @ 16.cm 31cm
Trin 2 maks @ 185¢cm  27,5¢cm
Trin 3 maks @ 21 cm 25cm

Service da

Apparatets hojde 86,5 cm
Med bestikkurv Overkurv  Underkurv

Trin 1 maks @ 24 cm 34 cm
Trin 2 maks @ 26,5cm  30,5¢cm
Trin 3 maks @ 29 ¢cm 28 cm
Med bestikskuffe Overkurv  Underkurv
Trin 1 maks @ 18 cm 34 cm
Trin 2 maks @ 20,5cm  30,5¢cm
Trin 3 maks @ 23 cm 28 cm

Seet store tallerkner med en diameter
op til 31/34* cm ind i underkurven
som vist pa billedet.

* afhaengigt af din opvaskemaskines
udstyrsvariante
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Overkurv med arme i siden

1. Treek overkurven ud.

2. Hold fast i overkurven i siden ved
den gverste kant.

Dette forhindrer, at den falder
rykagtigt nedad, i det naeste trin.

3. Seenke overkurven; tryk de to arme
til venstre og hgjre pa den
udvendige side af kurven indad.
Overkurven saenkes.

4. Lofte overkurven; tag fat i
overkurven i den gverste kant og laft
den.

5. Sikr, at overkurven ligger i den
samme hgjde pa begge sider.

6. Skub overkurven ind.

Overkurv med overste og
nederste rullepar

1. Treek overkurven ud.

2. Tag overkurven ud.

3. Fastger overkurven péa de gverste
(trin 3) eller nederste (trin 1) ruller
igen.

4. Skub overkurven ind.
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Opvaskemiddel

Du kan bruge opvaskemiddeltabletter
samt pulverformede eller flydende
opvaskemidler til opvaskemaskinen,
men undgéa under alle omsteendigheder
opvaskemiddel til hAndvask.
Doseringen tilpasses individuelt med
maskinopvaskemiddel i pulverform eller
flydende form, afhaengigt af, hvor
snavset servicet er. Tabs indeholder en
tilstraekkelig stor meengde virksomme
stoffer, der kan klare enhver form for
opvask. Moderne, effektive
opvaskemidler bruger iszer en lav
alkalisk opskrift med fosfat og enzymer.
Enzymer nedbryder stivelse og oplaser
aeggehvider. Til fiernelse af farvede
pletter (f.eks. te, ketchup) bruges iseer
blegemiddel pa basis af ilt.

Bemezerk: Folg ubetinget
henvisningerne pa opvaskemidlernes
emballage for at opna et godt
opvaskeresultat!

Yderligere spargsmal om
opvaskemidler bedes rettet til
serviceafdelingen hos den enkelte
opvaskemiddelproducent.

AAdvarsel

Fare for kvaestelser og tingsskader,
hvis sikkerhedshenvisningerne pa
opvaske- og afspaendingsmidlerne
ikke overholdes!

Overhold altid
sikkerhedshenvisningerne pa opvaske-
og afspaendingsmidlerne.



Pafyldning af opvaskemiddel

1.

Er sbeautomaten endnu
lukket, tryk pa lasepalen for

at abne den.

Kom kun opvaskemiddel i den tarre
seebeautomaten
(opvaskemiddeltabletten lagges i pa
tveers, ikke pa hgjkant).

Dosering: se producentens
henvisninger pa emballagen. Brug
doseringsinddelingen i
sa&beautomaten.

Normalt er 20 ml-25 ml nok ved
normal tilsmudsning. Bruges der
tabs, er det nok med en tablet.

50 ml -\
25 ml \“

Opvaskemiddel da

4. Luk dackslet pa saebeautomaten.
Laget falder hagrbart i hak.

Saebeautomaten dbner automatisk
pa det optimale tidspunkt, hvilket
afheenger af programmet.
Pulverformet eller flydende
opvaskemiddel fordeles og oplases i
apparatet, opvaskemiddeltabletten
falder ned i opvaskemiddeltablettens
beholder, hvor den oplases doseret.

Tip: Er servicet ikke s& snavset, er det
normalt nok at komme en smule mindre
meengde opvaskemiddel end angivet.
Egnede opvaske- og plejemidler kan
bestilles online p& vores internetside
eller hos kundeservice (se bagside).
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Kombi-opvaskemiddel

Udover de almindelige opvaskemidler
(solo) tilbydes en reekke forskellige
produkter med ekstrafunktioner. Disse
produkter indeholder udover
opvaskemiddel ofte ogsa
afspaendingsmiddel og
salterstatningsstoffer (3in1) og
afheengigt af kombinationen (4in1, 5in1
...) desuden ekstra komponenter som
f.eks. glasbeskyttelse eller stalglans.
Kombi-opvaskemidler fungerer kun
indtil en bestemt hardhedsgrad (for det
meste 21 °dH). Overskrides denne
graense, ma salt og afspaendingsmiddel
tilsaettes.

Sa snart der anvendes kombinerede
opvaskemidler, tilpasser
opvaskeprogrammet sig automatisk, sa
man altid opnar det bedste opvaske- og
torreresultat.

Anvisninger

m Brug ikke opvaskemiddeltablettens
beholder som greb il
overkurven, hvis der skal saettes
service i maskinen efter start.
Opvaskemiddeltabletten kan evt.
allerede befinde sig i den, hvorved
du kan komme i kontakt med den
delvist oplaste opvaskemiddeltablet.

m Laeg ikke smadele til opvask i
opvaskemiddeltablettens beholder
[24]; det forhindrer en jesvn
oplasning af
opvaskemiddeltabletten.

m Optimale opvaske og terreresultater
opnas ved at bruge
solo-opvaskemidler i kombination
med separat anvendelse af salt og
afspaendingsmiddel.
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Ved korte programmer kan det ske,
at opvaskemiddeltabletter ikke kan
udfolde deres fulde rengaringseffekt
pa grund af forskellig
oplgsningsadfaerd, hvorved ogsé
uopleste opvaskemiddelrester bliver
tilbage. Pulveropvaskemidler

er bedst egnet til disse programmer.
Ved programmet ,Intensiv® (ikke alle
modeller) er doseringen af en
opvaskemiddeltablet nok. Ved brug
af pulveropvaskemiddel, kan du
desuden komme en smule ekstra
opvaskemiddel pa indersiden af
apparatderen.

Bruges der kombinerede
opvaskemidler, karer
opvaskeprogrammet som det skal,
ogsa selv om indikatoren for
pafyldning af afspaendingsmiddel
og/eller salt lyser.

Hvis der bruges opvaskemidler med
vandoplgselig beskyttelseskappe:
Tag kun fat i kappen med tarre
haender, og fyld kun opvaskemidlet
i et absolut tert seebeautomat, ellers
kan det klaebe.

Hvis du omstiller fra kombinerede
opvaskemidler til
solo-opvaskemidler, skal du veere
opmeerksom pa, at
afkalkningsanleegget og maengden
af afspaendingsmiddel er indstillet pa
den rigtige veerdi.

Bio-/ gko-opvaskemiddel:
Opvaskemiddelprodukter, der er
meerket med ,,Bio” eller ,,dko”
bruger (af hensyn til miljget), som
regel feerre maengder aktive stoffer
hhv. undlader helt at bruge bestemte
indholdsstoffer. S&danne produkters
rengeringseffekt kan veere
begraenset.



Programoversigt da

Programoversigt

| denne oversigt ses det maks. mulige antal programmer. De specielle programmer
og deres placering fremgar af dit betjeningspanel.

Form for
service

gryder, pander,
robust service
0g bestik

blandet service
0g bestik

blandet service
0g bestik

blandet service
0g bestik

sart service,
bestik,
temperaturfalso
mt plast og
temperaturfalso
mme glas

blandet service
0g bestik

Tilsmudsningsart

fastsiddende,
fastbreendte eller
tarrede, stivelses-
eller

&ggehvideholdige

madrester

let tarrede,
almindelige
madrester fra
husholdningen

let tarrede,
almindelige
madrester fra
husholdningen

let tarrede,
almindelige
madrester fra
husholdningen

ikke fastsiddende,
friske madrester

let tarrede,
almindelige
madrester fra
husholdningen

Program

g/8

Intensiv 70°

/¥
Auto 45°-65°

Z= / eco
Eco 50°

% /Silence

Silence 50°

Yu/Y

Glas 40°

Uo
~— »
» \lo

Lyn 65°

Mulige
ekstrafunktioner

alle

alle

alle

IntensivZone
HalfLoad
HygienePlus
Ekstra tarring
Glansfuld terring

IntensivZone
VarioSpeedPlus
HalfL.oad

Ekstra tarring
Glansfuld terring

Ekstra tarring
Glansfuld terring

Programforigb

Intensiv:
Forskyl
Hovedvask 70°
Mellemskyl
Sidste skyl 65°
Tarring

Sensor-optimeret:

Optimeres iht.

tilsmudsningsgraden

vha. sensorik.

Spareprogram:
Forskyl
Hovedvask 50°
Mellemskyl
Sidste skyl 35°
Tarring

Lydoptimeret:
Forskyl
Hovedvask 50°
Mellemskyl
Sidste skyl 35°
Tarring

Serlig skansomt:

Forskyl
Hovedvask 40°
Mellemskyl
Sidste skyl 50°
Tarring

Tidsoptimeret:
Hovedvask 65°
Mellemskyl
Sidste skyl
Tarring

33



da Programoversigt

Form for Tilsmudsningsart  Program Mulige Programforlob
service ekstrafunktioner
Sl Tidsoptimeret:

. let tarrede, =/ > / Hovedvask 60°
blandet service  almindelige =) o S e
0g bestik madrester fra = Sidste sky%

husholdningen Kort 60° Tarring

sart service,
bestik, Uo Tidsoptimeret:
temperatur- ikke fastsiddende, ~ >fi,° Ekstra tarring Hovedvask 45°
folsomt plast og  friske madrester Lyn 45° Glansfuld terring ~ Mellemskyl
temperatur- Sidste skyl 50